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- LABYRINTHE, en terme de
jardinage , eft une piéce de jar-
din d’ornement, coupée de divers
chemins qui rentrent I'na dans
Pautre , & embraffée de détours
d’ott Pon a peine de trouver I'jflie
quand ony eft une fois entré. Il
¥ a des labyrinthe; & Verfailles &
4 Seaux,

L A C, grande étendue deans
dormantes, qui ne tariffent jamais
& qui ne fe communiquent 4 Ia
Mer , que par quelques rivieres ou
quelques canaux {outerreins.

LACERET. Les charpentiers &
les menuifiers donnent ce nom 4
un outil autrement nomme petite
tariere. Voyez Tariers.

LACET ; treffe plate, ou eor-
donnet rond, fijt de {oie, de Aeuret
ou de fil, ferré patle deux houts,
qui fert 3 ferrer les corps de jupe,
les corfets , Tes chemifettes. On
s'en fert aufli 4 enfiler des papiers.
Le cordonnet dont on fuit des lz-
cets, fe fair fur un boiflean aveg
des fufeanx, par les maitres paf-
fementiers-boutonniers » ou {urle
métier , avec la navetre > par les
tiffutiers-rubaniers. Les lacers font
partie du négoce des marchands
merciers & papetiers.

LACET, en terme de chafeur &
d'aifeleur 5 ce font plufieurs brins
de crin de cheval cordelésentemble,
H sen fait aufli de foie & de fil de
fer. On les tend aux oifeanx pour
Ies prendre par le pied.. On prend
des perdrix aux Tocers , en les ar.
Fachant & des piquets, On les cou-
che a platte terre dans le milien de
Ia paflée; ces lucers ne font pas
autli fiirs pour Ia perdrix que pour
Tes bécaffes. On fair aufli des lacets
pour prendre des animaux. 1 y en
a de plufieurs fortes, & los ma-
nieres font différentes pour les ten-
dre. Voyez |, i chaque animal qu’on
pread ainfi , comment cela fe pra-
tique,

LARN ;

LAGINIE , en terme de botani
que ,, les botaniftes appellent deg
feuilles laciniées celles qui ‘font
compoféesde plufieurs antres feuils
les 5 étroites & longues, comme
celles de fenounil.

LACIS, ouvrage de fil & de
foie ; fair en forme de filet 5 dong
on fait des coéffures. Ceft ce que
les femmes en France appellent
Marly. Yoyez ce mot.

LACRE , monnoje de compte
de Surate & des antres états di
Mogol , qui vaur cent mille rou-
pies, c'eft-d-pen prés ce qulon
appelle une tonne d’or en Hole
lande , & un mjlion en France ..q
Le tarif de France de 1664, aps
pelle lacre la cire 4 cacheter %
appellee communément cire d'Efs
pague,

LACS-D’AMOUR ; ceft une
forte de linge ouvré qui fe fabrique
a Caén & aux environs.

LACTANCE : Morin nomme
ainfiune tulipe de couleur fiamer
blanc & rouge, :

LADOG, efpéece de hareng,
qui {e peche dans le lac de Ladoga
en Mofcovie , doatil apris fon
nom. On le fale & on le cague
a-peu-prés comme le hareng, qui
fe péche dans POcéan. Le com-
merce en eft confidérable : cepen-
dant il ne fuffit pas aux Mofcovites
a caufe de Ia multiplicité de lenrs
carémes ; & les Anglois & Hol~
landois leur en fourniffent encore
beaucoup.

LADRERIE, gale tres-invétérée
& trés-contagieufe , accompagnée
de ftupeur & d’infenfibilité dans
la peaw. Voyez le Distionnaire de
fanté.

LAGA , c’eft une five noire &
Touge , ‘qui croit dans quelques
endroits des Indes orientales. Plu-
fieprs Indiens s’en fervent pour
pefer Por & 'argent. 3

LANGAN , droit ancien ». qui

appars
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agpartenoit aux Seigneurs, f{ur les
marchandifes 8 débris des vaif-
feaux échouds ou fubmergés , que
fa mer jettoit fur fes cétes. 1l y en
avoit de deux f{ortes, le grand & le
petit 5 le grand s’entendoit de celui
qui€toir au-deffus de f{oixante fols,
& le petit , de ce qui étoit au-def-
fous. Ceft aujourd’hui le droit d'é-
pave dit aux feigneurs pour mar-
chandifes & autres effets naufragés
qui {e trouvent fur les rivages, &
qui proviennent des bris, échoue-
mens & jetsen mer.

LAGETTO, arbre fingulier,
quife trouve dans les montagnes
dela Jamaique , dont les feuilles
teflemblent 3 celles du laurier.
Sous la premiere écorce > qui eft
brane, il y en a une antre > qui
paroit blanche & affez folide. Elle
eft admirable en cequ’elleeft com-
pofée de douze ou.quatorze cou-
ches qui, fparées les unes des
autres , compofent autant de piéces
de drap ou de toile: La premiere
de ces couches, c’eft celle qui vient
apreés Pécorce, formeun drap affez
pais pour fiire des habits. Les.
autres reflemblent 3 du linge , &
font propres 3 faire des chemifes.

¢s dernieres & celles des plus
petites branches fourniffent autant
de toiles de gaze ou de dentelles
es-fines , qui Sétendent & (e
felferrent comme un réfeau de foic.

LAGIAS , toile peinte, tris-
belle , qui fe fabrique & fe vend
au royaume de Pégn. -

LAGOPUS : plante, efpece de

téfle appellée aufli pied de lievre.
Voyez Pied de licyre.
. LAICHE , efpéce d’herbe qui
croit dans les prés , & qui fe mé-
laat avec Ie foin , bleflt Ia langue
des chevaus,

LAIF; martean dont fe fervent
les carriers pour layer la pierre ,
Cefl-d-dire pour en faire les pare-
Mens. 1l eft femblable au martean
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des tailfeurs de pierre, excepté qu’il
eftun peu courbé par le manche.
Voyez Marteau.

LAINAGE , fagon qu'on donne
aux draps & autres éroffes de laia
nerie , en les tirant avec des char-
doas pour y faire venir le poil....
Lainage , eft auffi le commerce
qu'on fait des laines. .-, , Lainage
eft encore le droit de dime di fur
les toifons des bétes & laine aux
curés ou feigneurs aqui appartien-
nent les groffes & menues dimes.
En ce fens on dit , dimes de lainage
& de charnage.

LAINE, poil ou toifon que
portent les agneaux , les brebis =
les béliers & les moautons , qui
de-Ia font appellés bétes 4 laine.
La laine eft d’un grand profir &
la campagne , & les terres qui font
chargdes de bétes 3 laine , font
d’un trés-grand produit. Quand Ia
laine w'eft encore que telle qu’elle
a été tondue & coupée de deflus
le corps de I'animal , & quelle n’z
point été {éparée ni trice , {uivant
fes différenteseflpéces, onlui donne
le nom de 70ifon. C’eft en cet état
quie ceux qui font le négoce des Jai-
nes les achetent des labourenrs 8

es fermiers. Chaque toifon eff
compofée de plufieurs, qualités de
lainzquon afoin de trier & de fé-
parer , fuivant les différens ufages
a quoi elles fontprapres. Les négo-
cians en laine, en diftinguent de
trois fortes. La laine mere, c’elf
celledudos & ducol; la laine de Ia
queue & de cuifles ; a lzine de la
gorge, de deflous le ventre & desa~
tres parties du corps. Celle qion
appellecroton ou crotin, descrotres
ou excrémens des moutons qui sy
font atrachés eft fi manvaife qu'on
ne la compte pour rien, La laine-
mere eft encore de deux forres ; if
y.a la laine fine & 1a laine moyen-~
ne , ou la haute & ‘baffe laine
{elon que les toifons font courtes
: Ii
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& fines , lonpues ou groflieres.
Lz lain#’, avant que d’étre em-
ployée , palle par bien des'mains.
Aprés que le tondeur I'a cn‘)}i;lac'e 2
on la lave , puis on la fait fecher,
enfuiteon épluche, on la bat; on
y met de'Thuile, onla carde s of
1a file; 8 enfinon'la rravaille s {oit
au mésier, foit & PHighille. Les meils
leures'laines de France font’celles
de Normmandie's celles de Valegres
& du Cotahtin font trés-eflimees':
calles ‘dir “Poltt-eau-de-Mer- | font
groffercs. Avecles laines de Berry;
on fait les droguets Ambeile, en
y melant un peti de celles d':l.ifpw-:l-h
gne. Le paystde Caux fournit &es
iainespropres aux pinchmn!s: Des
Inines' de Champagne ~on fait des
couvertures & les chaines des peti-
tes éraffes’de Reims & d’Amiens.
Les Luiries propres & la tapifferie fe
filent 4 ‘Abbeville &'aux covirons ;

& & Rozierés'; ‘auprés d’Amiens '

{e vendent par paquers de cing li-
vres 5 & font ‘teintes pourla pla-
part, a'Paris} parles teintriers en
fil, en'laine & en foie. C'eft de
Balodne & 'des envitons quon tire
ces idines qui font plis femblables

3 de lonss poils qu’a des toifons,’

& dont on fait les lifieresdes draps,

principalenient des draps foirs, en

y m¥ant’ duelgne poil d’antruche
ou de‘chimean. Les laines étran-
geres , qui’ emportent de beau-
coup fur cellesde F

Hollande, 1len vient du Lievant ,
par la voic tle Marfeille , comme
Coaftantitiople , de Smirne”,

e, d’Alep 5 de Cypre,

de la Morée & de barbarie. Smirne
& Conftantinople fourniffent les

meillctirés qtif Viennent du Levant.'

Lesenvirofis de Sarragofle, pour
PArragon,, & le voifinage de S&;
vie, psurldLaftille, fourniifentles
laines WEpagie les plus’ eftimees ,

ance, fe tivent
d’Efpagne’ de Portugal; d'Angle-
terre , d’fcoffey d'Irlande’ ‘& de’
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& elles rious viennent ordinaire~
ment par Bilbao, capitale de la Bif-
caye ; & deux Heues de'la mer.Aux
plus fines de ces deux royaumes, on
donne le nom de prime en y ajoll-
tant le nom du lieu d’olrelles vien-
nent : aiafi'on dit, prime-_Ségay?e,
pour dire la plus belle laine qui fe
tire de cette ville 3 celle qui {uit
s’appelle feconde 5 eny ajofitant le
noim du lieu d’Eipagne, d’oti elleeft
tirée 5 la troifieme s’appelle tierce,
qui fe diftingue aufli par une fe-
conde appellation , comme {lerce
Segovie. ;

La prime 5 fur-tout celle de Se-
govie’, fert d'faire desdraps , des
ratines & ‘autres étoffes facon d’An-
gleterfe:& de Hollande ; ontreles
draps de''diverfes fortes ;' a'la'fas
brique defquelson emploie lesTai-
nes ’Efpagne. Ces laines nommees
prime,{ervent 'encore 3 faire les bas
diapés , les camifoles’, chauffons &
autres otivrages “de ‘bonneteric leg
plus ‘fns. La feconde laine , nont-
mée ‘refleurer’, eft employée 'en
Francé'd faire les draps de Ronenyy
d*Arnatal & autres, Le rebut'dé ces
laines efpagniles s'appelle, en quels
ques lieus de ¥rance , migor, com=
me qui dirgit thauyais, Barcelonne
& le Rouflillon fourniffent auffi
dés latnes quii’gardent toujours le
nom de laines d’E[pagne , quoique
e’ Rouflillon ne foit plus fous Ia
dominatiod “efpaghole. Les autres.
laines S Efpagne, ou reputées I’ Ef
pagne, {ont Valkafin , la forie fé-
goviane , on dellos rios, la forie
commune , ‘les' caferes ou petite=
Ségopie, &e.

Les laines de Porrugal qui ne dif-
ferent gueres de celles d’Efpagne,
pafient ordindirement pour [laines
de Ségopie. Les draps oll elles font
employées toutes pures , fofit tres-
doux & trés-molletsdla mainmais
la nature de ces laines qui foulent
fur la longueur & non {fur lalar~
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geur , fait que les fabriquans ne
‘venlent pas les employer dela for-
te; car les draps faits avec ces feu-
les laines fortent trés-courts du
foulon 5 ce qui caufe beauccup de
perte au marchand.

Les Hollandois ont deux fortes
de laine , celles de feur cri & cel-
les quils tirent d'Allemagne , de
Poméranie , de Dantzik ; de I
Pruffie, Brunfwick , Paderborn .,
&e. 1ls font ordinairement peigner
& filer ces la nes , en Flandre 3 &
il les emploient , pour la plipart ,
& faire des bas au mérier, trés fins.
s en fonr auffi entrer dans fa fa-
brique de leurs beaux draps.

Les Anglois font i jaloux de leurs
laines , quil eft défendu’, fous pei-
ne de la vie , d’en fiire commerce
avec les érrangers. Les laines d'F.-
cofle & dIrlande paffent pour lai-
res &’ Anglererre, mais celles d’an-
gleterre Pemportent de beaucoup
far les denx autres pour la fineffe
& pour labonté. 1l y en a qui veu=
Ient que les laines &7 irlande foient
fes plus belles. Les bétes qui por-
fentces précieufes toifons, {ont ,en
quelque forte, de deux efpéces,
les unes fortes & grandes; les au-
tres font délicates & petites ; cel-
les=ci, qui fourniffent la laine la
plus fine , font reconnoiffzbles en
ce qu'elles Pont pendante julques
fur le nez. L’herbe fine & courte ,
dont ces bétes fe nourriffent & qui
e.ﬂ abondante’ dans toutes les fai-
fons ; contribue beaucoup 4 la fi-
nefle de leur lutne 5 & ce qui peut
encore y contribuer davantage, eft
Ia commodité que les troupeaux
ont de paitre Iherbe toute 'an-
née , fans qu'on {oir obligé de les
reflerrér dans les érables pendant
Phiver , & moins qu’il ne fiit ex~
triordinairement rigourenx.

La plus belle laine d’Angleterre
et celle de Cantorbery, on la tire

Py s Lol . 1
“faas €rre peignée, outoute peignée,
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prete a etre filée. On s’en fert en
France , dans ha fabrique des plus
beauxdraps & des autres étoffes de
laine les plys fines. 1 s’en confom-
me aufli braucoup pour les tapiffe-
nies de koute on baffe liffe 3 i~
guille & fur le canevas , particu=
liérement pour les blancs & cou-
leur de feu. Ce font ces laines qulon
ap;ljeilu Iaines des Gobelins parce
qu'elles y font reintes. Une laina
tris-longue ;& trés-fine qui vient
E}mne' peignée r-‘l"ri_ng_icrer:'e, & en

oucion, c'efi-a~dire,torfe & con-
tournée comme ces bouchons de
paille; avee lefquels on frare Tes
chevaux , eft employée pour les
bas au mérier.

On'detine a-peu-prés anx mémes
ufagesles lainrs d"Eeolle & d'Irlap=
de , qui font preigue femblahles 3
celles d’Angleterre , mais moins f-
nes & plus communes , & auffi les
étofles qu’on en fabrique, ne {ont
pas {i eftimées , ni d’un fi bon dé-
bit. Lia pliipart de ces loines paf=
{ent en ¥rance toutes peignces, 8
on les file ordinairement en Pi-
cardie.

Les Iaines d'Allemagne & du
Nord , quoique d’une qualité infé-
rieure d “celles dont on vient de
patler, s’emploient & beaucoup dé-
toffés & autres ouvrage. La récolte
des laines eft abondunte en Lorrai-
ne,a caufe de la quantité des mou-
tons & des brebis qu’on y nourrir,
La meilleure partie de ces laines
senvoie a Liége & en Champagne.

Les laines d'agnelins font celles
quiproviensientdes agneaux & jen-
nes moutons de tous les lieux , tant
duroyaume que des pays éLrangers.
Les rotiffeurs en font les abbartis.

Les laines de vizogne ne font
connues cn kurope, que depuis 1a
découverte de 'Aménique. 1,’ani-

nal qui la porte s’appelle wigogne.
Veyez ce mot.

La plus belle filée qui fe tire des

Iiij
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environs d’Abbeville , eff appelie
laine triée. ... Laine baffe, ou
baffe laine , eft la plts courte & la
plus fine laine qui {oit dans 1a toi-
fon du mouton oudela brebis:
elle provient du collet de I’animal
qu’on a tondu. Cetre forte de laine
étant filde , fert pour Pordinaire a
fairel trame destapifferies dehaute
& bafle-lifle 5 des draps , des rati-
nes, & plufieurs autres femblables
étoffes fines. Ce qui fait qulelle eft
appellée , par beaucoup d’ouvriers
& de manufalturiers , laine trame.
Les ouvriers en bas au métier &
au tricot , fe fervent beancoup de
certte efpéce de laine pour fabriquer
les ouvrages de bonneterie deftinés
3 étre drapés. ... La laine cardée
eft celle qui aprés avoir été de-
graiflée , lavée, {échée , battue fur
1aclaie, épluchée & arrofée d’huile,
a paffé par les mains des cardeurs ,
afin de la difpofer & Erre filée ‘pour
en fabriquer des tapifferies , des
étoffes , des bas , des couvertures,
&c. On emploie la laine cardée
qui n’a point été arrofée ¢’huile,
ni filée, a garnir des robes de
chambre, des courtes-pointes, & &
faire des matelas. Laine en fuin,
ou en fuif, ou laine graffe; c'eft
celle quia été coupée ou tondue
de deflus le corps des moutons &
brebis, & quin’a pas encore été
tavée & degraillée. Le fuin & la
graiffe qui {e tire des laines, & que
ceux qui les lavent ont foin de ra-
mafler dansde petits barils, eft en-
voyée aux marchands épiciers-dro-
guiltes qui lni donnent le nom d’e-
Jype. Voyez ce mot. ... La laiae
fine eft le triage de la laine mere...
Lgine frontiere , c’et une laine
filée a Abbeville, & quieft de moin-
dre qualité .. .. Laine hauze , ou
Igine chaine, on laine étaim , eft la
daine longue & grofiierequ’on tire
des cuiffes , des jambes & de la
quene des moutons & brebis. Cleft
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de cette laine filke qu'on fait les
chaines des tapifferies de haute &
bafle-liffe, & deplufieurs fortesd’e-
toffes , méme les onvragesde bon-
neterie, tant aumeétier gu'au tricot,

On appelle lainé d’antruche, le
ploc dautrnche , cleft-d-dire, le
duvetr ou poil de cet oifean ;&
laine de Moftovie 5 le duvet des
caftors qu'on tire {aus gter ni of=
fenfer le grand poil. Dans Panti-
quiré on eftimoir les laines d’Ar-
tique , celles de Mépare , de Lao-
dicée , de Milet, &c. En Italie,
celles de la grande Grece , de PA-
pulie y ou de PApouille , princi-
palement celles de Tarente. Du
tems de Columelle, on vantoit
celles de Parme. Varron dit que
celles d’Altino dansla Lombardie ,
Pemportoit fur celle de Tarente,
& qu’on avoit contume de couvrir
les brebis de peanx, pour queleur
laine ne fe gitdt pas.

L’on afait, en France, plufieurs
‘réglemens concernant les laines ;
foit touchant le commerce qui s’en
fair 5 foit pour régler  les qualitéih
des laines qui doivent entrer dans
les draps , ferges& bas , chapeaux
& autres ouvrages delainerie.

LAINER , ou LANER, ceft,

dans les manufa&ures de draperie

& autres ¢roffes de laine , tirer la
laine {ur la {uperficie d’une éroffe,
la’ garnir , y faire venir le poil par
le moyen des chardons. Donner ua
trait on un tour de chardon & une
etoffe , c’elt la lainer une fois d’un
bour & 'autre : & donner quinze
traits ou tours de chardon 3 ur
drap ; c¢’eft le lainer quinze fois de
{uites .\, . Lainer une tapifferie ,
c’eft couvrir de laine hichée & ré-
duite en poufliere l'ouvrage dn
peintre , avant que les couches en
foient féchesyce qui fe fait par le
moyen d'un trés-petit tamis que
Pouvrier tient 3 la main.

LAINEUR , EPLAIGNEUR ont

PAREUR, cleft louvrier qui
Jaine les étoffes ou autres ouvrages
delainerie, avec des croix, ou croi-
fées , efpéces de doubles croix de
fer avec un manche de bois fur lef-
quelles font montiées des brofies de
chardon. Les lzineurs lainent ordi-
nairement , deux en méme tems ,
Pétoffe deflinée au lainage qui eft
fulpendue entr’eux {ur une per-
che & qui pend du plancher. Cetre
fagon fe donne & Pendroit , en fai-
{ant aller la croix de hauten bas,
& commencant toujours 4 contre-
poil, pour finir 4 poil. Les deux
laineurs {font debout 5 'un devant
V'autre. i faut avoir trois ans d’ap-
prentifiage pour étre recu maitre
{oineur & Paris ; & dans les der-

“niers ftatuts 5 de ces ouvriers,; qui
fontde 1606, ils ont fa qualité de
maitres foulons& pareurs de draps,

. mais a préfent ils ne fonr plus que
les lainer & parer furla perche
avec les chardons. On les nomme,
i Paris, aplaigneurs & emplei-
gneurs, en Normandie lalmeurs o
laneuts , & en Languedoc pareurs.

® LAINEUX : on donne ce nom

‘aux étoffes de lainerie guifont bien
garnies de laine 5 & auxtoifons qui
n'ont pas encore ¢té tondues de
deffus le dos des moutons. Ainfi
Pon dit : ce moutons font laineux,
ces toifons font laineufes.

LAINIER , cleftcelui quifaitle
eommerce des laines. Ce mot fe dit
plus particulierement de ceus qui
vendent en écheveaux , & 4 lalivre
les laines qu’on emploie aux tapif-
{eries , franpes & autres ouvrages;

ces marchands font proprement
les teinturiers en laines. .v... On
appelle barques lainieres , de petits
bitimens Frangois qui font, avec
les Anglois , un commerce de con-
trebande des laines d’Angleterre 5
d'Ecofle & d’Irlande.

LAIS, en terme des equx &
Jorées ; et un jeyne hbaliveau de

L-AY or
P'dge du bois qu’on laiffe quamfcm
coupe les taillis,afin qu'il revienne’
en hante futaie. I eft enjoint pax
toutes les ordonnances des eaux &
foréts , de- laiffer par chaque ar-
pent 5 vingt-fix baliveaux de 1'dge
du bois qu'on nomme lais 5 outre
les baliviaux anciens & modernes.
Ce mot vient de laiffer , parce que
lais. eftun jeune arbre qu'on laifle
dans Ies coupes , & qu’on ne coupe
pas comme le refte du bois.

LAISSE, terme dont les chaffeurs
{efervent peuraccoupler les chiens
& {ur-tout les levriers. 1ls Pappel=
lent aufli rrait.... Laiffe fe dit aufli
des lieux o les loups aiguifent
leufs ongles.... Les chapeliers
donnent cncore le nom de laiffe &
un corden uni qui fait plufieurs
tours fur la forme d'un chapeau
pour la tenir en état.

LAIT , liqueurqu'on tire du pis
d’une vache. Celui qui donne le
plus de créme , eft le meilleur &
celui qui donne le plus de beurre,
mais qui fait les fromages moins
bons. Le lait veut étrc tenu pro-
prement err été, Il ne doit pas re-
pofer plus d’un jour , aprs avoir
été traitycrainte que la trop grande
chaleur ne le faffe cailler. On le
laifle en automne plus leng-tems
{ans lemployer. En hiver le froid 5
comme le chaud, le fait également
cailler 5 ¢’il n’eft dans une laiterie
4 Pépreuve des gelées ; fgavoir bien
choifir le lait eft quelque chofe d’u-
tile & la campagne. Lie bon fe con-
noit 3 la blancheur & i lodeur.
Le lait bleuAtre n'eft pas gras. Le
Jait trop clair eft mélé d’eau. Cela
e connoit aifement & l'esil & au
gofit, Pour éprouver le lait 5 on
remarquequ’il et d’unebonne fub{-
tance, lorfqu’étant mis fur Pongle,
il ne coule pas comme de }‘e':au >
mais qu’il y demeure ai:afhe en
maniere de petle. De la créme du
lait, on fait le beurre & les fro-
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ges. Le lait des brebi i i s
4 z ebis eft encore tire. i
d_u"! grand fecours a la campagne , fi 'Le h'{r de}r&m‘jﬂe Wamet
e el pagne, fouventuiageenmédecine,contient
. $iiis s chévres : on en une médi ite e
fit de o) 1 en 11_11_ ni—u'dlolcre quantite deparric&bu-
i e l;ot:]_.{er : ;‘Jr:uits&mmuc:}np de firum: ileft
°s re éré :
f;m, SRS bar 1e bedeis o§ é?l:FIeque, convenable pour les
; SF L i & 3
Ier fait les fromapes , doit 7y iques, pour les rougeurs , pour
ke oit étre les fluxions desyeux & pour appai-
SO {-,'é .'ilru:_e en l}i';'r;-r 2 & fer les douleurs de la goutte. Com-
id afir 1 i i . ;
iy % " ;peL ‘Zaz age me il a é:¢ deftiné pour notre pre-
e algre les chaleurs & miere nourriture , on at jug
gelces. On la doit tenir nette , de-l3 3 . Sk
A : iette , de-la, quila plus de rapport ano-
s> Dien enduitede mortier, & 1r ftituri S
blanchie, lafenétr ey etontinodmtartling o
ot L _!. etre garnie d'unbon autre laiz . Le lair d'dnefféa
! ctites mailles, de fi < : 2 co
aitles , de facon beaucol ;
que leschats 5 Tes. rats & a f Egieaup de rapport, par fa con-
S R rats € auncune fiftance & par fes vertus , avec le
ure 0y puille y entrer. Les uf- Lair de f: : i’
tenfiles une laireric font 1 s sali e Guneog
i Aatterie font les ta- ployé pour les ladi
€8 5 als, terrines , pots de Jdigeé i luse
e 2 p e difé- mon. ... Le laic de chevre con-
e ;quets, bl‘ir;tre tient moins de férofité que le lait
at eurre , hante d’dne el feo
: Z effe. T ol 1
i:}e deux pieds; large parle bas , me Ll fe fcaille affez facile-
ol patletbars nent , & convient plus qu'aucun
C e b d:’ garnie de fon autrelair, aux perfonnes d'un tem
vers duque’l . [I""| ui trowau tra- pérament humide. Heftun piak
pafle la batte-beurr i ¢ i
: ’ e-beurre ; tringen r :
des claies , des écliffes; de er't-f ingent, parce quela-chévrebroute
i i ey P;;m mp ites ngdn:al:'emﬁnt des bourgeons de
: bais tits moules, ché atifl frébi
foirde bois,(oitdeterre dou*lcfbné & Ene,l (E:E Sipen o e
: : 2 t 5w 1 18 L
SRt om bt ki de plufieurs autres plantes aftrin-
pour faire {écherles fromwes&oils S S e
ur f : ag en meéme qualité i [
faire écouler le Lit clair , des cuil = s iy e
5 e st d“-r:?n ..d I- cofnt;enaencore moins de ferumque
ctai acui- celul : i .
LR A c];-eﬁ‘er’;c !a;?r: celui de chévre, mais beaucoup de
descouloires, elpéce d’écuelles 1'0’1) P rdlesmﬁeuiu &butireufes quile
: ] d'écuellesron- rendentgras&eépais; i
des, dont le fond eft percé pour I’ol 11,‘21"15:‘3“?4%,~C’€53P0i11’<1001
couler le lait au travers d’ui linge, & I‘1111: e
: t 1’u ge 1 { bres :
& des cages dofier & deux éth_ > o h'” elt __?U:.rex employé que dans
- - - (=324 <7 5 cux ,A‘ i
h.‘.lh_c; GRoEl Bisds & o :‘fu; l“ .l.)\m oul’onn L.'!'l a point d’an=
un pied de diametre | pour fufpen fh o ke
i Ten— -rtire T i
o e T requent  engendroit des taches
e X goutter les blanches {ur 1a peau
e ‘45 4-peu-pres , tous Fant dedibile sl
fes bl o qu,,o,] - I Olm le Lit de vache , il eft 5 de
doit confier qu'a une i‘er\-‘ml-el. e 65'1.(11!3, le plus en ufage par-
o1 A e anre ex~ mi les alimens. Il abonde en ma
= ur elle-méme , tiere butireufs e x
e :&, tiere butireufe, cequi lerend épais,
qui lave {ouvent la iala-‘t;r‘i é{ 3] griig s e o e
Wt IVent 1 iterie es tablir le i
pitenfiles quiy {erves = S : 5
wtanfl quiy fervent afin dega plas Hmbei es folides , & il et
= b e ch'a_ le aus goiit que le lait
maavaits o e » JE 31\ meS » celui de la chevre &
1 Le lair varie feloa animat , & ;'e ; PR Sy AL
B it o Sn : ,eh‘rshmameres pour le rendre plus
im i€ agr ! 1
agreable au gout. .On le laiffe re~
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fer quelque tems: Enfuite on de lierles parties trop fubtiles des
rend la créme qui S'eft flevée au- alimens ; & enles empéchant de {e
deflus 5. on la fouette » & elle de— diffiper anili vite au’clles feroient ,
vient rare & tenue » 8¢ facile 3 di- de les rendre par-12 plus notirrif-
Zrer - cleft ce quicn appelie créme [antes, Vautre desefferzer un peu
- uertée. On fait aufli cailler e luit leyentre & d’éere propre parconié-
de plufieurs manieres 3 1a plus or- quentaveclesvi lesqueloncraint
dinaire eft &y méler un peu de pré- qui ne lachent 1rop,comme les épi-
fure , ouquelque autrematiere aci- .nars,lescition cs.Quandon prend
de. Certe coagulation fe falt parce an lait'le masio pour ferafra Hir, i1
que les acides qui font m5lés avec vaut mienz] cendrecrudquecuit,
le lait 5 y excitent d'aboxrd une pe- & feul gue melé aved des alimens,
tite fermentation, & s'embarrafient Le lait eit dangerenx auf mélaii=
& s'uniffent tellement avec les par- coliques , parce qwils abondent
sies butireufes & caféeufes du lait, en aigre, c¢ qui fait que cette
qui nagent dans le ferum., quils nourriture fe caille aifément.
fes rendent plas folides & plus pe- Fon zerine de manege ,on appelle
fanes , & qu’ils les obligent de £ chevaux foupe de lait, ceux qui
peccipiter au fond de la liqueur en font roux & blancs , tirant fur 'i=
forme de caillé. Le ferum furnage fabelle , & qui reffemblent au po-
alors : on Vappelle peric lait ; il eft tage an liit ou I'on a misforce
rafraichiffant & fort hu fuere. On le dit avfli de certains
Le lait caillé fe digére un pen pigeons blanes ifabellesy & ce font
dificilement , & produit. des hu- les plus eftinmés,
meurs groflieres. LAIT , fe ditauffide plufienrs li-

Le lair eft rafraichiflant par lui~ r_;uzurs,iamna:urcllesqn’anihciel-
blent a du sjt par

méme , mais employe en 2faifon- lesy qui reflem
nement, il perd wn'peu de cette 12 eouleur. Le lait 5 ou le fuc de
qualité , ;parce qu’on le fait cuire - tithymale ot trés-acide & corro-
& que la cuiffon lui Ste de {a par- fif. On exprime du lait des aman-
tie {éreufe, en quoi confifie la qua- fes, pilées qu'on appelle laiz d'a-
lité rafraichiffante.Le lait crud de- mandes. On appelle lait de chaux 5
mande de grandes précautions. Il la tiqueur claire & blanche gu’en
doit Atre ordinairement feul dans tive de la chaus , guand on Iéteinty
Yeftomac, fans queiil s’altere &f{e & dont on blanchit les muraities.
gorrompt trés sifement. Lelaizcuit, Le lait de bufle entre dans la tein= |
au contraire , fouffre le melange ture des toiles indiennes. /
des alimens , & iln’elt point (ujer - LALTL VIRGINAL, liquent ainfi
3 saigrir & & fa cailler dans Def- nommée , parce. quetant verfée
tomac , comme l'autre. dans de l'eau 5 elle blanchit com-
La qualité du lait eft non feule- me du lait. Les femmes s’en fer-
ment de rafraichir , mais encore.vent pour blanchir leur peau.
d’adoucir.llconfervecefte derniere LAITANCE, ou LAITE:fa
qualité dans Paflaifonnement, & il partie des poiffons méles ol eft
12 communique aux viandes avec contenue leur {emence.Les laitan-
Iefquelles on le mele, enforte quil ces des carpes {ont un manger, dé=

corrige ordinairement, ce quelles licat qui peut méme tenir lien de
infirmes. M. An-

ont de trop Acre; Il aguiert en Vi e o plufieurs

méme tems deux autres proprictés dry dit gqu'on a . vu des ethigues

par le moyen de da cuiffon , Puae guéris par Pufage des laitances. Gn
1i iy
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S g:s ersa lilfam(?&es frites,8conen ~ LAITIER , en terme de groffs

gouts & des tourtes en forge,eft nne certaine matiere ¢

LAy oL seftu atiere écu-
SR i 4 dgl -! .aite fe dit du meui_e quifort du fourneau ofi 'on
St c;ﬂ; =.:urc.‘l_. ne carpe fait fondre le fer ,& qui vient non
e’ La-c}mir ;tte qu une carpe feulement du mineral, mais encore
B eft en ferme & a plus des craies & des terres qu’on

e e et W emploie pour faciliter la fufion.
v liaft}:gh: \_;ﬂgalremem lace- LAITON, ou LETON, cuivre
gén.eal!z.{es uontlfﬁ"y a d’eux efpéces jaune , ou plutdt cuivre rouge pré
% épineui?e !iie ll le > Pautre rude paré avec de la calamine. Le laiton
9 2 e Si!?;fgﬂ-l!h_ﬁéha une fe fair avec de la rofette ou cuivre

: ‘ anche. Sa rouge de Hongri d !

o e ! g ongrie ou de Suéde
dg—i?t{;ﬁila haduteur,d’un pied & eny mélant pa?eil poids de cala-
skl | x endedans, tendre,de mine mineral qui vient d’Aix-la-
Ionguesp i{'g_ﬂrm?-'Ses feuilles fonr Chapelle , de Limbour & de Na-
22 de,Ialdes ::‘-ECIWPées comme mur >& qui eft prefque de la cou-
e ent de lion, dentelées, leur de la mine de fer. On fait re~
ot 3 auezgarlvemem. Ses fleurs cuire , d-peu-prés comme de la bri-
B 1';11;{161 t_leci branch.es > que , la calamine avant de Ia met-
e i :r emi-Heuroas jau- tre i la fonte ; enfuite on la mond
dem,de o pe}jtes que c_eﬂes dela comme de la farine, puis onla
e on. Les fleurs érant pal~ méle avec de | i
G et _ vec de la poufliere de char-

s, leu evient ua fruit bon,& on la bafline avec de I’
qul foutient de petites f : Y i g
oifanie o emences pour qu'elle ne foit plus en pouf-
aigret?e. C;.r%emlles chacune d’une fiere. La calamine étant ainfi pré-
prante rend un fuc parée on la partage, aufli-bien que

laiteux. Les 1ié .
i l.l]liel\;re; .en font fort Ia rofette en huitparties égales, On
> €e g alt appeller pa- les met enfemble en huit creufets,

lais de liévre... i
s Feui“i;?en-tiel::sfarreran tude dans un méme fourneau ol &tant
Ciioest: sgptochan: ,dcu peu la- fondue en douze heures de tems,
Petdid ot s 18:!.& celles de e‘lie eft transformée en lziron. Si
i e vertelge p;r_leur c'eft rofette de Hongrie ou de Sué-
& Wibntes i d’é’ __o iiure d.e »ily aquarante-huita cinquante
Qe ee B o gmes on- livres d’augmentation : i c’eft celle
P es. Ses fleurs, de Norwerge, trente-huit : eellede
R guralc{nes fcn.tfe - Lorrainfz & d’Iralie, vingt.
s o iai:nemn liffe. 1) Le laiton ne fe bat qu’a chaud
efpéces font hume&qﬂ?‘ e dmAx ',S‘.ie calle 3 froid ; & lorfqu’il ;
o apéririve;n(ss ¥ ,taﬁ"az— été fonrfu deux fois, il p'cft plus
S h:ﬁammati . dn s’en fert en état d’endurer le marteau, Les
i poitri:‘w i poczlr;s u‘—%gie;de ou’vriers_ ne le peuvent employer -
G Ok i o &1:1 cér le qu'eayajoiitant fept livres deplomb
Yes lieux incultes » & le_ 12; ?1“ Sl foite f[ili i e
CE it T sl g des & plus facile 4 travailler. Le laiton -
LAITEUSE , £ l::' _.‘..Jljli!l_ll’-t- elt employé dans les fontes des pié-
bl &-‘ Jouailliers ces de canon. On tire de Villedieu
P il une pierre en bafle Normandie, beaucoup de
- P AT
i arente , dont lac ehauderens de cuivre jaune. Nu-
remherg, Aix-la-Chapelle fournif

.-.n;_,(lt’irant fur le Laiz, en diminue
gonfidéra > prix, s
idcrablement Ie prix, fent quantité de cuivie jaune en
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bandes ou en feuilles minees, grat- ment pendant toute Pannée , ex-
thes d’un cbté & noires de Pautre , ceptélhiver,cardepuis gu'on com-
les unes plides, qu'on appelle lai- ‘mence & en mettre fur la couche
tor , en deusx , trois, quatre 5 cing, juigu'a la fin d'Célobre, on en
fix , fept huit pliss les autres rou- peus élever. Mais celles qui pom-
Iées, que on nomme laiton en rou- ment & celles qui ne pomment
leaux. Le laiton pli¢ eft plus épais point,8c que les jerdiniers curieux
que le roulé. Le premier semploie & habiles ont foin de cultiver 5
2 faire des boutonsdorés;le fecond font la laitue & coquille qui fe feme
qui eft trés mince, ferta faire des communément en pleine terre au
boutons argentés {ur bois. L'un & moisde Septembre, qu'ontraniplan-
'autre s’emploie encore a divers teen () &obre,su’on peut encorefe-
ouvrages. Le fil de laiton , oulai- mer au mois de Féyrier {ur couche
ton en cerceau , eft de cuivre janne, & fous cloche , & qui font bonnes
tiré & paflé 3 rravers d'une filiere, & manger en Avril :Ia laitue de Iz
Voyez Fil de laiton. paffion qui demande une terre lé-

LATTUE, plante ainfi appellée, gere , qw'en feme en méme tems
parce que de toutesiles plantes po- que lalaiue é coquille , & qui tire
tageres , c’eft celle qui rend le plus unpeu fur le rouge :la laitue george
de lait. 11y enadeus efpéces géné- & les mignonnes qui veulent des
zales , la cultivée & la fauvage. La terres fublonneufes: les crépes ver-
premiere comprend bien desefpé- res ou coures qui demandent une
ces : celles en général qu'on con- terre légere: la laitue royale, 1a
noit font, belle garde  lagene-bionde ; les ca-

Les laitues cabuffes ou pommées, pucines, lcs auberyillieres & les
dont les fenilles font courbées , perpignanesquicommencent adon-
croiffent en rond , fort ferrées, ap- ner des falades vers la mi-Juin , &
prochant de la figure des choux en fourniffent rout le mois de Juil-
cabus : les luitues crépues, dont les let: Ia laitue royale & Limpériale
fenilles crépées font plus grandes qui donnent en méme tems 5 & les
que celles de la grande endive & jeunes vertes qui fe mangent en

déchiquées tout & Pentour = les Juillet, & affent tout le mois
q ’ P

" ‘tomaines , dont les feuilles grandes d’Aofit. L'auteur de V'Ecole du po-

& droites , font plus tendres & plus zager joint & ces efpéces Ia bagno-
blanches au-dedans que les zutres: let , la dauphine , la bapaume , la
les wertes, dont les feuillesfon fort baravia, Viralie , 1a pareffeufe; Ia
grandes & contournées avec une verfuilles,la cocaffz , 1a groffe alle-
couleur verte fort vive qui leur 2 mande , la pomme de Berlin & la
donné ce nom. longue veffie. Toutesces efpéces de
On compte , parmi les [aitues laitues peuvent étre reduites a qua-
qui pomment , les cabuffes 5 celles tre claffes. Dans la premiere font
& plufieurs tées fur un méme pied, celles qu’on ne cultive que pour ia
celles 4 coquilles, celles de Genes, 'curiofité , dans la feconde les lai-
& la romaine friféequi frife en for- tues pommées , dans la troifieme
me de chicorée. Pour les autres qui les chicons , & dans la quatrieme
fie pomment point ,comme les fri- les laitues fauvages.
fées fans pommer, &c. il faut les  Les laitues, de quelque forte
lier pour les faire blanchir: ce font quelles foient, ne {e multiplient
les laitues & Feuilles de chéne ou que de graine qui eit longuette, un
zoyale , & les chicons, Elles fe fe- peut ovale , toute rayée en long,
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trés-menue & pointue aux extrémi-
tés. Les unes 'ont noire comme
Youbervilliere 5 1a plipart des au-
tres Pont blanche. Si les luitues
fout feméees au printems eiles mon-
tent en graine en Juillet. Mais les
Laitues d’hyzer , gu’on appelledai-
tues a coguille, apris avoir paffé
Thiver daas la place ol elles ont
€té replantées au mois d’Céobre,
ne montentauffi en graine que jui-
gu’au mois de Jnillet.

1i faut faire des couches 5 fi "on
veut faire promptement lever la
fzirue & en manger en Février ou
en Janvier; pour celaon fait trem-
per dans Teau un fachet de graine
de laitue , environ quatre heures,
aprés quoi on la retire & on la
pend au coin d’une cheminée ou au
moins en guelque endroit of1 la ge-
lée ne puoiffe pas pénétrer. Cette
graine ainfi mouillée s’égoutte 8
s'échaiffe de maniere qirelle vient
& germer.Pourlors, apres avoir fait
fur la couche , des rayons enfoncés
d’eaviren deuxpouces &largesd’au-

tant, par le moyen d'un gros béton -

qu’on appuie ferme fur le terreaun,
on f{eme cette graine germée furces
rayons , & on y feme {i épaiffe,
guelleconvre tout le fond durayon.
On la couvre d’un peu de terreau
gu'on 'y jette a la main fort légé-
rement. Chaque coup demain, fait
adrcitement, doit couvriz un rayon
autant qu'il le faut. Par-defliis cela
on met ou des cloches ou'dupleyon
qui empéchent que les oifeanx ne
mangent cette graine , que lacha-
leur ne s'évapore , & que la gélée,
en la décruifant, ne gite 1a femen-
ce. On ote ce pleyon quand Ia grai-
ne commence, zut bout de cingou
fix jours 5 a lever. Cette petite ini-
rue , dix ou douze jours aprés,eft
d’ordinaire affvz grande pour étre
coupée au couteau & manger enfa-
ade ; celas’entend, files glacesou
les neiges; & méme la chaleur de

LAIX
1a couche , ne font pas exceflives.

Sil'on veut faire pommer les
laitues , il ne s’agit que de les re-
planter a demi-pied, ou un peu
plus prés Pune deautre. Les plan-
chesdes efpaliers & contre-efpaliers
y font propres. Pendant les cha-
leurs , les laitues ont peine i pom-
mer, fice nleft 4 force d’arrofe-
ment 5 la faifon les faifant monter
en graine, On ~préfere les laizues
de Genes a toutes les autres, a
caufe de leur groffeur, & gqu'elles
paffent Phiver fur terre étant re-
plantées. Pour celles qui ne pom-
ment point,iln’y a qu'a les femeré
a mefure qu’elles croiffentles éclair-
cir; afin de donner lieu 3 cellesqui
reftent de ¢’¢largir & d’augmenter.
Hy en a qui les replantent , mais
c’eft fe donner trop de peine pour
une plante fi facile 4 élever.

On replante a un pied au plus
éloigné les uns des autres, les
royales & les chicons; & quand
on voit que la plante couvre toute
la terre par un beaun tems non
pluvieux , & la rofée du matin
érant effuyée , on les lie de deux
4 trois liens par étage & aplufienrs
reprifes, c’eft-a-dire en ne'les liant
pas toutes, comme elles. fe rencon-
trent fous la main, mais choififfant
les plus fortes les premieres- pous
donner de Pair anx plus foibles.
Pour faire blanchir promptement
ces lairueson met par-defits chaque
plante ua pot de terre femblable
ail creufet des orfévres, & on les
couvre d’un fumier bien chaud,
cela les fait blanchiren peu detems.

La graine de toutesces fortes de
laitue eft fort facile & recueillir.
On arrache les pieds, guand plus
de la moitié des fleurs fontpaflées.
On les accote tout debout contre
les lattesdes contre-efpalicrs ot on
les laiffe mirir & deffécher pendant
dix oudouzs jours j quand la‘graine
eft bien féche, on la froifleentrefes
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mains on la nettoie de fa baile, &
en la ferre en mettant chaque ef-
pece a part.
La lattue fauvage eft femblable
2 la lairuz des jardins ; mais fa
tige eft plus grande , fes feuilles
plus blanches , plus dpres, plus
minces , plus ameresiau gout ,
plus épinenfes. Ses feuilles font dé-
couptes , comme celles du grand
hieracium , & fes fleurs & {es grai-
nes différentes de celles que I'on
cultive. Cette plante croit dans les
champs & dans les lieux incultes,
Elle fleurit en Juillet & en Acit.
Entre toutes ces efpeces de laitues,
dontplufienrs fontrecherchéesplus
pour leur rareté que pour leur bon-
1¢, les Anglois n’en connoiffent
point de meilleures que les lairues
Tomaines , les impériales 5 8 celles
de Siléfie. ‘| outes ces laitues pom-
ment extrémement bien , & ont
un fort bont gott , dit Bradeley.
Les, jardiniers Anglois fement ces
efpéces de laitues en pleine terre
parmi d’antres herbages; & pour
¢n avoir toujours provifion & n'en
point manquer , ils en fement tous
les mois , depuis le mois de Mars ,
julqu’a la récolte d’hyver ; & ils
les tranfplantent dans des carreanx
a environ cing pouces les uns des
autres , trois femainesapres quelles
fontlevées.car 'a&ion de les tran{-
planter countribue beaucoup a les

faire pommer. Bradeley remarque ,

& avec lui tous les curieux &
habiles jardiniers , que quoique
les plantes dont on conferve la
graine, foientde trés-bonne efpéce,
néanmoins ces graines dégénerent
{i on les cultives dans le méme jar-
dia ol elles ont €1¢é recueillies. Ceft
pourquoi il faut avoir un corref-
pondant , qui recueille tous les ans
de la graine dont on a befoin, &
en faire un échange avec lui, cha-
cun y trouvera fon avantage.
Toutesles laitues ne font bonnes
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que jeunes , & avant de monter en
tige. klles doivent étre tendres, plei-
nes de fiic , & avoir cri en terre
grafle dans les jardins. Cleft un
herbage fain ;mais comme il ren-
ferme un fuc un peu narcotique 5
il n’en faut ufer quavec précau-
tion , c'eft 2-dire , manger pen de
lairue , la manger rarement feule,
ne la jamais manger avec le poif-
fon on autres alimens froids. Sa
qualité eft de refraichir & d’hus
meéter. Elle corrige la trop grande
dcreté de la bile & entretient le
ventre libre. Son phlegme laiteux
& vifqueux calme ou tempere le
mouvement des humeurs. Dans les
grandes chaleurs , elle convient aux
jeunes gens bilieux , & aux perfon-
nes qui ont 'eftomac fort échaufté.
On Iz mange rarement feule ; parce
que le mélange des autres alimens ,
pourvi qu’ils ne folent pas froids
& humides , fert & la corriger. Il
ne faut jamais en extraire le fiic
pour le boire crud, c’eft M. Andry
qui donne cet avis d’aprés Galien.
Bl en une. certaine quantité , il
cmpoifonneroit , comme fi I'on
avoit pris de la cigué. Cela eff
confirmé par lexpérience. Ce qui
rend le fuc de la lairue fi per-
nicieux , c’eft qu'il renferme un
fel acide qui fige le fang.

Cn a remarqué que le trop fré-
quent ufage de la laitue caufoit
des démangailons par-tout le corps,
non comime guelques-uns Uont cru,
parce que la laitue fait beaucoup
de f{ang , mais parce que le fue
qu'clle contient , étant de fa na-
ture un peu trop froid, produit
i la longue un chyle crud , indi-
gefte & picotant. Lia laitue ¢ft bon=
ne i ceux que la bile incommode ,
& qui ont Peftomac trop a&tif. On
la_mange cuite ou crue ; mais elle
convient mieux cuite aux perfonnes
qui ‘ont I'effomac foible. Comme Ia
laitue eft trés-froide , on a cri1
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Iong-tems qu'elle rendoit fteriles yeux. Sa femence prife en breuvage
Yes hommes & les femmes , c’eft arrételagonorrhée. Sonfuc laiteux
ce qui la fit nommer anciennement eft abfterfif, il purge & fait dormir,
1a nourriture de la mort, nom qui comme le pavot. Il eft bOI"J. aux
fa fir regarder chez plufieurs peu- hydropiques, & I'eau diftillée de;s
ples avec un efpéce d’horreur. feuilles éteint la foif dans les fie-
Les anciens confervoient les l2i- vres ardentes.
tues avec du-vainaigre & du miel. LAIZE du LAYZE, largeur
Aujourd’hui on les conferve avec qu'une étoffe doit avoir entre denx
fe fel , le poivre , le vinaigre & lifieres. Les velours pleius, facon-
Ie laurier, & quand on les veut nés , ras, figurés, &c._lfes pannes ,
manger on les fait deffaler& cuire. les péluches & les grifes qowcnt
Cette préparation ne corrige pas avoir une demi-aune moins un
.pen la crudité delalairue. De toutes vingt-quatrieme de large , ainfique
les efpéces , la romaine eft laplus les draps d’or & d'argent fin , les
faine , les autres ont un fuc un peu brocards , fatins , damas , tabisa
trop narcotique. Outre les falades fleurs , toiles d’argent, tant pleines
que fourniffent les laitues prefque que figurées. Les taffetas & tabis
toute Pannée , on les fert farcies, pleins, tant fort que foibles, des
frites , en ragoiit , maigres & gras. toutes couleurs, & noirs luftrés
Les laizues ontencore de grandes ont un demi-aune moins un vingt-
propriétés en médecine. La graine quatrieme , ou demi-aune entiere
prife en breuvage rafraichit. Les ou demi-aune demi- quart. 1ls
€euilles entrent dans les lavemens peuvent méme s'augmenter au-def-
& bouillons rafraichiffans. Appli- fus de cing huit, ce qui doit aufli
quée feule fur le front en bandeau, s'entendredetous lestaffetasfigurés
ou fricaffée avec le vinaigre, le @lamarche, rayés enlong & en
pourpier, le cerfeuil & la pimpre- travers, mouchetés.nuances & des
nelle , elle guérit de la migraine. tabis figurés, Les flatrices & pa-
L’ufage fréquent de cette plante pelines trémées de fleurer, tant
laiteufe eft favorab'e anx nourri- pleinesque fagonnéesont une demi-
ces, pour entretenir & angmenter aune , & demi-aune demi-quart.
leur lpit. On tire de fes feuilles Toutesles étofies mélangéesde poil
une eau diftillée, qui fert com- de chevre , laine, fil & coton, &e.
munément de bafe aux juleps ra- comme égyptienne , fatin de la
fraichiffans & aux {omniferes. Les' Chine , damas caffart , camelotine
afthmatiques, pulmoniques ou ceux modéne, {atin de Bruges, legatine,
qui crachent le fang , ne doivent ferge, dauphine, étamine du Lude,
poiat manger de laitues. Son fuc, tripes de velours , brocatelle, &e.
mélé avec de Phuile de rofat, ap- doivent avoir au moins demi-aune
paife la douleur de téte, & enduit moins un feize, ou demi-aune
au front 8 aux tempes , fait dor- entiere, on demi-anne un feize.
mir les fébricitans. La laitue fau- Les moires liffes ou unies, burails,
vage a aufli- fes propriérés en mé- ferandines , &e. tant pleines que
decine. Elle eft froide & féche ; figurées, tramées de laine, poil,
fon jus pris en breuvage avec vi- fil,&ec. font de quatre fortes de lai-
naigre miellé , purge les {fuper- Zze,icavoir quartier & demi,demi-
fluités aqueufes par le bas , nettoie aune moins un f{eize , demi-aune
la fanie de Pceil , & Ote toutes les entiere , & demi-aune une feize.
fumées, ¢blouiflemens & nuagesdes  Ce qui dérermine les laiges des

“siers {ur les marchandifes, {uivant

LAM LAM

i i aux maitres
Broffes ; eft la largeur de leurs rots ner avis aux officiers& au

i it toute
O g o e dons hac Ia poice S B O
: uantité de ont cha- i 7,
:;[E:: ;?)’::311-?&'2 eft compofée. Pourles dans 'ordonnance gﬂ:gcgilelélg:a’
Taizes des ¢toffes de laine & des toi- marine , du n:lois X JI-‘;?\-ier ok
les, voye les articles des draps,des & dans ce}le ?{:Iﬁre‘{acne.
ferges, des étamines,camelots, d;o- pour IESACRO;TE?- l.l. e Eui ke
guets, & en général au mot Toiles.  LAM ; ;JP a e s
LAIZE, fe prend guelc}lue’fodls faljii&jl\ﬁl]g?f\%‘ 2‘}:{ Mo
pour lez , fur-tout du cotc ce . Usceh gt
Tonrs . ou lon dit, fix laizes de de toile , ou d'etorre o 7
vIt‘aloursJ pour une jupe , au lieu Chey les c&apeliers, gce[;o‘i?en:;i-
de dire , fix lez. La laife de bonjon ceau de toile neuvef e
¢t en ufage dans les manufallures lée en pointe de la forme o
iles en N 1 i E ’on met entre chacune
de toiles en Normandie,& fignifie pades , que hee et
la largeur d’une toile faite dans les pour empecher qu edi{entles A
yots d’une aune , en forte gwelle gaoent, ou ,,cornme S
£ trouve de trois quarts & demi pel{fersb,ie qu:;:l]?i;n;u’ml fen et
fixiéme de large. enfemble 5 i
WEAMANAGE ,g en commerce de pour en faire un bchapesiu-dganif:
mer , eft le travail des mariniers proprement le lam ctg: Cliur R
qui conduifent les yaiffeaux i en- la figure au chapeamf :
trée ou & la fortie des ports,havres chaque chapeau fe armm; S
ou rivieres, particulierement d3ns .LAMB"EAUX 5 ejl [F:rh;e A
les licux ol Ventrée eft difficile. e, fe dit d?_ la p’e.duvltiah Aane
Ces menues avaries , tombens un du cerf qu_ﬂd (?:pf{:}:;i;ér.
fiers {ur le navire, & les autres {IOEKI\:;E}IHSE, P limagcr;;& qtlli
Perdonnance de marine Aoiit 1681, fe trouve dans les m_el:{: dee q;ﬂcti-
art. 30 du titre 6 & art. 8 du tire 7 rique dont la,:cc}‘q‘ml_wss‘ e
du lipre 3. Les lamaneurs qui quefols juiqua :}; r: e
font des pilotes etablis pour con-= compﬁofe un trés- f?ble e
duire les vaiffeaux @ l’entré'e & la mélant avec élu h ﬁ}:é‘pluﬁeurs
fortie des posts & des rivieres Elle fert de cor de c:La Llr
navicables , ne peuvent £tre regus nations fauvagﬁes. a_t d]:]re
qum;rés un examen {ur la manceu- lambis eft e\xt:_cmemen i ter;m b
vre des vaiffeaux , lenr fabrique, LAMB(_JL&DE : ﬁéce c‘e’bois
les marées, le bancs, les cou- charpenteri, eft une Pl.;cese“lquar—
rants, les ¢cueils & zutres endroits de {mage.qf” a‘t:‘o_istgsir 5 ];arqttet
difficiles des rivieres , .ports- & ré {;{ qui t;l:ua [2:cher. e
havres de leurs etabhﬁ"e.nens,.& oulesais d'uap i A
ils font obligésaprs leur réception de bois qu or:&r?et g
de tenir toujours leurs chaloupes des poutres , . ur {I?a g
garnies d’ancres & davirons pour pofe les {olives, tontat PP
gtre en €tat ({'alleraupremierﬁgna!{: la,r;I;Jbi;;:;dBeg).URDE o eRANGE
Clelt aux lamaneurs 4 examiner {i AM F u FRAL
les tonmes & balifes font bien pla- BANC: ceftle dermerﬁ:s b::}i_z
cées 5 §'il peft point arrive quel- ou lits de pierres df 112119 ca?rieres
gues changemens dans les fonds & trouvent dans toutes ;1;1 s
paffages ordinaires , pour ¢n don- des environs de Paris, -




