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Iong-tems qu'elle rendoit fteriles yeux. Sa femence prife en breuvage
Yes hommes & les femmes , c’eft arrételagonorrhée. Sonfuc laiteux
ce qui la fit nommer anciennement eft abfterfif, il purge & fait dormir,
1a nourriture de la mort, nom qui comme le pavot. Il eft bOI"J. aux
fa fir regarder chez plufieurs peu- hydropiques, & I'eau diftillée de;s
ples avec un efpéce d’horreur. feuilles éteint la foif dans les fie-
Les anciens confervoient les l2i- vres ardentes.
tues avec du-vainaigre & du miel. LAIZE du LAYZE, largeur
Aujourd’hui on les conferve avec qu'une étoffe doit avoir entre denx
fe fel , le poivre , le vinaigre & lifieres. Les velours pleius, facon-
Ie laurier, & quand on les veut nés , ras, figurés, &c._lfes pannes ,
manger on les fait deffaler& cuire. les péluches & les grifes qowcnt
Cette préparation ne corrige pas avoir une demi-aune moins un
.pen la crudité delalairue. De toutes vingt-quatrieme de large , ainfique
les efpéces , la romaine eft laplus les draps d’or & d'argent fin , les
faine , les autres ont un fuc un peu brocards , fatins , damas , tabisa
trop narcotique. Outre les falades fleurs , toiles d’argent, tant pleines
que fourniffent les laitues prefque que figurées. Les taffetas & tabis
toute Pannée , on les fert farcies, pleins, tant fort que foibles, des
frites , en ragoiit , maigres & gras. toutes couleurs, & noirs luftrés
Les laizues ontencore de grandes ont un demi-aune moins un vingt-
propriétés en médecine. La graine quatrieme , ou demi-aune entiere
prife en breuvage rafraichit. Les ou demi-aune demi- quart. 1ls
€euilles entrent dans les lavemens peuvent méme s'augmenter au-def-
& bouillons rafraichiffans. Appli- fus de cing huit, ce qui doit aufli
quée feule fur le front en bandeau, s'entendredetous lestaffetasfigurés
ou fricaffée avec le vinaigre, le @lamarche, rayés enlong & en
pourpier, le cerfeuil & la pimpre- travers, mouchetés.nuances & des
nelle , elle guérit de la migraine. tabis figurés, Les flatrices & pa-
L’ufage fréquent de cette plante pelines trémées de fleurer, tant
laiteufe eft favorab'e anx nourri- pleinesque fagonnéesont une demi-
ces, pour entretenir & angmenter aune , & demi-aune demi-quart.
leur lpit. On tire de fes feuilles Toutesles étofies mélangéesde poil
une eau diftillée, qui fert com- de chevre , laine, fil & coton, &e.
munément de bafe aux juleps ra- comme égyptienne , fatin de la
fraichiffans & aux {omniferes. Les' Chine , damas caffart , camelotine
afthmatiques, pulmoniques ou ceux modéne, {atin de Bruges, legatine,
qui crachent le fang , ne doivent ferge, dauphine, étamine du Lude,
poiat manger de laitues. Son fuc, tripes de velours , brocatelle, &e.
mélé avec de Phuile de rofat, ap- doivent avoir au moins demi-aune
paife la douleur de téte, & enduit moins un feize, ou demi-aune
au front 8 aux tempes , fait dor- entiere, on demi-anne un feize.
mir les fébricitans. La laitue fau- Les moires liffes ou unies, burails,
vage a aufli- fes propriérés en mé- ferandines , &e. tant pleines que
decine. Elle eft froide & féche ; figurées, tramées de laine, poil,
fon jus pris en breuvage avec vi- fil,&ec. font de quatre fortes de lai-
naigre miellé , purge les {fuper- Zze,icavoir quartier & demi,demi-
fluités aqueufes par le bas , nettoie aune moins un f{eize , demi-aune
la fanie de Pceil , & Ote toutes les entiere , & demi-aune une feize.
fumées, ¢blouiflemens & nuagesdes  Ce qui dérermine les laiges des

“siers {ur les marchandifes, {uivant
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i i aux maitres
Broffes ; eft la largeur de leurs rots ner avis aux officiers& au

i it toute
O g o e dons hac Ia poice S B O
: uantité de ont cha- i 7,
:;[E:: ;?)’::311-?&'2 eft compofée. Pourles dans 'ordonnance gﬂ:gcgilelélg:a’
Taizes des ¢toffes de laine & des toi- marine , du n:lois X JI-‘;?\-ier ok
les, voye les articles des draps,des & dans ce}le ?{:Iﬁre‘{acne.
ferges, des étamines,camelots, d;o- pour IESACRO;TE?- l.l. e Eui ke
guets, & en général au mot Toiles.  LAM ; ;JP a e s
LAIZE, fe prend guelc}lue’fodls faljii&jl\ﬁl]g?f\%‘ 2‘}:{ Mo
pour lez , fur-tout du cotc ce . Usceh gt
Tonrs . ou lon dit, fix laizes de de toile , ou d'etorre o 7
vIt‘aloursJ pour une jupe , au lieu Chey les c&apeliers, gce[;o‘i?en:;i-
de dire , fix lez. La laife de bonjon ceau de toile neuvef e
¢t en ufage dans les manufallures lée en pointe de la forme o
iles en N 1 i E ’on met entre chacune
de toiles en Normandie,& fignifie pades , que hee et
la largeur d’une toile faite dans les pour empecher qu edi{entles A
yots d’une aune , en forte gwelle gaoent, ou ,,cornme S
£ trouve de trois quarts & demi pel{fersb,ie qu:;:l]?i;n;u’ml fen et
fixiéme de large. enfemble 5 i
WEAMANAGE ,g en commerce de pour en faire un bchapesiu-dganif:
mer , eft le travail des mariniers proprement le lam ctg: Cliur R
qui conduifent les yaiffeaux i en- la figure au chapeamf :
trée ou & la fortie des ports,havres chaque chapeau fe armm; S
ou rivieres, particulierement d3ns .LAMB"EAUX 5 ejl [F:rh;e A
les licux ol Ventrée eft difficile. e, fe dit d?_ la p’e.duvltiah Aane
Ces menues avaries , tombens un du cerf qu_ﬂd (?:pf{:}:;i;ér.
fiers {ur le navire, & les autres {IOEKI\:;E}IHSE, P limagcr;;& qtlli
Perdonnance de marine Aoiit 1681, fe trouve dans les m_el:{: dee q;ﬂcti-
art. 30 du titre 6 & art. 8 du tire 7 rique dont la,:cc}‘q‘ml_wss‘ e
du lipre 3. Les lamaneurs qui quefols juiqua :}; r: e
font des pilotes etablis pour con-= compﬁofe un trés- f?ble e
duire les vaiffeaux @ l’entré'e & la mélant avec élu h ﬁ}:é‘pluﬁeurs
fortie des posts & des rivieres Elle fert de cor de c:La Llr
navicables , ne peuvent £tre regus nations fauvagﬁes. a_t d]:]re
qum;rés un examen {ur la manceu- lambis eft e\xt:_cmemen i ter;m b
vre des vaiffeaux , lenr fabrique, LAMB(_JL&DE : ﬁéce c‘e’bois
les marées, le bancs, les cou- charpenteri, eft une Pl.;cese“lquar—
rants, les ¢cueils & zutres endroits de {mage.qf” a‘t:‘o_istgsir 5 ];arqttet
difficiles des rivieres , .ports- & ré {;{ qui t;l:ua [2:cher. e
havres de leurs etabhﬁ"e.nens,.& oulesais d'uap i A
ils font obligésaprs leur réception de bois qu or:&r?et g
de tenir toujours leurs chaloupes des poutres , . ur {I?a g
garnies d’ancres & davirons pour pofe les {olives, tontat PP
gtre en €tat ({'alleraupremierﬁgna!{: la,r;I;Jbi;;:;dBeg).URDE o eRANGE
Clelt aux lamaneurs 4 examiner {i AM F u FRAL
les tonmes & balifes font bien pla- BANC: ceftle dermerﬁ:s b::}i_z
cées 5 §'il peft point arrive quel- ou lits de pierres df 112119 ca?rieres
gues changemens dans les fonds & trouvent dans toutes ;1;1 s
paffages ordinaires , pour ¢n don- des environs de Paris, -
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de cetles de S. Maur , ot au def- métier , compofée de plufieurs pes
fous de la lambourde , on trouve titescordelettesou ficellesattachées
encore le foupied , quieft un banc par haut & par bas a de longues
de moilon. tringles de bois appellees liais,

LAMBRUSQUE :cfpéce devigne Chacune de ces cordelettes nom-

fauvage , qui croit fans culture an mées liffes , a fa petite bouche dans
bord des chemins & dans deshaies. le milicu, faites de la méme dcelle,
Son fruit eft un fort perit railin , ou fon petit anneau de fer, de
qui quand il marit, devient noir, corne, d'os, de verre ou d’¢mail ,
mais quelguefois il ne mirit point. 4 travers defquels font pafits les

LAME : on entend par ce mot fils de lachaine de 'z10ffe que on
une piéce de métal mince& érendu, veut fabriquer. Les métiers montés
{foiten long, foit en large , battu pour les éroffes qu'onveut croifées
au marteau , ou fondu ou coulé des deux cotés, ont chacun quatre
dans des moules ... . En terme de lames ; ceux monté pour les etofs
monnoies & de fabrique de médail- fes qu'on ne veut croifer que d’un
les, c’eft un morceau long & ctroit coté en ont trois, & ceux inontés
d’or, d'argent, ou de cuivre, pour les ¢toffes qui ne foat point
coulé & jetté en terre dans des croifées, de méme que les toiles-
moules ou chaflis , pareils § ceux n’en ont que deux. Ces lames font
des fondeurs des menus ouvrages. fufpendues en air par des cordes

Ceft de ces lames pafites par le. paflies par des poulies , placées au
dégroffi & le laminoir gu’on coupe haut du métier de chuque cbié,
les Haons qui doivent étre mon- entre Penfuble & le rot ou peigne,
noyés & frappés. On appelle aufli & fervent par le moyen des mar-
tame, le modéle méme quifert & ches qui font en bas, a4 fare
faire les moules, dans lefquels hauffer & baiffer alternativement
doivent étre monlées leslames d’or, les fils de la chaine , entre lefquels
’argent ou de cuivre , qui fervent on lance la navette, pour porter
an monnoyage des efpéces & des fuccellivement le fil de 12 tréme du
meédailles. coté d’une lilfere 4 autre.

LAME ; eft la partie desépées, LAME, cheg les tiffutiers ruba-
fabres , bayonettes , &c. qui tran- niers, 'sentend de petites lartes qui
chent & qui percent. Les lames de {outiennent les marches de leur mé-
Damas & d'Angleterre font ef- tier , & qui fehauffent & fe baif=
timées pour les étrangeres, & fent avec elle, & mefure que les
celles de Vienne en Dauphiné , pieds leur donnent le mouvement.
pour celles qui fe fabriguent en LAME , chey les fileurs dor &
France. On dit aulli lame de cou- d'argenr, fe dit de 'or & de Iargent
teau , lame de rafoir, pourexpri- fin ou fanx, qu'on a battu ou
mer la partie de ces uftenfiles de écaché entre deux petits rouleaux
ménage, qui conpentou quirafent. d’acier poli, pour le' mettre en état
Toutes ces efpéces de lame font de pouvoir étre facilement tortillé
d’un acier trés fin, ou du moins ou filé fur de la foie, ou{ur da
d’un fer fort acéré, Les lames fil de chanvre on de lin. L’or &
d’épée fe font par les fourbiffeurs; I'argent enlame, orefque tout def-
& les autres par les couteliers.  tiné i érre filé fur la foie ou {ur

LAME, chez lestifferands & les lefil , entre cependant quelque=
ouvriers qui travaillent de la ni- fois non filé dans la compofition
vette , eft cette partie de leur de quelques éroffes , méme de cer=

LAM
yaines broderies , dentelles 8 an- Lf.EXPJQBIIJIJAS > ou NOMPA-
tres femblables ouvrages, pour les R]:.lLlLE.b,{m:ie_r'.e petits camelots
rendre plus brillantes & plusriches. trés-légers qui de fahrlque‘nt en
Les couvreurs appellent lame 2 Flandre , Parucuheremenw: Lille
deux tranchans ,le corps du mar- & aux environs. Il yen a’d unis »
teau ; dont ils fe fervent & couper & petites flears , & rayes. Leur
Pardoife. largeur elt de trois )humcmcs, ol
“ LAME , rerme de manufafiure un quarx & demi d aune, mefure
& d'ouprier cndrapdor & d'argent. de Paris ; & les piéces font plus
Un'drap dor oud’argent lamé , eft ou moins longues , im,vant‘ la fan-
ine étoffe oit il entre de la lame taifie des ouvriers. II'sen tabnﬂql'w
dior & d’argent. 1l n'y a que les tonte de laine , ou de ]alrfe mélée
plus beaux draps d’or & d’argent d'un ﬁivde laine en chafne. Ces
qui foient lamés. On le dit aufli fortes d’étoffes, pourla plus grande
des broderies & des dentelles. partie, fe tranfporten’:en Efpagne,
LAMENTIN ou LAMANTIN, ofi on leura donné le nom de
gros  poiffon de mer , nommé Igmparillas 3 on les nomme en
manati par les Efpagnols , efpéce France nompareilles , parce qu’el-
de viche marine 5 qui fe trouve les n’ont point leurs }?arcyﬂes en
vers la riviere des Amazones, dont largeur ; qui elt fort étroire. Les
la chair a le goit de celle du Flamans les nomment polimilles 4
veau. Voyez le diflionnaire des polemets & polomrttes.
animauy LAMPAS ‘ou FEVE, en terme
“ILAMIERS ; font les ouvriers de manége , e_i‘t une enflure qui
dont la profeflion eft de faire des vient au palais ‘de la bouche du
lzmes ; pour fervir aux manufac- ch’eval_, derriere les pinces de la
tiiriers en draps d’or , d'argent, méachoire fupérieure. Cette groffeur
de {oie & de laine, aux tifferands caufe de la dOUIFul’.au cheval en
& 4 ceux qui font' des bazins , des mangeant, particulierement lorf-
filtaines, des canevas, & autres qu'il mange du g_r;}m.ALe mal ne
feathlables qui travaillent {ur le s’en_ va pas de io;-memei On eft
métier. obligé d'sterla feve , méme aux
LAMINOIR , efpéce de machine jsunes chevaux, quoique les dents
o1t de moulin , dont on fe fert daps de lait ne foient pas encore tom-
les hbtels des monnoies, & dans bées. Il faut bea:ucoup d ﬂd}‘eﬁé de
les Balinciers des’ médailles , pour la part du maréchal qui fau”cettc
applatir leslames dor , d'argent & opération. Voyez IEcole de la
de cuivre , & & les réduire a é- capalerie , part. 2.p. 55,
paifleur & au poids quon veut !JAMPA'SSES > toiles peintes
donneraux efpéces & aux medail- qui fe fabriquent aux Indes orien-
les. Le laminscir prend fon nom talesﬂ, en plufienrs licux de la cote
des lames , quion y rédnit & ¢~ de Coromandel.
paiffenr convenable. LAI\_H‘L > vgtﬁ'can propre &
LAMON , bois du Bréfil , qui contenir de I'huile ou autres ma~
vient de 1a Baye de tous les faints tieres grafles ‘& ongtneuies , qui
dans ' Amérique. Voyez Bréfil. par le moyeand’une rflcchede coton,
LAMPAN {'E:les fraliens & les qui en eft humeftée > fervent 3
Provencaux appellent Auile lam- éclairer pendant la nuit. Les chy-
pante , celle qui eff claire & bien miftes & grand nombre d’ouvriers
purifiée. fe fervent du feu de lampe ; les
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unspourleursopérationschymiques, contient auffi un fuc lent, vifquens
les autses pour leurs ouvrages, La & groflier , qui la rend difficile &
llmpedi?semaill‘eursefide ferblanc, digerer; elle ne convient qu’anx
de forme prefque ovale, applatie bons eftomacs, point du tout anx
dglﬁts‘ & deflous , dontle grand goutteusx,auxgravelenx ni 4 aucun
diamétre et de fix pouces , & le de ceux qui abondent en humenrs
petit df. deux , Iépaificur de dizx- gluantes & vifqueufes.
hu{t lignes. Ellceft renferméed’'une =~ Cn accommode la lamproie de
boéte fans couvercle de méme mé- plufieurs facons différentes. Onla
tal & de méme figure qui ferta fait bouillir, rotir ou frive. On Ia
recevoir l'huile que Pébullition meten pite, on la fale, on la
& la chaleur en font répandre. fume pour la conferver plus long-
(’)u fe fert de I'huile de cheval pour tems, & pour la tranfporter plus
Fentretien de certe lampe. aifément d’un lieu en un autre.
'LAMPE. > forte d’¢tamine de Le vin & lesaromartes conviennent
laine d’Efpagne, qui fefabrique fort pour Paffaifonnement de ce
g(;!!ls quelgues lieux de lagénéralit¢ poiflon, Iis le rendentpus fasile
Orléans. : a digérer en atténuant fes fucs
‘LAMPROIE,p_men delafigure grofliers & vifqueux. D’autres la
d’une grofle anguille, dont le ven- faignent , & aprés avoir fait cuire
tre eft blanc, le dos marqué de par trongons avec du vin blanc ,
taches bIeue; & blanches; il y a du beurre, du fel, du poivre , de
une lamproie de riviere & une fines herbes, & une feuille de
kmprpze de mer. La lamproie de laurier, on en jette le fang par-
mer aime a entrer dans les rivieres, deflus avec un peu de farine frite
comme l'alofe & plufienrs autres & des capres. Elle eft délicate &
onﬂbns de mer. Elle vient dans faine , apprétée de cette derniere
P'eau douce au commencement du fagon, parce que la vifcofité en eft
printemps. La femelle y fait fes entierement corrigée.On la mange
petits, & s’en rérourne avec eux aulli i la fauce dubuce , cliite avec
dan‘s la mer. Elle eft meilleure du vin, du beurre , de la canelle &
pleine qu’aprés avoir fait fes petits. du fucre. Les anciens Papprétoient
Pour la Izmgrore de riviere , elle avec de Ihuile vierge , de la fau-
demeure toujours dans fon lien mure , du vin de Chio , du poivre
natal, onla trouve fouvent dans blanc & du vinaigre. Les lam-
d(‘zs ‘l'ulﬂ'gaux & dans des fontaines prillons , qui font une efpéce de
ou l'eaude Ia mer nepénétre point. lamproie, demeurent toujours fort
1I-:.L'Ie rcAﬁezr‘lb‘Ie l‘mr fa ﬁgure & par perits , ont un trés-bon gout , une
gl s e e i e I B
f e Py gandes, 2BEOIEn, Is ne laiffent pas ce-
i proies dans le printems font pendant d'étre dedifficile digeftion.
e Ca et e
Tiaces & de pety de potrs celtce mode R & Lacconl
‘ peu de goir, c'eft ce modent tantdt aux champignons
gu'on appelle lamproie cordée. La tantdt 2 Ia {zuce douce ou rouile;
chair de ce paiffon eft nourriffante, tantét grillée a Phuile, & f:rire,
contient beauconp de parties hui- lis.en font aufli des p';tés & dc;
h’euies 8& balfamiques , propres 4 porages.
s’attacher aux parties folides & &  LAMPSANE : plante dontla
en reparer les pertes. Mais elic racine eft blanche , fimple & fi-

brce,

LAN L A N r.;u;'
e, qui pouffe une tige 3 la cet arbre fourniffent une efpéce de
anteur d’environ trois pieds, ron- coton dont ils font des étoffes , 8

~ de, canelée , rougedtre , creufe ils couvrent leurs maifons de ces
" | & rameule. Ses feuilles d’en-bas feuilles, quand elles font plus gran-

fpnt d’une figure & d'upe grandenr des 5 & des plus petites , qui font
“approchantes de celles du laitron une efpéce dechanvre, ils font de

liife : mais celles quiaccompagnent fort bannes cordess
- e haut de la tige & des rameaux,

LANDE , grande étendue de
font oblongues , étroites , pointues, pays qui ne produir que des genéts,
fans queue. Ses fleurs font des bou- des bruyeres & des broffzilles. Il

: f;q&etsronds,édemi—ﬂeuronsjaunes. y a cependant de dandes o 'on

‘Ses femences font un peu Jongues, peut femer & planter des bois,
| déli¢es , ordinairement pointues , lorfque le fable n’y regne pas trop;
\moirdtrese car. ot il pair des huiffons , gui
“Toute certe plante rend un {uc font de arbriffeaux fauvages, il
‘leiteux amer. Elle eft vulneraire & vient bien du chéne , des bouleanx,
~déterfive . {pécifique pour les dar- du hétre & autres El_i'bl’ES' ‘cha‘m—
‘tres farineufes. A1 faut fouvent baf- pétres, dont les bois taillis font
finer de fon fuc les parties affligées. compofés ; & il ne faut fouvent
LANCER le CERF, c'eftle faire attribuerce défaut de produire ,qu'a
spartir de la répofée comme les la négligence de ceux auxquels ces
autres bétes. On découpled préfent landes appartiennent ,"& qui ne
‘les chiens pour lancer le cerf. Au- veulent pas les cultiver.
trefois on ne langoit qu'avee le li-  Les landes mémes, qui palfent
mier. Lancer un loup  c'eft le faire pourdesfablons, changeroient aufli
partir du liteau. Lancer un liévre , b en-tbt de nom , fi on fe don-
Ceft le faire partir du gite. Lancer noit la peine d’y apporter tous les
une béce noire ; c'eft la faire partir foins qu’elles demandent. Les com=
de la bauge. pagnies d’agriculteurs établies de-
LANCI , on appelle ainfi, en puis peu d’années dans le royaumes
architeure , dans le jambage d'u- & encouragées par le miniftere, font
sic porte ou d’une croifée, les deux efpérer qu'on ne verra prefque plus
pierres plus longues quele piedroit de terre inculte en France. .
qui eft d’une picce. LANDI , foire franche qui fe
LANCIERE , en terme de cou- tient 3 S. Denis , Ie lundi d’aprés
tume 5 eft Pouverture par oft Peau la 8, Barnabé, Gette foire antrefois
slécoule quand les moulins ne vont fi fameufe, que le parlement & les
pas ; & langoir eft la palle qui ar-- autres jurifditions de Paris , auffi-
tite: Iean du moulin , & qu'on bien que fon univerfité ', pre=
leve quand on le veut faire moudre noient un jour de vacations pour
ou écouler 'ean du biez. aller, doit fon érabliffement <
LANDAN, arbre des Molugues, Charles le Chauve, quilui accorda
dont les fenilles reffemblent celles 1a franchife, & quantité d'autres
du cocotier. Cet arbre fort gros privileges , dont elle jouit encore
n'eft compofé que d’écorce & de en partie. Elle dure quinze jourss
moclle. Lies infulaires font de fa Les moaitres gardes du corps de la
moéile du pain qwils momment draperie & dela mercerie de Paris
figu. De larbre méme ilstirent ont droit d’y aller vifiter , auner
une liqueur agréable , quils appel- & marquer les draps & autres for-
lent tuach : les jeunes feuilles de tes d'étoffe de lainerie , que les
Tome 11,
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- marchands forainsy apportentpour Ces langues fraiches, {alées ou fus
connoitre fi elles {ontde longueur, mnees font uan grand ebjet de néa
largeur & qualité portées par les goce A Paris ; & en quelques pro=
réglemens des munufaQures & en vinces & villes de Frances Les lan=
recoivent un droit. gues de beeuf fe vendent draiches 3
LANDIER, uftenfile de chemi- par les bouchers aux chaircutiers,
née , grand chenet de cuifine pour traifeurs B cuifiniers qui les falent;
porter les buches. les fument & les fourrent. Il ap=
LANER. Voyez Lainer ;& La- partient auffi aux chaireutiers de
neur , voyez Laineur. faire la {alaifon , fourrure & vente

LANERET ; c'eft le mile du des lungues de porc de leurs abba-

lanier , oifeau de fauconnerie. tis & autres, Les tripieres qui vens
LANFET , ou LENFET : on dent au coin des rues de Paris deg
donne ce nom 4 Ia plus fine étoffe iffiies & tripesde beeufs & de mou-
de chanvre. tons , débitent anfli beaucoup de
LANGE, {e dit des morceanx de lunguesde mouton fimplement cui=
.draps qui fervent aux papetiers, tes. '1'ours ,Blois, Orléans Troyes
imprimeurs, cartonniers, &ze. pour fourniffent de ces dernieres & de
feparer lesfenilles de papier pour celles de pore, falées & préparées.
ies preffer & pour les imprimer. Elles fonten grande réputation s
LANGOBERT, efpéces depoire & il s’en fait un bon négoce. Les.
afféz grofle , longue, colorée d’un languiers ¢'Anjou & du Maine
coré, & dun gris ronffitre de qui foatdes langues de pore falées
Tautre. Le bois de Parbre reffemble & fumées , ausguels la gorge en-
a celui dubeurré , &la poire n’y tiere del'animal eftencore attachée
reflemble pas mal. font fort eftimés , & il en vient de

LANGOUS T'E , efpéce d’écrevif- ces deux provinees & Paris. L.a mex
fe de mer quia les mémes vertus & fournit aufli des langues de poif=
les mémes proprictés que les autres fon, &les] erreneuviers falentecels
écrevifles. On les mange au court- les demorue qui fe débitentle plus.

bouillon & 2 1a fauffe blanche. communément en Bourgogne & en
1L,ANGOUS TE, eft auffi un petit Champagne , olt on- les apporie
__dnfefte ailé, fort en jambes, qui dans des barils , eamme les noues
dépeuple les bleds ; c’eft Ia faute- ou tripes du méme poiffor.
relle. Voyez ce mot. Les langues de bauf Sapprétent
LANGUE, mufcle compofé d’'une de plufienrs facons. On les fert 2
§nfinité de fbres entrelacéeslesunes la braife, 4 la broche , en mijs
dans les autres. La langue du che- roton, en ragoiit, aug concoms
val doit étre menue 5 autrement on bres, en hitelettes, au parmefan 5
a de la peine 3 emboucher le che- fumées, en paté & en tourte. On
wal. La langue , en cuifine eft cette mange les langues de veau farcies,
partie du corps des animaux qui a labroche , &ec. Celles de cochon
firpaffe toutes les autres par fon fe mettent ala braife & 3 la bro=
gotut excellents Elle produit un bon che , comme celles de beeuf, & fe
fuc. Les languer d’agneaux , de co- fervent avee les mémesfaufles. Pour
chon , de veau & de mouton font le mieux, on les mange falées &
fort aifées 4 digérer; célle de beeuf fumées. Les langues d'agneau & de
produit un aliment un peu plus mouton font un manger trés-déli=
groflier , mais elle eft d’une faveur cat : on les mange grillées, a la
ris-agréable & monrrit beaucoup.. fanfle douce, en ragout , encaiffep

“elettes, en tourte , & fourrces.

-
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31a fanffe hachee, a la gafcogne’, buglofe, ou langue de beeuf, & 1a

3la posle , en papillottes, en hi- buglofe 4 la boprrache , quand ont
; n’a pas'une ou l'autre. Gn lesems
L Ce qu'on appelle vulgairement ploie dans les bouillons rafraichif<

| “fangue de carpe , ell proprement le fans, dans ics‘tifanes » décottions
A :pélais, morceau fortexquis; & on des lavemens. Iiya plufieurs fortes

en fair des tourtes. de buglofes qui different de celle~
" LANGUE DE B®UF, cheg les ci par leurs fleurs & par leurs

~magons , elt un outil affez tembla-  feuilles.

Bt a la truelle brotee & de ferplat LANGUE DE BOUC, plante
& dentelé comme elle , mais avec autrement appellée pipérine, Voyez
cette différence que la queue , ou ce mot.

A aache de la langue de beeuf ¢t - LANGUE DE CERF , plante qui

droite, & que celle des truelles eft poufle , de {2 racine , huit ou diz
polée dcquerre fur {a tame. Elle feuilles , & quelquefois davantage,
fert principalement pour dreffer longues ordinairement d’un demi~
{es memb:es & monlures d'architec- pied ,largesd’environ denx doigtsy

ture qui font pofees on moulées pointues en facon de langue. Sa
‘avec du plitre , pouvant pénetrer, graine nait fur le dos des feuilles,
par fa figure , dans les endroits ol dans des fillons membraneux fendus
s riflards brételés & les truelles dans leur longuenr , & qui renfer-
brétées ne peuvent enrrer. ment un amas de coques entaffces

LANGUE , cheg Iesﬁeuriﬁeszfel les unes fur les autres. Chaque co=
dit, en parlant deliris bulbeule , que eft prefque ovale, entourée
detrois feuilles de certe Heur, del= dans {a moitié , d’un cordon , par

elles Vextrémité fe releve enhaut la contraftion duguel ces coques fe
& qui font jointes a trois autres dechirent & répandentquelques {o=
fenilles , dont Pexrrémité panche menees. Sa racine elt fibreufe &
vers la terre , & qui fe nomms noiritre, un peu aftringente, pec=
mentons On 2 donné i ces fevilles; torale & vnlnéraire. On Pappelle
le nom de lingue , 3 caufe de leur Feolopendre wvulgaire ;3 elle croit
voil mblanche avee la langue , dit duns les icux ombrageux & lesval-

: Lige-. lées humides & pierreufes;elle pro-

Y ANGUE DE B@UE’, on BU- duit fes premieiesfeuilles en Avrily
GLOSE plante qta‘.\.‘imicommuné-_ 1l'y a plufieurs autres efpcces de
mentdans lesjardins & danslesbon- langue de cerf.

nes terces, Elle a ; a-pei-prés, leé LANGUL DE CHEVAL,plante
mimes ufages que la hourrache. Ses zinft nommée , parce qu’'on a trou-
fleurs font du nombre des fleurs vé, dansfafeuille, quelgue reflem=
cordiates : on s'en fert méme pour blance avec la langue du cheval.
garnic les fulades. Ells elt fi utile & On ?’apgelle encore laurier alexan-
Ia fanté qu'un potager doit tonjours drin : c’elt une efpéce de houx-
en étre pourvin. Plus fa feuille eft jielon. Voyez Laurier alexandrin.
nouvelle , plus elle a de vertu. Elle L.ANGUE DE CHIEN , plante,
ne fe multiplie que dé graine. Elle 2infi nommeée, parce que fes feuil-
e fomblable & celle de 1a bourra- les ont la reflemblance de la langue
che,qu’on ne la feanroitdiftinguer. d'un chien 3 elles font longues 5
Ses propri':"'tés,-'cn médecine , font étroites & pointues, lanugineufes,
les mémes ; on les méle enfemble , molles & blanchatres. Ses fleurs
&Uon fubftitue 1a bousrache & la font femblables a cellesde la bus
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glofe ,de couleur rouge, tirant fur du poingon de la ville ol elle a éé
Ie purpurin. Son fruit eft & quatrre fabriquée, : ;
capfules , hérifites de poils piquans LANGUEYEUR, _ofﬁc:er établi
qui saitache ‘aux habits. Chaque par leroi, dans fes foires & mar-
capfule contient une femence : fa ches ot il fe fait queque commerce
racine ¢ft longue, groffe , noire de porc, truie & cochons ; pour
. en-dehors, blanche en-dedans.Cer- les vifiter & empécher qu'il ne s'en
teplante eft ineraffante , rafraichil- vende de ladres.
fante, adonciffante. Il y a plufiecurs  LANGUIER , langue de pore
efpécesde languede chien. Elle croir falée & fumée ol le boucher &
dans leslieux {ablonneux. Elle eft habilleur de porcs a laiflé la gor-
commune dans les bois'& aux bords ge. Voyez Langue.
des chemins. Elle fleurit en Juin. LANIER , oifeau de proie 5 ef-
Sa femence eff mire en Juillet. . péce de faucon de leurre, dontle
LANGUE DE SERPENT , ou bec & lespieds font bleus, les plu-
LANGUE SERPENTINE, petite mes mélées de neix & de blanc. 1t
plante qui poufle une queue haute eft bon pour la perdrix & pour
comme fa  main, foutenant une le leurre. Cet oifezu eft affez com=
fenle fetrille femblable , en quelque mun , plis petit que le faucon gen-
ananiere, a une petite feuille depoi- 21l , court, empicté, la 1éte grofle,
rée , mais plus grafle , charnue, & vole communément fur terredk
liffe , droite;, quelguefois longue fur riviere.
& étroite, quelguefois farze & ar-

!

LANSAC , poire d'automne ,

randie. Il fort 5 du haut de fa queue, plate par latéte; allongée versla
un fruit qaia Ja figure d’'une lan- queue, infipide & piteufe , quand

gue applatie 5 a bords relevés & di- elleivient dans les terres froides &
vifés ,‘dans leur longueur ; en plu- humides , que lz Quintinie place
fienrs: petites cellules qui renferr au nombre de celles qui font bon-
ment une pouffiere rrés-menue. Ses nes cuites’, quandion la nret au feu
racines font fibreufes. Cette plante avant qu'elle foit parvenue en ma-
eft vulnéraire’, & croit dansiles turité. ;
fonds humides ; mais elle ne dure” - LANTERNEouPLIOIR, c’eft
que depuis le milien de Mai ,-juf- un infirument dont les gaziers fe
qir'a la fin de Juin. Sont fruit, de fervent pour oterla {oie de deflus
la fizire de la langue du ferpent 5 V'ourdifloir pour la mettre fur les
1ui ¢n a fait donner le nom. Il y a deux enfubles du haut du métiera
jufieurs autres ef{péces. gaze.: Voyez Gaze. :
LANGUETTE , cheg les balan- = LANT ERNE, cheyles orfévress
ciers, ceft une aiguille élevée & eft la partie d’une croffe d%évéque,
plomb fur le ficau d’une balance ; ou biton de chantre , gui eft groffe
dont Ia moindre inclination a droit & 4jour , & qui, en quelque facon,
ou a gauche , montre lequel des repréfente une lanterne..... En ter=
deux baflins panche & Pemporte me dhorlogerie , c’eff une perite
fur Pautre.... Languerte, chez les roue placée aucentre dune grande:
orfévres; eft un petit morceau d’ar- “elle tient lieu de pignon dans ‘les
gent ‘que l'ouvrier laifle en faiilie grofles horloges.... En rerme de
& hors d'eeuvre & fon ouvrage , & charpentier ; c’eft une cage guarrée
que Uaffinenr retranche pour I'é~ conftruite au pits haunt des démes
prouver & en connoitre le titre , & pavillons ol ily a des fenétres..
avani de contre=marquer la piéce Lanzerne d'eftalier, eft une rou=
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communauté des” maitres lapidai- plantes aromatiques, comme thym,
res Voyez Graveurs fur pierres {erpolet, genievre. Dans une ga-
precieufes. renne trop peuplée ol il n'y dn-

LAFPLN, petit animal {auvage,a roit pas une nourriture fuffifante ,
quatre pieds, qui fe plait {ur-tont il faut y femer un peu d’orge ou
dans les bois taillis & buiffons ol d’avoine qui leur fervira de piture,
il creufe des trous que Ponnomme & méme y porter du foin Phiver 3
terriers, pour fe loger & fe mettre 4 caufe de la flerilité de la {aifon.

a couvert des injures du tems. ily  Les lapins déccnifent entiérement

2 de la diffirence entre lis lapins un jardin, quand ils y trouvent en=

de garenne & ceux de clapiers ;les trée ; ils rongent ju{qu’au jéune
premiers ont le poil plusroux, bois.coupent tout & feur de ter=
Moins épais, ne font pas fi gros, ni re, & leur dent eft prefque rou-
fi gras que le clapier, ont Ia chair jours mortelles i1 faut, avec du
plus delicate , plusagréable , plus fil de fer , boucher les ouvertures
faine ,parce qu'ils vivent en picine des murs, & les grilles'par ot ils
liberté , & toujours dans un grand pourroient paffer 5 & s'il y a des
movement; leur nourriture font les terriers dans lé jardins , on les dé=
plantes aromatiques. ils font fauva- truit avec le furet ou par’ des pié-
ges,beaucoup plus vifs& plusagiles ges. Le voifinage des garennes el
que les clapiers qui, lourds, mélon- anffi trés-dangereux pour lesy

ignes
coliques, endormis, fe-laiffent fou- & pour les bleds. 11

s vont en trotl=

vent prendre par le renard ;'quand pe paitre les bleds en herbe , &
on les met en liberté dans le cla- brouter les bourgeons de la vigne 5
picr 3 mais en recompenfe 5 les lu- & jufqu’

pins de clapier peuplent beaucoup quandla

2
auxz racines des plantes 5
terre eft couverte de neige.
plus que ceux de garenne , parce Pour prevenir ces défordres , il
que ceux ci étant {auvages, ilsfe faut leur donner affez de {oin dans
rencontrent & s’accoupleat moins les bois , {ur-tout au commence=
fouvent & ne portent que trois ou ment do printems qu'ils ne peu-
quatre fois 'an, au lieu que dans vent pas encore trouver beaucoup
le clapier, les hazes portent tous les & vivre. 1l y en a qui, pour écar-
mois de I'année , harmis quelque- ter les lapins de leurs vignes , pen=
fois le mois de réyrier. On ap- dantqu'elles font en bourgeons, &
pelle lapins de clapier , & commu- de leurs bleds pendant qu’ils font
nément mangeurs de choux , tous en herbes » font fondre du fouffre,
Yes lapins domeftiques , foit qu'ils puis y trempent des bitons de fzule
\:ienrlent de clapier ou qu’ils aient fort menus & fortfeas par unbont,
€t€ pourris dans un grenier, une & les fichent en terre par Pautre
grange ou ailleurs. De méme 'on bout rout le long de la pi¢ce de
qualific lapins de garenne, {oit les terre que 'on vent conferver, Gu
dapins de yraie garenne, les leping met ces petits bitons A fix piedsl'un
de 5,-55,5u5ﬂ'7rz!ziv:: ou autres. ll ne de Panitre , puis on y met le feu.
£aut pas toujourss’arréter & la cou- Les lapins haiffent Podeur du foy
leur des lapins U1y en a de blancs, fre, & n’approcheront point de la
de bruns, de noirs, de gris & de piéceenfoufrée. Comme cetteodeur
bigariés, |.es clapiers fe nourriffent dure quatre ou cing jouss y om
de foin, fruits, plantes poragerss ,
i;erl)e:, &ec. Les fauwages browent
- des feuildes 5 corces & racines des

peut recommencer de quatre jours
en quatre jours , jufqu’a ce que
le bourgeon 5 de I3 vigne & du
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Les lapins & les lapereaus fe comme on le fcait , de blanches 5

fervent pour rét, On les dépouille , - de noires , de grifes &ec. Les plus
on les vuide, on les fait refaire belles viennent de Mofcovie 5 de
fur la'braife. Il faut les piquer & Flandres & d’Angleterre- Les noi-
Ies faire cuire 4 la broche. On les res de ce dernier pays font fortefii-
fert de belle couleur, ils fervent mées. Les peaux de lapin dont le
aufli @ beaucoup d’entrics différen- poil eft d’un bean gris-cendré ,
fes , comme en fricaflée de pou- paffent quelquefois & foat vendues
lets. On les coupe par membres, par les fourreurs pour ces pecits
on les fait dégorger long-tems dans gris, fourrures beaucoup plus pré-
Peau , & onles fait cuire, comme cienfes , faites de peaux d’une éf-,
1a poitrine de veau ,'en fricafiée de péce de rats, ou d’écureunils , qui
poulets 5 voila pour une cuifine fe trouvent communément dans
bourgeoife.Les autres manieres plus les pays du Nord.
Yecherchées font fans nombre,com-  Pour le poil de lapin , quand il
me de les mariner, de les mettre a été coupé de deflus la peau de
en cafferole , aujambon , 4 la fain- Panimal » & mélé avec de la laine
garaz, au coulis de lentille, aux de vigogne , il s’emploie dans la
truffes, aux champignons , auxfines fabrique des chapeaux appellés y1=
herbes, en brezole , 4 angloife , gognes ou dauphins. Ce poil fe tire
en tourte , en pate chaud, en pité de Boulogne-fur-mer , de quel-
froid & en bondin. Outre les lipe- ques autres endroits dn royaume 4
reauy que Pon fert pour Vordinaire & . en grande quantité des pays
rotis & en accolade, les habiles. étrangers., fur-tout de Mofcovie
cuifiniers -on l'art deles fervir en- par Ia voie de Hambourg , de Lu-
core de bien des fagons , comme en beck & de Hollande;l' Angleterre 8
filets, & lelpagnole , en galentine, la Flandre en fourniffent aufi. Ce

allitalienne, en hitelettes, engite, font les marchands de Rouen > qui

aux navets piqués,auxpois,enpcu— en font des envois confidérables
peton , raulés en piftaches, en tor- dans prefgue toutes les autres villes
tue,:fla faulle hachée,4 la polonoife, du royaume, ofi il fe fabrique des
a 'eau-de-vie ,en papillote,en caif- chapeaux, fur-tout de celui qui
fesala maillisen'terrine & entourte. vient des pays €frangers , eomme
Voyez ces différentes manieres d’ap- de Mofcovie & d’Angleterre , & .
preter les lapins & les lapereaux, enfuite de Boulogae. Car pour les
dans le Cuilinier Royal & bour~ autres, qui {fe tirent du dedans du
geols, la Science du maitre d'hotel- royaume , les chapeliers en font
cuifinier ; le Di&ionnaire des ali- trés-peu de cas, & §’ils s'en fer-
mens , &ec. vent ce n’eft tout au plus que pour
Cetanimal fi connu , & forrbon la manufadure des chapeaux com-
a2 manger , fournit encore denx muns, en le mél
fortes de marchandifes pour le com-
merce & les manufa&
fa pe
‘lapin

ant avec quelque

autres poil ou laine. Quand le poil

ures,qui font a €té entierement coupe de deflus

au & fon poil. Les peaux de les peaux , ce font les femmes qui
revetues de tout leur poil , font cette befogne , le refte n’eft

bien paffées & préparées , fervent plus propre gu’a briler.

a faire piufieurs fortes de fourrures, LAPIS , pierre minérale , que
comme dumufle , manchons , cou- Pon nomme fouvent azur 5 ou la-

vre~-pieds , manteaus de lit , dou-_ pis-Layuli. Voyez Azur.

blures de jufte-an-corps. Llyena, ° LAPPONIE, nom donné 'par
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fiveenrouge. Cettegommeadivers lenr des dents :on L'applique tel
tioms , {uivant les différentes for- qu'il vient de I'arbre. ;
mes que les étrangers lui donnent.  LARD, graifle ferme qui eften
La lague en bdrwns eft telle quielle tre la peau & la chair de quelques
vient des Indes. La lague en graine animaux:on le dit particuli¢rement
it celle que I'on a fait paffer lé- des pores, des baleines & des mar=
gérement entre deux meules, pour fouins. Le lard de porc fait une
en exprimer la fubfiance la plus partie diicommerce deschaircutiers
prfcxauig. La laque plate eft celle quilevendent en féches entieres &
qi’on afondue & applatie fur un en morceanx , mais | toujours au
marbre. La laque a oreille eft poids &ala livre. Une fléche de
une certaine laque trés - fine & lard eft une longue picce de cette
tris-belle , faite en maniere d’o- graifie que Pon leve de deflus les
weilles. cdtes de Papimal 8 que Uon fait
La cire ou lague 3 cacheter, f{aler pour les ufages de la euifine.
appellte improprement cire d’Ef- Les rotiffeurs en Tont des bardes 5

M
.t

pagne, parce qu'il ne s’%en fait point ou le coupent en menus lardons ;|

;:n efpagne, fe fait en France avee pour en larder ou piguer lenrs vian=
g lague en graine, colorée de des. Les cuiliniers & les patiffiers
;-‘e.malkm. Pour la faire bonue , il s’en fervent dans Papprét de lenrs:
a1 Yor o < L & A o - =
5.1;1': 'y g{nplny;r quedela Z.equf'eq ragotits & phrtifferie. Le lord des
d.z:o,s, :!iu vermillon pour lui pores nourris de gland , et plus
!‘oc;zf:: couleur. EJutre_ia cire rouge terme que le lard de ceux qui man=
& cacheter , il s'en fait cncore de genr du fon. On appelle petit lard
g:un\.‘ , par le moyen de orpin un morceau de cochon oft il y @ uns
royé ; & de noire , € ymet- peu de chair qui tient au lard , &
Eant du noir de fumée, & ainfi gulon metau pot,
wm, S :
csh'nhrcs coulemfs. Voyez Cire 2 faire lelard, on prend le
cacLerler. ; ‘ ; lard d2 deffus le cochon, on ne
; »a lague qui eft en ufage en me- Iaiffe de chair quele moins quion
ecine, eft le vraicancamum, gom- peut. OnParrange Tur des planches
meque produitun arbre de moyenae dans la cave. Gn met une livre de
hanteur , dont les feuilles font fel, fur dix livres de lard j aprés
affez femblables & celles du myrte. Pavoir trotté de {el par-tout, on Ie
}’l_groy: en A.frlqlf’au ?,rcﬁl & dans met Pun fur lautre, chair contre
ifle S. (.l_m.-u??”:. (:c:t_e gomme chair fuir les planches, des pierres
a cela defingulier, qu'il femble que. fur le lard , pour le charger; afn
d?“f chaque morceau il y ait quatre gque le lard en foit plus ferme.On
; péces d=gomme comme li¢es en- le l2ifle au moins quinze jours dans
' S ment A i : :
I_iI:rtmlc . ‘& part.—zu.m-.h\d\‘“m&es. lefel, & on le fufpend entuite dans
a premiere eft pareille & Pambre; un lieu fec pour le faire {écher.
eelle qui fait e teomme I'arcangon; On fait des pois & omelettes au
g:e autre eft de conleur de corne , lard. On mange le lard en gibelet=
Chia (Ci.l .1'-‘r1§ms_¢:.:= 1eche: 8 blan- tes; pour celaonle fait frive tout
e. Cette dernicre, quon nomme 1eul_dans une cailerole ou dans une
gommie animé , eft celle qu’on voit terrime.
plus communément a Paris jlesan- ° En général le lard eft trés-mal
}rcsd y foat rares. Le cancamum fain pour eeux, fur-tout , qui ne
onda avec de Phuile ; et hon pour font point d’esercice violent, &

les plaies ; pous appaifer la dou- 1a chair du pore un aliment mal«

Pour
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“Difnt. Etant-endurcies par e fel , pitee d'étoffe , eft ce quia Te plus
. & mime f{échée ala fumee, elle détendue , & le large eft ce qui

.n’en'eit que plus indigelie, & ena moins. Aiali g éroffe peut
gonfequemment capable de canfer avoir trente aunes de long quel=
des obftrutions ; & quand la graiffe quefois , fur moins d'une demi=
du lard eit devenue rance & acri- anne 38 Wiy runan comme la nom=
monieiife,elle me peut produire que pareille » qui n'a qu'une ligne da
de mauvass effets fur Peftomac , & large, a fouvent {oixante aupes da
quelquefois excorier la bouche & {ong. I ne éépend pas des ouyricrs
le goficr. de Fiire les éroffes, largesou étroites
LLARDIER, en termede cuifine, 3 leur oré, Ils ont des réglemens »

. cleft pafler des: lardops A travers furlefquelails doivent monter leurs
une viands avee une lardoire. Les metiers &X fichent leurs por=
fardons 5 font de petits mo : tées, cleft-d-dire les fils de lzchaine
de lard , dont on garnit la viande de chaghe eff diffirente .o« « %
avec lalardoire , foit qu’onla veuil- Un ruban large eft cclui qui a
Ie rotie , foit qu'on la veuille cuite quatre doiots de largeur 3 & demi=
dune autre fagon. il y a de i wen a que dedXe
8 de petits lardons ; ceux-ci §emi- :
ploient pour les viandes Sties & monnoie ; font des efpéces dont le
les autres pour le bosuf &la mode » titre eft plus haut .que celui réglé
8 autres apprbts oft il faut que les par los ordonnances - .«+ Alnfi
vigndes foient lardées , pour avoir largeffe, dans le méme terme 5 eft
fus de gofit, comme les pités , ce qui fo tronve de plus dans les
fes daubes ; &c. La lardoire ¢ftun. efpéees au-defiis de laloi, &idu
perit inftrument en forme d’aiguil- titre permis par I'ordoanances +« «
le , pointu par un bout, ouvert Ce qu’onappelle large[fe , par rap-~

ace

par Pautre pour y inférer le lardon. por au titre, fc nomme forgage par
1 y en ade cuivre, de bois de rapportau choix.
différente grandeur. LARGE : loifean eft large’; e
Pour -larder proprement une Ierme de fauconnerie , un oijeau
viande , il faut que les lardons large eft un oifean qui écarte les
{oient groscomme I moitiédu petit atles , figne d’une parfaite fanté.
doigt, & bien affaifonnés de (el LARGEUR : ceft unedes dimen=
& de poivre , puis avec uile groffe fions des fuperficies des corps qui
lardoire, on les pafe & travers cette eft toujours comparée avee la lon-
viande. On larde le beeuf pour le' gueur, qui en eft une autre.La
mettre & la mode & 4 la royale; largeur des éroffes & de tout ee
on larde 2ufli les langues fourrées qui fe fabrique fur un métier, &
& les viandes gulon met en pité. qui {e mefure 4 laune, ala. can-
Pour la volaille & le gibier , on ne, ou 4 quelqu’autre mefure des
dit piquer & non pas larder. longueurs que ce foit, fe prend
LARDON, entermed horlogerie, entre les deux lifieres 5 celt ce qui
eft une piéce longue que T'on met ¥ eft contenu , quwon appelle le 1é
312 couliffe , & les artificiers ap- d'une éroffe. Le prix des étoffes,
pelient lardon de petits {erpentaux 4 roportion de leur nature , de
de différentes groffeurs. leur qualité , augmente ou dimiaue
LARGE, en marchandife d'é- fuivant leur largeur. 11 y2 quantit®
toffes 5 fe dit par oppofition a ce de réglémens qui fixent la largeut
gui eft long. Le long , dansiune de toutes fortes d'étoffes dorg




