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Nouveay procédé de panification de M. Mége-Mourrids,

Un jeune chimiste, M. Mége-Mourriés, & proposé un
nouveau mode de panificatf®ff qui a beaucoup attiré en
1857 l'attention des administrations publiques. Les ques-
tions auxquelles se rattache le travail de M. Mége-Mour~
ri¢s sont d'un intérét capital, parce qu'elles tiennent i la
bhase méme de notre alimentation; c’est & ce titre gue nous
devons faire connaitre & nos lecteurs les faits dont il s’agit.

Il sera nécessaire, pour la clarté de I'exposé quiva soi=
yre du nouveau procédé de panification proposé par
M. Mége-Mourriés , de rappeler d’abord en quoi congiste
le phénoméne chimique de la transformation de la farine
én pam.

La farine des céréales est composée essentiellement d’un
mélange d’amidon, de matidre sucrée et de gluten, sub-
stance azotée, chimiquement analogue & la fibrine des
muscles, & 'albumine des ceufs, au caséum du lait. Cette
matitre est doute d’une élasticité, d'une viscosité toute
particuliére, qui lui ont fait donner par les chimistes son
nom de gluten. La pite préparée pour la cuisson, et qui
consiste en farine convenablement mélangée d’eau, peut
donc étre considérée comme un tissu visqueux et élastique
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formé de gluten , dont les cellules sont remplies d’amidon,
avec un peu de matiére albumineuse, qui existe en petite
quantité dans la farine, et de plus, entremélé de levain qui
est desiiné & provoquer la fermentation de la masse orga-
nique. Quand on abandonne cette pdte dans un endroit
chaud la fermentation panaire s'établit. A la faveur de 'eau
et de la chaleur, le gluten transforme, peu i peu, en su-
cre, 'amidon de la farine. Le sucre ainsi formé, plus celui
qui préexistait dans la farine, se trouvant en présence du
levain, éprouve, presque aussitdt, la fermentation alcoo-
lique , c'est-d~dire se transforme, par la réaction mutuelle
de ses propres éléments, en acide carbonique et en alcoal.
Plus tard, une partie de cet alcool peut se changer en acide
acétique, tandis que le gluten, en se décomposant lui-
méme & son tour, donne nagissance & du gaz acide carbo-
nique, & de 'hydrogén rtlﬁ peu d'ammoniaque. Quand
la piite, aprés avoir levé, est introduite dans le four, la
ur de ce milieu dilate ou réduit en vapeurs ces divers

uits gazeux ou liquides, ainsi que 'air qui a été intro-

duit dans la pite par I'action du pétrissage. Ces vapeurs
ou ces gaz soulévent la pite; mais retenus par sa viscosité,
ils se logent dans d ites cavités de la masse ainsi sou-
levée. La chaleur é la plus grande par-
lide et reste criblée
le petites cavités produites par les gaz; le

1 qui en résulte est blanc et léger, par suite de 'extréme
division de ses ',-'nt'!:.‘ uies. :
Si, dans la confection du pain, on fait entrer des farines

trés-blanches, c'est-a~dire débarrassées par un blutage

tée , ou natur
pain obtenu est bis, c'est d'une couleur plus ou
moins prononcée. L'habitude a prévalu, danstous les pays,

d'attacher 4 la blancheur du pain le signe de sa supériorité
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comme produit alimentaire; et, bien que ce caractére soit
loin de correspondre &' la richesse nutritive du pain, il est
certain que les villes réclament avant tout du pain blane,
et que la bonlangerie a di s’arranger pour satisfaire i cette
préférence unanime des populati

Par les recherches qu’il a faites sur le mécanisme chi=
mique de la panification, M. Mége-Mourriés a reconnu
d’abord que la- coloration .du pain bis ne tient pas a la
présence de son dans la farine, et qu'en outre, la fer-
mentation panaire est beaucoup plus facile et plus com=-
pléte quand la pate présente un caractére acide. Ce dernier
fait est incontestable, et peu de personnes s’en doutaient ,
en France, avant les travaux de M. Mége. C'est avec la
créme de tartre, c'est-i-dire avec le tartre purifié, tar-
trate acide de potasse, quagdMeége a d'abord opéré pour
faciliter la fermentation pafi#iite, et obtenir un pain irés-
blanc avec des farines de médiocre qualité.

A tort ou & raison, nous supposons que M. Mége-Mour-
riés avait connaissance de l'emploi général que 'on fait en
Amérique , depuis quelques années, de la créme de tartre
pour blanchir le pain. La presque totalit# des crémes de
tartre qui se fabriquent dans le midi de la France, est au-
jourd’hui exportée aux Etats-Unis, et les négociants de ce
pays ne dissimulent point que cette matiére est demandée
par eux pour entrer dans la préparation du pain. Que
M. Mége ait eu connaissance, oui ou non, de ce fait, c’est
ici une particularité secondaire , et nous ne la signalons
qu'afin de montrer que les procédés dont nous parlons n’ont
rien qui doive les faire repousser, puisque la pratique d'un
grand pays en a déji consacré I'usage.

Mais 'emploi de I'acide tartrique, dans la cdnfection du
pain, soulevait plusieurs difficultés. En premier lien, c’é=
tait introduire dans le pain une matiére étrangére, une
substance chimique, et, bien qu'il existe dans tous les
vins des quantités considérables de tartrates de potasse et
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de chaux, bien que beaucoup de fruits acides contiennent
aussi de fortes proportions d’acide tartrique, on ne peut se
dissimuler que V'addition d'un composé chimique & nos
pétes alimentaires ne ddt soulever bien des répugnances.
Comme la femme de César, le pain, ni 'eau, ne doivent
étre soupconnés. Sagement inspiré, selon nous, M. Mége
Mourriés a donc renoncé i 'emploi de la créme de tarire.

En cherchant, dans la série des acides économiques
et inoffensifs, ceux que I'on pouvait faire entrer dans la
confection du pain, M. Mége-Mourriés a eu l'excellente idée
de recourir & 1’acide carbonique. La réaction acide de ce
gaz est faible, sans doute, mais trés-manifeste, et M. Mége-
Mourriés, par des expériences réitérées, a reconnu que cette
faible acidité de l'acide carbonique suffit pour produire le
blanchiment du pain préparé avec des farines de qualité
médiocre. ;

On ne pouvait songer A™emarger la pite de la farine
de gaz carbonique au moyen d'un courant de ce gaz, ou
de sa dissolution dans T'eau. M. Mége a surmonté cette
difficulté, en mélangeant 4 une partie de la pite un peu
de sucre et de leviire. Par la fermentation alcoolique qui
s'établit promptement dans ce mélange, le sucre est dé-
composé, il se forme une petite quantité d’alcool et une
masse assez considérable de gaz acide carbonique qui reste
retenue dans cette pite. Dés lors, en mélangeant cette
partie de la pte de farine chargée artificiellement de gaz
carbonique, au reste de la pite préparée pour la cuisson,
on forme un tout contenant une quantité de gaz carbo-
nique suffisante pour obtenir, par V'acidité de milieu, effet
de décoloration que les acides produisent sur la pdte du
pain en fermentation. Une partie de farine ainsi chargée

e gaz carbonique mélée & environ deux parties et demie

pite, mais n'ayant recu aucune addition, suffit pour

la décoloration du pain.

venons d'exposer la partie théorique du procédé
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> M. Mége. Nous passons maintenant 3 la description
e I'o [‘:a lon pratique telle que I'exécute I'auteur. Poup
donner une idée exacte, nous rapportérons une des
pérations qu'il a faites 4 la boulangerie des hospices @8
Paris pour la démonstration expérimentale de sa més
IE!!.'dt‘.

De 100 kilogrammes de blé on a obtenu, par un seul
passage entre les meules et un seul blutage, 72 kilograme=
mes 720 grammes de fleur de farine et de gruaux blanes;

15 kilogrammes 720 grammes de gruaux bis et 15 kilo-
grammes 560 grammes de son.

A cing heures du soir, on mit dans 40 litres d’eau, &

degrés environ, 700 grammes wire pure et
grammes de sucre; on mainti > mélange 4 cette

n S
fa
13

matin, 4 six heures, lg

‘;z‘lu-ni-Juv; ony délaya

ruaux bi s, la fer-

: A deux heures de

I midi, on ajouta 30 litres d’eau, et on passa ce mé-
lange au tamis de soie ou d’argent pour séparer le son
moyen et le son fin que contenaient les gruaux bis.

Les 70 litres d'eau par lesquels on avait traité les
gruaux, apres avolr passé au tamis, donnérent 55 litres
environ, avec ]"q‘]-'i"! 1 s 72 kilogram-

700 grammes
de sel marin; Ia pite fut mise dans les pannetons, ou ells
fermenta; elle fut enfin introduite dans le four, et la cuis-
son s'opéra comme 4 'ordinaire.

En définitive, par le procédé de M. Mége-Mourrids; o

mvertir en I“ii‘] blanc 84 A

mes 720 de {

85 kilogrammes de fa=

I int de 100 kilogrammes de blé, cest-a-dire,
de 164 17 kilogrammes de farine ds plus qu'anjourd’hui,
il n'y aurait & rejeter de la panification que 15 3 16 kilo~
grammes de son. Traitée par les anciens procédés, la fa-

rine employée dans I'expérience dont les résultats viennent
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d'étre rapportés, aurait donné
nouveau procédé, elle a donné )\
de plusieurs cuissons a 100 p“" s d'un
pnnent Li L‘ als8

| \

parties de pain blanc de plus que dans l'ancienne
fion. Le pain nouveau ne contient dailleurs ni‘p.us ni
moins d’eau que le pain ancien.

Quant aux qualités gustatives du pain ainsi obtenu, elles
ures A celles du pain

rica-

geraient plutdt supérieures qu'i
préparé par le ‘:;rr.u'r"- ié ordinai
sonnes qui ont pu I'apprécier.

Hitons-nous d’ajonter qu'un essai prolongé de l'emploi
de ce pain a mis tout A fait hors de doute ses propriétés
alimentaires. La commission de I"Académie des ‘:_ivn«.‘--s
chargée de faire un rapport sur le procédé de M. Mége-
Mourri®s, a entre les mai :t tions de ¥ H wmon,
curé de Saint-S .11 ice, supérieur de ]’ H'.,} ]

st du docte
1“11- établissement,
doutes & cet égard.
L{u ilités du nouveaun pain, .
fait de 1:‘.!1\; six mois dans I'Orph

r‘n&.mta de deux A neuf ans et de quinze seurs
disent M. 1~ curé Hamon et le docteur Blatin, est d'une
saveur agréable et trés-nourrissant, » duzestion facile,

et .se conserve bien...:

au dire de toutes les per-

w» ¢ PR T e
1té des enfants des deux sexes
qui en font usage es

En résumé, M.
des moyens simp

si longtem;
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mentateur. Le procédé que nous venons de décrire promet
d’apporter une économie réelle dans la confection du pain;
il permettra sans doute de ne préparer qu’une seule caté~
gorie de pains pour I'alimentation, d’effacer ces distinetions
de pain blanc et de pain bis, génantes dans les transac-
tions administratives, et de satisfaire en méme temps au
désir qu'éprouvent les habitants des villes de ne faire
usage que de pain blanc. Le nouveau procédé a encore cet
avantage sur 'ancien, qu’il permet de faire un pain trés-
rapproché du pain blanc par I'aspect, quoiqu’il renferme
la proportion de son qui donne au pain préparé par 1'an-
cien procédé la couleur bise qu'on lui connait. Nul doute
que d’ailleurs, dans les campagnes et partout ou 1’on con=
somme le pain bis, on ne pratique ce procédé, sans qu'il

ARTS INDUSTRIELS.

Le four automatique de New-York.

Nous venons de parler du nouveau procédé de panifica-
tion imaginé par M. Mége-Mourriés. En fait de progrés,
FAmérique ne veut pas étre en reste avec la France, et pour
cuire la pite préparée par les savants procédés de nos chi-
mistes, elle nous a envoyé un appareil mécanique qui exé-
cute a lui seul un travail qui nécessiterait I'emploi de trois
cents boulangeries réunies. Nous allons décrire ce curieux
appareil, ot la pdte du pain entre par une porte, se pro-
méne dans l'enceinte échauffée, pour en sortir A Iétat de

e L s
BT T T

soit nécessaire de passer au tamis I'eau fermentée des pains roux et préts a croquer.

gruauz bis, comme nous 1’aygiirapporté dans la descrip-  Ce four, qui fonctionne #gBrooklyn, tout prés de New-
tion de 'opération exécut@cﬁ'aulcur. York, est de dimensions gightesques ; il n’a pas moins de
32 pieds de hauteur et 18 de long. 11 est & deux étage

laAges ,

&y
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Telles sont les considérations générales, et les résultats
d’expériences qui recommandent i 'attention publique les -
modifications apportées par M. Mége-Mourriés i la cone [ u fourneau, placé uu_—defé;s.-'ms: de cette sorte d’édifice,
fectiop du pain. Nous nous empressons d’ajouter, toutefois, sert 4 la cuisson du pain. La chaleur de ce fournesu est
qu'il y a par-dessus toutes les expériences, par-dessus tous ! : :
les résultats constatds dans les commissions officielles , foury et l'l_twimlr"‘m est construit de telle fagon que la cha-
par<dessus toutes les théories, un juge supréme et définitif, ' g bR xrirrigair T O Ny
c'est la pratique. Dans toutes les questions d’alimentation, SNPGRSl s Sty
le temps seul et 'expérience peuvent décider sans appel de
la valeur de toute innovation proposée. 11 faut donc at-
tendre, pour se prononcer en dernier ressort sur les avan-
tages de ce mode de panification, les résultats de son emploi e : ; une
général. chaine a la \..n:m;ln»un, ou chaine sans fin, portant des
plateaux horizontaux, sur lesquels trente-deux plates-
formes sont placées, 4 deux pieds de distance environ.
ette chalne peut étre mue soit 4 la main, soit par |

comme une maison anglaise; & chaque étage se trouvent
deux portes d’entrée.

}
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conduite par des tubes de terre A4 travers ’enceinte

1
au

Jue attaché & un morceau
de métal qui ouvre et ferme Vappareil, suivant que le mé=~
tal éprouve un mouvement de contraction oy d’expansion.

Pour mettre en mouvement et promener dans le four la
pite destinée i la cuisson, il existe, A I'intérieur.

g 4

T AN

a vVa=-
peur. La chalne Vaucanson opére ses révolutions perpen-
22
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diculairement dans le four avec une vitesse calculée de : _
fagon qu'il suffise d’un simple tour pour cuire le pain. dans trois cents boulangeries séparées. Les boulangers de

Les trente-deux plates-formes supportent trente-deux Brooklyn envoient leurs pains cuire dans ce four gigan-

larges cuves on bassines de pite préparée suivant les pro- tesque, par suite de 1'économie considérable qui résulte de‘
cédés ordinairds; chaque cuve contien soixante miches de la réunion de deux 4 trois cents foyers#n un seul, qui
pdte, ce qui fait que 1920 miches de pain de quatre 4 ¢ing marche sans interruption. i b
livres se trouvent cuites par chaque révolution de la chaine, Tel est le four-phénoméne arrivé tout chaud d'Amé-

en méme temps ¢t du méme coup. A l'extérieur, et prés FIquo.
des portes du four, sont deux chariots ou caissons de ser-
vice ; portes et caissons sont mus par le méme moteur que

la chaine Vauecanson. Nouveau systdme de chauffage industriel au moyen du gaz. —
Voili en 'N"i consiste le four automabique de New-York Paralléle du chauffage au gaz et de la méthode ordinaire.

—

F—

considéré an repos. Quand il est mis en mouvement, une _
des portes s'ouvre d’elle-méme, une cuve vide tombe du Le systtme de chauffage industriel généralement em-

1

four, et est placée sur le caisson de service, qui la dirige ployé jusqu’a ee jour, consiste, comme chacun le sait, &

. S
P T e
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g

vers la porte située de autrgghté du four. Une euve con- placer le charbon sur une grille dans la proximité de l'ob-
tenant soixante miches de pAtE est placée sur ce caisson. jet & chauffer, et & provoquér la combustion & I'aide d'un

-h W

La porte en face de laquelle est le caisson s'ouvre, et 1a tirage plus ou moins actif opéré par le tuyau de la chemi-

cuve chargée entre aussitdt dans le four. La porte se re= A née. Ce tirage, qui ne s'obtient qu'au moyen des produits

j
|
|

_—
s
et i

e i
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Amiee de la en T o 18 SOUurce co .‘ ére 37 =y
ferme immédiatement sur elle, et la cuve commence sa ré= mémes de la combustion, est une source considérable d'in

volution sur la chaine A la Vaucanson. Aussitdt que cette convénients et de pertes. Rien de plus incertain et de plus

portagst close, I'autre porte s'ouvre, une autre cuve vide variable, en effet, que les quantités d’air qui passent sous

e+

en sort, recoit instantanément sa charge de pite, va se 0p grande quantite, cet air

rendre, comme celle qui I'a précédée, & la premiére porte, partie du calorique des suriaces

M= ki . 1 E 1 it admin ey cntaniitd ank
et ainsi de suite jusqu'a ce que les trente-deux caissons int pas admis en quantite sul

soient remplis, les cuves entrant toujours par une porte et SR DR O RO

sortant par l'autre. Du moment ol toutes les cuves sont ‘échappent incomplétement
chargées, une cuve de pain cuit sort et se décharge elle- ;
méme A une porte du four, aussi vite que la pite a été s T B RS

+

és et de moléenles extréme-

que vomissent la plupart des che-

BEN

} S& compose guére

T L

autre porte. Chaque révolution de la chaine

o
chargée a 1
fournit prés de deux mille pains de quatre 4 cing Jivres. = : : ;

Ce systéme , imaginé par M. Berdan, de New-York,a +iL ek poutie oI s deasing e

que ces derniers

ment divisées de charbon qui s’envolent ainsi sans pro-

B g g ety
vt 1} L

* iy -

permis de faire, avec cinquante hommes travaillant sous
le méme toit, ce que 'on avait précédemment de la peine &
faire, & Brooklyn, avec douze cents ouvriers travaillant

- -
e A i O e 0 T

' tesse avec laquelle ils s'échap-

«
o i
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: leur calorique.
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ner au systéme de chauf-
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fage actuellement employé, et qui est en usage depuis des
siécles, les graves inconvénients que nous venons de si-
gnaler, s’il était permis d’utiliser, & ce prix, les combusti-
bles si variés efgsi nombreux mis par la nature A la dispo-
sition des hommes. Mais il n’en est pas ainsi, et 'indus-
trie est condamnée & ne faire usage que d'un groupe tout
particulier de ces corps, c'est-i~dire de certaines variétés
de charbon qui ne sont qu'une exception parmi les diverses
productions de nos bassins houillers. Pour servir au chanf-
fage de nos chaudigres, il faut que les houilles soient plus
ou moins grasses et qu'elles puissent se tenir sur la grille.
Aussi, les houilles trés-maigres, les anthracites, les li-
gnites et la tourbe, qui abondent sous le sol de la France,
sont-ils forcément repoussés de la consommation indus=
trielle comme agents de chauffage. Ce n’est qu’a titre de
mélange, et h‘nui-‘lurs dans une proport?ou trés-faible, que
ces combustibles peuvent étre consacrés au chanffage. 1l
résulte de la que l »s nombreuses contrées de la France ol
ils abondent ne peuvent tirer aucun parti de ces dons na=-
turels, et que des matitres, qui deviendraient une source
dn- richesse si elles trouvaient. un emploi, restent ;mmles

I'industrie.

Si, au lieu de placer le combustible directement dans le
foyer, selon le systéme aujourd’hui envigueur, on s’ar-
range pour le décomposer dans un appareil particulier,
que I'on améne les gaz résultant de cette décomposition en
présence de1’objet & chauffer, par exemple sous une chau-
di¢re & vapeur, et que I'on enflamme ces gaz de manitre &
les briler complétement a 1’aide d'un courant d’air conve-
nablement entretenu et réglé, il est évident que I’on pourra
faire disparaitre les inconvénients que nous venons d’énu-
mérer. Pour entretenir la combustion, il ne sera plus né=
cessaire d'avoir recours au tirage par un tuyau de chemi-
née, le plus coliteux de tous les moyens que 1'on puisse
mettre en ceuvre pour atteindre ce but: Réglé d’une ma=
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ni¢re convenable, le courant d’air sera suffisant pour briler
entidrement les gaz; ainsi, la fumivorité sera parfaitement
obtenue et le tirage par un tuyan de cheminée de haute
dimension deviendra inutile. Enfin il sera permis d’utiliser,
avec ce nouveau mode de chauffage, les @mbustibles de
quelque nature qu’ils soient; dés lors, les arthracites, les
lignites, etc., pourront trouver, comme agents de chanf-
fage, un rble important et dont ils n'ont jamais joui.

1l résulte des considérations précédentes que, pour re-
médier aux imperfections de la méthode de chauffage em-
ployée aujourd’hui, il suffit de décomposer & part le com-
bustible, de diriger, par un conduit, les gaz qui résultent
de cette décomposition au-dessous du corps i chauffer, et
de les briller au moyen d'un courant d’air. Progressant
dans le foyer par leur simple élasticité, ces gaz y circulent
assez lentement pour y déposer, en brilant, tout le calori-

que ( 11 ils ]W suvent “w{m[f La coml Jll\h”n -1 up ‘rant avec
1e quantité d’air que I'on peut régler i volonté, rienn'é-

appe 4 l'action de 'oxygéne :1.:-:“'uhpl‘«"!u]!r-*, aucune par-
celle de matidre ne passe sans étre brilée, et 1'on obtient
ainsi un chauffage exempt de fumée. Dés lors, les hautes
v'!‘.-milgr* qui surmontent et signalent au loin nos usines
deviennent superflues, car il suffit de ménager une issue

x produits de la combustio wven d'une simple ou-
\r-m.tr-- ou d'un tuyau d’u

Il v a deux mameéres btenir les gaz propres i servir
comme agents de chauf] I e consiste A distil-
ler le eombustible dans des vases
de I'air; la seconde, a opérer ‘;x distilla -'if‘ 1, 0u, si 'on vent,
la décomposition (i" ces combustibles, dans un fourneau

nnant partiellement accds & 1'air. La premiére de ces
néthodes sert i la préparation du gaz de I'éclairage. Mais,

los et sans intervention

»n des appareils compliqués qu’elle exige et des frais
¢ entraine, elle ne pourrait étre employée pour le but
¢éral dont nous parlons. La seconde méthode, qui per-

e et e PP p————
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pir le _‘_*. a T'alde d’appareils simples et porta-
nstallation facile, propertionnés, dans l-:w- Yo=
2 qu’on

puisse rée |‘ ement venir
e derniére méthode
né. Poussant b aucoup
ites avant lui dans
rement les disposi-
roposees, ce physicien est arrivé i
rell essentiellement pratique et ‘dont
er la description’
ion du combustible };:u- la double influence
ue, se fait dans un vase
rt & sa partie infs rieure pour donner accés
présentant & sa partie supérieure un I-ir,,n- tube,
t, destiné 4 livrer passage aux gaz qui proviennent
- métallique est pourvn d’une en=
la méme matiére, et l'intervalle entre ces deux
surfaces est rempli d’eau. Cette ingénieuse disposition a été
employée pour empécher la température du foyer de s'éle-
ver'au deld de certaines limites. Le calofi Jue en extes dés
veloppé dans le foyer se trouve absorbé mr 'ean contenue
dans 'enveloppe; la vapeur ré st."u' de I'é .-u;'h n de cete
éal se ren ar un tube ¢ lans 1 rieur de la
1audiére chauffée par 1% ell, et va uter a cette
derniére

nératet

e dans le gé-

exclusivement

tion, méme par le service
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d'oxyde de earbone. Dirigé, au moyen d’un conduit, dans
> foyer occupé p ar la chandiére g s'agit de Lhami T, ce
} ~..5|.lu"l aun

yace le vo-

ippareil qui sert 4 réaliser, dans la pratique,
gaz comme moyen de chauffage dans les usi-
: i¢ ‘] Il‘ '}""i.‘._
. i temps d’aban-
er tout leur cal ve, qui se trouve ainsi entiérement
Les parois -l'.l '..-11--5',11-'::1‘ métallique se trouvant
g .i'-‘-_;!t. la présence de ce les --!11!»"-_‘1‘.v de
trop s'échauffer i
les fuites \‘. gaz impossibles. Cette ean hc'l'.I £ S
le calorique 1A=_.um.1:.1 des parois extérieures du foyer,
qui est perdu dans les appareils ordinaires. l-meinm!-" une
certaine ' qui "aj
la chauditre , et que I'on pourr ussi consacrer i mettre
en action le ventilateur. Ce qui nous a frappé surtout dans
ces dispositions, c'est leur simplicité. Loin de constituer,
comme on pourrait le penser d*abord, une sorte d'a Appareil

scienti

« o
senjeiiemer

par M. Grouvelle

occupe de I'étude des a

sujet pe

avec cetie nouvelle méthode, ufle économie qui n'irait pas
4 moins de 40 pour 100.

i¢ de M. Beaufumé, dit M. Grouvelle, dsns un

ce sujet, est la révolution la plus importante qui

lieu depuis 1-. s | i des combustibles.

Ce systéme, & la différence res du Cornouailles,
duﬁﬂc d'apssi }J.)I'h r*b...l.‘x!a‘ avec les petites qu'avec les
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grandes chaudiéres. M. Beaufumé I'a déja appliqué avec plein
succés i la cuisson du pldtre; il servira tout naturellement &
cuire la porcelaine et tous les produits céramiques en ems-
ployunt 1a houille, et il trouvera imnédiatement les plus im-
portantss appligations dans la fusion des métaux et dans
d’autres industries.

« L'économie obtenue dans la production de la vapeur se
traduit ainsi :

« Dansla presque totalité des fourneaux & vapeur des usines,
la grande houille produit 5 1/2 & 6 1/2 kilogrammes de vapeur,
en moyenna 6 kilogrammes; dans les chaudiéres & grandes
surfaces et de grandes dimensions de M. Farcot, la production
s'éléve de 7 1/2 & 8 kilogrammes. Dans les chaudiéres trés-
compliquées et & grande surface du Cornouailles, la production
moyenne, suivant les ingénieurs, va de 8 & 10 kilogrammes.

¢« Dans Tappareil Beaufumé, aussi bien avec les petites
qu'avec les grandes chaadiéres, on a, pour les gpoduits des
diverses houilles de bonne gqualité que nous avons essayces
(moyenne des expériences 1, 2, 3, 5, 6), on a, disons-nous,
10 kilogrammes 544, ce gui donnera sur la houille brilée au-
jourd’hui dans les fourneaux & vapeur de toutes les usines,
une économie de 40 pour 100, qui, avecles-variations de conduite
du feu et de qualité de combustibles, ne peut pas descendre
au-dessous d’un tiers des guantités brilées aujourd’hui. Nous
ne doutons pas que, dans les autres industries, on n'obtienne
une économie égale. »

Les résultats remarquables constatés par M. Grouvelle
ont décidé M. Cail & installer dans son usine de Denain un
appareil de ce genre, afin de constater rigoureusement les
résultats qu’il produiraif. On a fait marcher deux marteaux
A vapeur, conduits chacun par une machine spéciale, avec
le systtme de chauffage opdinaire ét avec un appareil de
M. Be
dans les ateliers de Denain, sous la direction de M. Grou=
velle, et qu'il serait trop long de rapporter, n’ont fait que
confirmer le résultat, précédemment énoncé, d'une écono-
mie de 40 pour 100 sur le combustible employé dans la
méthode ordinaire.

En 1857, le ministtre de la marine a fait procéder & I'essal

ifumé, Cette expérience et quelques autres faites
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de cet appareil dans les ateliers de la marine impériale de
Cherbourg. Ces expériences comparatives entre le systéme
de chauffage ordinaire et le chauffage an moyen du gaz ont
été faites, dans le port militaire de Cherbourg, sur la chau-
didre d'une machine A vapeur fixe de la force de 12 che-
vaux, et sur une chaudiére de navire de la force de 35 che-
vaux. On a constaté que, tandis que le générateur, chauffé
par les procédés ordinaires, donnait de 4 A 5 litres d’eaun
évaporée par heure et par kilogramme de charbon, le méme
générateur, chauffé par le systéme Beaufumé, donnait en
moyenne 72 litres d’ean évaporée par heure. Sur une chau-
diére tubulaire de navire, dont le résultat moyen est de
donner, par heure, 5 litres & 5,5 d’eau évaporée par le sys-
téme ordirilire, on a évaporé, avec I'appareil de chanffage
au gaz, une quantité moyenne de 9 litres d’eau. Il résulte
de 14 que sur les chauditres tubulaires des navires, il sera
possible de supprimer un certain nombre de tubes, et par
conséquent de réduire le volume des chauditres sans di-
minuer leur puissance d'évaporation. On a reconnu en
méme temps que ce nouveau procédé permettrait de faire
servir au chauffage le menu, c'est-i-dire le charbon en pe-
tits fragments que I'on est forcé de rejeter de I'usage des
foyers ordinaires, et que la marine, en particulier, est obli-
gée de distraire de ses approvisionnements dans la propor-
tion de 15 & 20 pour 100.

Les foyers ainsi alimentés sont d'aillenrs absolument
exempts de fumée, condition éminemment avantageuse
pour la marine A vapeur, tant gpur le cas de -_gur'r:'-; que
pour les temps de paix.




