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aprovechar en la manufactura de sacos la borra del lino

. . . . - r
ha tenido que abandonarse despues esta industria sustitui-

da con ventaja por el cafiamo y yute. El lino se dedica casi
todo hoy 4 semilla para preparar el aceite de linaza.

La produccion de la semilla de lino es de 609.808 heo-
tolitros, de los cuales el estado de Ohio solo produce una
tercera parte, y otra tercera parte tambien los de Indiana
Tlinois y Wiscousin juntos. A su vez, la cosecha’ de fibra
asclende & 12.307.544 kilégramos recolectados, una mitad
en el estado de Ohio, un noveno en New York, un décimo
en Illinois y el resto en ‘partidas mis pequefias entre los
demds estados.

Las fabricas de aceite de lino son 77, empledndose en
ellas 2.668 caballos de vapor y 945 operarios. Representan
un capital de 8.862.956 pesos, cuestan los salarios 458.387
y valen los materiales 7.216.414 pesos. El valor de los pro-
ductos se hace ascender & 8.831.962 pesos.

Para ahastecer 4 las fitbricas importan todavia los Es-
tados Unidos més de cuatro mil toneladas de Lino que es-
tan valoradas en 1. 119 405 pesos. La importacion de semi-
lla de lino y catiamo for otro lado, excede 4 la exportacion
en 1.316.654 hectdlitros que valen 6.210.739 pesos, cifras
que expresan bien claramente cugnta importancia tiene
este producto en la industria nacional y cudn deficiente es,
4 pesar de lo mucho que se recolecta; la produccion de los
campos destinados al cultivo del lino

6.—Prefiere esta planta los suelos siliceos sustanciosos
0 los margosos y htimedos que hayan tenido el afio ante-
rior maiz, remolacha 6 zanahoria.

El terreno se prepara con una buena 1 reja en Noviem-
bre, dejando el binar paru Abril del afio préximo. A me-
diados de este mes 6 4 primeros de Mayo se pasa la rastra
y rodillo, exparciendo la semilla en cantidad de dos hectd-
litros por hectdrea. En grandes extensiones basta con un
hectélitro si la semilla es buena. A mediados de Julio y &
veces una semana antes madura ya la simiente, adquiriendo
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un color pardo. Los tallos pierden las hojas y se vuelven
amarillentos. El arranque se hace con mucho.cuidado para
que no se pierda semilla. Si amenaza lluviase ata el lino
en pequefios manojos 6 gavillas y se amontona como el
trigo. Si el tiempo es seco y caluroso es mejor dejarlo en
el suelo duranfe uno ¢ dos dias para que se sequen bien
los tallos y complete la semilla su maturacion antes de
agavillar. A los pocos dias de hecho esto, ya so retira el
lino del campo para enriarlo, lo cual se hace encharcando
los tallos en estanques 4 la profundidad de un metro. Es
mejor el agua corriente que la embalsada. De cuando en
cuando, un hombre armado de una horca remueve los _haces
para que fermenten por igual y salgan un poco 4 la super-
ficie. Esta operacion se repite con frecuencia durante seis
u ocho dias, hasta que comienzan 4 desprenderse gases en
burbujas (hidrégeno sulfurado, dcido carbénico, etc), sefial
de estar terminada la operacion que dura en totalidad unos
doce dias. Sdcanse despues los manojos que se extienden pa-
ra que se sequen y se entregan 4 los nifios y mujeres que se
encargan de su limpia. Se ejecuta eféa en rastrillos que

3 : §| 2
tienen conmunmente veinte y cuatrc puas de hierro de

trelnta y cinco centimetros de largo por uno y medio de
ancho.

Tras la cosecha de lino, viene generalmente arroz 6 al-
falfa.

71.—El cafiamo prefiere los terrenos calizos, de mucho
fondo y calidos, y tambien los margosos secos. Se labra la
tierra hasta que estd muy desmenuzada. Para sembrar se
da una reja, y se pasa la rastra. La simiente en cantidad de
40 & 50 kilogramos por hectiarea se esparce 4 boleo y se
cubre luego con rodillo. Esta operacion se hace en Ken-
tucky del 1 al 15 de Abril. La sazon se manifiesta por el
color verde palido de la hoja y por su caida. Los piés mas-
culinos maduran diez dias antes que los femeninos, sin que
por esto se arranquen antes como se hace en otros paises.
Cuando dichos piés sueltan el pélen que se cierne en la
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atmosfera se cortan las cafias con un cuchillo especial y no
56 arrancan ya como sucedia tiempo atrds y como/se hace
aun con el lina. Hay una segadora especial para el cdfiamo,
Una vez cortado se deja extendido unos dias para que se
seque del todo, Secos los tallos no debe perdefse un mo-
mento en amontonarlos 6 agavillarlos porque el sol, el aire
y la humedad los dafian mucho. El enriado se hace en
Kentucky 4 mediados de Octubre. Nada de f‘barticula-r hay
que advertir acerca de esta operacion, ni/ en lo tocante al
rastrillado que le sigue inmediatamente. /

Los estados que producen mds cdfiavno son los de Ken-
tucky, 3.417 kilogramos; Missouri, 1.277; y Tennessec, 468.
Los de Pensylvania, California, Tllinois, West-Virginia,
Kansas, Virginia, Ohio, Indiana, Ne'w York, New J ersey,
Texas Towa, Mississipl y Massachussetts completan con
partidas muy pequefias el total de 1a produccion, que es
de 5.781 kilogramos tinicamente,’

8.—TLas necesidades de la fabricacion reclaman tanta
cantidad de materia textil que/son muchos Jos ensayos que
se han hecho para iugroducir_ Alas plantas exéticas de mejo-
res filamentos, como‘el abacy de Filipinas (Musa textilis)
el Yute, gﬁm'ckm-us capsubaris) el lino de Nueva Zelanda,
(Phormium tenaw), el Rasnie 4 China-grass, (Urtica nivea)
¥y otras, sin que pueda lecirse que se haya logrado obte-
ner una verdadera aclimatacion. La Importacion de yute
solo cuesta & los Estefdos Unidos unos dos millonos de pe-
s08 correspondientes 4 4.200 toneladas de dicha materia.
Los ensayos de culitivo del ramie hechos en Louisiana por
la Southern Ramif Planting A ssociation, y las plantacio-
nes de Texas, Fldrida y Nueva Orleans, no parece que ha-
yan tenido un g%mn éxito. (1)

J

7

{1} A propésitc, del eultivo de esta urticicea, que toma el nombre de Ramie. del
de Ramah que Iiicibe en Java, puede leerssen el «Report of ThOICOII]'nliSCiOHEl" of‘“
Agncu‘.tu{'c PQ.r the year 1873> publicado en Washington, 1a indicacion siguiente
que no deja fdeser lisongera para Espaiia. <Uno de los buenos traladosnde est-';

.planta esel e D. Ramon dela Sagra, miembro del Institnto de Francia, que 1;
publics en /el «Boletin de 1a Sociedad de Aclimatacion en 1869.» :

F. PLANTAS SACARINAS.

1. Datos sobre la produccion de azicar de cafia y sus melazas en los Estados Uni-
dos. Fabricas de refinacion y otras clases.—2. Algunas ohservaciones acerea del
cultivo de 1a caiia. Producecion por hectirea en Texas.—3. Melaza de sorgo y fa-
bricas que la elaboran.—4. Labores y abonos propios para el cultivo del sorgo,
siembra, cuidados sucesives y recoleccion. Analisis comparada.—5. Tentativas y
ensayos hechos para establecer el cultivo de la remolacha y aprovechamiento
de su aziecar en gran escala. Fabrieas de azicar de remolacha.—6. Conocimien-
tos necesarios para establecer el cultivo permanente da dicha plantd. Ensayos
y analisis hechos en la Universidad de Virginia.—7. Exigencias de la planta y
procedimiento que se sigue en su cultivo. Dasarrollo probable de la explotacion
de la remolacha por 1a decadenecia de la caha dulce.

.

1.—De las 2.140.000 toneladas de cafia de aziicar 4 que

uno de los periodicos mds competentes de Inglaterra hizo

ascender la cosecha de todo el globo en el afio 1876, cor-
respondian, segun la misma publicacion, 70.000 toneladas
4 Cuba 80.000 & Puerto Rico y 130.000 & las islas Filipi-
nas. Los HEstados Unidbs; no estaban representados mas
que por el estado de Louisiana, cuya dhsecha se estimaba en
75.000 toneladas.

Es en efecto bastante corta la produccion de cafia dul-
ce en aquel pais, donde 4 pesar de cultivarse este vegetal
o1 los estados de Texas, Tennessee, South Carolina, Flori-
da, Georgia, Arkansas, Mississipi, North Carolina y Ala-
bama, sélo rinde cantidades de alguna consideracion en
Louisiana, de cuya cosecha media se obtienen 8.969.019
kilogramos de azticar y 208.803 hectolitros de melaza. La
produccion total de una y otra materia es de 9.673.252 ki-
logramos y 289.234 hectolitros respectivamente. ¢

La importancia azucarera de los Estados Unidos es pu-
ramente industrial, ejerciéndose en el refino del azicar mo-
reno que recibe principalmente de nuestras Antillas en una
cantidad aproximada de 77 millones de kilogramos, que
valen mas de 700 millones de pesos. Es igualmente impor-

tante la refinacion de melazas que entran en el pais por va-
il
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lor de unos 12 millones de pesos correspondientes 4 dos
millones de hectélitros poco mds ¢ ménos. (1)

2.—Estd bastante descuidado el cultivo de la cafia en
Louisiana, donde poco 6 nada tiene que aprender el que
conozea las practicas de nuestras Antillas y de las pose-
siones de Inglaterra y Holanda principalmente. El terreno

requiere el uso frecuente de fertilizantes y la continua ex-

traccion de malasyerbas. Por desidia en estas operaciones.

¥ por no establecerse un buen sistema de rotacion, los ca-

fiamelares de aquel Estado no han alcanzado todo el grado
de prosperidad que de ellos pudiera esperarse. En Texas
se cree, tal vez con no bastante fundamento, que el valor
de las melazas paga bien los gastos de cultivo, quedando
libre el azucar del que cada hectdrea produce de 1.300 &

1.650 kilogramos.

3.—Ocupa el cultivo del sorgo mds superficie que el de

la cafia dulce, y se encuentra asi mismo en mayor numero
de estados aunque los de grande produccion son tnica-
mente los de Indiana, Ohio, Tllinois, Kentucky, Missouri,
Tennessee y Towa (9 4 50 mil hectdlitros de melaza.) La
que se obtiene de toda la cosecha asciende & 726.880 hec-
tolitros.

Las fabricas de azticar de esta zahina son 317 y fun-
cionan con 410 caballos de vapor y 1.169 operarios. Valen
los productos 244.098 pesos, los materiales 162.207, y los
salarios 39.616.

(1) Los elementos de dicha fabricacion estan expresados en el censo oficial, co-
mo sigue:

Clase : HEn B A el i

Opera-j Capital [Salarios | ¢ > |Productos
de los =l . — — 5 = |
| rios. | Pesos. Pesos. ; Pesos. |
| establecimientos. |

| e |

: s il
Trapiches y fabri- 2 et
“lc;spéi&icl?agius. S : 10.248.475] 1.230.119] 6.069.271 10.1}&3.-Rh8i
Fate o el 20.545.220] 3.177.2831  766.227] 96.899.431

Totales. ... . . 2 27.975) 25.896] 30.793.695] 4.407.407| 6.835.488 107.‘2827(!9.’_
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4.—Se ara mucho el terreno antes de la plantacion,
prefiriendo para este cultivo las tierras arenisco-margosas
expuestas al 8. Si se planta en lifios se ponen las cafias 4
unos treinta centimetros de distancia en surcos que distan
un metro veinte centimetros uno de otro. Pénese la cafa
en Mayo, y se escarda con azada. Asi que la planta echa
las cuatro raices principales crece mucho, apareciendo 4
poco varios tallos chupones, que algunos quitan desde lue-
g0, porque sazonando despues de las cafias principales ha-
cen desmerecer la cosecha, mientras que otros los dejan
crecer destindndolos 4 melaza.

Como no requiere el sorgo mantillo 6 estiéreol como el
maiz, lo que se dplica 4 las tierras son cenizas y trébol en
verde abonado con yeso, que suministran 4 la planta la mu-
cha cantidad de potasa, dcido sulfirico y cal que necesita.

Antes de cortar las cafias quitan en algunas partes las
hojas, pero este sistema es malo porque la planta se nutre
imperfectamente asi es que los mejores cultivadores, des-
hojan, despuntan y cortan las cafias casi 4 la vez.

- el *
Como la riqueza sacarina depen{e de la mayor dura-

cion del periodo vegetativo del sorgo, si este se coge antes
de que las hojas se coloreen de rojo, 6 sea hdcia fines dé
Setiembre ¢ primeros de Octubre la cosecha de azficar se
pierde del todo. En Louisiana el periodo de sazon se indi-
ca en la tercera semana de Octubre. En dicho estado se
apilan las caflas en montones con cierta inclinacion para
que escurran las aguas de lluvia, pero donde las cafias tie-
nen hojas estrechas y en corto nimero, se llevan aquellas
desde luego 4 los trapiches, asi que se cortan.

La composicion de esta planta, comparada con la cafia
dulce y remolacha es la que sigue:
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Z _Caiia de
Sorgo. Louisiana. Remolacha.

Boma o e 756 721 836
BZHORE. (e 120 180 105
Materias lefiosas y sales.. 124 99 60

Totales. . . . . . 1000 1000 1000

Puede decirse, en restmen, que el SOrgo requiere, para
aumentar su riqueza sacarina, buen cultivo, corta tardia y
completa maturacion. :

9.—Con el propésito siempre de no estar 4 merced del
extranjero en lo tocante & primeras materias, cardcter que
se refleja en todas las direcciones de sus trabajos agricolas,
los norte-americanos han hecho muchas tentativas para dar
al cultivo de la remolacha, como materia sacarina, toda la
extension posible. A pesar de esto

7

el establecimiento fijo
¥y econémico de la cria de esta planta es todavia una cues-
tion que no puede darse por resuelta (1). Los primeros ex-
perimentos fueron hechos por David L. Child, de Nor-
thampton (Mass.), elglzua-l obtuvo, en 1838, 600 kilogramos
en sus propiedades. No hay detalles de este ensayo. Sdlo se
sabe que cosechd unas 13 toneladas inglesas de remolacha,
que costaron 103 pesos por hectires. Desde aquella fecha
hasta 1863 ya no se hicieron més experimentos. En este
afio los hermanos Gennert, de Brunswick (Alemania), ad-
quirieron en Chatoworth (Illinois) 970 hectdreas de tierra,
con objeto de cultivar la remolacha para azticar. Esta ex-
plotacion, despues de luchar con los percances propios de
un mal terreno y semilla, sequias, etc., fracass, hasta que,
trasladado el establecimiento & Freeport (Illinois), fué me-

(L) A principios del stio 1877, decia un acreditado periddico de Nueva-York, a
proposito de esta cuestion: <En los Estados Unidos se ha intertado introdueir l
cultivo de la remolacha, produciéndose 700 toneladas el afip pasado en Californ’a,
¥ aunque este resultado es pequeio, se hacen esfuerzos constantes para aumentar
1a produccion. Con tal motivo, se celebrd un meeting en Filadelfia, durante la Ex-
posicion del Centenario, en el que se adoptaron medidas practicas par:

: : a mejorar
esta industria.»

]
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jorando la empresa. En 1870 se cosecharon ya 90.000 kilo-
gramos de azicar de buena calidad 4 regular precio.

Por aquel tiempo se establecié en Black Hawk (Wis-
consin) una empresa de colonos alemanes, que sigue traba-
jando con algun éxito, y al mismo tiempo se organizd bhajo
la direccion de los Sres. Bomesteel y Ofto la compaiiia
“Alvarado Sugar-beet,, que funciona en aquel pueblo del
estado de California. Su capital social fué de 250.000 pe-
sos. Al aflo siguiente de la creacion, la compafiia cosecho &
razon de 42 toneladas de remolacha por hectarea, obtenien-
do de la cosecha unos 500.000 kilogramos de azucar. De
aqui ha nacido la creacion de otras compaiiias en Califor-
nia, pareciendo que esta industria ha de prosperar en los
estados del Pacifico. El censo oficial, sin embargo, no re-
gistra mas que dos fabricas de aztucar de remolacha y uva
con 260 caballos de vapor y 116 operarios, representando
un capital de 67.350 pesos, mientras que se fija en 8.000 el
valor de los jornales y en 90.740 y 119.720 respectivamen-
te el de los materiales y productos.

6.—La cuestion de clima, terrenir_?‘}. cultivo, tratamiento
y separacion de los cristales de azicar de la remolacha,
adaptadas estas circunstancias 4 las del crecimiento de la
planta en los Estados Unidos, estd ain por resolver. Algu-
nas de estas condiciones son conocidas, pero otras no. Los
morte-americanos, en vista de ésto, se dedican con ahinco
al estudio de estos problemas, que pueden cambiar la faz de
la agricultura en muchos estados.

En 1872 la Universidad de Virginia, uno de los esta-
blecimientos cientificos de mds reputacion de los Estados
Unidos, hizo algunos ensayos en su granja y laboratorio,
que dieron los resultados siguientes:

Aztear del jugo.

Remolacha blanca de Silesia. (Semilla de
procedencia francesa). Longitud media
de la raiz 14 centimetros, didmetro ma-
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mucho cuidado. Asi que se caen ¢ stcan las primeras hojas,
<o arrancan las remolachas, exponiéndolas al aire y sol.
de la raiz 13 centimetros, didmetro md- . Quitanseles luego las hojas y se cubren con. tierra hasta
ximo 7 centimetros, peso 454 kil ¢ que pasan 4 la fabrica
: ; peso 454 kilogs. . GHE T :
Vilmorin's improved sugar-bect. (Semilla Como la produccion de la cafia de aziicar decrece, 0 por
procedente de Francia). Longitud media lo ménos estd sujeta 4 grandes irregularidades por la dege-
s b 5 . ) .
neracion de la especie y lo desfavorable de las estaciones,

s r % M= =
ximo 9 centimetros, Peso 756 gramos. . 1175 por 100
Famla ayan 0L aa

Carter’s prize nursery sugar-beet. (Semilla
procedente de Inglaterra). Long. media

de esperar es que todas estas circunstancias influirdn mu-
cho en la propagacion de la remolacha, alentando 4 los co-
lonos mas timidos, y fomentando el espiritu de empresa

por el que demuestran una predisposicion poco comun los

d{-a la raiz 15 centimetros, didmetro mg-
ximo 9 centimetros, peso 850 gramos .
Remolucha blanca. (Semilla de la casa
R. Buist, de Filadelfia). Longitud media

de la raiz 18 centimetros, didmetro ma- i
ximo 9 centimetros, peso 949 gramos. . 1047 G

7.—La remolach: Tanta b
g 18 €8 plant: a a oy 5 L5
planta bienal. En los climas calidos G.—1.GPULO, MORERA Y ARROW-ROOT.

del S. suele desarrollars i
esarrollarse en un afio, pero en los de veranos

1. Extension del cultivo del lipulo. Suelo; abonos; longevidad; plantacion; labo-

res: nuevos ahonos; reeoleccion y desecacion.—2. Estadistica de produccion en

total 3 en los principales estados. Exportacion. Fabricas de cerveza —3. Imper-
faceion del cultivo de la morera en Sacramento. Practicas seguidas en Calisto-

Of)rtos emplea dos, adquiriendo asi més cantidad de mate-
rias aprovechables. Por eso se da mejor en la parte N. de
Francia, Alemania y Rusia que en Ttalia v Espafia. El mu-
cho cz?,lor del verano tfrande 4 aumentar la parte lefiosa de
las raices 4 costa del almidon y azlicar, asi es que se dudq
que pueda tener buen éxito este cultivo en las ]hla.nu_ra:
elevadas de la vertiente E. de las Rocky Mountains, y al Sb

oa: plantacion; variedades; labores y cosecha de Jgpja.—%. Importacion de arrow-
root: localidades donde se cria; terreno; preparag jon de las raices; cava delas
mismas y producto. Aparato ¥ procedimiento para exiraer el arrow-root.

1.—Est4 muy extendido el cultivo del lupulo en el E.

de los 40° de latitud. Es bueno recordar que esta planta no
sut-"re apenas por las heladas y lluvias de primavera. Re-
quiere una humedad uniforme en la atmésfera ¥y un (;limq
ni i lluvioso ni muy seco. Bl mejor suelo‘ es el de mar, ;
arenisca, profundo y bien saneado. Adn no se sabe cusl ge
las dos clases ¢ variedades de remolacha, White Imperial &
White Silesian, propagadas L ko
» propagadas por Vilmorin, se daria meior

en los Estados Unidos. e
El f:ultivo, aunque poco extenso, se hace con cuidado
removiendo y pulverizando la tierra bien. La plantacion
se.hace 4 la distancia de 15 centimetros una mata de otra
dejando los lifios bastante espaciados para que traba'&i
entre ellos un caballo. Las malas yerbas se escardan can

v N. E. hasta la region de los lagos. Aseguran algunos que
esta planta se encuentra en estado silvestre en las riberas
del Mississipi y Missouri, donde sin embargo es muy es-
caso su cultivo.

De raices penetrantes, gruesas y largas soporta bien la
sequedad, pero esquilma mucho el terreno porque su des-
arrollo tiene lugar en verano. Exije por lo tanto suelo

profundo; algo arenoso 6 margoso y muy bien desmenuza-
do para que penetre ficilmente la humedad. Requiere tam-
bien mucho abono, siendo preferido el estiércol con mez-
cla de cal. Los huenos cultivadores entierran ademas en
verde los tréboles y otras yerbas de pasto, cuyo terreno ha

sido mejorado de antemano con yeso.
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Es el lupulo, como &ivaz, planta qute dura muchos aiios,
citdndose en Inglaterra ejemplos dematas de 150 y hasta
300 afios.

El lapulo es planta dioica, por cuyo motivo se recomien-—

da la plantacion de un pié masculino por cada cincuenta
femeninos para asegurar la fecundacion y-con ellala cose-
cha de los conos escamosos que contienenla/apetecida lupu-
lina, de sabor amargo y olor aromético con que seda & la
cerveza excelentes condiciones de digestion, sabor y con-
servacion.

La plantacion se hace por renuevos del afio anterior
que se cortan en dos pedazos, de modo que cada uno ten-
oa dobles yemas. En cada golpe se ponen con almocafre
¢ineo renuevos, uno 4 cada dngulo de la superficie prepa-
rada, que suele tener un decimetro cuadrado, y otrogen el
centro, haciéndoles sobresalir todos unos tres cent-iu;_a*iros.
Estas matas se disponen 4 la distancia de un me 3y
ochenta centimetros unas de otras, aplicando en cada Zol-
pe un poco de mantillo 6 estiércol bien apretado y cubiert
to con tierra. Esta opiracion que se hace en primavera, po~
niendo en muchas partes el lupulo, entre las plantaciones
de patatas, maiz y judias, se completa en la estacion si-
guiente cuando aparecen las plantas, implantado en cada
mata dos rodrigones, & cuyo pié se atan los brotes con he-
bras de lana, operacion que se hace por mujeres 0 nifos.
Varia la altura de los rodrigones con la de la planta en
completo desarrollo. Las variedades Farnham Canterbury

v la Goldins llegan 4 tener de 4 4 7 metros, mientras que
s .

la Grape no pasa de 3 & 4 metros.

Hecho esto se limpia el campo de malas yerbas y se re-
pasan los caballones. Ctuando entra el invierno se estercola
bien, y & la primavera siguiente se da una labor para des-
menuzar la tierra, pasando més adelante el cultivador y la
rastra, operacion que se auxilia tambien con una cava y
posteriormente con una escarda.

Si la tierra es escasa de cal, se le aplica este mejora-
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miento, cubriéndolo con cultivadot. En los afios subsi-
guientes se aplican abonos amoniacales, tales como super-
fosfatos y guano, sobre todo si se declara el pulgon, como
suele acontecer muchas veces. En Inglaterra se aplican 120
kilogramos de fosfatos por hectdrea 6 370 de guano.

Hicia Setiembre cuando la flor pasa del color verde al
amarillo y despide ya la fragancia que le es caracteristica,
se lovantan los tutores y se tienden los tallos para coger
el Iapulo, cortandolos 4 la distancia de treinta centimetros
del suelo.

La recoleccion se hace en cajas, una para cada recolec- .
tor, acompafiado de cuatro muchachos, en las cuales se pue-
den acomodar de uno & uno y medio hectolitros de lupulo.
Un buen trabajador coge al dia unos 700 litros.

El lipulo se seca despues por medio de corrientes de
aire en un horno especial, para que pierda la humedad que
contiene, 1a cual llega 4 veces & un 75 por 100 del peso del
hapulo acabado de coger.

2 Ta cosecha anualmediasehace ascender 411.547.145
kilbgramos, de los cuales corresponfien al estado de New
York 7.938.000; al de Wisconsin 2.086.560: y al de Mi-
chigan, 375.580. Decrece la produccion en (Chalifornia,
Vermont, Maine, Minnesota, Iowa, Illinois y Ohio. En este
&ltimo estado ya no se cogen mds que 45,713 kilogramos.
T.a cosecha de los demés estados es mucho menor.

Qatisfochas las necesidades del pais (1) los Estados
Unidos exportan todavia, 3.066.703 kilégramos de lupulo

4 los que se les supone un valor de 1.286.501 pesos.

(1) Tiens mucha importancia la fabricacion de cerveza, de cuya bebida se ha-
ce gran consumo. Los establecimientos de esta clase estin yepresentados asi:

Cihallos] Opera- |  Capital. Salarios. | Materiales. | Productos.

Niimero.] de : — =
vapor. | Tios. Pesos. Pesos. Pesos. Pegos.

Bt Sl R &

—_—

192 | nme2 | 12443 | 48799435 | 6738602 | 28177681 55.706.643




