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99 carretas de esliercol & 80 rs. ... 4,760

Acarreo del estiéreol (que varia su
coste segun la distancia) & 247rs. la
garrefada. ;oo L it e

Dos rejase labor para enterrar el

- estiercol -y pasar la rastra pam
igualar el ferreno. . i G

hﬁhhras de granad real . .-

Ocho jornales de hombre y mujer
para sembrar. .. iasces e

66 jornales de-mujeres para eqcardax
la plantien el verano fresveces, d H
razON QB AE RS ot saaldat i s au i 20k

Por calzar las plantas tres veces. /... 136

Por calzar yaporcar (precio alzado). 100

Renta de la tierra destinada 4 rubial, . :
alquilada mas cara que las demas. 660 «

¢ o e 4,066
Interes al 10 por 100. . . .« = 406

e

528

Gasto tofal del primer-afio. . . 4AT2
Sequado aiio.

99- jornales para gscardar bien las
* plantas .. .- 88
Calzar una vez e 8
Calzar y aporear. . . . . 96
Renta de la terra. =, Ll siinii n - 660
TREELBST o e i os e et 92
Interés def capital empleauo el pri-

CTATION o o o b w5 pfe v oa W 406

Tercer afio. :
163 jornales, 4 8 1s. cada uno, para
arrancar la granza. . . . . . -
Por secar y empaquetar, 46 15. por
cada quintal, 77 quintales cucstan,
Renta de 12 tierra por un:aic. . . .

interés del capital del primer. afio¢
DOP SCIS MESES. & -« & eiv v e v
Interés del-capital del segundo ailo
por seis meses.
El capital que se € nplea en el terccl
afio no se desembolsa sind en la
época d: la venla, per lo gue no

lp carge interss, » . o e v 1

T T e L
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{ :Primer afio. . 4,472
Resumen. § SC”I}’ldU aiio. 1,390
{Tercer ailo. .

Total: tos o 85507

Productos.

1.9 Torrage del primer ailo, 17

quintales 4 8 rs. oo .y o 016
9.0 Interésde dosanos. . . . ... . 32
-39 77 quintales deraices 4 120 s, '
eA0a WHR, 5o o koo s s 3240 2

Ll 9,878
Resultzun heneficio liguido de. .« 1,291"  «

En s tigrras mas compacias 1 primer ose=
cha de rubia puede muy bien. liacerse sin estiereol,
y entoices el valor dela raiz asciende & unos b 1s.
Cuando esta plania se culliva en grande y no se
emplean jornales para artanearla sino por medio
del arado, ni tampoco estiercol; el gasto total delos
fres afios puede calcularse que a~mnde la canti-
dad de 3,483 rs.; y como se calcilan- 33 quinta-

| les, las raices que S¢ oblienen vendran & costar

unos 108 rs.

Con tierras que produjesen 56 qdl"l[alm. de’ rai-

ces, y suponiendo que los gastos fuesenlos 10iSINos,
la rabia poduia costar unos 6¢ xs. en la primer ¢0-
seclia, exijiendo para las sucesivas gastos de con31~
deracion'y aumento de estiercol.’

Cosecha de le rubia.

De lo dicho aparece que la rubia no debe cose-
charse hasta los ires anos si el rubial es puesto en
raiz 6 da cogollo, y hasta los cualxo 0 cinco sies
de semilla; pero algunes la anlicipan un alio en’
cada €2s0,’y no por eso ganar, si1o que pierden -
muche en la calidad y‘cdaudo.d de esquilmo que
debe produir. :

Parc arrancar la raiz dé rubia se empieza por
una punta de la fja sembrada; se abre una. zanja,
y se echa faera In tierra: se e'coy,ll raiz que sale
mezcleda, se sacude la lierra; y linpia la Taiz se
va ¢chando en un eesto: akrese olra zanja & conti-
nuacicn, y s¢ votea la ticrra sobre la primera; se
escoje la raiz y se repite hasta acabar con io-
da, quz es 1o que se llama sacar las raices & corle
abierto.

Par: esta operacion basta o hombre puesto en
cada banda o faja del rubiel, y unas mugeres 0 mu-
chachcs que vayan limpiando la rubia; ¥ llevando
los cestos al carro en que se haya de condugir, ek
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eual dehe ser de‘Gejon, 6 estar ent'amado con este-
ras para que no se vayan vertiendc las raiees.
Regularmente se liace la cosechn por abril y'ma-
¥yo, eligiendo’ dias serenos y tielmpo' seco, aunqgue
algunos en Espafia Ia hacen' en setiembre: sn em-

bargo, es mejor en la primera estacion, asi: porque

sale [a rubia de mejor calidad, coma porque yueden
aprovecharse muchos desperdicias, y los cdgollos
para nuevo plantio.

La grana 0 semilla que producen las plartas en

los aflos que se la deja granar, tiers un valoy consi-
derable en el'comercio, v los tintoreros la buscan
con ansia pata preparar ciertos colores finos.

La raiz debe vecojerse limpia v liacerse secar des:
pues, tendiéndola en las eras donds se trilla el tri-
g0, 6’1o que es wejor en soportales 6 cobcrtizos:
pera al paso que vaya secandose se ird limpiahdo
d'mano de'la tierra que haya traido pegada: 'a opet
racion de lavarla, como lo hacen muchos para ahor-
rar algun tiempo y gasto, deteriora su baena -cali-
dad, y por lo mismo debe escusarss cuanto sea po-
sible. Por ultimo, cuando ya' est? seca se guarda
tendida sobre zarzos para que no se pudra.

En Flandes s cojen 4 los diez v ocho meses ' de
sembrada; pero Rozier aconseja que sehaga esta ope-
racion & fines del tercer aiio, poriue las raiges se
hallan mas vigorosasy mas impregnadas de partes
colorantes: La razon porgue los flamencos adelantan
la-cosecha consiste en que en Flandes nunca dejan
descansar la lierra y siempre esiar alivientando una
U ofra especie de planta. Por esto se |'uedé cohice-
bir cudl es el precio de sas tierras y ol valor de sus
productos.

La esperiencia-les ha liecho ver que la tierra dcu-
pada ‘mas de 18 meses ‘por la rubia, no - les
producia tanto como ofras cosechas, Y gueesperan-
do al tercer anc perdian realmente mucho. Pero Ta
préctica flamenca-es buena en Flandes y no en 'las
demas provincias de Francia, y mucho menos en
alginas-de las de Espana, (“CCIJ[i- mdo l['l{“ll* en
que el terreno es pingiie y precioso, pues esid bien
demostrado que la rubia arrancada el segundo atio
produce la mitad menos que hubicra dado 4 fines
del ercero. ;

Todas las ‘esperiencias de loslabradores hén con-
firmado la ‘asercion anterior, y sobrc todo las de |
Ambournay que son del mayarpeso, porque no. ha
liabido persona que hiaya Sf?;..u;r‘n con mas ¢elo este
cullivo y este ramo de coule El gobierno fran- | !
eés hizo § imprimir en ol In.mf- su MHemnoric en EII
afio de 1771.

Ultimamente dice Rozier que el verdadero tiem-
po de arrancarlas es por octubre del tercer afio, es
decir, fres anos despues de sembrada la 1.'*.hia,: 0

| piarlas‘de toda impureza.
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ganarla mucho en dejar un aflo mas Ia scrnhrada da
asiento.

Al tiempo de hacer dicha operacion se dehen g«
cojer las plantas arraigadas segun hemos ya indica=
do para formar nuevos rubiales en'un te-reno pre=
parado espresaments, y bien dispuesto para recihire
las; porque el mes de cetubre es, segun muchos
autores, el lismpo mes favorable para las u*a'ap!&n-
taciones,

- De las raices relalivamente ¢ los{intes.

La‘granza es una de las maleriag mas preciosas
para el arte de tintorero en general, y es sin ¢ons
tradiccion Yo mejor ‘que se conoce para tefir toda
clase de 'materia lifosa 6 testil.

Tiene las particularidades sigaientes:

La primera, Ta facilidad con que formalos cas
lores encarnados por medio de las sales amoniaca~
les, 2 -

“La segunda, el medio tan sencillo de crear ¢l
amarillo,

¥ la teréera, ¢l color rojo. :

La primera‘facultad colorante proviens de la ali-
zarina y de la purparina; pero como éstos pricipios
no son estables ¢ permanentes, los encarnados que
elos producen lo son tanto mas fijos; cuanto es mer
nos la porcion ¢ cantidad que tienen de purpu-

rina.

_;a segunda facultad tintérea proviene de un prin-
cipio amarillo que parece tener mucha-analogiacon
¢l que'se encuentra en todos los vegelales, y prin-
cipalmente en todos aquellos que han sufrido la in-
fluencia almosférica.

En fin; Ia tereera facultad colorante proviene de
una‘maleria tintérea aleonada, que sin duda alsuna
es complexa, es decir, representada’ por principios
colorantes d r‘n encarnado y amarillo, y de una ma-
leria oscura,

Si Ia' aceion del aiva'i ;
i la aceion de] aive'influye en el desarrollo de la

| Licultad que la tubia tene de'dar ¢l color encarna-

€0, sutede que la prolongacion de esti deeion ans
menta muche su facultad de tefir Ja lana do encar-
nado; : g
Ambonrnay es sin duda wno de 1os que mas han
estudiado el téflir con raices freseas ¢ récien saca-
das de la tierra y simplemente lavadas, & fin ‘de lim-
Sus primeras tentativas tavieron ¢l éxito mas fe-
liz, y sus resultados son los siguientes, consignados
con sus propias palabras: ‘
«CGomo ‘conviene sacar partido para, instruirse
hasta de los inconvenientes, la imposibilidad de po-

dos y medio despues de trasplantada; pero que se

der secar sin fuego las raices que habia arrancado
en octubre dltimo, me obligé & emplearias verdes,

"
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Las lavé muy bien, y como habia esperimentado
con Duhamel que esta raiz pierde sicte octavas par-
tes de su peso, secindola lo hastante para poderla
_redueir 4 polvo, estimé que dehia aumentar conve-

nientemente la désis. y enun hafio que hubiera exi-

gido una libra de rubia molida, eché ocho de rubia
verde, machacada en un mortero, y tefif comose acos-
tumbra: despues de lanperacion, encontré queelbafio
estaba aun muy cargado, yel algodon tanpenetrado
de tinte, gue fud preciso ponerlo 4 hervir dos veces
para degradarle hasta el color ordinario.

«Gontinué reduciendo- la -ddsis hasta cnatro li-
bras, y'esta tltima fué la que di6 un color ignal al
que se obtiene de una libra de rubia en polyo. Se
puede, pue:, ahorrar la mitad de laraiz empledndola
verde; pero aunque esta sea ina economia de mucha
consideracion; no es la dnica que resulta. &

1.9 No hay. necesidad de estufas y cobertizos
para seear la rabia cuando el tiempo és vario:

2.2 No se esperimentan los: inconvenientes de
una desecacion muy precipitada 6 muy lenta, que
deferioran ignalmente la calidad. i

3.2 Se evitan las mermas que resultan de apa-

learla, aventarla y molerla diferentes veces y-en di-

ferentes molinos, :

4.2 Se ahorran los gastos de estos, el fraude
que puede haber y la incomodidad de tener que es-
perar & que otros acahen de moler.

5.2 En fin, no hay el miedo de que la raiz moli-
da fermente, eomo sucede si se difiere mucho el
emplearia. : L

«Todas estas venlajas reunidas se pueden eva-
luar en einco oclavas partes -de Ia cantidad fotal.
El cultivador que sepa tefir, aprovechar4 las raices
luego que sean bastante gruesas para poderlas

arrancar. Los tintoreros de profesion se irdn poco-

4 poco acostumbrando & aprovecharlas asi, luego
que-esle cultivo se haya estendido por Francia; lo
cual serd al mismo tiempo un medio de acreditarlo,
porque el labrador verid que-despues de 18 me-
ses de la siembra 6 plantacion, no lienen ya que
esperar 4 la-madurez, sine que hasta llevar una
cantidad de raices frescas al mercado para vender-
las sin olras preparaciones, que aunque cortas en
si mismas, le asustan por sunovedad. -

«El tintorero podrd comprar diariamente las que
nceesite, 6 sefialar al caltivador el fiempo y la can-
tidad que podrd pecesitar. Yo he- esperimentado

ademas  que las raices frescas se pueden conservar-

durante cuatro meses, en una zanja’ de tres pies
de profundidad, donde se coloca entre capas de
Lierra.y

Esto escribia Ambhournay en 1763,y desde esta
€paca esle cindadano vespetable, promotor de: este
cullivo, ha tenido Ia satisfaccion de verle estendido
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por toda la Normandia, donde es sumamente vitil
para tefiir.la prodigiosa cantidad de algodones pin-
tados que fabricun, Hamados vulgarmente indianas.

Muchos anos despues Altken. establecid, confor-
me 4 su método, algunos rubiales. en Provenza, en-
Languedoc, en el condado Venesin, ete., donde pre-
valecieron maravillosamente; de manera que el cul-
tivo de la rubia hallegado 4 ser indigeno.en Francia;
pero no se hia estendido tanto como debia.

“De la desecacion de la rubia.

Las raices, dice-de Ambournay, sacadas de la
tierra, se deben. poner en zarzos dehajo de techado
a cubierto del sol y de lalluvia, y espuestas & la
ventilacion, y se dejan asi de cuatro 4 doee dias se-
gun la estacion, hasta que se pongan correosas co-
mo una cuerda de hramante, y que al torcerlas no
suelien zumo,

En dicho esiado se debe acelerar la. desecacion 6
bien esponiéndolas 4 un sol fuerte, é hien coloein-
dolasen un horno de donde se acabe de sacar el pan,
y cuya boca se deja entreabierta, & fin de que los
vapores puedan salir lihremente,

Regularmente hay que repelir ofra vez esta 1lti-
ma operacion, y luego que-las raices se ponen que-
bradizas y sonoras ‘casi_como los hilos ¢ tubos.de
cristal, se llevan 4 una era de apalear trigo'y se apa-
lean ligeramente. Quebrantadas asi, se avienlan pa-
ra separar de ellas la tierra y la pelicula parda ¢ la
epidermis. ‘Se echan con palas en una criba de
mimbre muy inclinada, para dividirlas en clases se-
gun su grueso y quedan en. estado de pasar al mo-
lino. ;

Tal es el unico secreto que se ha encontrado pa-
ra conservar el color amarillo, que constituye el
mérito de la rubia en polvo, de tal manera que un
grado de.calor mas 6 menos da 6 quita & la libra

. dos reales de valor.

Si las raices s dejan marchilar y secar completa-
mente sobre zarzos se ponen interiormente. rojas.
Lo mismo sucede si se ponen'en un horno 6 al sol
despues de haberlas sacado de la tierra; el polvo
que se ‘hace de ¢llas es rojo, y aunque tan buenas
como las amarillas, no las quiere el consumidor.,

Guando se quierc hacer polvo de primera calidad,
el cual se reduce hasta 16 rs. libra, se escojen las
raices mas gruesas porque son las que dan mas pol-
vo amarillo y se muelen ignalmente; pero escéjanse
6 no, el método de molerlas es siempre igual.

De la pulverizacion de las raices.

Altken en su citada Memoria impresa en 1771 di-
celo que sigue: «Dos cosas son necesavias sobre
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tedo para que Ja rubia d4 un tinte hermoso: su pre-
paracion antes de reducirla 4 polvo, y el método de
molerla, : < ;

Conocidas ambas cosas, queda solo la esplicacion
del como se obtiene el tinte, lo cual consiste en po-
nerlacen infusion en alguno delos cinco licores 6
composiciones signientes: ;

Primera composicion. Treinta cuartillos de agua
comun para cada quintal de’ raices, en cuya agua
s¢ disolverd al fuego una libra de alumbre.

Segunda composicion. Ta misma’ cantidad de
agua para cada quintal de raices, disolviendo en ella
una libra de miel comun sin ponerla al fuego.

Tercera_composicion: La misma cantidad de

-agua y enla misma proporcion, ‘echindole dos li-

bras de salvado. ;

Guarta composicion. Veinte cuartillos de vi-
nagre sin mezcla alguna de agua para cada quintal
de rubia. 7 :

Quinta composiciop. Treinta cuartillos de azua
comun por quinfal de rubia, en la cual se harin
hervir durante dos horas dos libras de barrilla de
Alicante 6 de'las jabonerfas.

Despues de haberla apartado del fuego se la echa- |

rdn tres libras de esfiéreol de ovejas, recogido y se-
cado por mayo. Se meneard todo de cuando en

cuando durante trex 6 cuatro dias, despues delos.

cuales se dejaré reposar esta compesicion hasta que
se haya asentado bien.

Dice Canals (1) que: «con la rubia 6 granza y su
simiente , combinadas con varios ingredientes 5 se
logran matiees muy perfectos, 4.lo menos para la
lana de Vicutia y para los hilos de algodon., lino,
cifiamo ., esparto y otros vegetales, para bordar y
tejer, en que de ningun modo prende la grana-ker-
mes, ni la cochinilla ; ¢ bien para pasar estos colo-
res alas telas de dichas materias y sefialadamente 4
las indianas y lienzos pintados, que no pueden re-
cibir con la misma facilidad algunos tolores de tan:
Lo brillo y solidez como se logran segun la practi-
ca del dia enla lana y enla seda, ¢ tal vez por
este medio s€ lograran otros mas sélidos y esqui-
silos.» 2

Esplicaremos, aunque muy sucintamente, el meé-
todo mas usnal para pulverizar esta raiz; el cual
solo consiste en ponerla d secar, segun hemos di-
cho, y molerfa en un molino de teneria, de aceite;
6 de cidra, cuya piedra sea alta y pesada, leniendo
cuidado de limpiarla anles hien.

(1) Memorias sobre la plrpura de los anti-
guos , “etc, por D. Juan Pablo Canals y Marti,
inspector general por 5. M. del ramo de la ru-
bia 6 granza; factor general de tintes del. rei-
no, eic. , eic., ete. Madrid, imprenta de Blas Ro-
man, 1791, :
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Aunque sea grasienta esta vaiz, despues de cier.
to tiempo de trituracion , se saca de ella, pasédndola
pol' un tamiz , un polve de inferior calidad.

Despues de poner & secar al-sol Ias granzas de es-
ta primera molienda. para molerlas otra vez en la
primera piedra; se pasan-por un tamiz- y sale un
segundo polvo mejor que el precedente, pero infes
rior al de la tercera especie. : ;

Para sacar este tltimo es necesario volver 4 po-
ner-al sol las Gltimas’ granzas, y molerlas despues
en un-molino de trigo,. cuyas piedras esten un po-
o mas aliviadas que para el grano; el polvo que
despues de esta tercera molienda pase por el tamiz
serd el de mas superior calidad. ' . e

~En Espafia la primera méquina que se estable~’
ci6 para moler la rubia con euatro ruedas fué en
Madrid, enla calle de la Arganzuela, mereciendo
del rey todo el favor posible por real cédula de 22
ds octubre de 1772 & favor de su propietario don
Gregorio de Santibafiez y D. José Perez Roldan. En
esta fabrica se molian al dia de 24 4 95 arrohas,
'y proveia &.las fibricas de la corte y otras muchas
de Espafia.  ~ iz

Segun la estadistica mas moderna de la Franeia,
ascendia el comercio de la rubia, en solo el depar-
tamento de Vancluse, 4 20 millones de kilogrames,
fabricados en 50 establecimientos con 580 molinos,
¥ de un valor total de mas de 14 millones de fran-
cos, La cantidad que la- Francia esporia se valua
en cerca de 7 millones de kilégramos, con destino
principalmente & Inglaterra, & Suiza, 4 Prusiay 4
los Estados-Unidos. Espafia esportd en los afios 49
¥y 80,417,432 arrobas para Inglaterra .y 4,260 para .
Portugal ;-total 21,692 arrohas. ; !

La granza o6 rubia la recibe de Levante el comer-
cio con el nombre de ali-zari, denomihacion que se |
le da para designar la granza en rama, cualquiera
que sca su-origen. Los ali-zaris de Levante son

¢ calidad saperior, asi es ‘que, cuando el de Chi-
pre vale 170 francos el quintal métrico, ¢l ali-zari
de Provenza solo cuesta 112 francos; y el de Espana
de primera calidad en Madrid 40 rs. la-arroba.

En el estrangero la granza en polvo e Holanda,
goza demas estimacion, luego la  alsaciana, y por
Gitimo la de Avifon. Sus valores relativos para las
mejorescalidades son los siguientes: Holanda, 940;
alsaciana, 1505 Avifion, 195, Las calidades inferio-
res que comprende la que cultivamos tienen un pre-
cio relativo. Las rubias. alsacianas tienen un eolor
amarillo; unolor especial, como las nuestras, y un
sabor azucarado, dejando un gustoamargo, y solo se
conservan bien poniéndolas en harriles muy hien ta-
pados, despues de pulverizadas en sitio seco, porque
es muy higroméfrica y susceplible de deteriorarse.

Sufre.una pequenafermentacion, en razon al azi-
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car que contiene, y aunque en la apariencia parece
que eonserya su voliimen, no ohstante pierde consi-
derablemente de 'su’ peso y & veces hasta la mitad.,
RUBIACEAS, T‘amiha numerosa de plantas-de

la clase 11.
Comprende las' 11 tribus signientes: (1)

CELms DE FRUTOS MOKOSPERMOS:

1.2 ASPERULAS; asprmda, mbm aabum, Crit
cinella, etc.

ot ANTOSPRRUEAS, antasprwmum ambmam,
Phyllis,

© 3.% . OPERCULARIAS, opercularia, pomar.

4,2 BSPERNACOCEAS, spermacoce, richaerdso-
nia, knozia, gaillonia, ele.

5.2 CopFEAGEAS, goffwa, psycholria, cf'niu:—
lis, mom, efc.

6.2 GUETTARDACEAS, guetlarda, malanes, no-
natelia, cuvierd, ete. :
7.2 CORDIERACRAS, cordiern. tricalysia.

. CELDAS DE FRUTOS POLISPERMOS,

8. HMAMELIACEAS, fhamelia, sabicce, : pali-
ma, ele. -1

9.% " INSERTIAGEAS, @5:’}‘3‘251 gonzelea, antho-
cenhah&s

10, GARDENIACEAS, rmrdema mussocada, ge
mpfz, tocoyena, ete. '

11.  CINGHONACEAS ; _cinchona, exostemma,
pinckneya, hedigotis, etc. :

A esta familia se reune el arupo de las opereula-
rias, por cnanto no difiere realmente de los ofros
rubiaceos. Esta familia es sin duda alsuna una de
las mewr caraclerizadas por sus: hojas verticela-
das, 1 opuestas, perfee stamente enteras. con esti-
pulas infermediarias. Estos dos tltimos paracteras
las distinguen principalmente de las caprifolio-
ceas, que tienen sin embarzo con ellas mi w!]? analo-
gia, Ofra familia que Liene con las rabiaceas mueha
semejanza por signos pariiculares, esla delas lo-
ganiceas, aunque el ovario es constantemente li-
‘bre y tapado.

Las principales plantas de esta familia son ' (2):

RUBIA DE TINTOREROS' 0 GRANZA ;- 7abiz finclo-

- rum-de la pentapelinia-monogerminia.

ASPERULA, esperule cymanechia de la t‘!"p -
linia-monogerminia.

GARETERO, ¢ofeier de la _pt:nlzl[joljnia-mm}-:lg;s;;_u
1ninia,

(1) . Memorias de 1a soeiedad de Historia: Na

de Paris, tom. V. Richard, Phynolagie vegetel. 97
4 ] ]

parte, pig. 184, edicion de 4839,
@y .4:{0!9&!, batanique, Paris 1848, pig. 352,
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GARDENIA DE FLORES GRANDES § jazmid del calib,
gardenia floride de ld pentapolinia-monoger-
minia. .'

GALIO AMARILLO, galivmverum, cuaja-lechs, dela

tetrapolivia-monogerminia.

Debemosanies citar entre las ofrasmuchas plaﬁ
tas que componen . esta fumilia las 2pecacuanas’y
las ‘quinqguineas; pero como estas plantas exdticas
no interesan mucho sino hajo el punto’ medicinal,
nos concretamos & citarlas, afiadiendo que soloes la
raiz delag primeras laque se emplea como pur-
gante despues de pulverizada, y.que de la'corteza
de las segundas, que sirve ' para combatir alounas

ﬁebros se estrae la sustancia Namada quining.

IOP.? Gasta'particular de trigo, 1lamadd asi

_pcr 91 color de sus granos rubios, que le distingue
del trigo hlanco 6 candeal y de Tos otros. :

RUDA-DE: JARDIN 6 RUDA FETIDA, (rula
graveelpus). Planta de la familia de las 7utdceas
cuya .

Raiz eslefiosa , fibrosa y amarillenta.

Los fallos duros , casilefiosos.

- Las frojas , de un colok verdegzai, compuestas da
hojuslas ovales, obtusas, carnosas, lisas 'y pecio-
ladas.

Las flores amarillas, arramilletadas’, terminalas,
Se componen de un caliz con enatro ¢ ¢inco divisio:
nes persistentes ;" ofros lantos pétalos aunitadog,
ocho o-diez estambres., i niimero de poros nec-
taricosen fa hasc del ovario y un estilo. Bl movi-

miento de los‘estambres al tiempo de'la fecundas -

cion es muy sucinto. Al principio estan muy ahiers
tos, con las anteras colocadas de dosech dos, den-
tro“de la coneavidad de los pétalos : cada parejd va
sucesivaniente acercéndose por unmovimicnto elds-
tico “al* pistilo,-en- el cual derraman el polen, vol-
viendo ¢n sezuida 4 tomar s primera posicion, Si
se quiere disfrutar de este fengdmeno, no hay mas
gue irritar la base de loz filamentos con Ia punidde
una aguja.

El fruto es una cépsula con cnatro 6 cincold-
hulos , con oiras tantas celdilias que contienen va -
rigs semillas angulosasy arrifionadas.

Esta planta vivaz, originaria de Prov enza ¢ 1falia,
creee naturalmente en las montanas v sitios eséé-
iles-de 65 paic nates, de donde ha pasado
L nnestros jar

F
.
a

Lia planta tl:,ne un olor fuerta y ,pm. ; el sa-
vor acre, caliente y amargo. Se dan lds n,as s la
supresion del menstruoy de tos loc quios, por impre-
sion de cucrpos frios y por caquexia: enlas flores
blancas y la clorosis.se administran interiormente, y
en sahumerios para la epilepsia por detencion del

7
menstruo , para las enferimedades prodacidas por

las lombrices , para ¢l reumatismo por hiumores se-

los caales florece porynm :

RUD

10808, el Listérico y la hipocondria. Hipderates con- ¢
sideraha esta planta como resolutiva y. diuréiica:
Galeno la atribuia virtades carminativas, y quiza
por eso se da conlra lag lombrices en lavalivas, en
polvo.y ea decocion -conira los piojes; én garga-
risme para las tleeras {élidas de. Ia boea. Antigua--
mente se.creia que fortificaba la_ vista, de lo cual
trac orijen aquella sentencia de Salerno

Novilis est rula qui-lumine reddil acuta,

asi como se. la creia en infusion: de,vinaghe un pre-
servaiivo. conira las enfermedades contagiosas; y
que Tas hojas recientes eran un especifico pava
precaver Ia inflamacion: producida por:la picadura’
de fa-abeja , y un repercubivo para la leche da las
Mugeres. Hoy todas estas virtudes son.mas que pm-
blematicas.

Guando. se foma mtenormem\, plod ice calor
en el estémago, y -algana yez ndnseas ¢ vomitos;
irrita los bronguios, descea la boea, aumenta la
sed y 4 veces Haga la oarganta.

Esteriormente irvita la piel , coloredndola sin in-
flamav-los legnmentos: El jugo ‘aplicado & los.ojos
les:inilama, 6 por 16 menos los irrita, Bl aceife se
usa en lavativas para los colicos:vantoses: en fric-
ciones para losimiembros afeclados de paralisis.

Losromanos la smpleahan, & pesar de:su gasto
desagradable, en el condimento de los. manjares; y
¢l mismo uso parece e le dan’ hoy. algunos pué-
hlos de Europa.

Enfin, es una planta la ruda Ban utilen medieina
dOm@SiluEl, ¥ tan generalizada en todas: paries, que
en muchas provincias de Espaia, hay -uz. zefran
que dice: «masconscide que la ruda.n

Enire las variedades conoeidas de esta pianh, se
denotan 12 RuDA. DE HOJAS PEQUERAS (ruila semifo-
lie) de hojuelas estrechas, lineales may agudas y |
flores pequefas; de un amarillo verdusco, que crece
sobre las colinas ridas de todos los paises meridio-
nales de HEuropa y Berheria. ;

Lg convienen los terrenos secosy ligeros. En los
inviernos hlimedos suelen matarlalas heladas, mas
como sobreviven ias raices, no. hay mas que‘ coriar
log tallos al rape de la tierra, y al caho de dos anm
ya esta perfectamente crecida.

RUDA DE GABBA, GALEGA (galega). Género de
planfa de Ta familia de las leguminosas, de chliz
campanulado con cipco dientes agudos casi iguales,
¥ vainas rectas, ‘oblongas, wompz‘iuﬂdas, abolladas
por el arranque de las simientes con las valbulas 6
pechinas istriadas trasversalmente.

RUDA DE CABRA GONUN (galege oficinalis). Uni-
ca especie: de galega conocida en Enropa: tiene

L reda ramoss, leflosa y fibrosa,
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Log tallos de res & cuairo pies de altura, lisos,
ramosos, acanalados y hugcos. paail

Las fojas aladas compuestas de ocho & nueve
pares-de hojuclas lampinas, oblongas; obtusas, al-
go escoladas por arriba. - 5 :

Las flores gue nacen de los encuentros de las
hojas en forma de racimos axilares colgantes ¥ 808~

_lenidos por pedineulos, se componen de-cuatro pé_'

talos; el superior grande, oval, encorvado; el infe-

| rior oblongo, eomplanado, reeto, agudo por arriba

¥ conyexa, por dehajo y deun-caliz dividido en cia-
tro paries, del cual sale <l pistilo etivainado en un
recipiente corapuesto de 10 estambres.

i0) fruto ea que se convierle el pistilo es.una vai-
na larga muy delgada, en seguida lcvemente esiria-
da entre los nudos produeidos por las semillas ar--
rinonadas y oblongas. ;

Esfa pimta vivaz, que: flmebe enjumo ¥ julio; ere-
ce en todos los p"a'ees. meridionales: de hurnpa, de
donde ha pasade-d los jardines. :

Propiedades.  Ha gozado de. gran- reputacmn
como sidoritica, vcrm;fuca y.sebre tode-eficaz con-
tra las liehres conlagiosas y las ealenturas pairidas,
Y Se daba contra la epilepsia, ¢l sarampion, las
vitueias, las lombricesy las mmdedu as de las cu--
lebras: pero hoy apenas se usa.

En cierios paises de Iialia se comen lag hOJaS,
que son de un olor aromélico aungue de sabor acre

yempalagose, en ensalada 6 cocidas principalmente

en tiempo de epidemia. La gran semejanza que iie-
ne con el aflil, de donde le ha venido el nomhre de
jfalso aniil, hizo ereer que se podria sacar de ellauna
fécula azul andloga, y en efecto se ha llegado 4 es-
iraer, mas en fan pequefia cantidad que no cubria
los gastos de estraccion, ;

Se- euliiva en los jardines como planta de adorno
para las 'pm'lad'te » en las cuales se presenta hajo
la forma de un hermoso astrégalo; pero su prinei-
pal cultivo es como plama forragera para prados ars
lificiales, en los cuales Ia comen: con mucho. guslo
las heslias, '

Cultivo. Despues de labrado el terreno por el
verano 0 4 principies de invierno, se siembra Ia
grana .en enero 6 febrero, mezclada con arena pa-
ra que no caiga muy espesa, y se iguala en seguida

la tierra.con la grada. Asi que florece y.antes de que
grane, se corta, y siel tiempo es bueno se vuelve &
cortar olra vezy olras tres al menosen los anos si-
guientes, con fal que llueva durante el verano. Pue-
de seiubrarse despues de la época dicha sobre el tri-
20, en cuyo caso vegeta poco, hasta la cosecha de
i1ig0 que serd escasa: si-llueve despues de recogide
2] cereal, & fineside seliembre 6 principios de oclu-
are, se podra haceruncorte regular de forrage; mas
5i ng llueve en todo el verano no se reaniman las

.




