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Si se cojiess un roisefior cuando estuviese. creci-
do y en el tiempo de sus amores, pasados log pri-
meros dias de sohresalto y pena cantaré si la jaula
6 pajarera tiene las condiciones que le son necesa-
vias; y en algunos casos, si estan en mucho celo,
suelen canfar & las pocas horas de cogidos 'y en
cualqaier jaula 6 sitio donde se les ponga; mas pa-
sados pocos dias habrdn de morir de tristeza. Si el
ruisefior fuese cojido muy pequefio 6 nacido en po-

" der del que le cria 4 manc en jaula, gorgeard luego
que coma solo y cantaré todo el aiio, escepto. el
tiempo de la muda. o

Es preciso, ya que ‘el ruisefior se halla en poder
del hombre, que le alimente; y puesto que no -es
posible buscarle los insectos y sustancias que come
en el campo, debe dirsele por lo menos comida ‘de
su gusto. Paraesto se usan diferentes pastas, sien-
do mas general la que se forma con garbanzos

~ cocidos, yema de huevo ycarne de carnero muy pi-
cada; algunos en vez de carne ponen corazon, ¥
otros en vez de hacer con fodo una pasta, ponen
cada unade Jas partes de que se habia de componer
en distintos comederos. Dehe procurarse ante todo
el mayor aseo, pues si se llena de tierra 6 de algu-
na manera se ensucia el alimento que ha de tomar
el roisefior nolo come, y en caso de comerlo.
muere de {risteza. : :

No es lo mas conveniente dar el mismo alimento
4 los ruisefiores polluelos que d los crecidos, por lo
cualharemos referencia de laspastas diferentes que
dice Bufon da Mr. Moine & los ruiseiores que cria,
Tres pastas son las que usa Mr. WMoine, teniendo en
cuenia para dar dos de ellas, la edad- del péjaro
que ha de alimentar, y en la lerGera evitar el incon-
veniente de tener que prepararles diariamente 1a ¢o-
mida. Da 4 los polluelos una, que forma con cora-
zon de carnero, miga de pan, caflamones ¥y peregil,
todo hien machacado,- y teniendo cuidado de no
haeer mas que para un dia, pues es pasta que se
corrompe facilmente. Forma otra para los pdjaros
yacrecidos, y la compone de torlilla de huevos bien
picadd, miga de pan y percgil. La otra_pasta tiene
por objeto queheeha una vez pueda nsarse todo ]
allo; masno se dehe dar sino 4 los ruisenores va
completamente -crecidos. Gomponese de carne Elc
vaca, de garbanzos, de mijo amarillo 6 mondado, sj-
miente de amapolas y de almendras dulces, miel
blanca, flor de havina y yemas de huevos, con una
corla cantidad de manteca fresca y de azafran en
polvo. Todo en tales canlidades, que despues de es-
lar mucho tiempo & la lumbre y do ser constante-
mente revaeltas, quedan mezeladas y.redacidas® 4
polvo muy menudo. Esta se conserva por mucho
tiempo, sin que sufra ¢l menor detrimento.

Los ruiseiiores llegan & conpeer perfectamenta Ia
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persona que les acaricia y cria, slendo tal sualegria
cuando la ven, que al momento prorumpen en can-
to; y en el tiempo de Ja muda, aunque permanecen
en silencio, no dejan de mostrar en sus movimien-
tos el carifio que profesan y que suele ser tanto en
algunos casos, que si deja de presentirseles la per-
sona que les alimenta y que es objeto de su amor,
mueren de pena; y.cusndo esfo no sucede , rara vez
vuelven & encariiiarse con ofra persona.

No es facil hacer que estos animales crien en pri-
siones, & menos que no exista para ellos una comple-
ta ilusion de su libertad; por lo que si se ka de lo-
grar que crien bajo el dominio del hombre, deberd
cojerse una-pareja en el tiempo del celoy echarla, si
es posible, en una pajarera grande, donde fengan
plantio y yerba, ;

8i se quiere educar aleun ruisefior, se deberd
procurar que sea de la primeracria; y para que cante’
bien cuando sea mayor, se le darAn por maesiros
los mejores péjaros canlores que se tengan, prinei-
palmente otros raisefiores. :

En cuanto 4 la longevidad de estos animales, Bu-
fon dice haber conocido un ruiseiior que ha vivi-
do 17 afios, y anade que & los siee empez6 el tal
péjaro & encanecer; que & los 15 teniayalas plumas
de la cola y alas enteramente blancas; pero que
siempre cantaba con el mismo vigor que en los dias
de la juventud..

Los ruisefiores se cazan con facilidad, pues si
bien son limidos, no son desconfiados, por lo que
es facil cojerlos con trampas, sean dela clase que
sean, redes, liria; etc. Deben ser de tafetanlos lazos
que sc deslinan 4 cojer los ruiseiores, pues solo
asi ¢ consigue no estropearles lz pluma. El ceho
que seles pone eslas mas veces pedazos de clara de
huevos cocidos, ninfas de hormigas, 6 gusanos de

harina; y cuando no, cosas analogas. El canto de

ofros pajaros, elreclamo, ¢l sonido de cualquier
inskramento, eualquier sonido atrae 4 los ruisefio-
res y-con cualquier cosa se les enzafla,

Despues de cojidos los ruiseiiores, si no se les pu-
diese dar una pajarera con las econdiciones que he-
mos dicho que necesita tener para ser buena 4 la
conservacion y bien esfar de estos pdjaros, debera
procurarse al menos que lajaula en que se les fenga
los primeros dias de cojidos, sea grande ¥y ‘que no
tenga la cubierta de alambre, madera 6 algun cuer-
po daro, sino de lienzo 6 bayeta verde, pues con
la clasticidad de la tela se evila que al querer volar

los ruisefiores se maten, y con ‘el color verde se.
complacenalgun tanto las inclinaciones del cantor de

los hosques, si noen cuanto 4 ser libre, al menos en
cuanto & los colores de que gusta. Los ruisefiores
se comen, y -¢s un hecho histérico que Heliogahalo
comia lenguas de estos sentides canfores,
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‘Hay varias especies de ruisefiores, y se diferencian
entre 8i por su tamailo y color. La mas notable de
todas s la del blanco, que reune la caalidad de ser
muy poco numerosa.

RUMIS,  romacion, RusmAcisyo. Fancion parti-
cular & cierto namero de mamiferos, y que consiste
en la vuelia de los alimentos desde ¢l estomago & la
hoca, donde son sometidos 4 una segunda mastica-
cion, despues de la cual se vuelven & deglutir 6 tra-
gar de nuevo. Losrumiantes, como entrelos domés-
ticos el buey, oveja 'y cabra, tichern unestomagocon
cuatro divisiones, de las cuales la primera es lamas
grande, recibe los alimentos tragados deprisa € in-
completamente masticados esfan en reserva, se
empapan de los jugos que segregan sus. paredes,

SABAL. Género de palmeras que crecen enla
Carolina y en la Virginia, las cuales no han podido
alimentarse en Furopa, y si solo se pueden culiivar
en invernaculos calientes.

: SABINA. (V. Enebro Sabing).

- SABINO SUAVE, GEDRO DE FRUTO ENCAR-
NADO. Juniperas pheniceas, Lineo. (V. Ene-
bra). -

SAETIN. = Cenal angosto por donde se precipita
el agua en los molinos desde la presa al rodete pa-
ra ponerlo en movimiento. e

SAGITARIA DE EUROPA 6 FLECHA ACUATICA,
(sagittarie sagittafolia). Planta del género de las

- alismaceas cuya

Raiz consiste en un paquete 6 hez de fibras fili-
formes algo carnosas, casi sencillas, de un blanco
amarillento.

El tallo, que paric del cuello de la raiz, es subter-

raneo, rastrero, al principiomuy corfo, terminado
por un bulbo oval del famanio de una ageituna por
lo menos, cubiertos uno y-otro por una 6 muchas
membranas prolonzadas en forma de vaina sobre el
tallo, el cnal, 4 medida que crece se va llevando el
bulbo la membrana, de la cual solo queda parte en
eltallo. De la estremidad del bullio salen numerosas
ramificaciones, todas cargadas de hulbos, lerminales
unos, colocados en forma de cuentas de rosario
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hasta que principia el fendmeno de la rumia: Solo
despues de haber terminado el pienso y cunando estd
tranquilo, es cuando el animal rumiante cortienza 4

- devolver & ]la boca los alimentos que existen en la

panza, Estande bien‘iriturada la hola alimenticia y
empapada de saliva, la traga de nuevo; hien pronto
vuelve & subie ofra hola, 'y asi sucesivamente por un
tienipo mas 6 menos largo, sin que nunca la panza
se desocupe del todo. Los alimentos, despues de es-
ta segunda masticacion, van 4 parar 4la fercera di-

vision del est6mago Hamada librillo: deesta pasa la

parte mas liquida 4 la cuarta division, que es el cua-
Jjo, en el que se hace la digestion. (Véase esta pa-
labra). ' ;

-

: SR
oiros. Los hulbos nueves 4 tiernos estan llenos de
una susfancia blanquizea, dulce, amil4cea que des- -

“aparece en los viejos,en los enales solo sc encuentra

un conjunto de fibras sencillas como las que existen
en toda la longitud de los tallos.. :
Las fojar que salen en la cima de la raiz son lar=

-gus, delgads, lineales, tuy sencidlas, obtusas, en

forma de cinla. Estas hojas, que probablemen-
le no son olra cosa que peciolos sin desarro-
llarse, no -arrojan hcjas propiamente dichas hasta
que llegan & la superileie del agua, tomando en-
tonces.con los fluidos alinosféricos una forma dis-
tinta estos peciolos, & cuya esiremidad se presgntan
hojas que, 6 se ensanchan en forma. de espdtula sin
eszote, 6-toman la fiznra irianguiar de una saeta,

Las flores arramilletadas en forma de espiga ree-
ta y piramidal, con la corola conipiesta de fres pé-
talos redondeados, blancos, encarnados por subase;
sostenidos en las flores superiores, que son maclios
porlos numerosos estembres de anteras amarillas
que ocupan el centro; y enlas floves inferiores, que
son hembras, por ovarios muy aprefados-formando
sobre un receptdculo esférico. una cabecita porda;
herizada por la punta de los estigmas.
- El fruto consiste cn unas capsulitas agudas, in-
dehicentes gue suceden & las flores hembras.

Esta planta ¢rece en lossitios cubiertos de agua;
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pero no florece ni da hejas hasta que sale & la su-
perficie. Las flores se presentan en estio. .-~

- Propiedades. A esta planta se-la han airibaido
propiedades vulneraries detersivas, astringeutes y
obras varias; mas hoy se halla abandonada como
planta medicinal. Las hojas tienen un sabor aigo
aere, dulcificado por la ahundantey sabrosa médu-
la que contienen- A las cabras, los caballos y*los
cerdos les-gustan mucho. Los hulbos de los tallos
subterrineos  contienen una sustancia dora, blan-
ea y nutritiva, parecida 4 la de la castafia, pudien-
do comerse hasta erndos. ' :

Tenemos, pues, que el cultivo de esta planta trae-
ria las ventajas signientes:: serviria de-adorno por
sus liermosas flores, de pasto 4 las hestias por sus
hojag, de alimento al hombre por sus bulhos: fijarian
sus fallos largos ¥ rastreros el arenamovible de
los sitios inundados, beneficidndolos de modo que

~al retirarse las aguas se hallasen convertidos én hue-
nas tierras cultivables, y sin embargo, no se cultiva.
La incuria 6 la ignorancia hace que se desperdicien
la. mayor parte de-los heneficios de la Provi-
dencia.

Cultivo. Podria multiplicarse esta planfa sem-
brando la grana # orilla de los estanques, acequias y
demas sitios hiumedos; cubriéndola con una ligera
capa de tierra del cantode un peso duro, 0 por la
division de hijuelos y parlicion de raices, que és lo
mejor. Se trasplahita en otofio.

SAGU, (sagus). Planta del ‘género de las pal-
meras, cuyas raices se estienden ordinariamente.
El trenco crece unos 12 pies; las figjas son ala-
das, muy largas, recojidas en su- hase, erizados de
puas los pociolos que defienden las plantas nuevas
de los animales herbivoros,: Las flores unixesuales
nacen en el mismo pie.

Esta planta creee en los ferrenos pantanosos de
muchos paises del Asiy, principalmente de Suma-
tra y Amboina, '

Del ‘sagus rumphii se’ esirae una fécula cono-
cida con el nombre de sagu, cuando el drbol ha
adquirido sn . mayo desarrollo, es decir, cuando es
viejo ya..Se conoce que la sustancia esté en dispo-
‘sicion de sacarse en que las hojas se cabren de un
-palvillo blanguizco, 4 no ser que, conto se practica
algunas veces, se haga un agujero ien-el horno, y
estrayendo una pecqueiia porcion de sy méduta se
amase para ver si esla ya madura. -Convencidos
de la madurez delda harina; hienden el 4rbol, le.di-
viden & lo ancho en varibs irozos; 1é sacan la mé-
dula, la coloean en un cono de coricza dé athols
al cual se halla sujelo un cedazo de cerda, y so
la deslic en una gran caatidad de agua, que arras-
bre cousigo al pasar por los agujeros del ‘tamiz las

partes mas finas y - mas blancas de It médula, La
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porcion fibrosa que queda en cl tamiz se da- 4 log -
cerdos &:se echa en ¢l jardin, y al poco. tiempo 5.
convierte en esquisitas setas, 6 en no menos esquis
sitos gusanos, que si hemos de creer 4 algunos,
eran conocidos y apreciadisimos ya: enire los ro-
manos.

Este liquido se deja reposar en vasijas, y cuandlo
ya estd hien posado se decanta, es decir, se le qu".-
ta el agua; cuidando de que no arrastre la fécnia
que se hallare en el fondo, la cual se colaré por
unas platinas perforadas, y al atravesarias toma
esa forma de granitos, bajo 1a cual lo conoceInos,

El.color rojo que ofrece en la superficie se debe
4 la accion del fuego con que se seca. Estos granos
se reblandecen y ponen frasparentes en ‘agua hir-
biendo, caldo 6 leche, se disuelven y forman una
especie de gelatina nutritiva y facil de digerir, muy
{itil para los nifios, los convalecientes y demas per-
sonas débiles de estémago. Se come en puehes
en salsa, en sopa como el arroz; paralos viages
maritimes la fuestan al-horno. -

En las Molucas y ofras parfes amasan esta fécu-
la, y hacen unas fortas de medio pie cuadrado y
un dedo de-espesor, que ensartan en forma de
rosario de 10 en 10 ¢ de 12 en 12, vendién-
dolag asi por las calles de las cindades de Ambri-
na. Esta misma pasta, mezclada con jugo de pes-
cado, zumo de limon y algunos aromas, constituye
una espeeie de puding muy nutritiva y digerible.

De esta fécula se hace un gran consumo en la
India y se hacia antes en Europa; pero hoy sele
ha susiitnido la fécula de palata, que guesta la oc-
tava 6 décima parte que aquella,

Hermentados los frutos de este drbol dan un licor
vinoso agradable y un aguardicnte muy fuerte.

Tambien sangrando el tronco da un licor agra-
dable; pero disminuye la sustancia !ia_rinosa conite-
njda en la médula,

Las hejas del sagu son muy Utiles para cubier-
tos decasasen vez de zarzos, y para hacer:cuerdas,
csteras, efe.

SAHORNO.  En algnnas provincias, 4 imitacion
de los antiguos, dan este nombre 6-el de ardor de
[uego 4 unas manchas rojas que se presentan en la
superficie de la piel, las cuales no son mas que una
verdadera erisipela. (V, Eafermedades defos ani-
malos). : _

SAIN.. Se da este nombre 4 la manteca de cer-
do, 6 & la grasa-o gordara d:(; un animal. 3

SAJA; SAJADURA. Son unas ineisiones profun-
das, irregulares y liechas en diferentes direceiones,
(ue se ejectan en alguna parte del cuerpo del ani-
al, mas especialmente en los 6reanos gangrena-
dos. Estas soluciones de conlinuidad lienen mu-

0hos puntos de contacto con las escarificaciones

‘que pierde con mucha facilida®.

SAL
(e se practican en los puntos que estan infiltra-
dos  por algunos fluidos, como serosidad, san-
gre, etc., y con lasincisiones para dar salida 4 al-
gun humor, sobre tado, pus. Las sajas profundas
convienen en los carbuncosy demas tumores gan-
grenosos, s

SAKSADAL: Arbol que se cria enlos terrenos
salitrosos, de los cuales se componen en su mayor

. parte las inmensas llanuras, pertenecientes 4 la Bu-

sia, y que se esiienden desde ¢l mar Gaspio hasta
las fronteras chinas.
- Su vegetacion es de Tas mas raras que nos ofrece
el reino vegetal, pues no consiste mas que en raices
¥ tronco, sin ramas ni hojas; y el tronco: qué llega
hasta una altara de 15 4 20 pies est4 siempre lleno
de'nudos ysumamente toreido.

Las hebras de la madera de este drbol son tan f-
nasy compactas, que si tienen poros, al menos hasta
con el auxilio dellente son imperceptibles, y tan
pronto- como se echa un pedazo en el agna se
hunde en el aclo; pero usada su leha para la
lumbre, ticne su brasa la inapreciable cuslidad
de - conservarse siempre encendida hajo la ceniza
durante mas:de 24 horas. {

El color de la madera; sobre todo, el de los 4rho-
les ya de edad, €s rojo oscuiro. ,

ElMuseo del Inslituio Florestal de San Petershur-
£0 posee varios:trozos del referido saksadal; 1a pie-
za mayor tiene mas de tres verchoks de dismetro
(unas cinco pulgadas castelianas);'dichos_trozbs no
lienen corteza alguna, y la superficie es sumamente
tosca, de forma irregular, torcida y arqueada, y de
taldureza que unalinea ofdinaria no les hace mella
alguna. :

SAL, SALES. Sedaestenombre 4 toda sustancia
salina. La sal es un equivalente de cloro y de oiro
equivalente de sodio, 0 sea 60,35 decloro y 39,55 de
sodio, '

La sal marina tiene un sabor naturalmente sala-
do; es anhidrada, sin olor y cristalizada en'cubos,
Espuesta & la accion del calor pierde su agna higro-
métrica, que contiene en mas 6.menos cantidad, fun-
diéndose 4 1a temperatura de fuego rojo, y se enda-
rece al enfriarse en una pasta confusamente crista-
lizada. A una temperatura muy elevada esparee
en ¢l aire vapores espesos.

La sal marina eristalizada 4 muchos grados sobre
cero, essusceptible de combinarse con'cualro, y se-
gun algunos quimicos con seis equivalentes de agua,

Disuélvese en el agua facilmente en gran propor-
cion, y 'esto es notable por cuanto: ella'no varia
apenas la temperatura; que es lo-contrario (e su-
cede & casi todas lag sales,

Cien partes ‘de ‘agua disuclven 35,p.81 & 13,9
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y40,38 4 109°,7. El 4cido sulfirico descompons la
sal marina con facilidad y Ia trasforma en sulfato de
sosa,>desprendiendo ¢l dcide hidroclérico.

El écido nitrico con esceso tambien la descompe-
ne ereando los vapores de cloro v 4cido hiponitri-
€0, juntamente con un residuo de nitralo de sosa,

Una_disolucion de sal-marina agitada en el 6xido
te pletto, produce un'licor muy alealino{ askcomo
la sosa y el oxiclozuro de plomo. -

Mezclada con el silice y espuesta & una Lempera-
tura bianca en corriente de vapor acuoso; el ‘cloro
de sodio tambien la descompone, produciendo el
acido hidroclérico y silicato de sosa:

Luego indicaremos los diversos procedintientos
por medio de los cuales puede obtenerse la sal ma- -
rina para las necesidales industriales, asi cono para
1as de la economia doméstica. Ningun procedimiens
to la da en el estado conveniente de pureza, 'y para
conseguirlo el mejor medio consiste en descompo-
ner el ¢arbonato de sosa por medio del acido hidro-
clérico. Las: repetidas cristalizaciones purifican la
sal; aungue es cierto lambien que nunca de un modo
periccto. - : i

Las Sustancias que se encuentran en las sales del
cotilereio son principalmente el sulfato'de maghesia
y los eloruros magnesioy chleico, sin contar algunas
materias terrosas, que pueden ser segregadas fdcil-
mente por medio_de la disolucion, fltracion ¥ eva-
poracion, consiguiéndose ast la sal blance.

Las sales en general son fijas y volatiles: las fijas
sonmas térreas, y las voldtiles se disipan 6:s¢ su-
blimag en el aire. Enlre las volatiles, unas son 4ei-
das yooiras alcalinas, y todas ellas estan divididas en
tres grandes clases que son:

dcidas, alcalinas, neutras.

Las deidas cristalizan en agujas, las.elcalinas en
hojitas, y las seutras en cubos y-en rombos,

La sal neulra es el resultado de la reunion de un
acido con un alcali: esta nueva sal adquiere nuevas
propiedades diferentes de las otras; cuando la satu-
racion s exacia, es purgante, ¥ la sal comun 0 ma-
rina, cuyo analisis hemog hecho, es una sal neutra
que 1o ¢s corrosiva; pero separando su 4cido de su
alcali y de su base térrea, se vuelve corrosiva y di-
suelve el oro. En general todos los 4cidos estraidos
de los vegetales  imprimen en la lengua una sensa-
clon picante, acompailada de frescura, y son los
as debiles de todos, i
Los dcidos aplicados ' sobre los golores azules y
violades los vuelven rojos, y los dlealis, al contrario,
verdes,

La mayor parte de la cal que se consume se en-
cuenira formadaen la misma tierra y constituye de-
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positos de mucha consideracion, de dondc’ s¢ estrae
‘en masas solidas, resultando de estos depositos ma-
nantiales salobres, que tambien suelen Henelfi-
se. :
maliaes minas de Williezka, en Polonia, estan hechas
en un deposilo salifero; teniendo cerca de EUB
“leguas de largo y 49 de ancho, y mas de u?ﬂ.
melrgs de espesor. En Francia se1 ha enc?miaA
do un deposito. andlogo al precedente, sitnado
en ¢l departamento de la Meurthe, conuna sal'quc
alterna entre blanca y trasparenle; es _i?oml'ncta-
_mente pura;, 6 -bien opaca, de ua color rojizo i 0s-
curecido por: el oxido de ’higrro, contemgndo ade-_
mas areilla, trazas de betun, de {:’arbpn,ew.,etc. ;
~ La ésplotacion dela sal gema a_u?n';eral ‘sst.: hace
) por medio.de pozos ¥ galerias, del mismo .‘;I.IOGG que
1a de todos los olros mincrales. Se purifica en la
misma mina anles de destinatla 8 la mayor Iyl‘dl‘[ﬁl de
las artes domésticas, copsistiendo’ esia pu‘lfmgswu
en una disclucion acuosa de_sal y cvup‘m‘acmngs
despues:de decantacion: s
La sal gema, vulgarmente lamada sal de pieara,
s una sustancia mineralogica que se halla euﬂia. tiel.
74 en cantidades compactas, segun hemos veferido y
se encuentra en muchas minas de Espaiia, cayarela-
cion daremos. La sal gema es lrasparelrxte como el
cristal, y & veces de varios colores, mas 0 menos mo-
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producen la. debilidad de los 6rganos;: pero. les dis-
pone 4 -padecer  inflamaciones y golpes de san-
gre. v § i 3
La sal entra en la composicion de todas: las par-
tes de nuestro. cuerpo. animal, y es ftan necesaria &
la_formacion de nuesiros 6rganos como lo son el
oaigeno, el albumin, el fibrin, eic.; por lo que
Sprengel admite que estambien necesaria & la ma-
teria nutritiva de los vegetales; y es indispensable
para el- desarrollo y conservacion de los oOrganos
del hombhre, que nuestro alimento contenga_ z'11-
guna canlidad: asi es.que-las plantas que suminis-
{ran mejor alimento son las que lienen mas gal. La
accion estimulante gue hemos examinado podia pro-
ducirsetambien por los condimentos Lonicos y esci-
tantes; pero ninguno reemplazaria, sin embargo, 4
la sal, considerads como clemento nutritivo de _10.5'
linesos, musculos, ele.; por 10 que el dotdo cu-rf)ém.—
co ylasosa carboniea que encierra el CUErpo ani-
mal en crecida cantidad ; no se pueden atribuir sino
4la-descomposicion de la sal, tomada bajo una for-
ma cualguiera.

La necesidad de la sal varia segun el pais y la lo~
calidad de cada hacienda: en donde abunda en el
suelo y en las aguas, las planias conlienen una gran
parte de ella, como tambien en los Lerr;’cnos que
hayan sico beneficiados con sustancias minerales o

renos y parduscos, segun las cantidades de tierra y
magnesia con que se encuentra.

La sal marina 0 cloruro de sedium, cuyo com- |

puesto hemos analizado, se hglia en disc'iuuim.z en las
aguas del mar y de varios manantiales; el reino or-
ganico la conticne lambien; se la encuenira en casi
todos los liquidos y ‘en varias de las parles solidas
do los animales, sucediendo lo mismo con las plan-
tas, sobre Lodo, con las que erecen inmediatas a las
playas y fuentes saladas. S

La sal comun no constifuye un cuerpo hinario
puro, y si una mezcla de diversas propor(;iencs‘ de
clorure de sodium, magnesiq., sales calcarias,
mucha dgua ; ele.; es deslicuescenle cuanlo mas
morend es § cuanto mas s¢ aproxima al color par-
dusco sucio, 4 causa e las parics calearias que €n-
cierra, y es lu mas convenicnte para el uso de los
animales.

La sal obra sobre los animales come agenle L0-

nico y escitante, y como el aumento: que entraen la
composicion de los organos: considerada como es-
fimulante, ebra- la sal sobre la boca, el estomago,
el corazon, etc., del mismo-modo que los tonicos;
pero la sensacton que produce guska mas & los ani-
males que la de 1os olros condimentos, y consolida
mas que los amargos las carnes, regulariza las fun-
ciones, pone 4 los aniroales 4giles, fuertes, pletori-
£08 y capaces de resistir & las causas mortiferas que

{ emhbasurados con estiercol animal, que fuviesen di-
| chos elementos. En semejantes circunstancias, los
alimentos de los herbivoros pueden contener la sal

| suliciente 4 su nutricion , y asien este caso es ini-

til el emplearla, al menos de estar indicada como
agente tOnico 6 escitante ; mas cuando las plantas
se hallan desprovistas de cloro y de sedium, con-
binados entre si con ofras sustancias, la.sal es de
una nece:idad ahsoluta para los herbivoros, y solo
algunos 4lomos de esle compuesto mezclados con
el forraje, son capaces de producir resultados es-
“{raordinarios. Fste condimento es menos necesario
para los carnivoros , pues la alimentacion frlnimal_
encierra por si generalmenfe mas paries salitrosas
que la vejetal. Puede deducirse aun la uLllidad_de la
sal por la aficion de los animales & elia ; todos los
herhivores la apetecen mucho; las ovejas y los bue-
'yes buscan con ansia los manantiales salados; y se
nota diariamente que estos animales lamen las pa-
redes impregnadas de dichos principios. Las palo-
mas hacen A veces cinco 0 seis leguas solo para
buscar en las playus la sal que deposita el mar en
sus coslas acanlilledas: esta apetencia no es efeclo
del capricho & de un guslo patlicular, es general,
y como lal la espresion de una necesidad na-
tural; .

La sal es necesaria en varios casos especiales; se
la encuentra en grande cantidad en el sémen, en

“mente_la mayoria de los agricultores de todos

do este tiempo Ires onzas y media de sal diarias:

-da por los animales, sostendria el apetilo y con-
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los:httevos; enel feto,enta lang, en la léche;Elc.;
hay, pues, que suministrarla 4 los maches emplea-
dos en la reproduccion; & las aves que ponen hue-
vos, & las hembras que estan prefiadas 6 que crian,
asi eomo 4:los animales j6venes:durante su: desar-
rollo, pues es necesaria 4.la confeccion de los or-
ganos,yi 4, los ya adultos, pero.en menor cantidad,
para reemplazar la que se pierda’:pox los orines ¥
Pscrementos. Initil es,repetiriqne en: todos los ca-
s0s la sak gbra como estimulante, aumenta el ape-
lito, acliva la.digestion, y que dada 4 las vacas os-

eita lazsed;las obliga & hebern ¥ facilita asi la.se.
crecion.de-la-leche: Segan Garriof la__leche que
proviene de las vacas que comen sal, es masabun-.
dante enamantece y queso; y ‘el ccélebre Sinelair,
hablando del ganado lanar y de la sal, dice que’ es-

te condimento no aumenta solo el vellon, sino que
mejora mucho le lana. : :

A la pregunta de si es venlajoso el dar sal 4 los
animales sometidos al cebo, contestan afirmativa-

los paises. Mafeo Dombasle opina del mismo,
modo , diciendo’ en'sus nales de Roville, se-
gundo lomo, que este condimento es necesario 4
fines del cebamiento para sostener el apetito; y en
el tomo sélimo de la misma obra aiiade el célebre.
agricultor que la es initil: ;debemos tomar por
ley esta {iltima opinion, fundada sobre las espe-
riencias de semejante observador? Los tejidos lle-
gados & mucha gordura por efecto del ceho, en-
cierran muy poca sal, y cuando los animales que
se ceban han adquitido ya generalmente todo su
desarrollo, la sal no lés es necesaria sino para re-
componer’,la merma: originada por secreciones;
mas si 1a sal es indilil como.agente directo4 la pro-
duccion de la manteca que se deposita en los Lejidos,
puede ser il como estimulante do los Organos y
como condimento de los alimentos insipidos. Du-
rante cualro semanas pudo- dificilmente el referido
Dombaslé producic’ un efecto sensible en el cre-
cimiento de ocho carneros, suministrandoles en to-

€n 'sémcjante caso, pues, dicho proeedimiento no

pudo obrar mas que para facilitar la asimilacion de |

los alimentos, puesto que estos no eran, ni hastan-
te abundantes ni de lan mala calidad que exigiesen
el empleo del condimento en scuestion. Pero no se-
ria lo.mismo en cuanlo 4 los animales & (uien se
suministrasen alimentos abundantes , insipidos,
emolientes 6 dispuesios & debililar los organos, ni
Para los debilitados ya por la obesidad, por el viyir
en un sitio oscuro, caliente y hiumedo: obrando la
sal en este caso_como agente fortificante, y busca-

servaria los organos digestivos por el tonico, sin el
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cual no se puede operar una buena digestion, in-
dispensable al cebamiento. La esperiencia generz
confirma este argumento: la sal favorece ef cefi de
todos los animales: Sainclair nos dice: ep Irlanda
varios de los cerdos mas gordos que mataban
habian comido sal, yno habian ezigido para sy
cebamiento mas que la mitad del tvempe que ne-
cesilaban para el suys fos gue no usaban este
condimento. ! .

- Moltxefiere que & causa de una largza esperien-
cia se considera en 4lemania la sal; no selamente
como favorable en sumo grado al ¢ebo, sino como
mejore:de las cualidades dela carne y & quien co-
munice ‘mas sabor, la hace mas tiorna U mas
apla parasu-conservacion. Cuando el ganado vuel-
ve de pacer;se le suminisira 4 puhados ¢ mez-
clada enla comida 6 en el agua, ylos fesultados
veéntajosos de los pastos salados confirman la obser:
vacion. de: los-cebadores de la: Prusia ¥ de-lasiori-
llas del Rhin. -

Las salinas que heneficia Espatia Y que pradu-
cian segun las notas que remitié al gobierno en

1814 y 1818 1a direccion general del ramo, son las
siguientes: : : S

En dragon.

fanegas de sal

- piedra;
de Arveosiis v Jnis - 9,255

de Armillas.. . .= . . 3,591

de Baltablado. .. . . 3,600

de Gastellay. . . . . 19,998
deNaval. © .. . .. 2% 26463

.- de Ojos negros. , ., 3,173
dePerallaiiy o5 b 16,318

— ~de Remolinos, .. . ... 25,387
<. de Sastago. . . . ; 6,910

v ot

‘Gada fanega sale. 4.9 rs. y 15 mrs. Castos de
eslas salinas 248,193 rs.

En Birgos,

de Aflana produce. . . h4,846
-~ de Buradon® |, | . .. 2,470
de Herreral: . i: 5 9,790
de Poza, . .. .. .. 139,960

Total de fanegas. . .- 490,060

Y

Cada fanega-séﬂe_ 4 3 rs, y 30 mrs. Gastos
732,590 rs,

Tomo vi. -




