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Sus flores fon de color de violeta, eonun' pistilo
que tiene un ovario con dos glandulas, cincoestam-
bres, corola y edliz con cineo divisiones ; baya del
grueso de unacereza, primero verde y lusgo ama-
rillenta; raiz espesa; simple 6 ranosa, sin tallo; ho-
jas largas y radicales:

MORELA TUBEROSA, solanum tuberosum, (V. Pa-

tata). :

MORELA DULCE-AMARGO, (Solanum dulcamara).

Llamase esta planfa dalce-amarga, porque mas-
ticando las hojas recien cojidas, producen enla
boca una amargura, 4 que inmediatamente sucede
una sensacion tan dulce como’la miel.

Las flores nacen en racimos pequefios en la parte
superior de las ramas , opuestas4 las hojasy son de
un azul ogeuro que tira 4 violado. El fruto ¢s una
baya de forma oblonga de color encarnado. El sitio
donde se cria es en las inmediaciones de los setos, de
los matorrales , hosques hiimedos y sombrios, y si-
tios bajos y pantanosos. Florece en junio y julio. Se
emplea-en medicina. B

RORELA NEGRA, (solanum nigrym). Flores peqiie-

fasy blancas, en graciosos corimbos; hayas ver-
des;; luezo encarnadas y finalmente negras, pare-
cidas 4 las de casis (grosellero comun, ribes ru-
brum). Tallo herbaceo de 30 & 35 centimetros de
altura, con hojas dispersas.

MERELA OBERGINA , RERENJENAS, (solanum me-
longena. (V. Berenjena).

MORELA-TOMATE , mamana deamor ¢ del Pert,
(solanum lycopersicum). (V. Tomate).

Seccion segunda.—Plantas con fruto seco 6 cap-
sular.

MORELA CALDO BL&N(‘:G, GORDOLOBO, verbascum
Thapsus. :

Flores amarillas en espiga terminal; oyario vilocu-
Iar; estilo largo y oblicuo , estizma globnloso; cinco
estambres con ribetes de una pelusilla blanca y las
anleras trasversales ; corola con un tubo’ corto de
cinco divisiones; céliz con cinco dientes agudos;
cpsula ovéide y hiloeular; tallo de unmetro, blan-
co y derecho; hojas dewn. color hlanco verdoso,
ovales y con los peciolos muy largos.

Se cria en los sitios incultos y 4 las orillas de'los
caminos. Florece casi lodo el verano y sus hojas
sitven para hacer tisanas emolientes.

JUSQUIAMA NEGRA , (Ryoscyamus niger). (V, Be-
lefio).

TABACO GOMUN, ndbotiana, tabaoum , yerba
de la, Reina, yerba de lodos los males. (V. Ta-
baco).

ESTRAMONIA , MANZANA ESPINOSA , (dature stra-
monaum), : L
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* Plores blancas ¢ violetas con pedinculos pé-
queilos , naciendo en los sohacos delosramos, ova-
rio piramidal ; estilo mas' ancho en la parte supe-
rior, estigma de figura de herradura, cinco estam-
hres con ribetes cilindricos insertos en la parte su=
perior del tuho dela corola, y con anteras amarl-
llas, corola con tuho anguloso y einco divisiones
plegadas longitudinalmente, chliz con cinco costa-
dos salientes, terminando con ¢inco’ dientes, ‘cip-
sula llena de espigas, tallo hueco, blanco y pabe-
rente, de un metro de altara; hejas alternas, agu-
das y angulosas. :
Planta muay venenosa que florece por: junio’y ju-
lio. -

SOLANQ. Nombre genérico de-una familia nu-

merosa de plantas ; la mayor parte de las cuales son
venenosas; pero le debemos la: patate, que des-
pues de las plantas ceréales es el mejor presente
que nos ha hecho la naturaleza ; le dehemos tambien
las manzanas de amor, como: llaman al: gustoso
tomale los franceses: el coral de los jardines o
pimiento, y la apetitosa herenjena.

SOLANO DULCAMARA , DULCAMARA DULCE-AMARGA.
Linneo lo elasifica’en la pefandria monoginia, y lo
llama solanum dulcamanra.

Lladmase dulce-amarga porque : masticando las
hojas recien ¢ojidas, producen'enlaboca una amar-
gura, & que inmediatamente sucede uni sensacion
tan dulce como la miel., i

Flores en racimos pequeiios: nacen en la parte
superior de las ramas, opuestas 4 las hojas, y son
de un azul oscuro que tira 4 violado. En medio se
eleva un cono de color:amarillo claro, formado por
la reunion de los estambres que sobrepujan los cin-
co: filamentos: la hase de este cono-esta rodeada de
una areola de color verde brillante: es una flor
muy hermosa vista de cerca.

La corola de estas flores es profunda, dentada y
dividida en cinco piezas estrechas, que parece que
forman olros tantos pélalos diferentes. El pedin-
culo comunes tierno y largo, y cada flor tiene otro
particular y de longitad considerable : del fondo del
caliz se eleva un pistilo fijado como un clavo en me-
dio de 1a flor.

Fruto: el pistilo se'convierte en un fruto tierno o
haya suculenta y de forma oblonga, que al princi-
pio es verde , y cuando llega la madurez ‘del- fruto,
de un encarnado muy vivo. Esld lleno de granas
pequeiias en mucho nimero , blanquecinas, aplas-
ladas, y desabor desagradable. El ¢aliz subsiste en
las bayas , y conserva su tamaiio natural.

Hojas oblongas , lisas, puntiagudas, mas peque-
nas que las del exinilar y de un verde muy oscu~
ro: nacen en forma de fortificacion, colocadasal-
ternativamente & lo largo del ' talle , iy varian'segun
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las diferentes partes de la planta: lasinferiores tie- : mente, al menos antes de Linneo se hacia muy poco

nen en su base dos apéndices parecidos 4 dos hoji-*
tas, y las superiores son sencillas 'y sin apéndices;
los pedanculos de unas y ofros son largos, tiernos
¥ de un verde pdlido que no es desagradable.

Raices fibrosas; ordinariamente pequeias, algu-
nas vedes bastante gruesas y'morenas.

Porte:laraiz arroja brazoslenosos; delzgados, que-
bradizos de tres, cualro, cinco O aun seis pies defar-
g0, quesseagarran serpeando-alossctos élostallos de
las plantas y 4 los &rholes y arbustos que pueden co
jer. Un tallo tan delgado necesita siempre de apoyo
para elevarse, y si le faita serpea pot el suelo, d;no
ser qae halle arholes 0 emparrados;, con cuya ayu-
da puedasubir muy alto, aunqgue’ no liene tijere-
tas, porque se agarra [uertemente & cuanto encurn-
tra. A veces trepa hasta la cima de los sduces vie-
jos'y los adorna con sus ramas foridas, que cuel-
gan, formando festones. ;

La corteza de las ramillas nuevas es lisa y verde;
las mas viejas se: ponen 4speras, y tienen esterior-
mente un eolor ceniciento 0 moreno claro, y por
dentro son siempre de un hermoso verde. En el
centro de esta madera quebradiza hay una médula
fungosa. !

Silio : en las inmediaciones de los setos, de log
matorrales, de los bosques hiimedos , alrededor de
las paredes, al pie de los drholes viejos. y en los si-
tios hajos y pantanosos.

Florece en julio y agosto, es vivaz y se halla en
todo tiempo ; pero cn invierno es dificil distinguirla
de las zarzas y espinas, porque pierde todas sus
hojas con las primeras heladas.

Habita con preferencia en los paises meridionales,
donde crece esponténcamente., y la. gue se coje en
nuestros paises, especialmente la que se criaen sj-
tios secos, tiene mucha mas virtud y vigor que la
que se halla en los paises septentrionales y en los
patajes panlanosoo,

Propivdades : la dulce-amarga debe mirarse co-
mo una plenta exdtica, segun la llama Linneo,
porque ¢s propia para dulcificar lasangre. Aplicada
esteriormente es un buen topico anodino , resoluti-
Y0 y vulnerario ; tomada interiormente es atenuan-
te, resolutiva, sudorilica, diurélica y depurativa. Pue-
de colocarse tambien entre las plantas cosméticas.

Usos : se usan esteriormente todas las partes de
esta planta , has8 las mismas bayas. El jugo se sa-
ca;, segun dice Mathiolo, Juan Ruel y el autor del
Diccignario Boldnico y Farmacéutico, para qui-
tar las manchas, del cutis especialmente las de lacara,

Mathiolo afade que las damas toscanas la usan

para conservar la belleza y frescura de su tez, y pa- |

ra quitar Jas pecas y manchas,

Los antiguos no ugaron de esta planta interior- |

uso de ella. Razoux, médico en Nimes, fue el prime-
ro quela empled inleriormente, é hizo curas felices
y admirables. Garrere, profesor de mérito de la
Universidad de Perpian, asegura haber perfeccio-
nado-el método de administrarla; lo que podemos
decir, segun la ohservacion de estos dos autores, es
que la dulce-amarga se debe mirar como una plan-
ta dotada de escelentes virtudes para purificar y
adelgazar la sangre. Sin ser unremedio anti-venéreo,
es un poderoso auxiliar de las preparaciones mercu-
riales, que son el verdadero especilico'de las enfer=
medades sifiliticas. Las virtudes dela dulce-amarga
no son equivocas: se emplea alilmente en los dolo-
res reamaticos, y sobre todo en los que provienen de
una dilatacion grande delas fibras. Esta planta no es
menos eficaz para curar las herpes y todas las en-
fermedades culdneas : se usa provechosamente en
todas las enfermedades que dependen de extravasa-
ciones o derrames de leche; en la ictecicia , las obg-
truciones, el asma y las procidencias. Se emplea es-
teriormente en las heridas, las Uleeras, el cancer,
las conlusiones. ete. ;-es anodina, detersiva, resolu-
tiva y vulneraria. Se.aplican entonces las hojas fres-
cas, machacadas en forma de cataplasma. Interior_
mente solo se usan los tallos quitdndoles las raices,
las hojas, las flores y los fruios: se'cortan en peda-
citos, que se machacan con un martillo, 6 se hien=
den por medio en cuatro partes si son muy gruesos:
observando unicamente que los que tienen médula
son preferibles por todas razones 4 los otros. Se
cueeen 4 fuego manso 6 lentamente, pues por poco
fuerte que fuese la ebullicion, el liquido en que cue.
ce la planta y la parte mas volatil se disiparia con la
espuma.

Se observa que por poco que seagite el cocimien®
to de esta planta, 6 si se vierte de alguna altura, Je-
Yania espuma, como la cerveza, 6 el vino de Cham-
paia. Secomienza por una 6 dos dracmas de estos
tallos, que se hacen hervir en dos vasos de agua, -
hasta que se reduce & la milad : se aumeata sucesi®
vameunte la dosis de la planta de dos en dos, de tres
en tres dias hasta llegar 4 una onza. Entonces se dupli
ca el liquido, y se echan cuatro vasos en vez de dos.
reduciendo siempre el liquido 4 la -mitad. Ordina-
riamente se toman dos tazas de este cocimiento por
la mafana en ayunas, con el intervalo de media ¢
de una hora: siconviene Lomar mas, se re'itera la
misma dosis por la tarde, 4 las cuatro horas de ha-

ber comido. Guando los enfermos estan 4 caldos, se

usa de este cocimiento cn vez de tisana yse daa
pasto. {

Se puede mezelar el cocimiento de dulce-amarga
con‘igual porcion deleche de cabras 6 de vacas bien
desnatada, anadiéndole un poco de aziicar, de raiz
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de regaliza 0 algunas rajas: de limon, para quitar el

Jsto nanseabundo quéalginos hallandesta planta.
gi en ciertas ocasiones conviene mezelar este coci=
miento con leche, es mucho mas 1itil en otras darlo

norque ast es mmas activo. '
?u{.‘z: g’;giﬁnarga se maltiplica facilmente por Tg-
quejes 6 sierpes arl-aigadas1 -qug se l‘zakla‘in cpani:[;a }gs
piés viejos, por ar:otllo_s_y. por estacas, 1af:1unlo 8
acoldos en la primavera si el tcrren_u es ]ll‘l‘tl'le( 0, en

: al arraigan muy pronto, y despues se b as?_lram.an
d]cusde.itios ;uz se les Aestinan, Pueden servit®'para
:d'grr;ar‘jardinés con _ell'a oY forrr}m‘ eﬁnTpa:'ta‘r;\d%s 131
cenadores. Buc‘Hoz dice, que ha ﬂstoesmc@ e'du
ce-amarga puestas et garrafas en'una sala, ?«"que
habian echado hojas y ramas , q_uel‘alzc conservaron
verdes mucho kienipo.

SOLANO TOMATERA, TOMATERA, TOMATES.
Planta y fruto bien conocido, de la namerosa If_a_mh
lia de las solanéceas del sistema natural dfz Jussieu,
perteneciente & la clase 8.% Linneo le ciasu[ic?. en la
pentandria monoginia, le llama solanum hcopef‘—
“?zﬁ? de una sola pieza abierta en forma de S'fll—
villa, y dividida en einco segg}entos ova}gs y puu‘n‘a-
gudos. Lios estambres, en ntumero de cineo, Chl',:.ln
reanidos pof cima y forman una P:specac t_le [:la?c‘».
El caliz es de una sola pieza, dl\'idxdo_en cinco par-
fes largas, d'erecl1as;'e‘_strcdhas y p.u.nnagudas: =

Fruio: baya lierna y jugosa, (!].‘j‘ldtda ordinaria-
mente en tres celdillas. Las ‘granas estan encerra-

: ‘ciyo €olo fs0'encar-
das en_ el frute, cuyo color es.de un hermoso

pado vivo, y tiene frecuentemente 1a forma de ‘una

: a calvilla.
mli[;i;ﬁ::caiadas, con un pair de nlas grandes, y
otro pequeias aliernatiyamente; las foliolas son casi
iguales y hendidas. g G

Raiz: rojiza, larga’y fibrosa. .

Porte: en las provincias meridionales s eleva el
tallo, que es herbéceo y Lierno, 4 Ia altura. de nr;u-
chos pies, poniéndoles Irodr:gmles: La; ﬁgles y los
frutos estan en racimos opueslos a las llo;a;.

Sitio: la Ameérica, y cullivada en las huerlas; es

anual. ;
plag;imoe esta planta no es (ienqcida en las pro-
vincias del Norte, donde sila cultivan es mas b.hf:r.;
por curiosidad: que por el provecho. que sac'andde
ella; & no ser que lo hagait por el _objei.o de \-en er
los tomates, que algunas pcgsunas haceﬁn .Iﬂd[:CI"di
en aceite comun; pero-en lalid, enVEspana,l e.t] P\;‘u_-
yenza y en Languedog son muy estitnados. Noestan

conformes los escritores en. cuanio a sus cualida

des; unos comparan esta plania, con respecto-a .'svus
efectos, 4 la mandrdgora, y ‘]la_miran 60mo Ui ve-
peno decidido. Es verdad que 'l_a§ hojas tienen an
olor virulento'y un sabor nauseabundo, y sin duda

SOL

este’ lia sido el motivo de abominar esta planta’y’
tencrla por peligrosa. Si hubiesen examinado mejor

el frato, que es lo unico que empena & cultivar esta
planta; hubieran teconoeido que no tiene olor y que
su sabor es lijero y agradablemente aeido. ;

Cuando se ha cultivado esta’ planta’ en un sitio,
se han dejado podrir loS frutos en la tierra; y esta
no se ha mudado, nacen tomateras por lodas par-
les al aflo siguiente (hablamos de las provincias del
Mediodia); pero estas siembras naturales retardan
mucho la ‘véjetacion’ de las' granas, y no'se goza
bastante tiempo del fruto. Los curiosos siembran fa
grana en macetas duranie el mes de febrero, y las

ponen en-buenos abrigos; y aun - entre estiercol,

cuidando de preservarlas de los frios ‘accidenlales.
Los que:no quieren’anticiparse siembran por. mar-
20, y los'perezosos por abril, mayo '0 junio, para
tener lomales Lardios. :

La lomalera puesta de asienfo gusta de parajes
algo himedos 6 regados 4 ‘menudo. Cuando los
pies Lienen ya algunas hojas, se trasplantan de
asiento, y ‘si a medida que crecen se sostienen con
algunos piquetes clavados en la tierra, y alguno's
travesaitos, dan muchas mas flores, y por consi-
guiente mas lomates: se puede decir que desde ju-
nio hasta que hiela, segun la esposicion y la época
de las sienibras, tiene la planta’ tomales verdes y

encarnados; estos iiltimos, a veces lan gruesos ¢o-

mo una manzana de reineta; pero no‘tan largos. Si
de cuando en cuando sé da una escarda, las piantas
adelantaran mucho; pero no es muy necesaria. Rara

vez deja de ser abundante la cosecha de tomates,

los cuales'sirven, cuando estan maduros, en‘las eo-
cinas para las salsas picantes y 4cidas. Las cocine-

ras esprimen por un lienzo el jugo del frute, y ana- ¢
diéndole sal, cren que algun vinagre, lo conservan
hasta muy entrado el invierno' En fos paises calidos

es'una de las sulsas mas usadas. Se sazonan tam- -
bien los tomates con aceite, vinagre y sal, lo cual

forma un alimento lijero y refrigerante. ]
Vilet'en su Farimacopea de Lyon dice, que el ju-

go'esprimudo de las hojas ocasiona una especie de

estupor, colicos, convuisiones, y a veces la muerte.

Es dudoso que en forma de colirio cure la oftalmia™
erisipelatosa, y que en fomentacion calme el dolor
de los tumores tlemonosos. Esteriormente el jugo™

esprimido de fos tomates refresca; repercute la of-
taimia erisipelatosa; y la erisipela;.peto ‘suele traer

consecuencias perniciosas. Kl aceite por iifusion de
los towates no produce en ninguna especie de enler-

medad mejores efcetos que el tomun fresco. ;
Los lowmates mas cowunes son aplastados por
ambas estremidades, muy anchos, y lds simientes
delgadas, chatas, rodondus y awmarillas, Toda la
planta ‘despide un olor fuerte y desagradable; per¢
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8¢ cultiva ofra variedad, que solo se distingue en no
ser la planta tan crecida, y en la forma de su fruto,
que es redondo y mas pequefio, pues solo tiene de
uno 4 dos dedos de didmetro. i

Los tomates se caltivan en todas las huerfas y
jardines de Espafia con notable abundancia: en fos

paises estranjeros es una planta poco conocida aun;

sin embargo de que en estos ultimos afios han prin-

cipiado los lortelanos de las inmediaciones de Lon-'

dres y Paris a plantar algunos canteros en sus fer-
renos, donde siguen toméndoles afiion. Por ser
especie natural del género solano lo hen admitido
con recelo en sus jardines y huertas, siponiendo
que participaria de las mismas cualidades venenosas
Yy contrarias al hombre, que distingue las mas de
las especies de que se compone esta familia del rei-
10 vejetal. : . SRR

Siembras, Las primeras siembras de tomates
ge hacen por enero, y las tltimas por agosto: estas
deben proporcionar plantas para la ¢ltima tanda de
tomates forzados en las estufas. En los seis meses
del infermedio se repiten sucesivamente las siem-
bras, segun la necesicad de Ia planta que se advier-
te. Las de enero, febrero y marzo se hacen en ca-
mas calientes, cajoneras 6 'alvimnas; las de abril y
mayo en eras hondas, que puedan reservarse en ca-
30 necesario de las heladas tardias y escarchas que
3¢ esperimentan en este pais; y las restantes en eras
regulares, sin riesgo alguno de las intemperies. Las
camas calientes se dispondrén con tres,_pies 6 tres y
medio de estiercol de caballeriza; y si pudiese incor-
porarse con la basura una tercera parte de hojas de
arbol se lograria mas continuo el calor, aun cuando
no se manifestase tan vivo en los principios. La an-
chara de las camas se arreglara 4 la de los bastido-
res y cajones con que deben cubrirse, y dentro de
cuyo recinto se-tiene que hacer la siembra. El es-
tiercol se tendrd amontonado por ocho 6 diez dias
antes de disponer las camas calientes, y se pondrd
particular cuidado en que se estiendan las tandas
de basura, habiendo préviamente desmenuzado log
plastones. Es necesario pisar la cama, y aun reca-
larla de agua para que se asiente por igual Y no se
formen despues rehundimientos, ni altos y hajos
que puedan dar lugar & la nota de desalifio y poco
cuidado del hortelano 6 jardinero.

A los dos dias de haber preparado la cama ca-
liente se cubrird con dos 6 tres dedos de mantillo,
pero no de tierra; pues se abrasa y pasa con el ca-
lor démasiado vivo, que en algunos dias se fomenta
de resultas de la fermentacion del estiercol, Pasados
olros seis u ocho se completa la papa de mantillo
que ha de servir de cubierta- para ejecutar la_ siem-
bra, déndole de ocho 4 diez dedos de grueso.

Luego que se haya preparado la cama calienie,

Tome vI,
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e sentarén los cajones y bastidores de las vidrieras,
para que con la frialdad de la estacion nio se deten:
ga la fermentacion, ni menos se recale el estiercol
con las Huvias y nieves que pueden sobrevenir, con
notable perjuicio de esids resguardos artificiales, La
simienle no puede desparramarse sobre la superfi.
cie del mantillo hasta que no se advierta en el re-
cinto dé la cajonera vapor perjudicial. Algunos iro-
zos de alvitana, que hayan servido para criar lechn:
gas durante los rigores del invierno, ¥ que se hallen
desocupados & {ltimos de enero, se arreglan para
sembrar los tomates. Este método es menss costo-
80, fécil, y mucho mas Gtil para la disposicion: de
semilleros de tomates que el de las cajoneras, don-
de por lo regular se crian las plantas mas endehles;
descoloridas y ahiladas, & pesar de los cuidados mas
esmerados del cultivo. De los trozos de alvitana se-
falados para este efecto se sacard todo el mantillo
que sirvid en la cria de las lechugas, para velverlo
despues 4 emplear de nueyo. Se quitaré igualmente
pie y medio del estiercol antiguo de la alvitana, incor-

‘porando con la mitad de dicha basuraigual porcion

de estiercol caliente, que se estendera sobre la zan-
ja, 4 fin de rellenar el vacio que se formd. Sobre
este estiercol renovado se volvera & colocar el man-
tillo que se sacd de la alvitana, para ejecutarla siem=
bra de tomates, El estiercol se macizara pisindolo
perfectamente Para evilar rehundimientos. Las eras
hondas se dispondrén en terrenos secos, que no
puedan encharcarse ni empantanarse con las agnas
de invierno. Despuies de haber cavado y allaniado la
superficie del terreno se quitard media azadonada
de tierra superficial para levantar los lomos. Se po+
nen palos atravesados de parte 4 parte, que puedan
sostener el peso de los selos' y esteras, con que se
preservarén las siembras de la impresion de los:
frios. Las siembras destinadas & conseguir ‘planta:
que fractifique en los abrigos y estufas durante e
invierno, se ejecutaré por junio y julio, reiterando
4 cada ocho dias otra nueva sivmbra, que propor-
cione sucesivamente planta util. El paraje mas pro=
porcionado para este fin son las eras. de buena cali=
dad, y defendidas del aire solano, que, en aquellos
meses es causa de que se ahilen con estraordinaria
brevedad. De todos modos, la simiente puede es-
parramarse a pufio, y con mas' utilidad 4 chorrillg,

por surcos distantes cuatro 6 cinco dedos unos de

otros. La cubierta que necisitan no pasara de un
dedo & dedo y medio. Son muy convenientes los

riegos para conservar la humedad, que contribu-
ye mo poco al desarrollo = ronto de estas si-

mientes. €on los i _ proporcionados & Ja seque-

dad de la lierra, y conlas escarchas y lahiores de

almocafre les sobra para prevalecer en sus semille

ros. Estas labores son mucho mas ficiles Y prove~

89
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chosas sembrando por surcos las simientes; y asi
tambien podran enfresacarse con mas comodidad y
ventaja, sin causar detrimento 4 las que se hallen
proximas. Luego que empieza 4 nacer la simiente
del fomate en las cajoneras y alvitanas, se cuidara
de no-malograr ocasion alguna en que puedan ven-
tilarse los semilleros, pues sin el auxilio del aire es-
terior y la impresion del sol se criaran las plantas
descoloridas, de-poca resistencia, y muy espuestas
4 perecer por el mas leye conlraliempo que esperi-
mentasen un estado tan tierno. e
Trasplantey cullivo, Losterrénosmejores, sus-
tanciosos y mas bien beneficiados de la huerta, son
los mas aparentes para el plantio de tomates. Des-
pues de distribuir en lomos los canleros se regarén
un dia antes del plantio, sefialando los golpes como
para las demas hortalizas, por la linea que formo e}
agua de los riegos en el caballon, & distancia de pie
y medio 6 dos pies. Se daré otro riego despues del
trasplante, operacion siempre necesaria en todos 10§
vejetales que se trasponen. Los riegos en los meses
de calor, junto con la limpieza del  terreno, princi-
* palmente en las primeras semanas inmediatas & la
trasposicion, son los {inicos cuidados que despucs
exige este vejetal. Estos plantios no deben ejecutar-
se hasta despues que haya pasado la estacion de los
hielos y escarchas, que en el clima’ de Aranjuez se

verifica 4 dllimos de mayo. A principios de dicho;

mes pueden trasponerse algunos pies al abrigo de al-
guna pared 0 otro semejante resguardo, y si no se
pierden por alguna escarcha tardia, dardn tomates
mas: tempranos que los plantios: regulares al aire
libre. frder :
Cultive forsede. La planta-mas lozana que
prometa llegar & colmo por los medros que lleva
sobre las demas de los semilleros de junio y julio,
se traspondra en tiesios, que llaman claveleros, por
agosto y seliembre. Los tiestos claveleros:lienen po-
co mas de un pie de altura y res cuartas de didme-
tro por su boca, disminuyendo: progresivamenie
hasta cuatro 6 seis dedos en su base, con dos agu-
jeros laterales en su fondo para ‘que tengan salida
las aguas de los riegos y.no se estanquen y pudran
las plantas. Las tomateras se deben sacar eon su
cepellon, para lo cual es muy conveniente haber
ejecutado antes la siembras claras y por surcos;:y
sin embargo de todos estos cuidados se malogran
muchos golpes & causa de los ardores de la esta-
cion. En temporadas gue sopla el aire solano no de-
ben trasponerse los tomates aun cuando se conser-
ven las plantas saludables y vigorosas en el semille-
ro; se ahilan 'y derrelen sus punlas (que es la
espresion de los hortelanos) de resultas de los
bochornos que se esperimentan en los meses de
pgosto y setiembre, La mayor parte de las planias
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que se ponen en tiestos, soplando aire solano, pere-
een dentro de pocos dias, |0 permanecen languidas
por algun tiempo, secandose todas las estremidades
y conservando solamente verdes algunas de las ho-
jas mas proximas & la raiz. En cada tiesto se plan-
tard una sola planta, y se regara abundantemente.
Los primeros quinee dias inmediatos al plantio se

guarden del sol, destapandolos 4 la caida de la tar-
de, y regandolos diariamente para que percihan cl
beneficio de la ventilacion, y'disfruten por la noche
ia humedad de los riegos, que se disipara mas len-
tamente que de dia. Habiendo permanecido los
quince dias indicados debajo del portal, se sacardn
los tiestos & parajes sombrios; donde puedan acos-
tumbrarse poco & poco & resisiir el sol; pues es-
poniendo las plantas'desde luego 4 sus fuertes im-,
presiones les daflaria una mudanza tan repentina.
Se les dara por grados mas sol; de manera que &
‘108 ocho 6 diez dias puedan resistir toda su fuerza.

La mezcla mas proporcionada para estos. Liestos,
se compondra de tierra sustanciosa virgen 6 de so-
Lo, con igual poreion de mantillo. En el mes de ‘og-
tubre, que es cuando comienzan las escarchas en
esie pais, se introducen los tiestos de tomates en
los reservatorios y estufas, porque es planta gue no

tener ya cuajados les mas de sus fratosantes de.en-
cerrarlas en las estufas: En cada tiesto se hincarén
tres 0 cualro varitas parasujetar los tallos que se
crian tendidos por el suelo, y que’ de esta manera

casta de tomate para ferzar es la que produce el

firme, pues se conservan mas y tienen mucho aguan-
te aun en el caso de ponerse colorades, que es la
la sefial de estar maduros, Pueden tambien seialar-
s¢ algunos pies de la siembras de mayo para lograr
tomates en noviembre. El plantio. de estos Lliestos
se ejecutara en los primeros dias del mes de julio;
iy no se cojera de la planta tomate alguno, sino. que
se encerrardn en las estufas, de manera que ocupen
el mejor lugar posible, sin poner amonfonadas ni

gocen de la ventilacion. Los riegos: son precisos en
las estufas para que 1o se sequen las tomateras y
perezcan de sed. En los dias de sol y templados de
invierno se abrirdn los bastidores para dar vida &
las plantas y Tenovar el aire, ejecutdndolo asi siems
pre que sea favorable la estacion; pero en tiempo
de hielos se’tendran cerrados para ahrigo, arropans
dolos ademés esleriormenie con esteras, para mas
yor defensa del frio. Por noviembre se comenzardn
1as caldas, 6 antes si fuese necesario. En los prin-

golocaran los ticstos debajo de portales que los res- -

puede resistirlas; y para que se logren mejor deben.

se mantendran derechos, y con mas facilidad se
| perfeccionard la madurez de los frutos. La mejor

fruto sin berrugas ni surcos, redendo y de carne.

ofuscadas las plantas, pues s¢ ha de coidar de que.
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cipios” se encenderdn los hornos ura fola vez, de
media noche arriba, para que al despuntar el dia;
que ¢s cuando es mas infenso el frio, se utilicen y
‘disfraten del calor artificial que se ha comunicado 4
la estufa. A propotcion del aumento de !05€iﬂs y
hielos; se daran cen mas freouencia las calllas: en
1o mas rigoroso del invierno'se encendera el horno
41a'caida de la tarde, segunda vez 4 media noche,
otra una hora antes de despuntar el dia, y 'sise
contemplase necesario, otra durante el dia. El ter-

mémetro de Reanrmur debe mantenerse de siefe &

diez grados sobre.cero para que se crien con 'loza-
rifa las plantas dé tomate; el agua para los riegos
s templara antes de usarla, paes'si estuviese dema-
siado fria podria perjudicar en vez de liager prove-
cho. Se quitara con esmero toda hoja dafiada, seca
¢ podrida, v si alguna planta se pudriese se ‘sepa-
rard de la proximidad de las demas para no propa-
gar la enfermedad. ; : :
Recoleccion.  Los fomales se cojen de las plan=
fas luego que se han puesto colorados; pues aunque
en muchas ocasiones se quifan verdes con el fin
de guardarlos por algunos dias, eonservan siempre
cierta aspereza desagradable que conviene evitar.
Recoleccion para simiente. ' Los tomates para

-gimiente se escojerén entre los Trutos mas redondos,

castizos | lisos y de carne firme : la ‘simiente se de-
jara pegada 4 la carne , 4 menos que esta principie
4 podrirse. En este estado se estrujaran los foma-
tes en una campanade jardin'con agua, deshacien-
do hien con las manos la pulpa; luego se verlerd
suavemente el agua , y se secard la granapara guar-
darla. De este modo conserva dos 0 fresaflosla virs
tud de nacer. '

Usos econdmices y medicineles. - Se comen
los tomates crudos con'sal; pero es alimento muy
frio'y no de los massaludables, y se guisan tambien
de varios modos; pero su uso diario es para las
salsag, 4 las cuales comunica ‘un gusto 4cido muy
grato. Algunos los adovan ‘en vifiagre con 'sal y pi-
mienta negra , haciendo algunas incisiones para que
les penetre mas bien el vinagre. En esta disposicion
se'guardan por mucho tiempo sin podrirse; pero
para este fin se empleardnlos que noesten aun muy
maduros. Los tomates escitan el ‘apelito, y confor-
tan elestomago debilitado por el escesivo calor.

SOLANO, fulsa pimienta, ( solanum pseudo-cap-
stcum Lin. Morelle o amomon cerezilla). -

Arbusto hermoso por el contraste gue hacen sus
frutos encarnados con ¢l verde de las liojas; crece
hasta cuafro pies con'varios ramos vestidos de hojas
lanceoladas de dos 6 tres pulgadas, enteras, lampi-
fias y algo endeadas en su borde, Las fiores forman
cunbelas sentadas ; las corolas son blancas; labaya
£sicomo una cereza pequeiiay florese por junio y
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pasa en el ¢lima de Madrid el invierno al airé libre
en sitios abrigados. Es natural de Ia isla de Ma~
dera. ;

Tierra franca y lijera, riegos ahundantes en el
verano y pecos en el invierno; multiplicacion de se«
milla. : 2L ;

'SOLANO , encorbadoe, (solanum reclinaiuim, Lin.
Her.) del Perd. Planta bisanual, tallo espeso,'de
hasta mag de dos pies de altura’; hojas penatifides
de color verde lustroso :* flores de color azul elaro
ex abril y junio’, reunidas’en fres 0.en seis; fruto
oblongo, encarnado-naranja.

“‘Tjerra sustanciosa, mezclada ‘con mantillo; rie<
gos frecuentes en el verano ; multiplicacion por se~
tilla. : 2 i

SOLANO de Buenos-Aires, (solanum bonarien=
sis). Arhasto de seis & ocho pies de altura, que vive
al aire Tibre en nuestros climas: - cuando sus fallos
son tiernos tienen espinas, y las pierden cuandoen-
vejecen : las hojas sonaovado-lanceoladas; algo on-
deadas, con seno mas 6 menos profundo y-&speras.
Los pedinculos son laterales., partidos:en einco
parciales unifloros ; las corolas son hlancas; gran-
des , cahizhajas y algo vellosas. Las hayas son glo-
bosas), y como cerecitas, = )

El mismo ‘eultivo, multiplicacion de semilla'y
retofios. :

sonANO de Madogascur, (solanum: pyracan-
thos, Lin.) Arbusio de tres & cuatro pies de altura
con ramos alternos, afelpados, como igualmente lag
bojas, y ¢on espinas agudas de color de fuego: las
liojas son lanceoladas de 3 & 7 pulgadas de largo,
con'senos y dngulos obtusos, amarillentas, y sus
nervios longitudinales tienen por ambas superficies
espinas. .

Flores laterales” en corimbos de corto nuwero.
Qdliz espineso; corolas azuladas; bayas globosas
y rojizas cuando maduras. Florece por agosto y se
conserva en inverndculos en NMadrid. Se siembra en
la primavera y ¢l mismo.afio florece. .

SOLANO ¢on fiojas de encina , (solanum guerci-
folium, Liam.) Originario del Perti. Planta vivaz, ta®
llo sarmentoso , de mas de una vara de largo ; ho-
jas bastante grandes, divididas en pecioles, profun-
dos y agndos; flores de color violeta en forma de
racimos , con anteras amarillo de oro en julio, se

.cria al aire libre, y se multiplica de: semilla y de

rajges.

SOLANO ‘alrosanguineo, (solanum alrosangui-
neum, Schr.) Tallo de mas de una vara, algo lefioso
en su hase yde color encarnado muy oscuro, con
miuchas espinas ; hojas penatifides ; flores amarillas
y pequeiias , frufo hermoso de color de carmin.

* Planta pintoresca , inverniculo el invierno.

SOLANO de hojas de color blanquingso 6 glatco,




