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CAPITULO XXIIL

Vainilla.

wromdtico fruto de esta orguidea era usado por los anti-
1 A e
mexicanos para perfumar el chocolate. Los espafioles,

1l conquistar 4 nuestro pais encontraron buenas muchas

rilizacién azteca, adoptaron con gusto la vai-

como uno de los condimentos de la bebida fabricada con

0,y parece que aun antes de exportar este grano lleva-
omprendiendo que su delicado olor

- algunas otras aplicaciones,

aromatizar varios

fa. La vainilla no luché

tos de la flo-

| Viejo Con-

os sentidos

sa; a rari-

o e
nmio cons-

0 periume,

ta silvestre se hi-

‘gracruz, y casi ex-
pantla de dicho

vainilla con-

nas estimada por su excelente ca-

la vainilla que se echa es ida de los bejucos que sin
cuidados de ninguna especie crecen en la profundidad de la
selva virgen, donde penetran 4 buscarla los explotadores en
la época en que se sabe aleanzan su perfecta madurez, y cuan-
do ya algunas de las cdpsulas se han abierto, sirviendo de guia
para encontrarlas el mismo perfume que exhalan 4 distancia.

Es muy interesante el cullivo de la vainilla, porque 4 su al-
to valor en el mercado se une la gran facilidad con que pue-
den emprender su explotacion las gentes mds pobres, no ne-
cesitindose ni mucha extensién de terreno para los plantios,
ni maquinas, y por consiguiente ni fuertes capitales. Esta in-
dustria estd, pues, al alcance de todos, no como la del hene-
lede ser aprovechada di-
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iqueza soélo p
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esta explotacién cuando las vainillas han erecido, ecialmen-
te si se siembran alternada 01 acao y « |‘.’-' pues las esecar-

]

das 6 limpias hechas 4 eslas haciendas bastarin para la con-
servacion de aquéllas.
La preparacién del fruto después de ¢
esmero y manipulaciones delic
0 cansada.
Los
los que se hall
Asi estd for
descomposicidn
temperatura elevad

Siendo la vainilla una planta trej




complemento del plantio, que haya cerca de cada tallo sar-
menloso un tutor 6 arbol sobre el cual pueda ascender, fijan-
do sus raices adventicias. Hay, en consecuencia, tres maneras
de establecer un plantio: 1* designando y conservando en un
bosque los drboles que por su distancia entresi, po ca corpu-
lencia y ramaje escaso deban servir de apoyo 4 la vainilla, y
derribanco todos aquellos que impidan la ventilacion y proyec-
ten demasiada sombra; 2% intercalando los vainillales entre
otras plantas cullivadas; 3* derribando 6 rozando todo el bos-
que, y haciendo una plantacién ordenada de los drboles que
deban servir de sostén 4 la orquidea y sombrearla.

El primer método es ventajoso por su economia y facilidad
para establecer pronto el plantio. Al adoplarlo se deben esco-
ger los acahuales, que son bosques nuevos por haberse des-
montado el mismo silio algunos afios antes para la siembra de
cereales,

Alli los tallos no son gigantesce
JOs como tulores de la vai
ta y la recoleccion del fruto.

La segunda forma del cullivo

ra eslablecer el plantio encontram a el terreno con orde-

nadas lineas de arboles para servir de lul de la vainilla, y

porque simultdneamenle se ali » 4 nservacion de las

olras I‘f;l‘ll.‘lw de diversa €sp radas di niro del mismo

perimetro, de lo cual resulta una gran economfa. Los drboles

de cocohile, chipilcohite y chontal que sirven de madres en los
cacaolales
poco espes

r y ordenado; pe-

de los dos 4 los tres afios

Un [J'.':Eli:- ) dura diez afios en buenas con licio-

nes; después comienza d decrecer la,produccidn del fruto.

Cada planta, cuando se cultiva bien, cuidando de hacer la

cesario, produce por término

medio 25 cdpsulas 6 vainillas. En un kilogramo entran por lo

ore]

general 250 vainillas, de manera que cada 10 plantas rinden
un kilogramo.

El pref 10 de la vainilla sufre constantes y notables d:tt_‘fllf io-
nes en el comercio; pero en un i"‘l':lﬂll de diez UI_MJ'*, éstas no
han hecho descender el valor medio & menos de $ 20 el kilo.

El valor infimo 4 que rara vez ha llegado es el de $10
kilo, y el mayor precio que en varias ocasiones ha alcanzado
es de § 50. Actualmente vale § 45 el kilo.

Con estos dalos podemos hacer un cdlculo bastante aproxi-
mado de lo que producirfa en] Tabasco la explotacién de un
vainillal de 100 plantas, intercalando el cultivo con los cafeta-

les 6 cacaotales.

(Fastos de cultivo de 100 matas de vainilla.

5 10 00

10 0D
60 00
50 00

100 0D

la ganancia es de $ 140 en cada cose
Una familia compuesta de los padres y dos niiios, cua-

tro personas, puede cultivar y beneliciar perfectamente un vai-
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uillal de 400 matas, y después de asegurar un jornal de 75 ¢

diarios por persona durante sesenta dfas, que cuando mucho

sumaran en un afio los diversos periodos interrumpidos que
se consagren al cuidado del plantio y beneficio del fruto, ob-
tendrd ademds una utilidad neta de $620 en cada cosecha.

La sericicultura, que ha llegado 4 ser en algunos Estados de
la Reptblica una productiva industria doméstica, no propor-

ciona ulilidades mds pingiies que aquellas que pueden alcan-

zar las familias de agricultores pobres dedicindose al cultivo-

de la vainilla, para el cual les basta su trabajo personal y una
hectara de terreno.

La vainilla tiene un mercado seguro en Europa y los Esta-
dos Unidos de Norte-América, y cada dia se generaliza mds su
consumo para aromatizar el chocolate, los helados y confites, y
para fabricar exquisitas esencias, Hace algunos afios la vainilla
que }!l‘w{ilr‘i:l el Estado de Veracruz era casi la tnica que se
consumia en el mundo. Hoy las islas Mauricias, Borbon, Java
y algunas otras regiones, exportan ya tanla ¢ mds cantidad

que nuestro pals, donde la produccion no ha aumentado, sin

embargo de la demanda que tiene la vainilla mexicana por ser
de mejor clase que la cosechada en olras partes. En el ano de
1882 la produccién de vainilla en Veracruz fué de 40,000 kilo-
gramos. Aunque el valor de la exportacién no da una idea
exacta del aumento 6 la diminucién de las cosechas, por la
variacion nolable en los precios en distintos afios, conviene,
sin embargo, expresar que el importe de la vainilla exportada
fué, en el afio de 1891 4 1892, de § 969,611, Y en el de 1896
a4 1897 de $997.155, no obstante que en esle :illllllllle:iil(}
casi todos los ramos agricolas han triplicado su exportacion.

Estas cifras demuestran que la explotacion de la estimada
orquidea permanece mds 6 menos estacionaria, 4 pesar de los
motivos que existen para su engrandecimiento.

El fruto de esla p].‘mk;l silvestre en Tabasco es tan excelen-
te como el que se recoge de un esmerado cullivo en Veracruz,

y la exhalar en las desiertas selvas su agradable aroma, nos re-
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cuerda que tenemos abandonado uno de los mds valiosos pro-
ductos de esta fecunda region.

Cuando se vayan venciendo los diversos obstdculos que tie-

nen estancada la riqueza agricola, Tabasco, como Veracruz,

producird en gran escala el perfumado articulo, del cual sola-
mente recogen hoy los indigenas algunos cuantos kilos prodi-

gados por la germinacién espontdnea.

CAPITULO XXIV,

El Cocotero.

Entre la diversidad de preciosas palmeras que exislen en
Tabasco, es la mds importante la del coco de agua 6 cocolero
{ cocus mw'i:ﬂ ra), por las .1]n:.i\"ll iones de su fruto a la industria
y 4 la alimentacién del hombre.

En toda la extension del territorio vegeta perfectamente el
cocolero, pero se desarrolla con mds prontitud en las regiones
préximas 4 la costa. Mientras en las lomas del territorio del
Estado tarda diez afios para comenzar 4 fructificar, en las cos-
tas ostenta los racimos de su giganlesca fruta del tercero al
cuarto afio.

El cullivo de esta palmera casi no exige mds trabajo que el
de la siembra. Se hace escogiendo para semilla los frutos que
por su completa madurez caen del arbol. Se forman con ellos
los almdeigos colocdndolos en un lugar bastante himedo, en-
terrados 6 no, y cuando han germinado, se hace el trasplan-
te en hoyos de medio melro de profundidad, rellenindolos de
tierra de la mejor calidad posible, después de colocar la semi-
lla adherida todavia 4 la nueva planta. Es conveniente mez-
lar 4 la tierra dos 6 tres+kilos de sal.

Despu’s del trasplante las matas necesitan algunos caidados,
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rlas de las hierbas que crecen 4 su de-

or y afirmar con lierra el tronco, pero 4 los dos afios los
altura de tres melros y las plantas lienen

para desarrollarse sin ningtin cultivo. El ta-

» eleva de 124 1

2 melros, y a pesar de ser relalivamente

delgado, resiste sin quebranto los vientos formidables que so-
plan en estas regiones tropicales.

Ni las fuertes sequias 6 las lluvias continuadas, ni las inun-
daciones, hacen dafio al cocolero. que siempre ostenta su ver-
de penacho de palmas, sin que nada interrumpa su constante
fructificacién, que no es en época fija, porque durante lodo el
afio hay en el drbol racimos de cocos liernos, verdes é madu-
ros. Algunas matas producen mds de doscienlos cocos; la pro-
ducecién media debe estimarse en 150,

Jamnds se pierden las cosechas de coco, y la planta es pro-
ducliva por espacio de cincuenta y sesenta afios. La recolec-
¢ién es muy sencilla dado el tamafio del fruto, que cae por sf
solo del drbol cuando estd maduro.

Es notable el incremento que ha tomado en el mundo el co-
mercio de cocos.

La almendra 6 nuez se consume como fruta y se emplea en
la confiteria, pero principalmente se uliliza de ella el aceite,
que contiene en una proporcion de 60 pS en peso. Este acei-
te es finisimo: se usa como lubricante y es muy estimado pa-
ra fabricar velas y jabén. En las costas del
sechan cada afio algunos millones de consumo
europeo. De las Anlillas y de la América del Sur se hace tam-
bién una gran exportacién de coco para los Estados Unidos
del Norte, el Canadd, y también para Europa.

De dos maneras se preparan los cocos para la exportacidn,
]‘-F‘:.li]tl~ 0 en copra.

s WOS ol .F-.:;"v . a 1111 b . -
],I C O !u 10 on § { ["I'E:"!"'}‘n },_! ;‘!’II][-—

e B LR IR e X . ot b Faie s
§a capa Horos: que envi Y 1ueso, en cuyo mlerior se en-

cuenira la almendra, y quedan reducidos easi 4 una tercera
parte de su volumen y 4 la mitac

E]l‘l.w los como la

hene juen, ¢ e
(Cad:

1 COCO l l-‘.,!“ o ,’:‘. 200 l S00 eramos |!-‘ copra, de

que por lo bajo cada cinco cocos rinden 1-kilo El precio de

este articulo ha sido tdllimamente de 8 a 10 es. kilo.

La explotacién del coco reune varias condiciones que ga-
rantizan el éxilo mds completo para los capilales que en ella
se inviertan: baratura en el estublecimiento de un plantio, por
la facilidad del cullivo; ningin gasto para su sostenimiento;
larga duracién; seguridad en las cosechas y abundantes pro-
ductos; facilidad para la recolecciéon del frulo; larga conserva-
cion de éste; precio que puede eslimarse allo; mercado inme-
diato y demanda constante.

Un plantio de 10,000 cocos en Tabasco tendrd & lo sumo, al
empezar 4 producir fruto, un valor de §4,000, 6 sea 40 cs. por
mata.

Todas las plantas la primera vez que fructifican producen
poco, y calcularemos que el cocotero en la primera cosecha, al
5° afio de sembrado, no dard mds de 10 cocos; la segunda co-
secha serd de 40 par lo menos, y en la tercera, en (que el drbol
tendrd su completo vigor, 4 los 8 afios de vida, la produccién
llegard 4 los 150 frutos que hemos ¢ culado como un prome-
dio anual. El plantio habra producido en estos tres afios 200
cocos por arbol y un total de dos millones, de los cuales se
l_-xfr‘lvnl-ll”"F‘Hl kilos de copra, que vendidos al infimo precio
de 7 cs., importan § 28,000. Los gaslos de recoleccion y prepa-

racién del fruto serdn 4 lo sumo de $ 8,000, lo que equivale 4
v 4+ £ . 2 (
2 cs. por kilo de copra. La utilidad li jui la sera de $ 20,000.

Se ve claramente que a los 8 afios se ha reembolsado la En
presa d ] capital invertido

cualro veces dicho ca

cado estuvo muerto durante ese

le un interés del 10 p2 ¢ sea un total
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\d de mds del 300 pS. Después
ajo las mismas condiciones en

de 8 15,000 libres al afie, ¢ bien

mata de coco produce $1 50 cs.

pelados puramente, dejan la misma

ilidad, pues se venden 4 $1 20 cs. el cienlo, y deduciendo

- gastos de cosecha, resulta que por cada mala hay
liquida de $1 50 cs.

Se creerdn exagerados los cdleulos, pero nada tienen de fa-
bulosos. Parecerd raro también que tan pingiie negocio no se
eslté ",\;lw|u|‘|I]'[n hace afios en Tabasco en cuyo suelo I:Otll'hlll
establecerse grandes plantios, teniéndose la facilidad del em-
barque para la exportacién; pero debe recordarse que como
esta riqueza, hay muchas en el Estado que por falta de capita-
les, de espiritu de empresa y por nuestro cardeter algo indo-
lente y 4 veces fallo de energia y perseverancia, permanecen
inexplotadas, como hace poco se encontraban en el centro de
Africa las minas de oro sin que entrasen en la circulacién las
enormes cantidades que del precioso metal han encerrado en
aquel inexplorado conlinente.

No obstante, ya se comienzan 4 sembrar extensos plantios
«le cocos, y dentro de pocos afos es seguro que habra un no-
table trifico de este fruto en las Barras de Dos Boeas, Chilte-
pecy Frontera, que es la zona mds apropiada para el cullivo.
Se ha tenido la feliz idea de sembrar los drboles & mayor dis-
tancia de la acostumbrada, 4 fin de que bajo los cocales crez-
can perfectamente las gramineas, y los plantios del fruto olea-
ginoso sirvan 4 la vez de polreros para el repasto de ganados,
obteniéndose de esta manera una gran economia en los gastos

de explotacion de ambas industrias.

CAPITULO XXV,

El Corozo.

La familia de las palmeras que ta
el precioso aspecto de todas sus variedades, es también impor-
tante por la utilidad que éstas presentan, aprovechindose en
unas su resistente tallo, en otras sus palmas 4 hojas durade-
ras, y en algunas su valioso fruto. Entre estas altimas tenemos
en Tabasco, ademads del cocotero, el Corozo, cuyo fruto apenas
es conocido en el mundo industrial, sin embargo de que estd
llamado 4 compelir con los mds estimados por su produccién
de materia oleaginosa.

Con el nombre de corozo vegeta en Colombia una especie
de palmera que parece no difiere de la Alfonsia FElais Oleifera,
que, }J.‘\JH la denominacion ‘-'ELi-\_AH‘ de f'-‘fj'--i--’ » de Aceite, crece sil-
vestre en las costas mexicanas del Pacifico (Jalisco, Colima,
Michoacdn, Guerrero y Oaxaca).

El corozo de Tabasco es la especie Attalea Cohume, planta
oleifera como la del coquito de aceite, pero que difiere de ella
por el tamafio del fruto, niimero de éstos en cada racumo, y
otras particularides.

El coquito de aceite da unos 120 frutos; el corozo produce
mds de 1,000 en un racimo.

in las selvas virgenes es donde mejor se levanta esta pal-

mera, que requiere la sombra y humedad continua del bosca-

ie. Comienza 4 fructificar 4 los siete afios, y cada drbol produ-

ce en una sola cosecha, de Marzo 4 Abril, dos O tres racimos,
con un peso total de 200 4 300 kilogramos.

logramos del fruto sin pelar producen 10 kil

zo abunda tanto y es tan facil su

transporte por la via fluvial, que puede comprarse 4 $6 la to-

111S
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nelada di 1,000 kilogr

logramos de aceite.
La almendra del un :',»!I-.r

agradables, secanle 1

con una r bajas temperalvras

P LA ) ; .2 .
se solidifica. Puede e > el la preparacién de los acei-

|
tes de tocador y medicinales, v como lubricante de maquinas

- L e it
delicadas: en la saponificacién darfa jabones muy suaves al
tacto y de grato aroma natural,

i,il e']llir[‘"r}l que se |]='||:Lillr' ;i la exiras rif:l] ill‘] :Lf'l';[r’ Lll.’ co-
rozo aleanzard un éxito admirable; pero hasta hoy nadie se
atreve 4 poner en prdclica esta induslria, sin embargo de que
muchas personas inteligentes han estudiado este negocio, per-
suadiéndose del gran luero que promete.

CAPITULO XXVI.

Higuerilla 6 Ricino.

. 1r mlla 7 3 (18 ™ s
La higuerilla ( Ricinus communis ) se produce espontdneamen-

te en el Estado. Es una de las plantas silvestres que més abun-

dan en todos los terrenos. allos ¥ bajos, cercanos 4 la costa 6

en la proximidad de la sierra.

Hay varias especies, no siendo todas igualmente apreciadas,

porque unas contienen mds canlidad de substancia oleagzinosa
que olras. Para su cullivo pod ejor especie
puesto que el suelo es i

das. Ullim ios en la costa,

trayéndose al efecto semillas de la especie cultivada ¢ n Oaxa-

nirin ol ors]]
icio al di sarrollo de to-

ca, [i?:" es m t.“- i 1 -'] |!|‘ |'-'-'.1g"
Se ha calculado que tara
de terreno no cuesta mds de 1,500 kilogra-

mos de aceite. ‘La semilla conliene un 60 por cienlo de subs-
tancia oleaginosa, pero sélo se logra extraer un 40 por cienlo.

El aceite de ricino llamado también de l".;:]li\:*( hristi, util
do desde la mds remota antigiiedad como agente t
contintia usdndose en la medicina moderna por sus propieda-
des purgantes. Tiene dislinlas aplicaciones en la industria: sir-
ve para la fabricacién de jabones, se emplea en la pintura por
ser secante, y se mezcla con cal para formar un magnifico ce-
mento. Cuando se destila sobre potasa concentrada, se oblie-
ne el deido sebdsico que se emplea en la fabricacién de velas,
y resulta ademads el alcohol caprilico, que puede utilizarse tam-
bién en el alumbrado, porque produce una intensa flama al
arder y la combustién no deja olor desagradable.

Si por sus productos oleaginosos es estimada la higuerilla,
no lo es menos por constifuir el alimento del Bombyz Arrin-
thia 6 Gusano de seda del ricino, cuya cria tanto convendria
propagar en nuestro pais.

Para criar el Bombyxz Mori 6 gusano de seda de la China,
es indispensable principiar por la formacién de un plantio de
moreras, mientras que el Bombyx Arrinthia se nutre de una
planta tan abundante como es la higuerilla, la cual, si fuere
necesario cullivarla, presenta la ventaja de que se levanta fa-
cil y econémicamente, y ofrece, ademds de las hojas para ali
mento del gurano, el fruto para extraer aceile.

Ese lepiddptero vive al aire libre y no exige el establecimien-
to de talleres especiales y asiduos cuidados, pues no es delica-
do como el gusano de China, al que atacan con frecuencia va-
rias enfermedades. La seda que produce es de un color gris,
brillante, eldstica, y de una resistencia y duracién extraordina-
rias. Las telas fabricadas con ella se lavan como las de lino 6
algodén, sin sufrir alteracion algu

El feliz ensayo que el Sr. D. ir nguer acaba de rea-
lizar del cullivo de la higuerilla en Tabasco, eslableciendo una

magquinaria para su beneficio, tal vez sirva de introduccién &

) que elabora la materia prima

1 =1 H . 1y
la cria del maravilloso insect

mis valiosa en la fabricacidn de felas.




CAPITULO XXVII.

Achiote.

Silvestre como casi todas las plantas industriales de Tabas-
co, es el achiote ( Biza Orellana), cuyos arbustos ocupan gran-
des regiones 'mando bosques homogéneos en donde no se
levanta ningu tra planta arborescente, Los achotales que
espontaneamente han crecido parecen, por esto, sembrados por
la mano del hombre.

De los granos 6 semillas que contienen sus frutas 6 cdpsu-
las se extrae la pasta conocida en el comercio con el mismo
nombre de la planta, y que se usa en la condimentacién y co-
mo maleria colorante. Es una masa rojiza de consistencia blan-
da y grasa al tacto.

Del achiote se retiran dos principios colorantes: la lixina,

que es una materia roja, de naluraleza resinoide, soluble en

el alcohol y en | éler, Y la orellina, que da un color amarillo,
y es soluble en el agua Y en el alcohol.

El achiole resiste 4 la accion del cloro mds que olras subs-
tancias colorantes, pero se allera pronto con el aire v la luz.
Se le emplea en la tintorerfa para dar colores muy brillantes
y avivar los malices de otras substancias,

El beneficio del fruto se hace lavando la semilla v dejando
reposar el agua tefiida que resulta para que se deposite el co-
lor; se decanta luego el agua excedente y el sedimento se so-
mete & la evaporacién, quedando después de algunas horas

concentrada la pasta tintdr

a que permite

la formacion de planchas o

punto cost el beneficio; de ahi que se explote muy poco un

]'1[‘(!-"1 to bastante valioso. Sin embargo. ‘endimientos de

En los mercados del
pais su precio, durante muchos afios, no ha variado de §2
$2.50 el kilogramo de pasta de achiote.

Cada arbusto produce, por término medio, 3 L.]lf‘;_!t';tllli‘}:l de
semillas.

Un hombre corta al dia 30 kilos de semillas. De 100 kilos
de semilla se extraen, por lo bajo, 5 kilos de pasta, con un
gasto de 83 por lefia y jornales. Afiadiendo al coslo de ex-
traccidn de la materia tintérea $2 por valor del corte de los
100 kilos de semilla, tendremos que para obtener 5 kilos de
pasta se gastan $5, y vendidos al precio de $2 kilo producen
$ 10, resultando amortizado el capital invertido y una utilidad
igual 4 éste.

4

La semilla, sin haberle extraido la materiz
de 4 14 centavos el kilogramo; de mod
ado a cosechar el achiote silvest

sa

mos por dia, obtendra, ademas ¢
nancia de $3.58 cs.; y deduciend

transporte de la mercancia del lugar de produccién al merca-
do, todavia utilizara $3 diarios.

No consideramos en estos cdlculos el valor del plantio por-
que, como hemos expresado, ese arbusto es tan abundante que
los achotales silvestres forman verdaderos bosques que ocu-
pan extensas regiones. Pero aun haciéndolo objelo de culli-
vo, no deberd presuponerse sino el gasto del primer plantio;
(],.;1,1112_; cp ird 1ewlurmluris']]«lcu espontdneamente y al rededor
de cada mata nacerdn tantas, que después serd necesario cor-
tar muchas para hacer ficil la explotacién. El costo del plan-
tio primitivo, inclusive el valor del terreno, no pasara de 830
por cada mil matas.

La semilla apenas ha comenzado & exporlarse, y de la pas-

ta se extrae, con relacién 4 lo que se podria producir, insigni-

ficantes cantidades. Nunca han ¢ o de Tabasco mas ¢

kilogramos.
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Varios comerciantes de Europa han hecho pedidos de un
considerable niimero de toneladas de esta materia tintérea,
sufriendo gran decepcidn al saber que aqui hay mucho achio-
te en el campo, pero todavia no se elabora en cantidad sufi-
ciente para la exportacion.

Los datos que dejamos consignados son lo bastante para in-
dicar cudnta importancia tendria la explotacién de una planta
que crece espontdneamente en nuestras selvas sin aprove-
charse la riqueza encerrada en su frulo, que cada afio rueda
por el suelo, perdiendo la industria y el comercio un rico ele-
mento de prosperidad.

CAPITULO XXVIII.

Plantas textiles.

Diversas I)!;\t;fﬂﬂ textiles, malteria ['!i!::\l de las mas itHiJUIV
tantes industrias, crecen en abundancia y en eslado silvestre
por todo el territorio de Tabasco: la pita, el jolocin, el chim-
1
] |

bombd, la majagua, el civil y el capulin, rendirian productos

fabulosos si llegaran 4 explolarse

Pita.—La pila se desarrolla mejor en las regiones inmedia-
tas 4 la costa. En las municipalidade » Cdrdenas, Comalcal-
co, Parafso y Nacajuca, se encu

f.\-: Iu)!‘ pil: I,-'-i Ii‘!"‘ se J

]

como convenda

mds apropiados.
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facil seria su cullivo. - ta, una de las aiversas €species de

agave que se producen en México (Agave americano 6 Brome-

des lodas que |
Esta fibra blanca, flexible, brillante y 4 la vez resistente y
de poco peso, tiene un gran porvenir en la fabricacién de te-
las. El papel fabricado con pila presenta una superficie tersa,
fina y de mayor resistencia y duracién que el papel de lino.
A lodas estas ventajas que ofrece para su aplicacién en in-

dustrias valiosas, se une la gran facilidad, baralura v seguridad

de su cultivo, que no pasaria de 5 cs. por cada mata desde que

se siembra hasta llegar el momento de beneficiarla.

La poca atencion con (ue se ha mirado la SIII[H'H‘JIII'i‘l de

esta planta, es causa seguramente de que hasta hoy no se ha-
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yan labricado n aq 1s deslinadas exclusivamenle 4 benefi-
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ciaria, aunque algunas olras, con

ligeras reformas, produ - fico resultado. Los in-

digenas la benefician p s medios mds rudimentarios, pu-

diendo ca 1 en odcs. lo que cuesta obtener cada kilo de
b : ‘ i =

fibra. La pita em) a producir 4 los dos afios de sembrada.

Las hojas ¢ pencas de la pila son mds largas que

mas de 2 metros de longitud. Ca-

lo de fibra, y en dos 6 lres cortes que

o, cada planta produce por lo menos 21

itimos anos ha valido de 15 a 25 es. ¢l

. - : : t A gl
lormacos por arboles de jolocin, (que cada ano son derribados

y quemados pa embrar maiz en el sitio que ocupaban, sien-

do de notar que después de cosechado aquel grano, cuando el




terreno-se abandona en virtud
vo que se acostumbra, vuelve d poblarse inme jatamente por

mill

ares de plantas de jolocin, muy lozanas y que sdlo necesi-
tan dos afios para su perfecto desarrollo.

La fibra del jolocin no es tan fina como la de la pita, pero
es muy semejante 4 la del henequen, teniendo las mismas pe-
culiaridades y la ventaja de presentar hilos muchisimo mds
largos que los de esta planta.

El jolocin puede tener diversas aplicaciones en la industria
manufacturera: en la cordelerfa, fabricacién de tejidos y alfom-
bras, y para sacos de envase es magnifico, porque como el yu-
té. resiste el roce sin sufrir detrimento. Hasta hoy no se ha
explotado, y solamente se utiliza en las haciendas, en reducida
escala, para fabricar cuerdas, redes, hamacas, etc.

Un ensayo de excelenltes resullados se ha hecho con el jo-
locin para la fabricacién de papel. El Sr. Gobernador Dr. D.
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carbdn

zo transformar en papel la fibr | jolocin, obteniéndose un

éxilo salisfactorio
Los edleulos hechos demuestran que un kilogramo de fibra

de .i"':’-" in, considerando todos los gastos de 1-1\;a];".||"l\'~!: y be-

neficio, y aun los intereses del capital, cuesta, hasta el momen-
{o de quedar lista la fibra para aprovecharse en la industria, 2
centavos escasos, 6 sea $ 20 tonelada. Si 4 este coslo de pro-
duccién aumentamos $ 10 por transporte de tonelada a los
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cenlros de la 1n« apelera, el valor ascendera a %30
£.1

bricantes de papel esta ma-

to 1elada. Bie
i

eria prima 4 $ 70 tonelada, dado el precio 4 que se cotizan
otras de inferior calidad. La 1lidad, como se ve, es bastante

. ite
pingiie, produciendo mas de ciento por ciento.

Pero como ya hemos dicho, el jolocin no solamente en la

produccio
por pequd nas re-
mesas (ue se » se ensayara su aplicacidn 4 la
industria, obtuvo tanta aceptacid 1e varios fabricantes de
los i-[;[ )S |,’1 los del :\lujul-'_ le Alem: é IZZ_.I:.I!"'.I‘.I‘ .\'J;}l'l.-
taron la compra de enormes canlidades de este filamento cre-
yendo que la planta se explotaba en gran escala en el Esltado.
0 podria
U afio muchos miles de toneladas de aquel filamen-

) olros vari reci vegelales, tenemos la

pero no
l.i ‘{-'(
vengan ¢
monlones de la flora ta-
basquefia.

El Chimbomb6.—F lamado también Angd
(Hibiscus esculentus) roduce una fibra, si no tan buena co-
mo la pila, si de mejor calidad que el henequen y que el jolo-
c¢in: fina, suave, sedosa, blanca y de gran resistencia, - su apli-
acion & la fabricacion de tejidos daria un magnifico resultado.

El cultivo del chimbombd es en extremo sencillo, bastando
una sola escarda del terreno, pues 4 los seis meses de sembra-
do, alcanza el arbol su complel
tado de beneficiarlo, ventaj

ofrecen. El corto tiempo que se n

0 Ol ‘uencia
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dejarfa un capilal i
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cion de tan buena maleria febril.
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Una utilidad mds puede obtenerse del cultivo de esta plan-
a: sus frutas, muy abundantes, que se asemejan al pepino,
conslituyen un alimento magnifico para la nutricion de aves

de corral y engorda del ganado, especialmente del porcino.
Vute y Ramié.—No son estas dos plantas textiles originarias
de nuestro suelo, pero los ensayos de aclimatacion que se han
hecho demuestran cor facilidad se desarrollan ‘11[3111. El
rute encuentra en Tabasco los mismos elementos: favorables
ion; pero nadie pien-
1S aun para apro-

slimacion.

en varias huertas,
mds bien por curiosidad, que persiguiendo un fin especulativo,

b

y desde entonces no se ha podi !‘. exlirpar esta !J.\n 1, que,

como mala hierba, crece entre las legumbres y rosales, perju-
dicando su desarrollo: cada afio se corta de raiz, y al poco tiem-
po ha vuelto a levanlarse muy lozana.

El consumo de mal

basco puede contribuir con un gran con-

erias textiles en el mundo industrial au-
menta cada dia, y Ta
tingente al abastecimiento de los mercados, con sélo la explo-
tacion de las plantas que dejamos enumeradas.

Olros textiles—Hay en nuestro suelo diversas especies de

ptitanos, que se propagan maravillosamente y que hasta hoy

no se han visto sino no productoras del alimenlicio y sa-

broso fruto, dejandose perder sus talle » conlienen fibras
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El capulin, el civil y la majagua son plantas arborescentes
que, como el jolocin, producen abundante fibra, aunque de in-
ferior calidad.
Un mexicano estudioso, el Sr. Francisco Martinez C
acaba de inventar un nuevo procedimiento para la extraccion

de la fibra de diversas plantas por medio de una

que opera la presion y

vencion da el result:

exliles tomara -un incremento pi

} }

plotacién de las plan
gioso, aqui donde algunas de ellas no se benefician, entre otras
causas, por no haberse estudiado la manera de realizarlo con

facilidad y baratura.

CAPITULO XXIX.

Ganaderia.

Dos son las necesidades principales para la eria de ganados:
buenos pastos y depdsitos 6 corrientes de agna pura.

Tabasco cuenta en abundancia con esto:
dar un poderoso impulso 4 la industria pec

Hay grandes prados natarales, que a ¢

de este suelo,
por lomerios y Il

'
cas lacus

ten muchos cam
 zacate de Egipto y de otras plantas forrajeras, que se han
)

aclimatado aqui perfectamente.




