212 FARMACOPEA MEXICANA

JAL

la cola de pescado 6 con la grenetina., Las
segundas se hacen con los zumos de los fru-
tos, 6 poniéndolos 4 hervir con agua cuan-
do no contienen la pectina ya formada, 6
bien con las féculas 6 las sustancias que con-
tienen materias andlogas.

En la preparacion de las jaleas debe evi-
tarse la aceion muy prolongada del caldri-
o, que altera el principio gelatinoso.

Las Jjaleas en general, excepto las de fru-
108, no se pueden conservar por mucho tiem-
Po, y casi siempre tienen que ser prepara-
clones magistrales. Teniendo que emplear-
se 4 la vez como alimentos y medicamentos,
conviene que su aspecto, olor y sabor sean
agradables.

JALEA DE CARRAGAHEEN. Gelée de
Carragaheen, Franc.; Jelly of Carrageen,
Ing.; Gelating de Fuco crispo.

Saearuro de Carragaheen ... 40 gram.

Az0CAT ..ceuu---- 20

Agua comun

5 de azahar B

Se procede como en la preparacion de la
jalea de liquen. Con las cantidades preseri-
tas se obtienen 125 gram. de jalea.

U. M. Como emoliente y pectoral. D. Al
interior, de 100 4 300 gram.

JALEA DE LIQUEN ISLANDICO. Ge-
1ée de lichen d’Islande, Franc.; Gelatina de
Cetraria islandica.

Sacaruro de liquen isldndico .. 40 gram.

Azdear blanca 40

Agua comun ..... DR

5 derzahanilioiou sl T SRR

Se hacen hervir juntas las tres primeras
sustancias, y ecnando se haya reunido la es-
puma 4 la superficie, apdrtese del fego la
mezela, sepdrese la espuma y vaciese la ja-
lea en un vaso que contenga el agua de
azahar.

Las cantidades indicadas deberdn produ-
cir 125 gram. de jalea.

Cuando se prescriba que la jalea conten-

»
n

”

ga el principio amargo del liquen, se ponen |
4 hervir, por cinco minutos, 3 gram. de Ii- |
quen no lavado, con la cantidad suficiente

de agua para obtener 75 gram. de cocimien-
to que reemplazardn 4 la cantidad de agua
indicada en la férmula anterior.

U. m. Como pectoral. D. Al interior, de
100 4 150 gram.

JARABES. Sirops, Franc.; Syrups, Ing.;
Syrupi.

Los jarabes son disoluciones espesas y vis-
cosas de azicar, en cerca de la mitad de su
peso de un vehiculo simple 6 eargado de
principios medicamentosos: en el primer ca-
80 se les llama simples y en el segundo com-
puestos.

Esta forma de medicamentos tiene varias
ventajas: 1%, encubrir el sabor desagradable
de muchas sustancias medicinales; 2%, con-
servar en buen estado aquellas que sélo se
consiguen en ciertas épocas del afio; y 32,
ofrecer al médico soluciones ya preparadas
¥ en un estado de concentracion constante.

JAR

La experienciaindica que el gradode con-
centracion mds favorable para la conserva-
cion de logjarabes, es el de 30° Bmé. cuando
estdn hirviendo, 6 de 35° Bmé. 4 la tempe-
ratura de - 15°: en el primer caso su den-
sidad es de 1.261, y el termémetro sube 4
105°; y en el segundo, dicha dengidad es de
1.321. Hay ciertos jarabes que no tienen
exactamente esta densidad, porque se les
disminuye la cantidad de aziicar; tales son
los vinosos y los de jugos dcidos.

En general, se emplean principalmente
para la preparacion de los jarabes simples,
los procedimientos siguientes: 17,1asolucion
simple; 29, 1a solucion con evaporacion; 3%,
la solucion eon clarificacion por la clara de
huevo 6 por la pasta de papel; 42, la mezela
con jarabe de azficar y evaporacion; 52, la
mezela con jarabe de azicar, sin evapora-
cion; 62, un método mixto.

1?9 JARABES POR SIMPLE SOLUCION.—ASs{
se preparan los jarabes cuya cantidad de ve-
hiculo no pasa de la proporcion convenien-

| te para trasformar el aziicar en jarabe. Se

hace uso de este método para hacer los de:

Agzficar simple.

Agnas destiladas.

Algunos zumos de frutas y de plantas.

Infusiones aromdticas 6 alterables.

Liquidos vinosos.

Estos jarabes se preparan 4 frio 6 en B.
M. en vasijas tapadas cuando el vehiculo es
aromdtico 6 vinoso. Las proporeiones ordi-
narias son: aztear 190, vehiculo 100.

Tambien se puede aplicar la simple soln-
cion 4 los liquidos extractivoes que se obtie-
nen de las plantas, reduciéndolos por laeva-
poracion en B. M. 4 100 partes para 190 de
azticar.

20 JARABES POR SOLUCION Y EVAPORA-
CION.— Este procedimiento se aplica 4 la
preparacion de los jarabes con los znmos de-
purados de las plantas. Se hace disolver el

| azicaren el jugo, y se evapora en consisten-

cia de jarabe.

3% JARABES POR CLARIFICACION CON LA
ALBUMINA O POR LA PASTA DE PAPEL.—
El procedimiento de clarificacion porla cla-
ra de huevo se emplea para el jarabe simple
de azficar, cnando no hay necesidad de usar
en su preparacion de la muy blanca, porque
tenga que servir para hacer otros jarabes
que no deban ser incoloros. Tambien se cla-
rifican por este medio los jarabes de sustan-
cias cuyos prineipios activos no puedan ser
sustraidos por la albumina al coagularse.

El método de clarificacion por el papel se
aplica con ventaja 4 la preparacion de los
jarabes que se hacen cdn licores extractivos,
6 que contienen tanino, bien 4 la pre-
paracion del jarabe simpl€] cuando ha de
servir para hacer otros jarabes que tienen
en su composicion sustancias incompatibles
con la albumina, de la cual siempre queda
alguna parte en los jarabes que se clarifican
con ella.

4?2 JARABES POR MEZCLA CON EL JARABE
SIMPLE, Y EVAPORACION.— Este métodose
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emplea cuando la base medicamentosa no
es alterable ni aromética, que no se puede
obtener conpequeiias cantidades de liquido,
¥y que podria disminuir 6 perderse en la cla-
rificacion. Se practica afiadiendo la solu-
cion al jarabe simple, y haciendo evaporar
al grado conveniente. :

Cuando hay que emplear materias aroma-
ticas y extractivas, se agotan sucesivamen-
te, para tener un liquido concentrado y otro
débil. Se evapora este ltimo con el jarabe
simple 4 tal punto, que cuando se agregue
el otroliquido concentrado, venga 4 quedar
el jarabe, sin nueva evaporacion, al grado
conveniente.

52 JARABES POR MEZCLA CON EL JARABE
SIMPLE, SIN EVAPORACION.—Se aplica con
ventaja este método siempre que hayan de
introducirse en los jarabes sustancias qui-
micas (4cidos, sales vegetales y minerales,
éter, etic.): tambien puede aplicarse 4 la pre-
paracion de los jarabes de extractos. Las
reglas que conviene tener presentes en el
primer caso, son lassiguientes: 12 Sila sus-
tancia quimica por su cantidad 6 sn natura-
leza, puede disolverse en poca cantidad de
agua, se anadird la solucion inmediatamen-
te al jarabe. 2% 8i la cantidad de solucion
es tal, que anadida al jarabe lo haga bajar
4 ménos de 34°, se hard evaporar una parte
del jarabe hasta que fenga un pesoigual al
de la solucion que se le ha de afiadir, para
no cambiar las proporciones establecidasen-
tre la sustancia activa y la cantidad total
del jarabe. 3% Para estos jarabes se usard
de preferencia el jarabe simple clarificado
por medio del papel y no por Ia albumina.
42 Se hard 4 frio la mezcla del jarabe con
1a solucion, para evitar las reacciones entre
1a sustancia quimica y el azticar, que siem-
pre se apresuran con la aplicacion del calé-
rigo.

Como reglas generales para la prepara-
cion de los jarabes con extractos, se pueden
observar las siguientes: 1% Disolver el ex-
tracto en agua destilada fria, generalmente
en la proporcion de una parte de extracto
para diez de agua, filtrar la solucion y mez-
clarla al jarabe hirviendo. 22 Cunando los
extractos son més solubles en el agua calien-
te que en el agua fria, como los de crameria,
de monesia y de catect, se les disuelve en
el agua caliente, se filira la solucion y se
mezcla al jarabe hirviendo.

6% JARABES POR METODO MIXTO.—Porme-
dio de este método se preparan los jarabes
de las sustancias cuyos principios voldtiles
y fijos han de entrar en la composicion de
los jarabes. Se. practica haciendo destilar
con el agua la sustancia que ha de constituir
la base del jarabe para obtener un hidrola-
to, y enténces se hace con éste y parte del
azlicar un jarabe por simple solucion. Se
cuela el residuo de la destilacion, y con la
otraparte del azicar se hace otro jarabe por
evaporacion, que cuando se enfrie se mezcla
con el jarabe aromdtico.

En la preparacion de los jarabes compues-
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tos deberd emplearse el método que requie-
ran la naturaleza y el nfimero de las sustan-
cias que los componen; mas en general se
pueden establecer para su preparacion, las
reglas siguientes:

12 Las sustancias que entren en la com-
posicion de estos jarabes, se reunirdn por
grupos, segun la facilidad 6 dificultades que
manifiesten para ceder sus principios solu-
bles.

22 Se empleard el liguido disolvente 4 1a
temperatura que mds convenga al grado de
solubilidad de 1a parte extractiva.

3* Las materias de un tejido delicado, es-
ponjoso 6 que contengan prineipios arom4-
ticos, serdn tratadas por infusion; las raices
y los lenos duros por una digestion prolon-
gada.

T 42 Siel jarabe debe llevar materias alco-
hélicas 6 aromdticas, se aplicard el método
mixto, indicado en los jarabes simples,

5% Las soluciones obtenidas por infusion,
que contengan prinecipios aromdticos, si es
necesario clarificarlas, debe hacerse con
papel. . ’

6% Las soluciones que provengan de di-
gestiones, de cocimientos 6 infusiones de
raices 6 lefios, que generalmente contienen
mds materias extranas, se clarificardn por
el reposo, 6 de la manera que sea convenien-
te, para que no enturbien el jarabe.

7% En estos jarabes la cantidad de aztcar
serd arreglada 41a del peso de las sustancias
que los componen y no 4 la del liquido que
sea necesario emplear en el tratamiento de
dichas sustancias.

Cuando los jarabes se han preparado con
cuidado, se pueden conservar en buen esta-
do pormucho tiempo. Se ha propuesto pafa

_evitar que fermenten, afiadirles una corta

cantidad de alcohol; pero este medio puede
tener inconvenientes en algunos casos. Lo
mejoresponerlos cuando yaestdnbien frios,
en botellas perfectamente secas, que se ta-
pardn bien y se guardardn en un lugar fres-
CO ¥ 8eco. :

JARABE ATEMPERANTE O TEMPE-
RANTE. Syrupus temperans.

Jarabe de amapola ... .....
Idem de jugo de limon
Mézclense los dos jarabes.

JARABE BALSAMICO, de bdlsamo de
Told, de San José; Sirop de Baume de Told,
Franc.; Syrupus de Balsamo tolutano.

Bélsamo de Told
Alcohol 4900
Algodon limpio
Agua

Azticar muy blanca

Se disuelve el bdlsamo en el alcohol, se
echa como una tercera parte del algodon y
de la solucion en un mortero de porcelana,
ge pistan con la mano del mortero, de ma-
nera que las fibras del algodon se impreg-
nen bien, y se hace lo mismo con los otros
dos tercios del algodon y solucion. Despues
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ge reune todo en el mortero y se pis.lt:u con
otro poco del aleohol que habrd servido pa-
ra lavar la vasija en que se haya disuelto el
bdlsamo. Enténces se extiende el algodon
con los dedos y se expone al aire para que
s6 evapore el aleohol, lo que se efectua en
pocas horas, Hecho todo esto, se pone 4di-
gerir el algodon con la mitad del agna en
B. M. por dos horas en vasija tapada, se ex-
prime el'algodon y se le trata segunda vez
de la misma manera con el resto del agua.

Se reunen los productos de las digestio-
nes, se dejan enfriar y se filtran por papel.

Seafade enténces el azicar en la proporeion -

de 190 partes para 100 del liquido, y se hace
un jarabe por simple solucion en B. M. y en
vasija tapada, el eual se filtrard por papel.

Asf so preparan tambien los Jarabes de
Benjui y de Lstoraque.

U. 1. Como balsdmico y pectoral. D. 30
4 60 gram.

JARABE COMUN. Jarabe simple, Almi-
bar; Sirop de sucre simple, Franc.; Syrup,
Ing.; Syrupus communis.

Azticar muy blanca......-

Agua comun

Se hace disolver el azficar en el agua d1a

temperatura ordinaria 6 en B. M., y se filtra
el jarabe que resulta por papel 6 por un fil-
tro de lana de forma cénica, volviendo 4
echar en el filtro las primeras porciones del
liquido filtrado, si no salen bastante claras,
Si saliese con color el jarabe, se le mezclard
115 6 /20 de su peso de carbon animal lava-
do con dcido clorhidrico, se dejars en con-
tacto con 61 por algun tiempo, menéandolo
con alguna frecuencia, y se filirard despues
camo se ha dicho 4ntes.

Cuando no se emplea en la preparacion de
este jarabe aztcarrefinada, porque no se ne-
cesite enteramente incoloro, se hace del mo-
do siguiente:

Azfcar blaneca

cissaiud000

10000 gramos.
C. 8.
1

Bdtase la clara de huevo con seis litros de
agua, sepdrese un litro de esta agna albumi-
nosa, pingase el azicar con los cinco restan-
tes en un ecazo de cobre, caliéntese la mez-
cla, remuévase conla espumadera, y cuidese
de que el liguido no entre en ebullicion 4n-
tes de disolverse el azticar. Cuando por la
ebullicion el liquido se levante en masa,
6chese por partes el agua albuminosa que se
dej6 en reserva, y quitense las espumas des-
pues de cada afusion, lnego que tengan bas-
tante consistencia. Concluida asi la clarifi-
cacion, si no tuviere hirviendo el grado den-
simétrico de 1,26 (30° Bmé.), péngasele 4
este grado, concentrdndolo 6 anadiéndole 1a
cantidad suficiente de agua; cuélese por un
filtro de lana,

JARABE DE ACIDO CIANHIDRICO.
Jarabe de dcido prisico, de feido hidrocid-
nico; Sirop d’acide eyanhydrique, Franc.;
Syrupus cum Acido cyanhydrico.

JAR

Acido cianhidrico medicinal 6
P I 1210111110 I [1 gram,

Jarabe simple incoloro 190

Mézclense muy exactamente: Este jarabe
debe prepararse en el momento que se ne-
cesite. F : i

90 gramos de €l contienen 10 centigr. de
4eido cianhidrieomedicinal, 6 1 centigr. de
dcido anhidro. 3

U. . Como calmante. D. 15 4 30 gram,
al dia, por cucharaditas cafeteras. _

JARABE DE ACIDO CITRICO. Sirop
d’acide citrique, Franc.; Syrupus cum Acido
citrico. .

Acido eftrico eristalizado ‘

Agua destilada.comee ooeieiannon %0

Jarabe simple 970

Se hace disolver el dcido en el agua y se
mezela al jarabe frio. :

Aromatizando un kilégramo de este jara-
be con quince gram. de aleoholaturo de cor-
teza de limon, se obtiene el Jarabe de limon.

U. ». Como temperante. D. 30 4 60 gram.

JARABE DE ACIDO TARTRICO. Sirop
d'acide tartriqne, Franc.; Syrupus cwm Acido
tartarico.

Acido tértrico eristalizado

Agua destilada

Jarabe simple.. . oo oooaiiaaaaan 940

Higase disolver el deido en el agua, y
mézelese 1a solucion al jarabe frio.

U. ». Como temperante. D. 30 4 60 gram.

JARABE DE ACHICORIA CON RUI-
BARBO. Jarabe de achicoria 6 de ruibarbo
compuesto; Sirop de chicorée et de ruibar-
be, Iranec.; Syrupus de Cichorio cum Eheo.

Ruibarbe de China machacado .... 100

Hojas secas de diente de leon 100
" Agua hirviendo

Azficar

Se infunden las hojas en el agua por una
hora y se cuela con expresion: en el liguido
que resulta hdgase macerar el raibarbo por
seis horas, cuélese ofra vez con expresion,
afiddasele el aziicar y hégase un jarabe por
coccion y clarificacion con clara de huevo,
gue marque hirviendo 31° Bmé. 3

U. M. Como purgante para los recien na-
cidos. D. 6 415 gram. °

JARABE DE ADORMIDERAS. Jarabe
diacodion; Sirop diacode, de pavoet blane,
Frne.; Syrup of poppy, Ing.; Syrupus de Pa-
pavere albo.

Extracto de opio 50 centigr.

Agna destilada ......... 450

Jarabe simple 995  gramos.

Disuélvase el extracto en el agua, filtre-
se 1a solucion y mézelese con el jarabe.

20 gram. de este jarabe contienen 1 cen-
tigramo de extracto de opio.

JARABE DE ALMENDRAS. Jarabe de
horchata; Sirop d’amandes, d’orgeat, Frc.;
Syrup of orgeat, Ing.; Syrupus de Amygdalis

e g
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Almendras dulees
o de chabac? 6 de durazno. 30
Azficar muy blanca 600
ASUa COMUN, ceeeeniniann
1 deazahar........._.c.

Se mondan las almendras de su pelicula
y muélense en un metate con 150 gram. de
aztcar y 25 del aguf] hastaredueirlas 4 pas-
ta fina; diliyese ésta en lo restante del agua,
cuélese por lanilla exprimiendo fuertermen-
te, anddesele el resto del azicar quebran-
tada, caliéntese en B. M., y lnego que se di-
suelva el azfcar se mezcla el agua de aza-
har y se cuela por lanilla el jarabe que re-
sulta. Déjese enfriar en vasija tapada, va-
ciese luego en botellas bien secas, que se
tapan cuidadosamente y se guardan, colo-

cdndolas horizontalmente en lugar fresco.

JARABE DE ALQUITRAN. Sirop de
goudron, Franc.; Syrupus piceus.

Alquitran de Noruega

Serrin de jalocote

Agua destilada calentada 460°....

Azicar

Mézclese el alguitran eon el serrin, viér-
tase el agua sobre la mezcla, agitese con fre-
cuencia, y al cabo de dos horas filtrese so-
bre el azticar, que deberd estar en la propor-
cion de 190 para 100 de liguido; terminese
lasolucion del azucar en B, M. en vasija cu-
bierta.

U. m. Como pectoral.

JARABE DE ALTEA. Jarabe de muci-
lagos; Sirop de guimauve, Frane.; Syrup of
marsh-mallow, Ing.; Syrupus de radice Al-
thee.

Raiz de altea dividida menuda- -

Aot e e )

Jarale simple.. .- SolLaadaa il 1900

Hdgase macerar la rafz en el agua por 8
horas, cuélese sin expresion, anddase el 1i-
quido que resulte al jarabe, y hdgase con-
centrar hasta que marque, hirviendo, 1,26
al densimetro, 6 30° Bmé., y cuélese.

U. M. Como emoliente y pectoral. D. 30
4 60 gram.

JARABE DE AMAPOLA, Sirop de co-
quelicots, Franc.; Syrupus de floribus Papa-
veris rhoeadis.

Pétalos secos de amapola

Agua hirviendo

Aztear blanca

Seponenlospétalos en infusion en el agna
por seis horas, en vaso cubierto; se cuela con
expresion y se filtra; se afiade al liquido fil-
trado el aziicar en la proporcion de 190 para
100 de dicho liquido, y se hace el jarabe por
simple solucion en B. M. y en vaso cerrado.

De la misma manera se prepara el Jarabe
de Clavel, empleando 500 gram. de los péta-
los de elavel frescos para 1500 de agua. Es-
14 en uso entre nosotros aumentar ¢l color
4 estos jarabes con cochinilla. <

. M. Como pectoral. D. 30 gram.

JAR

JARABE DE AZAFRAN VINOSO. Bi-
rop de safran, Franc.; Syrupus de Croco vi-
nosus.

V. T NS C R s T

Vino Jerez

Aztear blanca

Se machaca el azafran, se hace macerar
en el vino por cuarenta y ocho horas, se ex-
prime y lnego se filtra; se le anade el azficar
y se hace el jarabe por simple solucion en
B. M. y en vasija cubierta, el cual se colard
cuando esté frio,

20 egramos de este jarabe representan 50
centigr. de azafran.

U. M. Como emenagogo. D. 30 gram.

JARABE DE AZAHAR. Jarabe de flor
de naranjo; Sirop de flenr d’oranger, F'rnc.;
Syrupus eum Aqua floris Aurantit.

Agua destilada de azahar

Aziicar muy blanca

Quebrdntese el azficar, higasele disolver
en frio en el agua de azahar y filtrese el ja-
rabe por papel.

Del mismo modo se preparan los Jarabes
de Cancla, de Menta piperitay de Eucalipto.

U. m. Como antiespasmédico. D, 30 4 60
gramos.

JARABE DE BELLADONA. Sirop-de
belladone, Franc.; Syrupus de belladond.

Tintura de belladona § 75 gram.
Jarabe simple............ : »
Mézclense,

25 gramos de este jarabe representan 37
centigr. de tintura, 6 12 miligr, de extracto
aleohdlico.
Prepdranse por el mismo método los jara-
bes de Beleno, de Estramonio, y el de Digital,
pero empleando para éste solamente 25 gra-
mos de tintura para 1000 del jarabe simple.
Asf, 5 gramos de jarabe corresponden 4 125
miligr. de tintura y 4 8 miligr. de extricto
aleoholico. g
Prepdrase el Jarabe de Aednito mezelando
4 900 del jarabe simple 100 del alcoholaturo
de acénito. Por consiguiente, en 20 partes
contiene 2 de aleoliolaturo.
U.n. yD. Véanse losarticulos ecorrespon-
dientes 4 estas plantas.
JARABE DE CINCO RAICES. Jarabe
de apio compuesto, aperitivo; Sirop de cing:
racines, Franec.; Syrupus de quingue radicibus.
Raiz de apio cortada en pequefios
TROZOH oo ST TR
,;» de espdrrago idem idem
;» de hinojo idem idem ........
,» de perejil idem idem
;s de brusco

Agua hirviendo

Azticar Blanchy oo D osro il

Se hacen macerar las raices de brusco y
de espdrrago en el agua por seis horas; ha-
cense despues hervir un poco; afiddanse las
otrasraices, ¥ pasadas dos horasdeinfusion,
se cuela exprimiendo ligeramente; déjase
asentar el liquido”que resulte, dec#ntase,
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afiddase el azticar y hdgase un jarabe que
marque hirviendo 30° Bmé.

U. M. Como diurético. D. 30 4 100 gram.

JARABE DE CLORHIDRATO DE
MORFINA. Sirop de clorhydrate de mor-
phine, Frne.; Syrupus cum Chlorhydrate mor-
phico.

Clorhidrato de morfina

Agua destilada

Jarabe simple sin color

Higase disolver la sal de morfina en el
agua y mézclese al jarabe,

20 gram. de este jarabe contienen 1 cen-
tigr. de clorhidrato de morfina.

De la misma manera se preparan los Ja-
rabes de Sulfato y de Acetato de morfina, agre-
gando 4 éste unas gotas de deido acético pa-
ra disolverlo.

U. m, Como narcético. D. 15 4 30 gramos,

JARABE DE CODEINA. Sirop de codéi-
ne, Franc.; Syrupus cum Codeind.

Codeina pulverizada 20 centigr.

Agua destilada............. 34 gramos.

Azticar muy blanca 6 i

Disuélvase 4 un suave calor la ecodeina en
el aguna destilada, afiddase el azficar, higa-
se disolver y déjese enfriar. Si el producto
obtenido no pesa cien gram., afigdase lacan-
tidad de agua necesaria para completar es-
te peso, y filtrese.

20 gram. de este jarabe contienen 4 cen-
tigr. de codeina. ;

Se puede hacer este jarabe magistralmen-
te, disolviendo 4 centigr. de codeina en la
menor cantidad posible de agua acidulada
con una gota de dcido acético, y afiadiendo
la solucion 4 20 gram. de jarabe simple.

JARABE DE CORTEZA DE NARANJA
AMARGA. Syrupus de cortice Citrei vulgaris.

Agua destilada de corfeza de naranja

amarga

Aztcar blanca quebrantada 546

Hagase jarabe por simple solucion en va-
sija tapada.

De igual modo se preparan los jarabes de
las corlezas denaranja dulce, de cidra y de li-
mon. k)

JARABE DE CRAMERIA, Sirop de ra-
tanhia, Frane.; Sirop of rhatany, Ing.; Sy-
rupus cui extracto Kramerie.

Extracto de crameria.......

etreleai )
Jarabe gimple............

e e D

Se hace disolver el extracto en su peso de
agua por medio del ealor, se ahade la solu-
cion al jarabe hirviendo, y se aparta del fue-
go cuando pese exactamente 1000 gram.

20 gram. de este jarabe contienen 50 cen-
tigr. de extracto.

Se preparan de la misma manera los Ja-
rabes de Catecit y-de Monesia.

JARABE DE CUAUTECOMATE. Syru-
pus de fructibys Crescentie alate.

Pulpa de Cuautecomate............ 100

Agua comun 300

Azficar ...... “imaimseanesannas 000

JAR

Se hace macerar la pulpa en el agua por
doce horas, agitando varias veces, y se cue-
la con expresion; al liquido que resulta se
agrega el azicar y se hace un ‘]_m‘s.bo por
coceion que marque hirviendo .’:UQ Bmé. .

JARABE DE ETER SULFURICO. Si-
rop d’éther sulfurique, Franc.; Syrupus cum
Aithere sulphurico.

Azifcar incolora

Disuélvase el azficar en el agua, péngase
la solucion en un fraseo tapado al esmeril ¥
que tenga en su parte inferior una tubula-
dura con llave, agréguense el alcohol y el
éter, agitese la mezela con alguna fre(%uf}f:g-
cia, por espacio de einco 6 seis dias. S_lls,t-l‘u-
gase el jarabe claro, abriendo Ja llave dela
tubuladura, y consérvese en botellitas bien

adas.
tagARABE DE EXTRACTO DE OPIO.
Jarabe de meconio; Sirop d’extrait d’opium,
Frane:; Syrupus cum extracto Opi.

Extracto de opio 2 gram.

Agua destilada 8

Jarabe simple....-. --

Higase disolver en frio el extracto en el
agua destilada, filtrese la soluciony mézele-
se con el jarabe. :

20 gramos de este jarabe confienen 4 cen-
tigr. de extracto de opio.

JARABE DE GENCIANA. Sirop de gen-
tiane, Franc.; Syrupus de radice Genliand.

Raiz de genciana dividida menuda- i

THETEE i e e se e DY

Agua hirviendo 2

Azticar blanca

Se infunde la Tafz en el agua porseis ho-
ras, se cuela con expresion, s¢ deja ase-l}tal‘
el liguido, se decanta, se le anade el aziicar
en proporcion de 190 para 100 de liquido y
se hace el jarabe por simple solucion en B.
M. y en vaso cubierto.

Deda misma manera se prepara el J_a-rabc
de Peonda, el de Culantrillo y ¢l de Ajenjo.

JARABE DE GOMA ARABIGA. Sirop
de gomme, Fre.; Syrup of gum arabic, Ing.;
Syrupus cum Gumnvi arabico.

Goma del pafs blanea y limpia ... .EQO
4 | e e A T 750
Jarabe simple

Lidvese la goma eon agua fria, p6ngase
despues en contacto eon la cantidad de agua
prescrita, agitese con frecuencia para apre-
surar la disolucion y cuélese el liquido, sin
exprimir, por una lanilla. Por otra parte,
concéntrese el jarabe de manera que mar-
que hirviendo al densimetro 1,30 6 33° Bmé.
y afiddase la solucion de goma al tiempo de
colarlo. L

JARABE DE GUAYACAN. Sirop de

Guaiac, Frane.; Syrupus de ligno Guayaci off-
cinalis. .

PREPARACIONES FARMACEUTICAS
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Raspadura de guayacan........... 300
Azticar
A ST OO ol s ne st - At 2 Lo OCR,

Se hacen dos decocciones del guayacan
por espacio de una hora, cada una con tres
litros de agna; se reunen los productos co-
lados por una tela tupida, y se hacen eva-
porar hasta que se reduzcan 4 600 gram.; se
dejan enfriar, se filtran por papel, se les afia-
de el azficar y se hace un jarabe que debe
marcar hirviendo 1,26 en el densimetro 630°
Bmé.

JARABE DE HIDRATO DE CLORAL.
Sirop de chloral hydraté, Franc.; Syrupus
cum hydrate Chlorali.

Cloral hidratado -............ b5 gram,

Agnadestilada. ... ol i BT,

Jarabe simple incoloro 7

Se disuelve el hidrato de cloral en el agua
¥ se mezela al jarabe.

20 gramos de este jarabe contienen 1 gra-
mo de hidrato de cloral.

JARABE DE HIPOFOSFITO DE CAL,
Sirop d’hypophosphite de chaux, Frne.; Sy-
rupus cum Hypophosphite calcico.

Hipofosfito de cal

Jarabe simpler

3 deazahar...c......c

Hidgase disolver la sal en la mezela de los
Jarabes.

20 gram. contienen 20 centigr. del hipo-
fosfito. ’

Prepdrase de la misma manera el jarabe
de hipofosfito de sosa.

JARABE DE IPECACUANA. Sirop
d’ipécacuanha, Fre.; Syrup of ipecacuanha,
Ing.; Syrupus cum extracto Ipecacuanhe.

Extracto aleohélico de ipeca- 5 gram.

Agua destilada.. Aoz 40

Jarabe simple.... .-.--. LA

n

Se disuelve el extracto en el agua, se fil-
tra la solucion, se afiade al jarabe y se re-
duce por la evaporacion 4 500 gram

20 gram. de este jarabe contienen en-
tigr. de extracto de ipecacuana.

JARABE DE JABORANDI. Sirop de ja-
borandi, Fre.; Syrupus de Pilocarpo pinnalo.

Hojas de jaborandi machacadas.... 100
Agua con un décimo de aleohol 500
Azicar blanca j

Higanse digerir las hojas en el agua al-
coholizada en B. M. por dos horas, cuélense
con fuerte expresion, filtrese el liquido que
resulte, afiddase el azticar, y hdganse por
simple solucion, 4 un calor suave, en vasija
tapada, 1000 de jarabe.

Cada 20 gram. contienen los prineipios ac-
tivos de 2 gram. de jaborandi.

Del mismo modo se prepara el Jarabe de
Coca del Perit.

JARABE DE LACTOFOSFATO DE
CAL. Sirop de lacto- phosphate de chaux,
Frane.; Syrupus cum Lacto-phosphate calcico.

JAR

Fosfato bibdsico de cal ... ...... 12,560
Acido ldctico (aproximadamente) 14
Agua destilada 325
Azlcarblanca .. c ... oo .aieis 630
Aleoholaturo de limon

Diltiyase el fosfato en el agua, aniddase el
dcido para disolverlo, procurando que la so-
lucion quede muy ligeramente deida., Héd-
gase disolver en ella el azdcar, 4 la tempe-
ratura ordinaria, y agréguese el alcohola-
turo.

20 gram. de este jarabe contienen 25 cen-
tigr. de fosfato de cal bibdsico.  ~

JARABE DE LACTUCARIO OPIADO,
DE AUBERGIER. Sirop de lactucarium
opiacé, Fre.; Syrupus cum Lactucariogt Opio.

Tint? delactucarioopiada 4  gram.

Jarabe de azahar..._....

Heesimplemayandile R 3

Acido citrico ; 0.50 cenrigr.

Disuélvase el dcido en la tintura y méz-
clese 4 los jarabes.

20 gram. de este jarabe representan 1 cen-
tigr. de extracto hidraleohdlico de lactuca-
rio y 5 miligr. de extracto de opio.

Por este procedimiento se prepara el jara-
be extempordneamente y se conserva con fa-
cilidad.

JARABE DE MANA. Sirop de manne;.
Frane.; Syrupus cum Manna. :

Mang en 14gTimas vaceee caeeee aeaan 100

ST e S R e R T
Jarabe simple.......cceu-uoeaen ... 450

bk

Se hace disolver ¢l mand en el agua, se
mezcla la solucion al jarabe y se reduce por
la evaporacion 4 600 gram.

30 gramos de este jarabe contienen 5 de
mang.

JARABE DE MEMBRILLOS. Sirop de
coings, Frane.; Syrupus de Cydoniis.

Jugo de membrillos clarificado.... 1000

Azacar blanes. ... .oc.cootoean . 1750

Se hace disolver el azticar en el jugo ca-
lentdndolo hasta la ebullicion y se cuela.
Asi se preparan tambien los Jarabes de 21-
mos de Granadas, Limones, Moras, Pina, Tim-
biriche, y Zarzamoras. b 1
JARABE DE NARCEINASitoirde nar-
céine, Franc.; Syrupits S fiin'ceind.
Narceina PR ] oram,
‘Agua que contengafigram! yor
litro de dcido clomhigitéo de.
116 dedensidad .. .. .... ...
Agua destilada..oaneeenan 250
Azfcar blanca quebrantada.. 650 ,,

Disuélvase la narceina en el agua acidu-
lada, 4un calor suave; afiddase la otra agua
y el azicar, y hdgase por simple solucion
1000 de jarabe.

20 de ¢l contiénen 2 centigr. de narceina.

JARABE DE POLIGALA DE VIRGI-
NIA. Sirop de polygala de Virginie, Frne.;
Syrup of Seneka, Ing.; Syrupus deradice Po-
lygalw sencge.




FARMACOPEA MEXICANA

JAR

Raiz de Poligala de Virginia macha-
Fror b AR M . 4 e s et S R

Agna hirviendo ...... ... .....o... 500

Azcarblanca...ceaueo oo e A C. 8.

Se infunde la raiz en el agua por dos ho-
ras, se cuela con expresion y se filtra el 1i-
quido; se anade por cada 100 gram. de éste,
190'de aztcar y se hace un jarabe por sim-
ple solucion. :

30 gramos de este jarabe representan 1
gramo de poligala.

De la misma manersa se prepara el Jurabe
de Oroziz.

JARABE DE QUINA. Sirop de quingui-
na, Frane.; Syrupus de Cinchond.

Quina calisay@.eceasioacenacsnn-. 100
Apua destilada.. ... .. ..eeeen... 800
Aleohol 4859 ....o..... 300
Azticar blanca

Acido clorhidrico puro...........-

En una vasija que no sea de metal, pén-
gase 4 macerar por espacio de 12 horas la
quina con 300 gramos del agua y el acido,
acitdndolos con frecuencia; anddaseles el
alcohol, muévaseles repetidas veces y des-
pues de 48 horas de maceracion, cuélense,
exprimiendo fuertemente para sacar lo mds
que se pueda de tintura. Al residuo agré-
guesele el resto del agua hirviendo, agitese
con alguna frecuencia, y pasadas 24 horas
de infusion exprimase y filtrese el liguido
que resulte. Con éste y la tintura, en una
capsuladeporcelana, hdgase disolverelazi-
car en B. M. y concéntrese la solucion, de
la misma manera, hasta obtener 1525 gram.
de jarabe.

Prepdranse de la misma manera el jarabe
de quing gris, pero duplicando la cantidad
de ella. .

JARABE DE ROSA. Sirop de fleurs de
rose, Frane.; Syrupus de floribus Rose.

Jugo de pétalos de rosa clarificado. 1000
Azficarblanca-...oio. 1o ot .2 1900

Hégaseun jarabe por solucion en B. M. en
vaso eubierto, y cuélese por una lanilla.

Del mismo modo se prepara el Jarabe de
Sflor de Durazno.

U. M. Como astringente. D. 30 gram.

JARABE DE RUIBARBO. Siropderhu-
barbe, Frane.; Syrup of rhubarb, Ing.; Sy-
rupus de Bheo.

Ruibarbo de China en pequefios frag-

mentoRat st o Eenn s e Peeen (0
5o {1 st Ly s S e s S L
A TACAT e e i Ol

Se hace macerar el ruibarbo en el agua
por doce horas, se cuela con expresion, se
filtra, se afiaden 190 gramos de azficar por
cada 100 deliquido filtrado, y se hace un ja-
rabe por simple solucion en B. M.

30 gram. de este jarabe contienen las par-
tes solubles de 2 gram, de rnibarbo.

JARABE DE SEN. Sirop de séné, Frnc.;
Syrupus de Sennd,

JAR

| 272) s G A S Ei 1‘50
Agua hirviendo 600
S s Sl e s S

e infinde el sen en el agua por tres ho-
ras, se cuela exprimiendo fuertemente, se
hace disolver en el producto el azicar, y
se hace un jarabe que marque hirviendo 56¢
mé.
- Jf’xRABE DE SULFATO DE QUININA.
Sirop de sulfate de quinine, Frnc.; Syrupus
cum Sulphate quinico.
Salfato de quining... ... ---- 50 centigr.
Acido sulfdrico dilnido al dé-
Tk e e B i
Agna destilada.. .. --c..... 4 gramos.
Jarabe simple incoloro ; -

Disuélvase la sal de quinina en el aguna,
por medio del deido diluido, ¥ mézcelese el
jarabe. g

20 gram. de este jarabe contienen 10 cen-
tigr. de sulfato de quinina.

.. Como antiperiédieo. D. 20 4 60 gra-

mMos. :
JARABE DE TAMARINDOS, Sirop de

tamarins, Froe.; Syrupus de fructibus Tama-

rindi. Bl
Tamarindos. ... --«e-cescascsoans 9
Y | e 2{_)00
A7GeaT blates «oocesacaece-iuaaas 2000

Se hace un cocimiento con los tamarindos
y el agua, se cnela con ligera expresion, 8o
mezela al liquido que resulte una clara de
huevo, se anade el azficar, y se hace un ja-
rabe por coceion y clarificacion en vasija 1o
metdlica que marque hirviendo 30° Bmé.

JARABE DE YODURO FERROSO. Si-
rop diodure de fer, Franc.; Syrupus cum 10-
dureto ferroso.

Soluc. oficin. de yodaro defierro 5 gram.

Jarabe de goma 80,

de azahar 1oy

Mézelense. 20 gram. de este jarabe con-
tienen 1 centigr. de yoduro de fierro.

JARABE DE ZARZAPARRILLA. Sirop
de epareille, Franc.; Syrupus de radice
Smilaces medice.

Zarzaparrilla limpia y machacada. 1000

Azticar 2000

Agua

Se hacen dos digestiones sucesivas de la
zarzaparrilla, cada una de doce horas, en el
agua 480° y en cantidad suficiente para cu=
brir la raiz en cada operacion. Se cuela se-
paradamente ¢l producto de las digestiones
por un cedazo, se dejan asentar y se decan-
tan; despues se hacen evaporar comenzando
por el de la iltima digestion, y cuando reu-
nidos pesen 1600 gram., se clarifican con cla-
ra de huevo, se cuela el liquido clarificado
por una lanilla, se le afiade el azdcar y 56
hacenn jarabe por coccion, que marque hir-
viendo al densimetro 1,27 (319 Bmé.)

JARABE DE ZARZAPARRILLA CIOM—
PUESTO. Jarabe de Cocinero, sudorffico,

depurativo; Sirop de Salsepareille composé,
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de Cuisinier, Franc.; Syrupus de radice Smi-
lacis compositus ex Cuisinier.

Zarzaparrilla machacada
Flores secas de borraja

1 1
Hojas de sen
Frutos de anfsverde........c.....
BZear Solicsireann oy s s a1 000
Miel de abejas.- .. -cvvczvacanaaaes 1000
¥ T R S O S Pl RS i

Hédganse tres digestiones sucesivas de la
zarzaparrilla, cada una de seis horas, con el
agua 4 80° y en cantidad bastante para cu-
brir completamente la raiz en cada opera-
cion, Cuélense separadamente los liquidos
de las tres digestiones por un cedazo, reii-
nanse el segundo y tercero, hdgase evapo-
rar este producto en B. M. hasta redueir su
peso & tres mil gram.; infiindanse en ¢l por
dos horas, el sen, las flores y el anfs; cuélese
con expresion, déjese asentar el liquido que
resulte, refinase al de la primera digestion
que se habrd hecho coneentrar, tambien en
B. M., hasta la consistencia de jarabe: afid-
daseles el azticar y 1a miel, y hdgase un jara-
be por coccion que hirviendo marque en el
densimetro 1,29 (32° Bmé.). Para evitar que
se fermente, se le pueden mezelar 60 gramos
de tintura de zarzaparrilla.

U.n. Como antisifilitico. D. 50 4 100 gra-
mos por dia, solo, 6 en una tisana sudorifica.

JARABE DEPURATIVO DE CHA-
VERT. Syrupus depurans ex Chavert.

Raiz de zarzaparrilla .. ......_.... 180

sedo Chinatol sSasns i eee 60

., delirio de Florencia.......... 60

,, de aristologquia redonda 60
SensE e e e e 20
Sulfure de antimonio en polvo

Mach4quense las raices, pnganse 4 cocer
las dos primeras y el antimonio, envuelto
en un pedazo de lienzo y suspendido por un
hilo, con 4000 gram. de agua, hasta reduocir-
los 4 1500 gram.,.infindanse con este resto
por una hora, las otras dos raices y el sen;
euélese la infusion, agréguense 200 m,
de azticar y 2000 gram. de miel virgenm para
hacer el jarabe, que debe marcar hirviendo
32° Bmé., y se le mezclard la tintura si-
guiente: ;

Raiz de Jalapa machacada.........

Corteza de sasafras idem.......

Alcohol § 600 g oo o oii 35

Hédganse macerar las sustancias por ocho
dias, cuélese con expresion y filtrese la tin-
tura. .

JUGOS 0 ZUMOS VEGETALES. Sucs
végétaux, Franc.; Yegetal juices, Ing.; Suc-
ci vegetabili. .

Todas las partes de los vegetales pueden
considerarse como compuestas mecdnica-
mente de un tejido mds 6 ménos apretado,
en cuyos intersticios estdn contenidos liqui-
dos dotados de propiedades diversas, en ra-
zon de los vegetales y de los 6rganos que los

JUG

contienen. A estos liquidos se ha dado el
nombre de jngos, y su extraccion consiste
en la eliminacion que se hace del fejido que
los contiene. Los diferentes estados de este
tejidodeben introducirmodificacionesenlos
procedimientos para extraerlos. :

A veces el tejido s6lo contiene una pro-
porcion muy débil de materias sélidas; asi
sucede en las plantas tiernas y en sus partes
carnosas: otras veces, al contrario, la fibra
vegetal, endurecida por el depésito de las
moléculas incrustantes, ha tomado mayor
consistencia y los liquidos han disminuido;
como en las maderas, las cortezas, y en ge-
neral en todas las partes lenosas de las
plantas.

Todos los productos liguidos de la econo-
mia vegetal se han considerado como jugos
y segun su naturaleza se han dividido en
cinco clases: jugos acuosos, oleosos, resino-
508, lechosos, y aceites esenciales; mas de es-
tas diversas clases en,que se han dividido
los zumos, gdlo corresponde hablar aqui de
los acuosos; y aun de éstos finicamente de
dos de las tres series en que se han subdivi-
dido, es decir, de los zumos extractivos y de
los zumos deidos.

Casi todos los znmos extractivos se obtie-
nen de las hojas y tallog herbdceos de las
plantas, por lo que de una manera general
y bastante exacta, puede decirse que son
compuestos de albumina vegetal, de mate-
ria extractiva y de clorofila.

Antes de proceder 4 las operaciones que
tienen por objeto la extraccion del jugo de
las plantas, se les separan las partes altera-
das, se les quita la tierra, y se sacuden Ine-
go fuertemente. Enténces se les reduce 4
pulpa por medio de la contusion, con una

| mano de madera en un mortero de piedra. Si

1a planta es poco suculenta, es necesario al
machacarla, agregarle una poea de agua pa-
ra diluir algo el jugo y hacerlo salir con mds
facilidad : dicha adicion es. indispensable
para extraer el zumo de casi todas las labia-
dag, y serd de una quinta parte cuando el

*zumo de la planta es demasiado viscoso, co-

mp sucede en las borragineas; ménos cuan-
do éstas @eban ir mezeladas con otras plan-
tas bastairte sucnlentas.

Redutidas ya 4 pulpa como se ha dicho,
se aprensan para hacer salir el jugo, el cnal
se presenta muy turbio y de un color verdo-
80, por 13 clorofila, l1a albumina coagulada
y las partes mds finas del tejido-vegetal que
vienen suspendidas en el liquido acuoso.

Se clarifican por filtracion en frio; mas
cuando son muy viscosos 6 que han de ser-
vir para preparaciones que tienen que so-
meterse 4 la accion del cal6rico, se pueden
calentar para facilitar la filtracion. Casi
siempre es necesario evitar 1a accion del ca-
lé6rico en la preparacion de los zumos, por-
que la albumina vegetal, coagulindose, se
separa reteniendo una parte de los prinei-
pios activos, en los cuales residen las pro-
piedades medicinales de estos jugos. Tam-
bien el calor hace que se disipen las sustan-




