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une roue de moulin a eau. On fond le soufre en gros cylin-
dres, et on le soumet de méme au hattage pour le réduire en
poudre. On met ensemble le soufre et le charbon dans de
cerfaines proportions qui varient suivant la qualité de la
poudre qu'on veut faire, et on les méle par le battage au
mortier, en les mouillant pour avoir une poudre plus fine
et mieux mélangée. Enfin on y introduit du salpétre pul-
“vérisé & part, et on bat de nouveau avec un peu d’eau. Ces
opérations exigent des précautions minuticuses pour em-
pécher la matiére de s'échauffer par le battage et de prendre
feu, ce qui arrive encore malheureusement quelquefois.

On fait ainsi un pain & peu prés sec d'une substance
friable, qu’on soumet au grenage dans des cribles.

La bonne qualité de la poudre dépend de celle des sub-
stances qui y entrent, et surfout du salpétre; elle dépend
aussi de leur mélange infime et de la perfection du gre-
nage. On distingue trois espéces de poudre : les poudres de
guerre, de chasse et de mine. Elles different par les pro-
portions relatives des trois substances qui les composent,
et aussi par les dimensions des grains.

Lorsqu'on approche de la poudre un corps chauffé au
rouge, elle prend feu subitement, en produisant des com-
binaisons gazeuses et élastiques, qui occupent une place
considérablement plus grande que celle de la poudre. Ces
oaz projettent avec violence les corps mobiles qui lear sont
opposés, et il en résulte une détonation plus ou moins
forte. .

Il régne beaucoup dobscurité sur P'époque de I'inven-
tion de la poudre. On l'attribue tantdt aux Chinois, tantot
au moine Roger Bacon, ou & I'Allemand Schwartz. Quelques
auteurs prétendent méme que ce dernier périt victime de
sa découverte, dont 1l était loin de bien connaitre la fer-
rible puissance.

Parmi les composés les plus utiles de la potasse, nous
devons citer I'alun, qui a d'importants usages ndustriels.
On le trouve dans le voisinage des volcans; il en existe
des mines considérables prés de Rome, & la Tolfa. On le
fabrique aussi artificiellement & 'aide de matiéres argileuses
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contenant du soufre que l'on caleine & Iair, et que l'on
traite ensuite par la potasse. L'alun contient en eflet de
T'acide sulfurique, de la potasse et de l'alumine. Cette
derniére substance forme I'élément le plus important des
argiles. :

L'alun est un sel blane, trés soluble dans I'eau; il entre
dans la composition de l'encollage du papier. ll' s'emploie
dans la mégisserie, & la place du tan, pour preserver les
peaux de la décomposition, et sert en temture, sous le
nom de mordant, pour faire adhérer les couleurs aux
tissus. _ : o

Le papier trempé dans une dissolution trés chargée d'a-
lun, puis séché, devient incombustible. I ne peut plus
genflammer, mais il se carbonise quand il est fortement
échauffe.

§ XVII. De quoi se compose la pou-, enire elles? — Qu'est-ce qui [{Jrl;o_i;iuil.

dre & canon? — De quelle espece de | la force d’expansion de la pou

charbon se sert-on pour sa fabrica-
tion? — Sous quelle forme emploie-
(~on le soufre? — Comment fait-on la
poudre? — De quelles circonstances
dépend labonne qualité de la poudre?
— Combien distingue-t-on d'espéces

Sait-on quelque chose de précis sur
Vinvention de la poudre? — Que con-
tient Ialun? — Ou le trouve-t-on? —
Comment le fabrique-l-on? — A quels
usagzes sert-il? — Comment rend-on
le papier incombustible?

de poudre? — Par quoi différent-elles

XVIII. Putréfaction et conservation des substances
végétales et animales.

Les matidres organisées, animales ou végétales, se flé—
composent rapidement dés qu'elles ne font plus partie d'un
corps vivant, et laissent dégager des principes gazeux ou
volatils, qui non seulement offensent 'odorat, mais sont
dangereux  respirer. : i

1l existe plusieurs moyens de prévenir la putréfaction
des substances végétales, et en particulier des bois qui
servent & la construction des navires.

En France, on fait usage de sulfate de cuivre, surtout
pour les poteaux des télégraphes ¢lectriques et les traverses
des chemins de fer. 11 suffit, pour faire pénétrer ces sub-
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stances ' es faire di
e rtriansl le bois, de les faire dissoudre dans I'eau; et
c]ﬂan}}’entoekl) a tranche réeemment coupée d'un arbre frai
: t abattu ; le liquide est rapidement absorbé par les
tssus ligneux. e
Les matiéres ani
Lok ueellef ammales se putréfient bien plus facilement
e v hugqid €s matieres végétales. Mises en contact avec
a)
< e I;t un peu chaud, elles se décomposent en dé-
13 S miasmes putrides qu'i :
iy putrides qu'il est dangereux de res-
Mais au-des
Mais au-dessous de la tempér
i el Lh ltun;l)_t.mture de la glace fondante
S a plus lieu. es ST
b :rlflfeg‘ dé%u] 1l t11 est done pas rare de
s s les glaces hautes montagnes
pays voisins des poles, des caﬂﬁ‘res Tan; Dlltﬁ'cﬂe? ou des
e s R anumaux qui s’
LOIIIJSLl\l.t:: mtacts pendant des siecles e
a presence de ['e: st né L
ma[;él-ies mvue. ;lb 1 eau est nécessaire a la putréfaction des
i ;agillii L‘la. ;\1'1151 dans un air parfaitement sec, oun
o i 1 es des d_eserls-, oit 1} ne tombe presque jamais
L el; qt(;!idtézd'a\'lres clei animaux se conservent trés lone-
; se desséchant. Enfin, la présenc %
S nce de I'air es -
une condition nécessaire e ey
Il suit de I ;
s d que, pour préserver les S
. ' _ ] s substances orga-
niques de la décomposition {ry

, 1l faut les soustraire )]
tement au contact de | s

T ety air ou de I'eau, condition toujours
e e 11p Ir que de les maintenir & une basse tem-
- Le sel marin, D'espri 71 inaigr

: : sprit-de-v VInalger
péchent la putréfaction, e 2 e, l_e e
oy action, en s emparant de l'eau que contient
B oaniaue 1
s organique. On peut encore introduire les m:
tieres dans des vases remplis d’ ‘on fai i
L ises remplis d’eau que l'on fait bouillir
Sk .,l'r }1?_. on ferme ensuite hermétiquement; c'est
peléeq;a;m n fait les conserves. Certaines substances ap
I ¥ > o - o 2 ;
Saniire trfimrszlea, ont la propriété de s'opposer d'une
3 < aepa 5 T
g dtume lcace & la décomposition spontanée : le
> mercure est précisé insi
1o e 8 sément dans ce cas, ainsi que
Pacide phénique, le tan, le charbon, la fumée, et 5
» le charbon, la fumée, ete.

§ XVIII. Que faut-il sndre
putréfaction? — Quels :;laiiﬂiiib E‘r}1
'.fu:lsnde la putréfaction? — CﬂﬁillIlJenl
empéche-t-on les hois de se pourrir !
— Lomment prépare-t-on les bLois au

sulfate de cuivre? — Les matiéres
animales se décomposent-elles 3 toutes
températures? — Quel est leffet du
froid ? Quel est Peffet de la sécheresse?
— Quels sont les moyens d'uznpér;flci'

niques? — G
marin, l'espr

=
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la décomposition des maliéres orga- fait-on les conserves? — Qu'appelle-

omment agissent le sel | t-on matiéres antiputrides? — Nom-
it-de-yin? — Comment | mez quelques-unes de ces substances.

XIX. Alcools, vernis, éthers.

[7alcool est un liquide volatil qu'on retire, par la distil=
lation, des liqueurs fermentées, vin, cidre, biére, etc., oit de
substances contenant du sucre, ou de la fécule susceptible
de se transformer en sucre, et par conséquent de fermenter;
pulpe de betterave, céréales, pommes de terre, efc. Ce li-
quide est transparent, sans Souleur, d'une odeur pénétrante,
d'une saveur chaude. Plus#éger que l'ean, il bout & 79 de-
grés. Introduit dans 'estomac en cerlaine quantité, il produit
une excitation générale, & laquelle sucedde bientot la stu-
peur. Cette ivresse portée au plus haut degré est quelque-
fois suivie de la mort.

Les usages de I'alcool sont trés variés et trés répandus.
Uni au sucre, il est la base de toutes les ligueurs; étendu
d’eau, il forme |'eau-de-vie : cest a lui que les vins doivent
leur propriété stimulante. Comme il dissout parfaitement
bien les résines, on emploie en médecine ces dissolutions
cous le nom de teintures. 1l sert aussi a fabriquer les vernis
el les ethers.

Les vernis sont des dissolutions résineuses qui s'appli-
quent en couche mince sur différents objets d’art, pour les
préserver et leur donner plus d’éclat. Les vernis i I'alcool et
% U'essence séchent trés promptement ; ils sont composés de
plusieurs résines dissoutes soit dans Palcool, soit dans les-
sence de térébenthine. Le vernis i I'aleool s'applique sur les
hoites, les cartons, etc., et celui & essence sur les tableaux.
Le vernis gras est beaucoup plus long & sécher, parce que,
outre l'essence de térébenthine, il contient de I'huile de lin;
une résine appelée copal en est la base. Ce vernis s'applique
sur le bois et sur les métaux.

Les ethers sont des liquides trés volatils, inflammables,
qui résultent de I'action des acides sur 'alcool. Le plus
connu et le plus utile est l'éther sulfurique, d'une odcur
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Penétrante, d'une saveur chaude; il est tellement volatil
qu’il bout & 36 degrés. Si on en verse sur quelque partie de
]qlpeau et qu'on souffle dessus, on ressent un froid assez
gt, Icauséj par la rapidité avec laquelle s'évapore le liqu.ide.
1L le prépare en introduisant av inag ans urn
comueppa?lies égales d'alcool e;tl[f’ iﬁ:n:ﬁ?mt {-ldm P
lue part 2 que. On fait
bouillir légérement ; I'éther se dégage et se rend dans le ré-
cipient, autour duquel on entretient de la glace. I'éther est
~un des calmants les plus stirs que posside la médecine.
Quelques gouttes d'sther sur un morceau de suere suffisent
souvent pour faire cesser les plus violentes attaques de
nerfs; mais il ne faut en user q!&’d_\‘ec modération.
r

§ XIX. Qu'est-ce que I'alconl? — A
quelle température bout-il7 — Bst-il
Elns ou moins dense que l'ean? —

uelle est son aclion sur Forganisme?
— Quelle est son action sur les resi
nes? — Qu'esl-ce que Veau-de-vie ¢

€001? — Les vernis 3 I'essence ? — [es
vernis gras? — Que sont les élhers? —
Quels sont les caractires de léther
sulfurique ? — A quelle température
bout-il ? — Comment le prépare-t-on?
~ Quelle sensation produit-il sur la

— Qu'est-ce qu'un vernis? — Conbim
P n ve ¢ — LMnien | peati?>=A quel usage l'e ie-1-
distingue-t-on d'espices de vernis?-2 | en mé“dr:‘d'nul" i L s on
A quel usage servent les vernis i I'al- {

2L
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XY Savons, i

Le savon est une combinaison d'un corps gras avee la
soude ou la potasse. 1l est soluble dans I'eau.
sse. Il est, dans leau, e
e 11] se. 1L st ans ILJU:, el, comme
§ caracteres de l'aleali y restent dominants, il conserve la
propriété de dissoudre les corps gras: aussi 'empldtet-on
pour détacher les étoffes. Les fabriques de savon-de Mar-

seille sont trés renommées; on fait méme dans cette wlle; .-

avec le sel marin, toute la soude qui est employée A Ja Fa-

brication du savon. o

Les corps gras qui entrent dans Ia composition du sasdn
sont les diverses espices d’huiles, de suifs, de graisses
mais - principalement I'huile. d'olive préparée L:llaml;
celle ({tii est ramee est préférée comme moins cdﬁteuse;
on 'y ajoute une certaine proportion d’huile de navette ou.
d'@illette. On emploie aussi les sulls qu'on retire des animaux
de boucherie, :
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Pour préparer le savon, on fait chauffer les mafiépe
erasses, liquides ou solides, avec de la potasse ou de la
soude, en maintenant la fempérature a 100°, jusqu'a ce
que les matieres grasses se dissolvent complétement; par
le refroidissement, le savon se sépare en masses fortement
colorées. On le refond & une chaleur douce, et on décante
la partie liquide, qu'on laisse ensuile refroidir; on obtient
ainsi le savon blane.

Les savons préparés a la soude sont durs; ceux qu'on
obtient avec la potasse sont mous, mais on les rend facile-
ment durs en ajoutant.aux corps gras, dans la cuve de fu-
sion, une certaine quartté de résine; celle-ci s'unit égale-
ment i la potasse, el donne du corps et de la solidité au
savon. En oufre, ce savon résineux se dissout trés bien
dans 'eau de mer, ce que ne fail pas le savon ordinaire.

Les savons de ioiicttegnnt diits avec plus de soin, mais
de la méme maniére;:@a% entployant le suif, dont la re-

facile €t quj s'aromatise mieux; on y ajoute
’ ‘ﬁ‘l.w pour-masquer 1'odeur du suif’; enfin,
on aromalise ave¢ des’esSences ‘de lavande, de romarin, ete.

La'sn@ﬂ forme avee la chaux un composé msoluble;
c'est pouteela que les eaux chargées en principes calcaires
sont improfires au savonnage.

§ XX. Qu'est-ce qu'un savon? —  séyde? — Comment durcit-on les sa-
Quelle est la propriété utile des sa- | vons de potasse? — Quel avantage le
vansd — (lueL sont les corps em- | savon résimeux offre-t-il? — Comment
p]nyé'i dims la fabrication des savons? l'ail-‘ma les savons de toilette ? — Ponr-
— (omment ‘f.‘\]n'l:qutzft—ol‘.l]e: savon? glucu Ije‘ s?\'qn._!oﬂr;_]‘e-_t‘—xl des caillots
— Quelle différence y a-t-il entre les | dans les eaux caleaires?
savons de potasse et les savons de

e
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L n ; XXI. Fabrication du vin.

Le vin se fabrique avee le raisin de vigne; les planis
qu'on met en treilles ne donnent qu'un vin trés médioere.
Suivant les procédés de fabrication, on obtient du vin rouge
s6u du vin blane.

Le vin rouge se fait avec les raisins noirs; les grappes
cueillics sont pressées aux pieds dans une caisse percée de
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s : Sl . qui peut contenir de
trous; placée au-dessus d'une cuve qul Pe o
trente-cing # quaranle heclolitres. Le jus tom a A
cave, ou L'on rejette ensuite la grappe, ou _nllﬂe, qui ]
. alsse ains suve pen-
fournic la matiére colorante. On laisse ainsl Ma‘lt L,lll S};]cre
surs jours: la fermentation s’établit; le
dant plusieurs jours; la fermentation s¢ R
..gontenu dans le grain entre en fermentation sous £ ini
. ié “tces que le jus renferme. La température
dos matieres azotées que le jus T : el
$"8lave ; une mousse considérable monte A lahsm("i dl.i o
bient ipaisse qui dépass ords de la cuve,
bientot une couche épaisse qui dépasse -es ! e
et quon appelle le chapeau; la quantite da Sg;u-(xm
: : : vu
nique développée est tellement grande, qu onila b
> . Atre restés =
des vignerons tomber asphyxiés pour etre TES1Es p\“t -
ment au-dessus des cuves. Quand la fermentation _(,:,‘1 :
minée, le chapean s'abaisse; on retire alors le hqm(i:
ide du si rte d S eaux; on ei-
J'aide du siphon, et on le porte dans les tonn ; ie e
= % o 223 3 o 9 (o
love ensuite la partie solide, que L'on dispose su 1 N
soir de maniére i ce quelle puisse subir ulict plnss; l]B
i insi i es © slemen
oradude : on exprime ainsi a peu pres complé tenm]m“
?us que 'on porte encore aux tonneaux. Dans ces 0" aus,
la f I “nue nendant un certain temps; ausst
la fermentation se continue pendant un ¢ ke
faut-il laisser un vide, pour que le liquide ne s échappe p:
par la bonde. Un trés erand nombre de matieres tcnue? cni
suspension dans le vin se déposent successivement au lont
6 ; e ‘opére au travers
ot v forment ce qu'on appelle la lie. I s ope_xcfw_1tx tl:.aiq\:
: g ion inévits ; alsser
du fonnean une évaporation inévitable, qui fal e
le niveau du liquide; 1l faut alors avoir soin, quand k
mentation s’apaise, d‘achever de remplir les tonne 1111\1?. ce
: - ‘ ap o 3
du vin semblable, pour éviter que, par le t:ontac?tt e f;]ri,
Inaisr ocede ensuite au col-
le liquide ne tourne au vinaigre. On procéde t,ln 1lu ?ﬁ[- .l
lage du vin; on y infroduit de I'albumine ou de 1 ge de][u;
ql?i pe se dissolvint pas dans I'alcool, entrainent avec e.
en s,c preécipitant les malidres 6trangeres restées en suspensiofl.
e b e F d o
[a fabrication du vin blanc differe de celle du ¥ ‘;n l({l(l\t[:l{i
seulement en ce que le vin obtenu par la pression des picas
nlest laissé que trés peu de temps dans la cuve, ﬁe mamelfe
5 i . . rry, % ) e‘
que la fermentation 0 ait pas le temps de s'établir com[’g\se
: ui
tement, et que la matiere colorante de la grappe ne p
pas se dissoudre dans le vin.
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Le jus retiré directement de la cuve el le jus oblenu par
I"action du pressoir sont portés dans les tonneaux ol s'opére
la fermentation.

Pour rendre les vins blanes mousseuz, on les met en
bouteilles immédiatement au sortic du pressoir, afin que
la fermentation s'accomplisse dans des vases fermés et que
I'acide carbonique se dissolve dans le vin; on ajoute a1
bout de quelques mois une certaine quantité d’ean-de-vic-
et de vin blanc mélangés et tenant en dissolution du suere ™
candi : ce liquide est destiné & remplacer la mousse qui
s'est formée dans les bouteilles et qui remplissait le goulot.
Cette opération, appelée deégorgement, une fois exéculée,
les bouteilles sont de nouveau bouchées Ires hermétique-
ment; on maintient le bouchon & 'aide d'un neeud de corde
et d'un fil de fer. Le prix de ces vins est toujours assez
élevé, parce que la fermentation qui s'opére dans les bou-
teilles en faitl casser un trés grand nombre.

Dans beaucoup de pavs vignobles, on ajoute dans la cuve
une certaine quanlité de sucre, pour augmenter la propor-
tion d’aleool renfermée dans le vin; on peut ainsi bonifier
des vins frés médiocres. %

Les vins sont sujets i un certain nombre d'allérations
auxquelles on peut quelquefois porter remede; ainsi,'il se
développe assez souvent dans les vins blanes une mafiére
mucilagineuse qui leur donne une apparence huileuse : on
dit alors qu'ils tournent @ la graisse. On remédie a ce dé-
faut en introduisant dans le tonneau une pelite quantité de
tannin qui précipite le muéilage, apres quoi on soutire le vin.
D'autres fois le vin tourne a [acide, clest-i-dire qu'il s’y
développe de I'acide acétique; il est difficile de le guérir de
cette maladie; il n'est plus bon qu'a faire du vinaigre.
Comme ce défaut est da & l'action de I'air sur le vin, on
peuat le prévenir en mettant dans le fonneau un peu d'huile
qui, nageant a la surface du vin, empéche le contact de
Vair. Les vins par trop vieux prennent souvent un goit
d’amertume trés prononcé, qu'on peul faire disparaitre en
ajoufant un peu d’aleool ; quelquefors aussi ce goiit d'amer-
tume provient de ce que le vin s'est remis en fermentation:
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en le soutirant dans un tonneau ot I'on a bralé des méches
soufrées, on arréte cette fermentation et on détruit I'amer-
tume. Souvent aussi, dans les futs lrés vieux, il se déve-
loppe au milieu des vins des pellicules qu'on appelle fleurs;
_on les fait disparaitre en remplissant le tonneau soit avee
du vin semblable, soit avec des cailloux de riviere bien la-
vés ; les fleurs, se tenant tougours & la surface, s'échappent
par la bonde.

Les vins sont, dans le commerce, trés {réquemment al-
térés par la fraude : ainsi avec des vins blancs on fabrique
des vins rouges, en y ajoutant des bois colorés, comme le
bois de Brésil par exemple; on leur donne le bougquet par-
ticulier & certains crus en y faisant infuser pendant quelque
temps des baies de sureau et d'autres especes de fleurs; ou
bien encore on mélange des vins de diverses espéces; on va
méme jusqu’a faire du vin auquel le raisin n'a rien fourni,
en mélangeant de l'eau, de I'alcool, des matiéres colorantes,
des plantes aromatiques. Une des fraudes les plus déplo-

rables, et qui fort heureusement, griice a la surveillanee
exercée par l'autorité, n'est plus guére mise en pratique,
consiste & ajouter aux vins de la litharge, qui leur donne
une saveur suerée et les adoueit 3 le vin ainsi altéré est un
veéritable poison. Cette falsification est trés facile & recon-
naitre par l'action de I'hydrogéne sulfuré, qui donne dans
eés vins un précipité noir de sulfure de plomb.

§ XXI1. Comment fait-on le ¥in rou- pales altérations que subissent les
ge? — Quel est dans le raisin le prin- | vins? — En quoi consiste la maladie
cipe qui fermente? — Quelles sont les | du vin appeléela graisse? — Comment
circonstances de la fermentation 7 — | v remédie-t-on? — (Qu'esi-ce quun
Y a-til dans cette fabrication un dan- vin qui tourne i Pacide? — Quel est
ger pour les ouvriers? — Quest-ce | Vacide qui se forme? — Comment
que la lie? — Pourquoi a-t-on I soin | peut-on urréter le développement de

de maintenic les tonneaux constam-
ment pleins? — Qu'entend-on par 1€
eollage du vin? -— Comment fait-on le
vin blanc? — En quoi cette fabrica-
tion est-elle différente de celle qui
donne le vin rouge? — Comment faut-
on les vins blancs monssenx? — Dans
quel but ajoute-t-on du sucre d.ns
Ia cuvée? — Quelles sont les princi-

cette maladie? — Comment empéche-
t-on Vamertume @ — Que sont les
fleurs? — Comment s'en débarrasse-
t-on? — Quellessontles frandes les
plus ordinaires commises dans le com-
merce des vins? — Comment peuts
on reconnaitre qu'unvina été adouei
a la lutharge?
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XXII Cidre, poiré, biére.

On distingue sous les noms de cidre et de poiré des li-
queurs alcooliques qu'on obtient d'une maniére trés simple,
en pilant des pommes ou des poires, puis faisant fermenter
le jus dans des tonneaux ; la {ermentation terminée, 0N SOU=—
tire et on colle, comme on fait pour le vin. Ces deux li-
queurs sont moins riches en esprit que le vin, mais elles le-
sont plus que la biére.

La biere s'obtient en faisant fermenter le principe sucré
qui se développe dans T'orge par la_germination. On com-
mence par plonger I'orge dans de grandes cuves remplies
d'cau, pour I'humecter; on I'y laisse reposer quelque temps
en enlevant les grains avariés et les ordures qui montent
2 la surface ; on fait alors écouler l'eau de lavage et on re-
tire le grain, qu'on étend en couches de frois & quatre dé-
cimétres sur le plancher d’une chambre dont la température
doit réster & peu prés invariable & 14° ou 150. Dés que la
germination commence i se développer, il se forme du sucre
dans le grain par la transformation de sa fécule : ainsi mo-
difiée, l'orge s'appelle malt. On fait séeher le malt 2 60°
sur un fourneau; on le broie orossierement, puis on le
méle dans une cuve avec de I'eau, en mairtenant la tempé-
ralure i 70° environ. A la suite de cette opération, I'amidon
du grain est transformé presque complétement en sucre;
on soutire alors le liquide et on P'améne dans de grandes
cuves, dans lesquelles on ajoute du houblon qui doit four-
nir & la biére son principe amer et I'empécher de subir la
formentation acide. Aprés avoir séjourné trois heures dans
des cuves, le jus ou moit de biere est refroidi rapidement
of amené dans un dernier systéme de cuviers, ol 11 subit la
fermentation sous I'action d'une petite quantité de leviire.
Dans la fermentation de la biére, comme dans celle du vin,
il se forme un chapeau de mousse & la surface : cest
celte matibre mousseuse que l'on conserve et qu'on appelle
leviire de biere.
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Lorsque la fermentation est hien établie et que la leviire
commence & brunir, on retire la bidre pour la transvaser
d.ans des tonneaux forlement cerclés, ot la fermentation
s'achéve. Enlin on la colle, puis on la met en bouteilles.

La biére de rance ne contient guére que 3 a 4 pour 100
au plus d’alcool. L'ale anglaise en renferme i peu pres le
double. La proportion d'alcool existant dans le cidre varie
entre 5 pour 100 et 9 on 10 pour 100. Les bons vins de
Pordﬁﬂvux? comme le Chiteau-Laffitte, contiennent & peu prés
9 pour 100; les bons crus de Bourgocne, 11 pour 100; les
vins du Midi, comme le jurancon, chﬂ'l‘éll:lc.he- le madére
16 pour 100. ' ; 4 : ,

< fabrication de la biére? — Quelle est
!.cv[n)ue? — Comment les obtient- | la richesse moyenne en ::lcgmi de la
on ¥ — Quelle différence ont ces hois- | bire de France? — De Li bisre an
sons avec le vin au point de vue de | claise? — Du didre? -~ Du vin do
Ia richesse en alcool? — Qu'est=ce | Bordeaux? — Du vin de hoursaene?
que la biére? — En quoi consiste la | — Des vins du Nidi?

§ XXIL Qu'est-ce que le cidre? — 1
I

XXIII. Vinaigre.

lorsqu'on expose & I'action de I'air le vin mélangé i un
prineipe azoté fermentescible, en maintenant la Eemi;émture
a 500 environ, il prend une saveur de plus en plus acide et
se transforme en vinaigre. Il doit ces caractéres nouveaus i
la présence de I'acide acetique. Cette transformation est
dauntant plus rapide que le vin et l'air ont un plus grand
nombre de points de contact. Voici les procédés suivis i
Orléans pour la fabrication du vinaigre : On prend des
tonneaux appelés méres de wvinaigre, que l'on remplit 3
moitié de vinaigre bouillant; puis tous les huit jours, on
ajoute huit ou dix litres de vin filtré sur des copeaux de
hétre, qui fournissent la matiére azotée nécessaire i la fer-
mentation acide. On refire en méme temps, par une ouver-
ture pratiquée & la partie inférieure du tonneau, un volume
équivalent de liquide transformé en vinaiare.

Le vinaigre a une odeur agréable et une saveur acide; il
est trés volatil et bout A une tempéralure voisine de 120¢;
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otte température varie d'ailleurs avec la quantité d’ean que
contient le mélange.

On fabrique dans le Nord du vinaigre avee 1'alcool fourni
par la belterave, ou les céréales; il est, comme bouquet, .
d'une qualité inférieure au vinaigre de vin.

On trouve assez souvent dans le commerce des vinaigres
altérés par la fraude, et dont I'usage n'est pas sans danger. o
Les débitants de mauvaise foi étendent d’ean leur vinaigre,
et, pour lui rendre son acidité, ils y ajoutent de l'acide sul-
furique. La présence de cet acide est d'ailleurs facile &
reconmaitre i I'aide de la baryte, qui donne un dépit blane
trés ahondant de sulfate.

Le vinaigre s’emploie comme assaisonnement dans un
trés grand nombre de préparations culinaires. On I'aroma-
tise fréquemment, soit avee l'estragon, soit avec le surean.
En faisant digérer des feuilles de plomb ou de cuiyre dans
le vinaigre, on obtient soit de l'acétate de cuivre, soit de
I'acélate de plomb, qu'on décompose ensuite par lacide
sulfurique, qui met en liberté I'acide acétique. ’

L'acide acetique, que 'on peut aussi extraire du bois par
distillation, est liquide, trés volatil, cristallisable. Il forme
un trés-grand nombre de sels, dont quelques-uns sont
employés dans les arts. Tels sont I'acétate d’alumine, I'acé-
tate de fer, dont on fait usage en teinture comme mordants,
I'acétate de plomb ou extrait de saturne, enfin le vert-de-
gris ou verdet, employé en peinture comme matiére colo-
rante verte.

Ce qu’on appelle vinaigre radical n’est autre chose quc
de l'acide acelique concentré.

§ XXIIL Dans quelles circonstances
le vin se transforme=t-il en vinaigre?
— Quelle est la condition de la for-
mation du vinaigre? Comment fait-
on le vinaigre d'Orléans? — Quels
sont les caracteres du vinaigre? —
Comment reconnait-on le vinaigre fal-
sifi¢ par V'acide sulfurique? Com-
ment aromatise-t-on le vinaigre f— A

quelles fubrications industrielles le
vinaigre est-il employé? — Le vinaigre
se tire-t-il uniquement du vin? —
Qu'est-ce que le vinaigre radical? —
Quels sont les sels que I'on fabrique
avec l'acide acétique? — A quoi sert
I'acétate de fer? — 'acélate de cuivre
ou verdat?
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XXIV. Matiéres colorantes, teinture.

La teinture est une opération qui a pour but d’appliquer
gsur des tissus, ou sur les fils qui serviront a faire des
fissus, une matiére colorante qui les imprégne profon-
dément et leur demeure attachée, sans que le lavage puisse
I'enlever.

Les principales matiéres colorantes employées en tein-
ture sont empruntées au régne végétal. Ce sont, par exem-
ple, la garance, tirée de la racine de la plante qui porte ce
nom, les bois de bresil, de campéche, de santal, de querci-
tron, l'indigo. Cependant la cochenille est, comme on le
sait, un insecte qui vit sur certaines espéces d'aloés. Le
blew d¢ Prusse se fabrique en calcinant avee de la potasse
une matiére animale, comme du sang ou de la corne;
on ajoute ensuile du vitriol vert, on laisse la- matiére
exposée  L'air, et c'est ainsi qu'on obtient cette belle cou-
leur bleue.

Les couleurs n'ont pas toutes la méme solidité; quelques-
unes s'altérent 3 'aic en absorbant son oxygene, surtout
sous linfluence de la lumiére: ainsi le carthame, les bois
de DBrésil, de santal. D'autres, au contraire, résistent tres
bien et sont appelées couleurs bon teint: tels sont I'indigo,
la garance, la cochenille. :

Pour appliquer la teinture aux piéces, on commence
par les blanchir, en les soumettant a I'action du echlore ou
de lessives alealines, ou méme simplement d’eaux savon-
neuses; puis on leur incorpore une substance appelée
mordant, qui fixera la matiére colorante au tissu ou aux fils.
Sans cetle préparation préliminaire, la teinture ne pren-
drait pas. Le mordant est une dissolution d’alun, ou de sel
d’étain, ou bien de sulfate de fer. Quand la piéce est bien
pénétrée par le mordant et qu'elle est séche, on la plonge
dans une décoction de la maliére colorante, & plusieurs re-
prises, suivant qu'on veut avoir une nuance plus ou moins
foncée, et la teinture se trouve fixée.
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On imprime les indiennes a l'aide de planches ou de
cylindres portant le dessin en relief; on recousre ces
planches du mordant, quelles déposent ensuite par im-
pression sur T'étoffe; on plonge alors I'étoffe dans le bain
de teinture, et elle ne prend la couleur qu'aux points ol
elle a recu le mordant. On peut méme appliquer ainsi
successivement sur unc méme piéce plusieurs dessins:
différents, de couleurs variées, se mariant les uns avec les
aulres.

Quelquefois, aprds avoir teint une étoffe en uni, on ap-
plique avec une planche gravée un rongeant qui détruit la
couleur partout ot il a été déposé par la planche; on forme
ainsi des dessins blancs sur un fond de couleur.

Au surplus, les procédés de teinture varient 4 l'infini, et
nous sortirions des hornes de ce petit ouvrage, si nous
voulions en donner le détail.

Pour donner de la solidité & certaines couleurs, on les
soumet pendant quelque temps i L'action de la vapeur d’eau.
Clest ce qu'on appelle l'application & la vapeur- On n'en
fait usage que pour les étoffes imprimées.

Pour les papiers de tenture, les couleurs s’appliquent par
impression & l'aide de planches gravées.

§ XXIV. Qu'est-ce que la {einture? — | — Par mordancage? — En IH.IO_I le

Dot proviennent d'ordinaire les tein- | mordant est-il nécessaira? — Quelles
tures 7 — Quelles sont les principales | substances emploie~{-on comme mor=
matiéres tinctoriales?— Qu'est-ee que | dants? — Que fait-on aprés le mor-
la cochenille ? — Comment obtient-on | dancage ? — Comment se fail I'impres-
le Dleu de Piusse? — Toules les tein- | sion desindiennes? — Qu'est-ce qu'nn
tures ont-elles la méme solidité? — | rongeant? — Dans quel cas fuit-on
Ouelle est la cause ordinaire de lenr | usage de la vapeur d'eau pour fixer
altération? —- Quelles préparations les coulenrs ? — Comment les couleurs
les pidces recoivent-elles avant lu tein- | s'appliquent-clles sur les papiers de
ture ¥ — Qu'entend-on par mordant? | tenture?




