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dican la diferencia del liquen empleado para la extraccién de la pasta coloran-
te, puesto que las propiedades son las mismas, como son en lo general las de
la producida por el liquen de que nos ocupamos.

Pasemos ahora 4 la descripcién boténica del tintorero explotado actualmen-,

te en las costas del Océano Pacifico y por ella veremos que no es la Roccella
tinctoria. y si la Roccella furciformis, variedad linearis de Acharius, familia
de los liquenes.

Thallus coraceo, cartilaginoso, blancoe, cenizo, 4 veces amarillento, sobre to-
do en las plantas tiernas, ramoso, lacinado, varias veces dicdtomo, con las la-
cinias planas, lineares ramosas y adelgazadas en su extremidad: todas soredi-
feras.

Apothecas formadas en parte por la substancia del thallus, escutetiformes,
orbiculares 6 globuliformes, blancas, gruesas, sentadas esparcidas y aglome-
radas hacia los mérgenes de las lacinias; lamina proligera, con el disco de dis-
tinta naturaleza; plano-convexo, circundado con un borde de distinto color for-
mado por el thallus; el parenquina compuesto de dos capas, la superior, ligu-
lina, delgada y subgelatinosa; la inferior gruesa, densa y opaca.

Gongilos desnudos, subextraidos y colocados en medio de la substancia cér-
nea de la ldémina prolifica. Por sus apothecas se colocd entre los Cenotdlamus
¥ por sus conceptaculos entre los Cocnotdlamus discoideos.

Por sus caracteres pertenece al género Roccella: y de las especies que encie-
rra este género, la fuciformis, variedad linearis Acharius.

No estd deméas advertir que el liquen 4 que nos referimos se encuentra &
veces mezclado con otras variedades de la Roceella, como ya han notado va-
rios escritores que sucede con la de los tintoreros ¥ principalmente con la li-
neal y también se hallan comunmente liquenes de varias edades que estable-
cen diferencias en el aspecto y en el valor, porque si son tiernas dan menor
cantidad de la parte productora de la materia colorante.

€uriosa es sin duda la historia relativa al descubrimiento de la propiedad
tintorea de la orcilla. El haberse notado que la planta tirada en los ecampos,
bien por haber caido de los 4rboles 6 por ser el desperdicio de los ganados ali-
mentadog con ella, tomaba color, pasado méas 6 menos tiempo, y que la colo-
racién es mas pronta y frecuente en localidades determinadas, no falt6 enton-
ces quien se propusiera indagar la causa de ese curioso fenémeno, y bien pron-
to llegd 4 encontrarse, estableciéndose que tal efecto era debido al contacto de
las orinas del ganado vacuno; después se vié que obraban de la misma mane-
ra las de los caballos, las humanas, y por ltimo, que con més 6 menos rapi-
dez, las de todos los animales determinaban el mismo efecto. He aqui el origen
del procedimiento mas general y antiguamente conocido para proporcionarse
la materia colorante de nuestro pasto de ocotillo y demas congéneres. La cien-
cia en aquella época remota atin no conocia la naturaleza de las orinas; atin
ignoraba que existen en ella varios principios inmediatos, que uno de ellos
tiene propiedades comunes con los éxidos alealinos; y por tltimo, que no son
necesarios todos aquellos principios para extraer la materia colorante.
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Natural era que cuando la quimica fué 4 prestar sus auxilios 4 la industria,
pudiendo ésta contar con otros varios agentes que dieran iguales resultados _é
Jos obtenidos con el repugnante método primitivo fundado en el uso de las ori-
nas. Las lejias preparadas con ceniza vinieran 4 figurar entre algunos: 4 otros
pareci6 que la coloracién era mas viva haciendo uso del carbonato de pntas‘a
conocido en el comercio con el nombre sal de tartaro: varios juzgaron ser posi-
ble el empleo de esos mismos agentes, pero asociados 4 la cal; otros emplea-
ron solamente, y todos mas 6 menos consignaron en sus formularios las pro-
porciones de los ingredientes, el tiempo y modo de hacer la preparacién y
cuanto creian de interesante para el tintorero, entre lo cual figuraba comg de-
ke suponerse, ya la riqueza de los colores 6 bien la economia industrial que
Justamente los preocupaba. :

La materia colorante no existe en los liquenes, existe un principio inmedia-
to que les es com1in. Los experimentos han dado diversos principios inmedia-
tos que han recibido varios nombres derivados por lo comiin de la especie de
liquen de que proceden.

Asi se ha mencionado un producto cristalizado llamado 4cido lecanérico; 1a
orcina que procede de éste y también de los 4cidos eritrico, evérnico, ete.; la
orcilla confundida con el tornasol; la orcilla que ya colorida tiene el nombre
de orcina y cuyos productos toman su origen del principio azucarado que se
encuentra en los liquenes. Este es el punto en que se encuentra més acuerdo
en los autores, no asi en las denominaciones y propiedades de varios prinei-
pios.

Comenzaremos por exponer uno de los métodos para obtener el principio
inmediato llamado por unos lecanorina y por otros 4cido lecanérico. Puesto el
liquen después de lavado y dividido en contacto con el alcohol 4 una tempera-
tura poco elevada, se obtiene una materia blanca, cristalizada en pequefios pris-
mas de cuatro caras, que es poco soluble en el éter, insoluble en el agua fria
é incolorable, parece que ésta es la variolarina de Robiquet 6 la lecanorina de
Schunek que son anélogas 4 la erythsilina y 4 la roccellina 6 4cido roceéllico
de Kane, pero diferentes de la erythrina y de la amarythrina del mismo, su-
puesto que estas son materias colorigenas en si y aquellas sélo en condiciones
especiales. La materia azucarada de Robiquet y la erythrina de Kane son 4 su
vez andlogas como colorigenas, pero que difieren en que el principio llamado
orcina es azoado y la orceina no lo es.

Las reacciones quimicas de los principios de nuestro liquen difieren poco de
los de las deméas Roceellas; pero tienen ademés una materia amarilla soluble
en el alecohol. Hay por tanto tres materias colorantes: dos ya formadas, la ver-
de y la amarilla y una que aunque no colorida, produce sales de tintes rojos
diferentes. No se ha podido aislar el azul de tornasol. Para la preparacién del
rojo es conveniente dividir la planta, tratarla por el carbonato de sosa 6 de po-
tasa en un lugar ventilado con buena luz y temperatura a4 15° 6 4- 30°.




Hongos.

Plantas terrestres caracterizadas por la ausencia de clorofila y compuestas
de dos partes distintas: 1, la porcién vegetativa 6 micelio formado de fila-
mentos que quedan frecuentemente al estado de membranas laxas, 6 4 veces
condensadas en cuerpos blandos y pulposos 6 bien en tubérculos compactos y
resistentes; 22, la parte reproductora que nace de la primera y comprende Or-
ganos muy variados, entre los cuales los méas importantes en las especies que
nos interesan son las osporas, 4 veces colacadas en el exterior, sobre celdillas
especiales llamadas basidos, otras encerradas en tecas 6 esporangios.

Los hongos son muy variados en forma, y desde la celdilla simple de los
Poromosporum hasta los organismos muy complexos de nuestros hongos y Bo-
letus. S6lo tendremos que ocuparnos de los de la iltima clase, en los cuales se
distinguen, ademés de la membrana vegetativa (blanco de hongo) los varia-
dos receptaculos de los érganos de reproduccion.

Los hongos son ricos en materia azoada y por tanto apropiados para la ali-
mentacién. Desgraciadamente muchos encierran principios venenosos. No hay
regla absoluta para distinguir los venenosos de los que no lo son; eliuico pro-
cedimiento es conocer bien las especies y no emplear sino las que la experien-
cia ha demostrado que son inocentes.

Los hongos que corresponden 4 las oficinas pertenecen unos de tipo de los
Polypoporus y los otros al de los claviceps.

Agdrico blanco.

Origen.—Es el Polyporus officinalis que se encuentra adherido al tronco de
los alerses. :

Descripeién.—Tiene la forma de un cono redondeado cubierto de una corte-
za dura, blanquizca, marcada con algunas zonas amarillentas 6 morenas. La
cara inferior estd toda cubierta de tubos numerosos, cortos amarillentos y ¢on
orificio visible. En las oficinas se encuentra despojada de su corteza y dividi-
da en pedazos irregulares en los cuales es dificil reconocer los tubos del hi-
menium. Su substancia es blanca, esponjosa y deja escapar un polvo semejan-
te 4 la harina que no se colora en azul por el iodo. El tejido esta formado de
celdillas delicadas, extendidas, formando tubos que se entretejen formando re-
des en cuyo espesor aparecen counecreciones de forma variable; sus elementos
se encuentran disociados en el polvo. Su sabor primero es dulsacho y después
se hace acre y amargo.

El mas estimado es el de los Alpes, el del Delfinado es cori4ceo.

Composicién.—Braconot ha extraido 72 por ciento de resina; 2 de un ex-
tracto amargo, 26 de materia celulésica insoluble. M. Fleury ha sefialado al
lado de la resina un acido agérico.

Usos.—Es un purgante dréstico é hidragogo que se ha recomendado contra
los sudores de los tisicos (Planchon).

Yesca.

Origen.—Dos especies de Polvporus corresponden a esta denominacién. La
més interesante es el Polyporus fomentarius, Fries. Crece en toda Europa so-
bre el tronco de los arboles viejos, sobre todo en las encinas y las hayas.

Descripcion.— Este hongo adherido por un lado toma frecuentemente la for-
ma de una pezufla de caballo de grandes dimensiones. Una epidermis ceni-
cienta, gris 6 color de moho, marcada con zonag morenas, paralelas 4 los bor-
des, cubre una capa cortical, resistente, de color negro lustroso. Los tubos muy
cortos se hacen morenos con la masa del receptaculo. La yesca es empleada
al estado de laminas suaves y ligeras que tienen el mismo nombre. Se obtie-
nen esas hojas quitando las capas superficiales y duras del sombrero. Se pone
4 mojar la eapa media que es la méas blanda y se golpea con un mazo, de ma-
nera de eliminar las partes duras y se obtiene asi la yesca que se usa como he-
mostatico en las pequefias heridas.

El Polyporus igniarius, Fries, tiene un sombrero que enduree coen la edad
y cuya superficie es cenicientd, leonada 0 rojiza. Su masa se hace como ma-
dera. No da laminas bastante suaves que se puedan usar en las heridas y sélo
se emplea para tener fuego con el eslab6n.

Cuernecillo de centeno.

Origen y desarrollo—El cuernecillo de centeno es una forma particular del
micelio de una especie de Claviseps, llamado por Toulasne Claviseps purpi-
rea. El desarrollo de este hongo es de los més curiosos. En los afios hﬁﬁnedos
se produce frecuentemente entre las glumelas del centeno una substancia de
apariencia (pastoa) que invade el androceo y el ovario: esencialmente ests
formado por filamentos micelianos reunidos entre si por un jugo viscoso, lige-
ramente amarillento. Se le llama la sphacelia y antiguamente era descri’tu co-
mo un hongo particular con el nombre de sphacelia seqetum. Esta sphacelia
produce celdillas reproductoras llamadas conidias que p‘ueden esparcir el hon-
go en las espigas vecinas.

En esta masa aparece una especie de yema formada de micelio condensado
que aumenta poco 4 poco y toma la forma de un cuernecillo levantando Ja spha-
celia que se seca en su extremidad y acaba por desprenderse, lo que hace que
apenas se encuentren sus huellas en las Droguerias. El cuernecillo mismo no
es més que una porcién del micelio condensado que sélo requiere condiciones
favorables para desarrollar la parte reproductora del hongo. Si se le pone en
la tierra himeda y en un medio de temperatura conveniente, se ven aparecer
en su superficie pequefios cuerpos hemisféricos 6 cabezas .que se desprenden
poco & poco y se muestran arriba de un pediculo pequeiio, como el pie y el som-
brero de un hongo ordinario. La cabeza de estos organismos contiene un gran
niimero de pequefios conceptculos en forma de botellas en donde se alojan los
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esporangios alargados. De estos esporangios salen aglutinadas masas de espo-
“ras cilindroides capaces de producir la sphacelia.

Historia.—Aunque es dificil que una producciéon tan irregular como la del
cuernecillo no haya sido notada en los escritos de otros clasicos, creemos que
no se ha encontrado en estas obras ninguna mencién que de un modo cierto
se aplique 4 los hongos. La fecha més antigua en que encontramos mencio-
nado el cuernecillo por sus propiedades obstétricas, es hacia mediados del si-
glo XVI. Adam Lonicer de Francfort describe su formacién en las espigas
del centeno y aflade que es considerado por las mujeres como dotado de una
accién notable é indiscutible. Se encuentra también claramente descrito por
Johannes Fhaliers en 1588; dice que es empleado “ad sistendum sanguinem.”
En el siglo siguiente es citado por Casper Baulim, en 1623 le di6 el nombre
de Secale luxuriasius y en 1693 por el botanico inglés Ray que hizo alusion
a sus propiedades medicinales. Rashlaw, partero holandés, empltaba el cuer-
necillo en 1747. Treinta afios méas tarde Desgranges de Lyon le prescribia
con éxito; pero sus propiedades particulares é importantes fueron conocidas
hasta principios del siglo pasado. El Dr. Estearus de New York, lo hizo co-
nocer mejor; sin embargo, el cuernecillo fué admitido en la farmacopea ingle-
sa hasta 1836.

El empleo de la harina con cierta cantidad de cuernecillo dié lugar 4 una
enfermedad temible designada actualmente con el nombre de ergotismo, pero
comin en épocas remotas con diversos nombres: morbus spasmddicus, con-
vulsivus, malignus, epidemicus wer cerealis, rathania, convulsio rathania et
inguis santi Antonii, por alusién 4 la antigua Abadia de San Antonio en el
Delfinado. Algunas de las epidemias que han asolado 4 Europa en la Edad
Media, después de lluvias abundantes y de hambre, han sido atribuidas con
mas 6 menos probabilidad al ergotismo. Los historiadores de los siglos 6° y
8¢ sefialan algunas enfermedades que podrian ser debidas 4 granos invadidos
por el hongo. Es menos dudoso en lo que concierne 4 las enfermedades que
han reinado en Francia en el siglo XVI y en Espafia en el XII. En el afio
de 1595 la Hesse y regiones vecinas fueron atacadas por una peste terrible
que la facultad de medicina de Marburg atribuy6 4 la presencia del cuerneci-
llo en los cereales consumidos por la poblacién. La misma enfermedad se
mostr6 en Francia en 1630, en Joxe en los afios de 1648 y 1675 y otras va-
rias localidades, lo mismo que en Alemania. La tltima epidemia producida
en Europa por el cuernecillo parece ser la que después de la-estacién lluvio-
sa en 1816, atac6 la Lorene y la Borogna y maté gran ntimero de pobres.
La enfermedad del cuernecillo se observa 4 veces en nuestros dias en Abysi-
nia, y recientemente se han sefialado algunos casos de muerte producidos por
él (F. H.).

Descripeion.—En las droguerias el cuernecillo es un cuerpo oblongo, mar-
cado con uno 6 varios surcos longitudinales; tiene 2 6 3 centimetros de longi-
tud por 3 6 4 milimetros de ancho, color negro, violaceo en la superficie, ro-
Jo vinoso en las capas superficiales y blanquizco, homogéneo y carnoso en el
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interior. Es firme y de quebradura neta. Su olor recuerda el de los hongos
cuando es reciente, haciéndose més fuerte y desagradable cuando se seca y se
huele en masa; se altera rdpidamente por la humedad. Para desarrollar su
olor se trata por la potasa.

Estructura microscdpica.—Toda la masa tiene celdillas pequefias unidas
unas con otras y llenas de gotitas oleosas. Cuando se desembaraza por el éter
de la materia grasa, se ven mucho mejor las celdillas redondeadas 1 obscu-
ramente poligonales en el corte transversal; ligeramente alargadas é irregu-
larmente sinuosas en el centro del eje. :

Composicion quimica.—Sn composicién es de las mas complejas. A pesar de
los estudios de Vauquelin, Wiggers, Bonjean, Kobert, Dragendoff y Tanret
sobre su composicién, no se puede considerar como perfectamente conocida.
De los trabajos publicados sobre este interesante punto, puede coneluirse que
el cuernecillo®tiene: }

1? Una notable cantidad de sales 4 las que en Italia se ha atribuido la ac-
tividad hemostética del cuernecillo y que segtin M. Wiggers estén esencial-
mente formadas por fosfatos dcidos de cal y de magnesia. .

2° Hidratos de carbono (glucosa, tehalosa 6 micosa de Mitscherlich).

3% Cuerpos grasos en abundancia.

4? Un cuerpo que largo tiempo se ha confundido con la colesterina, pero
cuya naturaleza quimica ha sido netamente definida en estos tiltimos tiempos
por M. Tanret, que la ha llamado ergosterina.

5% Una resina poco abundante 4 la cual Wiggers ha llamado ergotina.

6° Acidos cuya naturaleza y caracteres son mal definidos (acido lactico de
Schoombrock y Ludwig, dcido fucosclerdtico de Dragendorff, scido ergotini-
co y esfacélico de Kobert),

7° Materias colorantes, la escleroidina de Dragendorff y la esclerositrina.
A la dltima es 4 la que la harina mezclada con cuernecillo debe sus propie-
dades de colorearse en rojo al contacto de los alcalis.

8% Un alcaloide. Wentzel lo ha obtenido primero bajo la forma de un bar-
niz moreno negruzco, del que ha sacado dos principios: la ecbolina y la ergo-
tina, que seglin Dragendorff y Padroisotzki, son el mismo cuerpo. BEs tam-
bién casi el mismo que Kobert ha aislado recientemente con el nombre de
cornutina. '

En 1875 Taaret aislo del cuernecillo un alcaloice bien definido, la ergoti-
nina, que tiene las propiedades fisiolégicas de esta droga y representa su prin-
cipio activo. Nada tiene de comparable con la de Bonjean, que es s6lo un ex-
tracto muy complejo. Se saca bajo dos estados del cuernecillo de centeno: al
estado eristalizado y al estado amorfo. Un buen cuernecillo da hasta 1.50
por kilogramo, pero la proporcién varia notablemente segtin el terreno y el
clima.

Poniendo sobre la ergotinina unas gotas de éter y luego un chorrito de aci-
do sulfirico ligeramente nitroso, diluido en un quinto de agua, se obtiene una
magnifica coloracién amarillo-rojiza que pasa rapidamente del violeta al azul.

Drogus.—17




