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alquitran. Se ha ensayado en este sentido y se ha visto que ha producido di-
cha, substancia, aunque tal vez haya alguna diferencia entre el producto de
la corteza y el dado por 1a madera, segtin se ha podido observar en el aspec-
to de uno y otro alquitran. .

Las hojas son alternas, disticas, lineares, tienen de largo como de medio 4
un centimetro y medio y de ancho como dos milimetros, enterisimas, algo
curvas, subfalsiformes, sésiles y terminadas algunas por un 4pice mucrona-
dito, no rigido, uninervado.

No presentan exudaciones resinosas. Sabor algo 4cido, aromético y astrin-
gente. Olor ligero que s6lo se percibe frotando las hojas” entre los dedos; es
agradable y parecido al de los frutos. Frutos de color verde, superficie eri-
zada de puntas romas, amarillentas, correspondientes 4 las bracteas, lignifi-
cadas en los conos ya maduros.

En los frutos més 6 menos tiernos se nota que casi todos presentan forma
casi esférica y un tamafio que varia desde el de un garbanzo hasta el de una
avellana. Despiden un olor muy agradable que recuerda algo al del limén.
Eun la base del pediculo aparece generalmente una exudacién resinosa muy
transparente y olorosa. Esta substancia resinosa existe abundantemenrite re-
partida en el interior del fruto, como se puede comprobar en un corte longi-
tudinal 6 transversal.  Es una trementina, segiin su aspecto, de olor muy
agradable. El sabor de los frutos es muy astringente y aromatico, pero no
amargo.

Segtn lo anterior; se puede asegurar que los frutos son los érganos que en-
cierran bastante resina y aceite esencial Y que por lo mismo ellos seran usa-
dos preferentemente cuando se quiera utilizar las propiedades de estas dos
substancias. :

Composicion.—Por el analisis inmediato cualitativo que se hizo de esta dro-
ga (ramos y hojitas), se encontré que tiene los principios siguientes:

Materia grasa sélida, aceite esencial, resina dcida soluble en éter sulfirico,
resina 4cida soluble en aleohol, caucho, 4cido tanico, alcaloide (?), glucosa,
principios péeticos, ¢lorofila y sales minerales.

La primera resina es blanda, inodora é insipida, se combina con los alealis,
las sales y se disuelve en agua.

La segunda tiene consistencia de extracto seco, color verde, insipida, olor
aromético. :

Aceite ‘esencial amarillo rojizo, olor suave, poco aromético y agradable.
Los frutos analizados por el Dr. Tomas N oriega, tienen aceite esencial, resi-
na y sales minerales. El aceite esencial es limpido, de color amarillo verdoso,
densidad 0.8259, hierve 4 130°; rectificado, es incoloro. ,

El 4cido sulfdrico lo colora en amarillo naranjado que pasa al rosa y luego
al blanco lechoso. El 4cido nitrico en caliente da una pequefia explosién. Di-
suelve el caucho, el azufre y el fésforo. Con el jodo da una pequefia explo-
8i6n, por 1o que corresponde al 29 grupo de Planchon,

La resina es blanda, color rojo—moreno, funde facilmente, arde con humos
negros y olor aromatico. Es soluble en aleohol, éter y sulfuro de carbono.
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Lo més usado en medicina es el alquitrén, que, como producto extraido de
un vegetal, se estudiara en su lugar.

CAPITULO V.
ANGIOSPERMAS.

Esta divisién comprende la mayoria de los vegetales fanerégamos, que se
dividen en monocotiledones y dicotiledones.

Monocotiledones.

Estdn caracterizados, en primer lugar, por su embrién que no tiene més
que un solo cotilodén. Otros caracteres menos absolutos pero si muy impor-
tantes, son los siguientes: Raices fibrosas, tallos cilindricos (estipo), hojas
alargadas con nervaduras generalmente paralelas, no divididas en red, flores
del tipo trimero, frutos de tres carpelos. Ya se ha mencionado la estructura
de los tallos. Los rizomas tienen abajo del epidermis una capa cortical que
se extiende hasta el endodermis y que contiene frecuentemente hacecillos
fibro—vasculares, un menditulio central, formado de una masa parenquima-
tosa con hacecillos fibro—vasculares, aislados 6 reunidos, pero sin confundirse
y sin producir un circulo lefioso y una zona liberiana separada por cambio.

Las raices tienen una zona de celdillas de paredes gruesas (epiblema) que
cubre un parenquima frecuentemente amilaceo; el endodermis limita esta 20-
na y la separa con el pericilo de las capas libero-lefiosas formadas de haceci-
llos fibro—vasculares muy unidos, formando un circulo no interrumpido por
laminas semejantes 4 los rayos medulares de los dicotiledones.

CAPITULO VI.
GRAMINEAS.

Las gramineas constituyen una vasta familia, préximamente de 3,200 plan-
tas esparcidas en toda la superficie del globo. Varias, cultivadas en una re-
mota antigiiedad, no son conocidas ahora en el estado esponténeo.

Son en general herbaceas, raras veces los tallos carnosos se hagen lefiosos
y pueden entonces elevarse 4 20 6 30 metros, son annales 6 vivaces y provis-
tas entonces de rizomas indeterminados; las hojas tienen siempre el limbo
estrecho y cintado. Son disticas y envainantes; las flores gluméceas en espi-
guillas; el fruto es unacariopsis cuya vaina estd provista de un albumen fari-
noso y amiléceo.

Bajo este punto de vista, pocas gramineas pueden ser consideradas como
plantas oficinales; principios téxicos poco conocidos, por otra parte, bajo el
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lunto de vista quimico, existen en varias especies indigenas 6 exéticas; cier-
to ntimero de gramineas encierran, sobre todo en la zona extensa de sus gra-
L materias azoadas, y en el albumen cantidades considerables de almidén,
4 veces acompafiado de aceite graso. Estas especies eultivadas desde la més
rémota antigiiedad para alimentacién del hombre y de los animales domésti-
€08, constituyen los cereales. Los tallos de las especies de médula persisten-
te, los rizomas de otras, los retofios de muchas, contienen cantidad conside-
rable de aziicar,

: Cierto nlimero de gramineas de origen indigena encierran esencias aroma-
ticas; muchas son cultivadas como forraje y otras cosechadas por sus hojas.

Pequena grama.

0?.5‘?3?1_%_]315 el rizoma del A gropyrum repens, P. Beauvois (Zriticum repens,
L.); hierba vivaz que invade los campos.

Descripeion.—1a pequefia grama se presenta en largos rizomas de 14 2
c?ll;timetros de diametro, nudoso, surcado longitudinalmente, de color ama-
rillo,

'I:os nudos separados 2, 3 6 4 centimetros, llevan las huellas de escamas
folidceas, raras veces persistentes, y algunas fibras radicales muy finas. La
¢apa superficial es bastante resistente; el centro comunmente lagunoso, salvo
a la altura de los nudos. Olor nulo, sabor un poco azucarado y mucilaginoso.

Estruczfum.——-Epidermis cublerta por una gruesa cuticula; hipodermis de
tres 6 cuatro filas e celdillas de paredes gruesas y amarillas; zona cortical
gruesa, de celdillas poligonalas y en su espesor hacecillos fibro—vasculares,
rodeados de liber ¥y periciclo; periciclo de celdillas gruesas; porcién lefiosa
con vasos anillados Y puntuados, cada hacecillo formado por dos vasos. ILos
hacecillos son aproximados, desiguales, colocados en dos filas concéntricas.
La médula tiene la misma estructura que el parenquima cortical y desapare-
ce en el eje del rizoma.

Parenquima sin almidén,

Composiciéon.—Muller ha extraido del jugo de grama 3 por ciento de azii-
car, 7 4 8 por ciento de triticina, materia gomosa azoada, malatos 4cidos y
manita. 'No tiene almidén.

Usos.—Esta droga es muy empleada como diurdtico en los catarros vesi-
cales y como depurativo.

: Sustituciones—Se sustituye con los rizomas de Agropyrum acatum, R. A.S.;
- pungens, _R. A 8., y A. junceum, P. Bearo, cuyas particularidades anaté-
micas también tienen. (Planchon.)

G?‘{m grama.
Acozalwtl (Pata de pollo).

Origen.—Es el rizoma, del Cynodon Dactylon, Pers., especie muy comiin en
Europa y el Norte de Africa, y en el Valle de México.
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Historia.—Los antiguos conocian muy bien una planta que llamaban
dypwosis y Gramen y que tenia un rizoma rastrero como al que nos referimos.
Es imposible determinar 4 qué especie correspondia su planta; pero es pro-
bable que el Cynodon Dactylon, Pers., y el Agropyrum repens eran designados
ya por los nombres citados.

Droscorides afirma que el cocimiento de la raiz es un remedio ttil en Ia
retencién de orina y los céleulos de la vejiga. Plinio tenia la misma opinién,
que se encuentra en los escritos de Oribase y de Marcellus Empiricus en el
IV siglo, de Aétius en el VI y reproducida por los hierberos de la Edad Me-
dia. Turner y Gerar le atribuyen también 4 la grama propiedades diuréticas
y litontitricas. Es un remedio muy popular y muy estimado. Se toma en
forma de tisana, considerada como emoliente y sudorifica.

Descripeion.—Se distingue de la especie precedente por el espesor de su ri-
zoma que tiene 3 6 4 milimetros; por sus nudos menos separados y comun-
mente con dos ¢ tres escamas que cubren casi todo el entrenudo; en fin, por
la presencia de almidén en el parenquima.

Estructura.—El epib'ema muy grueso en la pequefia grama, es en ésta re-
ducido 4 dos filas de celdillas, regulares, poco alargadas en la direccién tan-
gencial. La zona cortical es menos gruesa y formada de celdillas poligonales,
irregulares y desprovistas de hacecillos. El endodermis formado de una se-
rie de celdillas de paredes gruesas; el periciclo bastante desarrollade de va-
rias capas de fibras de paredes gruesas y lignificadas. El meditulio tiene gran
cantidad de hacecillos fibro-vasculares ovales 6 redondeados, formados en ge-
neral de dos vasos cubiertos por una capa de liber y rodeados de un anillo
de periciclo lignificado; son estos hacecillos muy aproximados en la parte ex-
terior del meditulio; sus elementos fibrosos se reunen lateralmente y forman
un anillo fibroso, cuyo contorno inferior es fuertemente ondulado.

Composicion.—Contiene almidén, azdcar, un principio particular llamado
cinoidina y que parece semejante 4 la asparagina. Tiene los mismos usos que
la pequefia grama.

T¢ limdn.

Bs el Andropagon citratus, D. C. 2 Se cultiva en diversas localidades de la
Reptiblica. Se usan las hojas que las venden los indios y herbolarios en pe-
quetios paquetes de hojas dobladas varias veces sobre si mismas y atados con
una de las mismas hojas. Son hojas envainantes, de un color verde mate, de
mas de 50 centimetros de largo y de 2 6 3 de ancho; bordes enteros; vértice
acuminado; nervadura media muy saliente y multitud de nervaduras secun-
darias, paralelas, menos salientes, pero bastante notables; superficie 4spera
deslizando la mano de arriba 4 abajo, y sin esa sensacion tocada en sentido
inverso. Olor aromético particular, muy agradable y que se pronuncia mu-
cho al preparar Ia infusién. Sabor aroméatico poco pronunciado. A veces se
presentan las hojas acompaifiadas de los frutos que son como de 8 centimetros
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de largo. Estas hojas son muy usadas en infusién como estimulantes de la
digestion y antiespasmodicas.

Si es verdaderamente el Andropagon citratus, D. C., tendrd como el culti-
vado en Ceylan, una esencia llamada de vervena 6 de melisa India. Es de

un tinte dorado y un olor semejante al del toronjil. Se usa como estomaqui-
co en infusién,

Caiie de aziecar.

Historia—La cafia de aziicar fué conocida probablemente en la India des-
de tiempo inmemorial; sin duda ha sido cultivada para servir directamente
& la alimentacion, como lo es hoy en las regiones poco propias para la fabri-
cacién del azticar.

Herodoto, Theofrasto, Séneca, Estrabon y otros: escritores tuvieron cierto
conocimiento del azticar bruto; hablan, en efecto, de una miel de cafla, de una
miel hecha por las manos de los hombres, diversa de la de’ las abejas. Pero
fué & partir del principio de la moderna era, cuando los antiguos conocieron
iudiscutiblemente ¢l jugo al cual dieron el nombre de Sacchan.

Dioscérides, 77 afios antes de Jesucristo, menciona la miel concreta Zagyapoy
que se encuentra en las cafias en la India y en la Arabia Feliz, y dice que
esta substancia se asemeja 4 la sal por su aspectv y quebradura. Plinio co-
nocid evidentemente la misma substancia con el nombre de Sacharon, y el
autor de los Peripllis del Mar Erytree, hacia 54 6 68, dice que la miel de ca-
fia llamada sagyepos es explotada en Baryaza, en el Golfo de Cambay por los
puertos del Mar Rojo al Oeste del Promontorium Aromatum, es decir, en la
costa opuesta & Aden. Queda atin por saber si en esta época el azticar delas
Indias occidentales fué llevada del Ganges.

Bengala es probablemente el pais en el cual se fabrica azticar desde hace
mas tiempo; porque su nombre en todos lis lugares del Asia occidental y de
Europa deriva del sanscrito Sharkara, que significa una substancia que tiene
la forma de pequefios guijarros 6 de prismas. Es extrafio que esta palabra no
contenga ninguna alusién al sabor de la substancia. La palabra Candy, por
la cual se designa el azlcar en grandes cristales, deriva del 4rabe kand 6
kandat, que tiene la misma significacién que la palabra sanscrita. Un anti-
guo nombre sanscrito de Bengala central es gusa, de donde ha venido gula,
que significa aziicar bruto, nombre aplicado al azticar de una manera general
en la Malesia, en donde existen nombres especiales para designar el aziicar
de cafla, pero no el azicar en generil, Este hecho viene en apoyo de la opi-
nién de Ritter, que la primera preparacién del azficar al estado cristalino es
debida 4 los habitantes de Bengala.

Con el nombre de Shi-mi, es decir, piedra de wmiel, es el azticar frecuente-
mente mencionado en los antiguos anales chinos entre los productos de la
India y de la Persia. Se dice que el emperador Tai-tsung, en 627-650 de
nuestra era, envié un embajador al reino de Mayadha, en la India, el moder-
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no Bahar, para aprender el método de la preparaciéon del azticar. Los chinos
reconocen que fueron entre 766 y 780 sus primeros maestros en el arte de re-
finar el azicar.

Un escritor drabe, Abu—Zayd al Hasan, nos dice que hacia 850, Ia cafia de
azlicar era cultivada en la costa N.E. del Golfo Pérsico. Al siguiente siglo
el viajero Ali Istakhu encontré el aziicar producido en abundancia en la pro-
vincia pérsica de Kusistan, la antigua Srisiana.

En la misma’época (950) Moses de Chorene, armenio, dice también que
la fabricacion del azticar era floreciente cerca de la célebre Escuela de Medi-
cina de Tondisabur, en la misma provincia, y existe atin en los alrededores
de Ahrvas sefiales de esta industria representada por moldes de piedra, ete.

Lios médicos persas de los siglos X y X1, pritcipalmente Plases, Haly y
Avinceno, introdujeron el azticar en la medicina. Los Arabes cultivaban la
caila de aziicar en varios de sus establecimientos del Mediterraneo, prinei-
palmente en la Isla de Chipre, en Sicilia y en Italia, en el Norte de Africa y
en Hspafia. En Francia el aziicar era perfectamente conocida desde el siglo
XIIIy mucho antes; encontramos efectivamente “azticar in panibus et in
pulvere” en la coleceion de los Cartularios de Francia por Guerard.

En 961 se establecio su cultivo en Espaifia, tinico pais de BEuropa en que
existen actualmente molinos de azficar. Guillermo X1, rey de Sicilia, dié al
Convento de Muntreal molinos para moler la cafia, pero actualmente sélo se
usa alli la cafia para la fabricacion del rhum. En 1767 un viajero deseribi6
las plantaciones de cafia de esa regidén, dandoles importancia.

En la Edad Media el Norte de Europa fué proviste de azticar por el Afri-
ca, siendo en esa época muy alto su precio. En 1510 los viajeros europeos
transportaron la cafia 4 todos los paises en que fué posible por el clima, co-
mo las Islas Canarias, Santo Domingo, Brasil, Guayanas, Guadalupe, Mar-
tinica y México, 4 donde llegd en 1520.

El Egipto, que en un tiempo explotd la cafia, volvié & emprender su culti-
vo bajo Ismail Pacha en 1872.

La imperfe cion de los procedimientos quimicos empleados & mediados (.1131
siglo X VIIT no permitieron estudios exactos sobre la naturaleza quimica
del azticar. Sin embargo, Marggraf, de Berlin, probd en 1747 que el azticar
existe en gran'nimero de vegetales y llegé 4 sacarla cristalizada .del jugo de
betabel. La enorme importancia de su descubrimiento se comprendid, y 4 fin
de aprovecharlo, hizo estudios serios, obteniendo un resultado tal, que en 1796
se estableci6 la primera fabrica de aztlicar de betabel por Achar de Kunen, en
Siberia.

Esta planta, designada con el nombre de Sacharum officinarum, L., parece
ser originaria de Bengala. Fué introducida 4 Persia 4 principios de la Edad
Media, de alli los arabes 1a llevaron 4 la regién mediterrdanea, en donde atin
se cultiva en los alrededores de Malaga. Al fin del siglo X'V fué llevada &
Santo Domingo, en donde se multiplicé con prodigiosa rapidez; un poco méas
tarde penetrs en el Brasil. Entre nosotros, fué introducida por los espafioles




