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tener una constitucion mal definida y representar simples mezclas de compo-
sicién muy irregular en vez de combinaciones fijas é invariables. La expe-
riencia fisiolégica y terapéutica ha demostrado que son malas preparaciones
cuyo valor, més que dudoso, hace su empleo absolutamente ineficaz. Sin em-
bargo, algunos médicos pretenden haber encontrado conveniente el tanato de
canabina. En cuanto 4 la tétano—canabina extraida por Mattero Hay y el Ca-
nabinon aislado por Boumbeslon en el tratamiento de la Canabina de Merck,
son atin mal conocidos.

Las principales preparaciones de la marihuana son:

1°? Tintura.

2° Extracto alcoholico.

3° Haschischina 6 Canabina morena de Smith, preparacién muy activa que
se emplea 4 la dosis de 3 4 5 centigramos.

4° Resina verde 6 Canabina verde, menos activa y empleada 4 la dosis de
5 4 10 centigramos.

5° El extracto graso obtenido haciendo disolver la Canabina verde en la
manteca, empleada 4 la dosis de 2 4 4 gramos.

6° La tintura de Canabina, solucién alcohdlica de canabina al décimo, em-
pleada por gotas. ;

7° El extracto etéreo de marihuana constituido en gran parte por Canabi-
na verde y de un precio muy elevado.

Usos.—La marihuana es conocida por los Orientales con®l nombre de Es-
rar, sea sola 6 mezclada con tabaco; todavia se hace con'étras diversas subs-
tancias una especie de masticatorio que tiene el nombre@émajun 6 madjoun
de los argelinos, es un electruario preparado en el polvo de Canabis y miel.

Otras veces los consumidores de marihuana preparan infusiones, jarabes,
licores destilados destinados &4 procurarles una embriaguez voluptuosa supe-
rior & la del opio.

Si las sensaciones procuradas por el uso del haschisch son mas agradables,
los desastres que causa su empleo inmoderado no son menos terribles. Su
verdadera accién fisiolégica es bastante mal conocida y las experiencias cien-
tificas, las tinicas que tienen un valor real, son poco numerosas; de alli la di-
ficultad de formarse una idea exacta de los fenémenos producidos. Lo que es
indiscutible y desde hace largo tiempo puesto fuera de duda, es el estado de
embrutecimiento y muchas veces de locura ocasionado por el uso prolongado
de este narcético. -

Bajo el punto de vista medicinal, la accién del Cannabis no es menos bien
conocida, sobre todo por la dificultad de tener ejemplares auténticos. Sin
embargo, se le usa con buen éxito como antiespasmédico y en algunos casos
como estimulante del sistema nervioso. (Planchén).

CAPITULO XX.
EUFORBIACEAS.

Las euforbisceas son plantas que tienen una gran 4rea de dispersién. Al-
gunas tribus son casi exclusivamente tropicales, otras pertenecen 4 las regio-
nes calientes extratropicales 6 templadas. Se conocen préximamente 3,000
euforbisceas de aspecto muy variable; son lefiosas, arborescentes, & veces vo-
lubles, herbiceas, anuales 6 vivaces, frecuentemente afilas con tallos gruesos
cactiformes. Estas variaciones de aspecto pueden producirse en la misma es-
pecie bajo diversos climas (asi el ricino es arborescente en los paises tropica-
les, frutescente en las regiones calientes, herbaceo y anual en Europa).

Las flores son unisexuadas, conicas 6 dioicas, presentando 4 veces el aspec™
to de flores hermafroditas; se encuentra una flor hembra pedicelada rodeada
de flores machos, constituida cada una por un estambre aislado y acompafia-
da en la base por un invélucro que simula un perianto.

Gran niimero de especies encierran un jugo lechoso casi siempre téxico.

De una manera general casi todas las euforbidceas son téxicas 6 cuando
menos sospechosas; deben sobre todo sus propiedades & principios general-
mente mal conocidos; acres, irritantes, causticos, que entran al interior como
emetocatarticos, al exterior como vexicantes mas 6 menos enérgicos; las di-
ferencias de accién que se observan de una especie & otra frecuentemente aun
entre los diversos 6rganos de una misma planta, se explican por .el estado
variable de concentracién de estos prineipios activos.

Son frecuentemente localizados en el latex, & veces en los granos, y se di-
suelven entonces més 6 menos bien en el aceite que los acompafia, comuni-
cando 4 éste propiedades més 6 menos activas.

Las cortezas contienen frecuentemente principios amargos, ténicos, febri-
fugos, acompafiados de esencias arométicas y de tanino.

B! albumen de los granos de gran ntimero de especies encierra aceite graso
oficinal 6-industrial; las raices pueden transformarse en tubérculos y dar mate-
rias amiléceas alimenticias acompafiadas en ciertas especies de 4cido cianbi-
drico y no pudiendo por consiguiente utilizarse sino después de la expresién
y de la desecacion. : |

Ciertas euforbisceas encierran en su latex cantidades considerables de caout-
chouc y constituyen un manantial importante de este producto, otras son tin-
toreales.

Cascarilla.

Origen—El origen de esta corteza ha sido objeto de muchas discusioges-a,
las cuales resultan de que cierto nimero de especies del género Croton, origi-
narias de la India Occidental, dan cortezas aromaticas que tienen gran se-
mejanza.
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Es probable que la cascarilla que venia antes al comercio fuera dada por
el Croton cascarilla, Bennet, pero los estudios de Daniebl han demostrado
que esta especie no produce la cascarilla actual que es dada por el Crofon.

Elutheria, Bennet, pequefio 4rbol de las Islas Bahama que se encuentra
también en varias islas de las Antillas, principalmente en Cuba y en el Ex-
tremo N. de los Hstados Unidos.

Historia.—Fué llevada 4 Europa en 1630; se usé como aromético para mez-
clarla con el tabaco, confundiéndola frecuentemente con la corteza de Balsamo,
Se us6 también como fetrifugo y se confundié con la quina, y de aqui le vino
el nombre de cascarilla 6 pequefia corteza. Es probable que después de esta
fecha haya sido introducida entre nosotros.

Descripcion.—Esta corteza se presenta en pedazos irregulares, tubulosos 6
torcidos en forma de canaladura de 3 4 5 centimetros de longitud, de espesor

*variable, desde el de una pluma de eseribir hasta el de un dedo. La superfi-
cie exterior de las cortezas Jovenes estd generalmente cubierta de un liquen
que forma placas blancas en la superficie (Vorrucaria albisima, Ach.) Las
cortezas viejas son mas rugosas, hendidas longitudinalmente y marcadas con
grietas transversales; estdn cubiertas de un stiber blanco gris que se despren-
de facilmente y descubre un tejido moreno 6 color de chocolate. ILa superfi-
cie interna es unida 6 finamente estriada. La quebradura es corta, granulosa
al exterior, resinosa al interior. Tiene un olor aromético particular que tiene
clerta analogia con el de la corteza de Winter y un sabor amargo y nausea-
bundo. Al arder exhala un olor aroméatico almisclado.

Estructura anatémica.—Stiber bastante grueso formado de un gran niimero
de filas de celdillas tabulares aplastadas. Parenquima cortical de celdillas
poligonales alargadas en la direceién tangencial y con paredes delgadas.
La mayor parte de estas celdillas encierran granos de almidén y un aceite
esencial de color amarillento; otras contienen materia colorants morena 6 cris-

tales estrellados de oxalato de calcio. Ach y alld aparecen vasos laticiferos
caracterizados por el color moreno de su contenido.

Liber muy desarrollado, penetrando en prolongamientos cuneiformes en
el parenquima cortical y formado de celdillas mas pequefias de paredes poco
gruesas; muchas de estas celdillas contienen eristales estrellados que en su
conjunto estan dispuestos en filas radiales. En el espesor de este liber que
esta surcado por rayos medulares estrechos formados de una sola fila de cel-
dillag, se observan vasos laticiferos y fibras liberianas de paredes muy grue-
sas, generalmente aisladas, 4 veces reunidas 2 4 2.

Composicion quimica—La corteza de cascarilla encierra de 1 43 px de
aceite volatil, fisiolégicamente inerte, que es una mezcla de dos esencias, la
una oxigenada, la otra mas volatil, un hidrocarburo; dos resinas, la una 4ci-
da y la otra neutra; un principio amargo cristalizado (cascarillina), soluble
en el éter y en el alcohol, poco soluble en el agua y el cloroformo.

Usos.—Se emplea como ténico ordinariamente bajo la forma de infusién 6
tintura.. (El polvo como laxante.)
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Fulsificaciones.—Se defrauda con una corteza més gruesa cuyo siber queda
adherido al parenquima cortical y tiene la superficie interna moreno-rojiza y
estriada longitudinalmente; tiene sabor astringente; no tiene aroma.

Semillas de Croton.

Origen.—Las semillas de Croton son producidas por el Croton Tiglium, L.,
Tiglium officinale, Klotz, de la India, de las regiones proximas al Asia y de
la Oceania tropical; crece en Java, en Borneo, en Filipinas; su cultivo se ha
introducido en Amériea.

Historia.—En Europa, los granos y Ia madera del 4rbol fueron descritos
por la primera vez por Cristébal Acosta en 1578. Los primeros fueron acom-
pafiados de una figura de la planta y designados con el nombre de Pifiones
de Moluco.

La planta fué también descrita y dibujada por Rheede en 1679y por
Rumphius en 1743. Los granos introducidos en la medicina en el siglo X VII,
después enteramente abandonados, fueron recomendados hacia 1812 por los
médicos ingleses de la India, y el aceite que se sac6 por expresién, fué preco-
nizado por Perry, Frost, Conwell y otros hacia 1821-1824. Kl aceite en uso
entonces era importado de la India y su pureza era frecuentermente dudosa,
de manera que los droguistas se vieron en la necesidad de extraerlo de los
granos. _ ; 45 :

Descripeion.—Los granos son ovales, oblongos, tienen 15 mllimetrc'v:? fie lar-
go por 7 de ancho; su forma recuerda mucho la de los granos de ricino; la
cara dorsal es convexa, la ventral ligeramente aplastada, presenta como la
otra un adngulo bastante marcade: Su vértice lleva la hu(.alla, de una callosi-
dad que se observa raras veces en los granos del comercio. Del hilo part:e
una linea poco saliente, el rafe que costea el 4ngulo de la cara ventral termi-
na en la chalaza que se encuentra en la otra extremidad. :

La superficie exterior est4 constituida por una envoltura delgada de 001.01_'
moreno eanelo claro desgarrada, que cubre mas 6 menos una testa negra fo-
rrada de una capa interna delgada y delicada. - '

Debajo de estos tegumentos se encuentra un albumen ole.oso fé,cﬂmef}’te se-
parable en dos partes, entre las cuales se encuentran dos co.tlle('iones fohaceo?,,
anchos, cordiformes en su base, con tres nervaduras Ityngltudinales y reuni-
das entre si por una radicula bastante gruesa. : : :

Los granos son inodoros y tienen un sab_or primero mmplementeloleaglno-
so, después desagradable, acre y muy persistente. ' et

Estructura anatdmica.—Las semillas de Croton estan ?ql’)wrtas por una
triple envoltura, la superior estd formada por la superposicién de dos filas
de celdillas esféricas 1t ovoides. . : = ' :

La primera serie tiene membranas gruesas, reunlda?. 1nt1mamente y sin
meatos. Todas estas celdillas estdn llenas de una materia colorante amarilla;

las celdillas de la segunda fila son més pequefias, vacias, incoloras é intima-
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mente unidas 4 las capas vecinas y entre si; la segunda envoltura de natura-
leza esclerosa estd formada de celdillas esclerenquimatosas, alargadas radial-
mente, mas anchas, pero también mas cortas y menos esbeltas que las de las
semillas de Ricino y del Pifién de la India. La tercera ttinica estd represen-
tada por la pelicula argentada, no tiene estructura clara y recorrida en toda
su longitud por numerosas trdqueas sin huellas de cristales.

Los granos de aleurona del albumen son tan grandes y tan claros como los

del Ricino en ntimero de 8 4 10 en cada celdilla; pero en un corte delgado se -

percibe ademés de distancia en distancia cristales diversos de los glovoides.
Tratados los cortes de albumen por una solucién de potasa ciustica, los gra-
nos de aleurona y la materia grasa desaparecen y ponen 4 descubierto las
celdillas ovales que constituyen el albumen.

Composicion quimica—El elemento més importante de log granos de Cro-

ton es el aceite graso que existe en la proporcion de 50 4 60 por ciento, y que
se saca sea por expresién 6 por el tratamiento de los granos por medio del
éter. ;

Este aceite es un liquido espeso; viscoso, de color moreno 6 ambarino lige-
ramente fluorescente que se hace espeso en el aire; su densidad es 0.94; olor
ranclo, sabor muy acre; soluble &4 23 por ciento de alcohol 4 85°; viejo, se ha-
ce insoluble. : :

Segtin Gahutier y Froliez contiene 4cido acético, butirico, valeridnico, an-
gélico y un 4cido particular, el 4cido tiglinico, que forma % de los #cidos
volatiles.

Schilppe ha pretendido aislar el principio vexicante de los granos de Cro-
ton bajo la forma de un liguido oleoso moreno subido, al cual ha dado el
nombre de Crotonol, pero su existencia no ha sido comprobada por M. Flue-
kinger.

Segln Kobert é Hirschaydt el aceite debe sus propiedades vexicantes y pur-
gantes al acido crotonoleico que se encuentra libre al estado de glicerido. El
glicerido, segtin él, no seria t6xico, en tanto que el acido libre es el que tiene
propiedades purgantes y vexicantes.

Ademads del aceite fijo, los granos de Croton encierran: una materia more-
na soluble en el agua y el alcohol, una materia gelatinosa que parece aniloga
4 una substancia albuminoide sacada del gluten, la gliadina; una resina more-
na de consistencia blanda, sabor acre y olor desagradable. '

Usos.—Los granes de Croton jaméas se emplean in natura, sirven para pre-
parar el aceite que es considerado como uno de los revulsivos mas poderosos
y un purgante de los més enérgicos; llega 4 provocar una irritacién gastro—
intestinal si se da 4 dosis un poco elevada; es administrado generalmente por
gotas 0 bien en pildoras 6 en capsulas gelatinosas en las cuales se encuentra
mezclado con aceite de ricino.
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Semillas de Rieino.

Origen.—El ricino es una planta originaria de las Indias Orientales, cuyo
cultivo se ha propagado en todas las regiones tropicales y en un gran niime-
ro de paises templados.’

En los sitios més favorables para su desarrollo y.en lag islas de la regién
mediterrdnea, se hace lefioso y forma un pequefio {arbol de 3 4 5 metros de
altura; pero en Francia, en Alemanialy en Inglaterra queda al estado de plan-
ta anual cuya altura no pasa de 1™50 c¢m. y cuyos granos rara vez llegan 4
la madurez. '

El género Ricinus presenta gran ntimero de formas y varias han sido des-
critas como especies distintas. MM. Muller y Baillon, después de un examen
serio, s6lo han conservado una sola, el Ricinus comunis, L., con la sinonimia
siguiente: R. africanus, Mill.; R. armatus, And.; R. digitatus, Nor.; R. euro-
peus, Nees.; B. purpurecens, Bertol; R. rugosus, Mill., y es muy conocido con
el nombre vulgar de Palma Christi y célebre por su aceite purgante que es
designado con el nombre de aceite de castor, de América, de Palma de Dios
y de Cerva. (La Farmacopea da los siguientes sinénimos del Ricino: Higue-
rilla, Higuera infernal, Palma Cristi, Catapucia mayor, Tlapatl, y dice que
lo hay en Querétaro, Colima, Morelos y otros muchos lugares.)

Historia.—El Ricino, fué conocido de Herodoto que lo-llamé Ke, y dice
que da un aceite muy empleado por los egipcios. En la époea en que escribia,
el Ricino habia sido probablemente introducido en Grecia, en donde es cul-
tivado con su nombre antiguo. El Kikajon de Lieve de Jonas que los traduc-
tores ingleses llaman Gours, se considera como la misma planta. El Kus es
igualmente mencionado por Estrabén eomo una produccién de Egipto; su
aceite era empleado para quemar en las ldmparas y para hacer ungiientos;
Teofrasto y Nicander dan al Ricino el nombre de Kpoyar; Discorides lo llama
Kezs y Hpoyer y lo describe del pequefio tallo de una higuera, con las hojas® se-
mejantes 4 las del platano y frutos de pericarpo espinoso.

Se debe hacer notar que el nombre Fpoyar se aplica al grano por su semejan-
za con un insecto conocido con este nombre. Expone también procedimientos
empleados para la extraceidn del aceite de Ricino. Dice que no se come este
altimo, pero que se usa como medicamento externo, y sefiala los granos como
muy purgantes. Se encuentra una figura bastante exacta del Ricino en el fa-
mose manuserito de Dioscorides que fué ejecutado por la emperatriz Juliana
Anicia en 505 y que se conserva en la Biblioteca imperial de Viena.

El Ricino era cultivado por Alberto el Grande, Obispo de Ratisvona, 4 me-
diados del siglo XIII. Fué bien conocido como planta de jardin en la época
de Turner (1568), que menciona el aceite con el nombre de olewm cicinum vel
ricininum. Gerard, al fin del mismo siglo lo conocia con el nombre de Rici-
nus 6 Kik.

Dice que el aceite tiene el nombre de oleum cicinum 1 oleum de Cherua y
cs empleado al exterior contra las enfermedades de la piel. Después de esta

Drogas.- 29




