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Este sen, que recuerda mucho al de Palta, corresponde casi exclusivamente
a la forma obrusifolia, de la C. lenitiva (C ethiopica, Gib.). No trae hojas de
Argel y si pocas de C. obovata.

Los foliculos son un poco mas pequefios que los de Palta, menos subidos en
su parte media, y solo tienen de 5 4 6 semilias.

Sen de Moka.

Esta especie, que viene de Arabia, es casi exclusivamente producida por la
C. angustifolia, tipo que se cosecha al estado casi salvaje en las montafias de
este pais. Los foliolus son pequeiios (de 25 & 27 m.m.) muy estrechos, subu-
lados, de consistencia coridcea; se encuentran algunos foliolos de la C. angus-
tifolia, Ehrembergii y de la C. pubescens, R. Br. El conjunto es de mal aspec-
to; se encuentran numerosos restos de los foliolos mal secados que toman un
color amarillento 6 pardo.

Sen de Tinnevely.

Sen de la India 6 de Madras. Esta especie es muy comin y tiende 4 sus-
tituir 4 la antigua especie oficinal de Palta 6 Tripoli; proviene de la C. angus-
tifolia Royleana, cultivada en las provincias de Agra, de Bombay y de Madras.

Lios foliolos estdn mondados con mucha limpieza, membranosos, enteros,
de un bello color verde, largos, pueden tener hasta 6 centimetros y relativa-
mente estrechos (1% centimetros).

Los foliculos son estrechos, lineales, de 15 4 17 m.m. de ancho por 4 6 6
centimetros de largo; encierran de 8 4 10 granos, la base del estilo forma una
punta prominente en el vértice.

Sen de Alepo.

Sen de Italia. Esta especie que proviene de las dos primeras formas de la
Cassia obovata, s6lo se debe citar por recuerdo, pues ya es rara en el comercio.

Sen del Senegall,

Apenas si tiene importancia, es la C. obovata platicarpa. Lo mismo pasa con
el sen de Puerto Real, cosechado en Jamaica.

Falsy‘waczones.-—uEl Argel se distingue por ser lustroso, sus pelos cénicos
formados de varias celdillas. Su histologia es distinta v tiene ademés latici-
feros que el sen no tiene.

El Redul no tiene pelos y tiene dos fuertes nervadur
van desde la base hasta el vértice.

La Teplrosia apollinea tiene los pelos de la cara inferior acortados, dandole
un aspecto argentado.

as longitudinales que
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La Globularia Alypun 6 sen de Provenza, es espatulado y coridceo.

Comercio.—IE| sen de Alejandria que provenia de la Nubia y de las regio-
nes vecinas del alto Nilo, constituia antes un monopolio del gobierno egipcio.
Los almacenistas pagaban un tributo antes de venderlo. Los depositos se lla-
maban paltas, y los almacenistas palteros, y el sen, por este motivo, Sen de Pal-
ta. Hoy todo ha cambiado y el comercio es libre; la droga se expide en Ale-
jandria.

El sen de Moka llega ordinariamente 4 Arabia, de Moka, de Aden y otros
puertos del Mar Rojo por la via de Bombay, de alli el nombre de Sen de Bom-
bay que algunas veces se le da. El sen de Tinnevelly viene directamente de
la India.

Usos.— Las hojas de sen empleadas frecuentemente como purgantes, entran

-en clerto niimero de preparaciones catérticas. Los foliculos tienen sabor acre

y por esta causa son menos empleados. (Planchon.)

Cantafistula.

La cafiafistula de las farmacias es el fruto de la Cassie Fistula, L. (Cathar-
tocarpus Fistula, Pers.; Bactyrilobium Fistula, Willd.; planta originaria de
Etiopia y hoy cultivada en todas las regiones tropicales de ambos mundos.
Se encuentra en el Estado de Morelos v en otros lugares calientes de la Re-
ptblica.

Es una larga vainacilindrica, lefiosa, de 20 4 50 centimetros de largo por
2 6 3 de ancho, terminada en una de sus extremidades por una punta roma
y en la otra por una superficie redondeada sobre la cual se inserta un pe-
diinculo corto y lefiogo. A la salida del peciolo, el tejido conductor se divide
en dos columnas que penetran en las suturas ventral y dorsal que atraviesan
en toda su longitud. La sutura ventral, muy ancha, esta formada por dos ha-
cecillos separados por un estrecho surco. El pericarpo, moreno al interior, es
moreno negruzco exteriormente, presentando cierto numero de depresiones
transversales poco profundas que corresponden 4 las cavidades del fruto.
Cuando se abre una vaina se observa un gran nimero de loculos separados
por tabiques transversales delgados, de color moreno, 4 la distancia de 5 m.m.
uno de otro. Cada l6culo esti lleno de una pulpa negruzea que envuelve 4 un
grano ovoide 6 eliptico, comprimido, liso y brillante, cubierto por un esper-
modermo moreno castafio.

Desde el principio de su desarrollo estd constituida la cafiafistula por los
tres elementos del fruto: epicarpo, mesocarpo y endocarpo. El epicarpo esté
formado de una serie de celdillas alargadas radialmente, entre las ecuales se
observan numerosos estomatos; el mesocarpo esta dividido por el aparato con-
ductor en dos zonas distintas: una exterior formada de celdillas poligonales,
y otra interna de celdillas redondeadas; del lado de la sutura dorsal se obser-
va un arco de hacecillos libero-lefiosos, y del lado de la nervadura ventral dos
arcos semejantes, colocados simétricamente y protegidos por un periciclo blan-
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do. A medida que el fruto avanza en edad, el tejido del mesocarpo se tabica
en el sentido radial y se desarrolla transversalmente; el periciclo se engruesa
progresivamente; el endocarpo, primitivamente formado de una sola serie de
celdillas, se desarrolla en dos capas, sufriendo ambas tabicamientos en el sen-
tido radial y en la direccién tangencial; la parte exterior de este endocarpo
estd compuesta de elementos que tienen tendencia & lignificarse, la parte in-

. terna més desarrollada estd formada de celdillas mucho mas grandes. Cuan-
do el fruto ha llegado 4 la madurez, el epicarpo se exfolia 4 consecuencia de
la formacién de una capa suberosa; el mesocarpo ha sido invadido por masas
esclerenquimatosas colocadas cerca del periciclo completamente esclerificado
de los hacecillos fibro-liberianos; la capa lefivsa del endocarpo se ha ensan-
chado y lignificado; estd formada de fibras muy gruesas, de lumen estrecho,
muy unidas y entremezcladas; de alli han nacido los tabiques transversales
que estdn compuestos de fibras lefiosas, cortas y anchas, constituyendo una
lamina dura y resistente que encierra cristales de oxalato de calcio. La parte
interna del endocarpo ha sufrido un desarrollo mas considerable. En sus gran-
des y suaves celdillas, sin forma definida, es donde se ha formado el jugo es-
peso, moreno negruzco, que en la completa madurez se convierte en pasta blan-
da conocida con el nombre de pulpa de cafiafistula.

La tnica parte usada es la pulpa. Preséntase ésta en mazos de distinto ta-
mafio, de consistencia blanda, color negruzco y con restos de fibras y de gra-
nos. Para extraerla se abren los frutos en sentido de la longitud y por medio
de una espétula 6 un cuchillo de extremidad redondeada, se desprenden los
tabiques, los granos y la materia pulposa, lo cual constituye la antigua pulpa
con huesos. Esta es blanda y proviene de los frutos recientes; se le separa de
sus impurezas pulpandola directamente en un tamiz de crin, pero ordinaria-
mente es necesario hacerla digerir con una poca de agua para ablandarla, lue-
go proceder 4 la pulpacion y obtener la pulpa pura. (Cafiafistula mondada.)
Tiene ésta sabor dulce y azucarado.

Segtin el analisis de Vauquelin contiene la pulpa: pectina, glucosa, levulosa,
materia amarga, materias extractivas, materias gomosas y oxalato de calcio.

Usos.—Se usa la pulpa como purgante.

Se suele sustituir con otras especies. Suele encontrarse en el comercio de Mé-
Xico otra caflafistula, Cussia brasilensis, cuyas legumbres son mucho més gran-
des, comprimidas y lefiosas, con venas transversales en la superficie, dos cos-
tillas salientes de un lado y una de otro; su pulpa existe en menor proporcién

que en la anterior, es de sabor algo astringente y no puede sustituir 4 la ca-
nafistula.

Historia.—El nombre Casia 6 Cassia era antes aplicado tnicamente 4 la
corteza del canelo enrollada en forma de tubo, llamada por los latinos fistula.

La actual Cassia Fistula fué sefialada por Actuarius, célebre en Constanti-
nopla 4 fines del siglo XIII. La describe con un cuidado, particular, siendo
evidente que la tenia por poco conocida. En 1868, en la época de Turner, era
un remedio popular en Inglaterra. ;

El celebre viajero Belén dibujé un arbol que vi6 en los jardines del Cairo.

Tamarindos.

Origen.—Es el fruto del Tamarindus indica, L.; planta originaria de Africa
tropical, que crece en los bordes del alto Nilo, en Abisinia, en Sennaar, en
Zambeza, y cuyo cultivo se ha transportado 4 la América tropical, las An-
tillas, Curagao y el Brasil.

Se encuentra abundantemente en los lugares calientes y himedos de nues-
tra Reptblica.

Historia.—Fué desconocido de los antiguos griegos y romanos. No existen
pruebas de que lo hayan conocido los egipeios y, sin embargo, parece origina-
rio del alto Nilo, siendo el fruto tenido en gran estima en esas regiones.

La mencion més antigua se encuentra en escritos sanseritos.

Segtin los Hindous parece que el fruto era conocido de los arabes, que le
llamaban Tamara-indi, es decir, D4til de la India, con cuyo nombre lo men-
cionan algunos escritores.

Es indudable que por medio de los 4rabes, el tamarindo, lo mismo que otras
drogas del Oriente, pasaron & Europa. Saladinus le llama Oxyphenica y Dac-
tyle acetost, y lo tenia por fruto de un palmero salvaje de la India.

La abundancia del tamarindo en Malabar, Coromandel y Java, fué sefiala-
da por Manuel, rey de Portugal. La descripcién del arbol la hizo Garcia de
Orta en 1566.

Descripeion.—Los frutos del Tamarindo son vainas oblongas 6 lineales—
oblongas, comprimidas 6 aplastadas con hinchamientos en las partes ocupadas
por los granos; tienen en una extremidad un peddnculo como de 3 centime-
tros de largo y terminan en la otra extremidad por una punta roma: tienen
de 9 4 10 centimetros de largo por 15 6 20 m.m. de ancho. La superficie ex-
terior es dspera, de color gris—amarillento 6 pardo; en su seccién transversal,
que es de forma oval, se distingue un epicarpo delgado y fragil, un mesocar-
po esponjoso lleno de una pulpa morena y surcado por haces fibro—vasculares
que se ramifican en distintos sentidos; un endocarpo papiréceo el cual rodea
los léculos en cada uno de los cuales hay un grano comprimido, cuadrangu-
lar, de 4ngulos redoudeados, liso y de color pardo canelo.

Estructura microscdpica—En el fruto maduro el epicarpo se exfolia y es
reemplazado por un siber que desaparece en algunos puntos. El mesocarpo
ha dado nacimiento, en su parte exterior, 4 una multitud de masas esclerosas
muy unidas, que constituyen la capa exterior incrustante y papiracea de las
vainas; interiormente se desarrolla considerablemente 4 consecuencia de la
multiplicacién de sus elementos en el sentido radial y en la direccién tangen-
cial. La pulpa de tamarindo est4 localizada en esta parte interna del meso-
carpo que estd recorrida por haces fibro—vasculares voluminosos y ramifica-
dos en distintos sentidos. A medida que el fruto madura, las celdillas del
endocarpo se diferencian muy claramente; las mas exteriores se lignifican; las
celdillas parenquimatosas subyacentes se cubren de pelos, que constituyen por
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su entremezciamiento la pared apergaminada de los léculos; después, en los
espacios que separan los granos, se alargan y multiplican en la direccién ra-
dial para constituir los falsos tabiques lamelosos que dividen el fruto en va-
rias cavidades.

Composicion quimica.—Segtin Vauquelin, el tamarindo encierra 4cido citri-
co, acido tartrico, 4cido malico, tartrato, 4cido de potasa, levulosa, pectina y
almidén.

Los reactivos ordinarios del tanino permiten comprobar la existencia de
este principio en los haces suberosos, en la zona escler sa del mesocarpo, en la
madera y en el endocarpo.

Usos.—Se emplea en Farmacia como laxante y refrescante.

Madera de Campeche.

La madera de Campeche es dada por el Hematoxylon Campechianum, L ;
arbol originario de la bahia de Campeche y Honduras. Se encnentra también
en otras partes de Ameérica central, en Jamaica y las Antillas.

Llega esta madera en lefios de 90 centimetros, dados por arboles de 10 afios,
y privados de la parte cortical y de la albura. Expuestos estos lefios al aire y
4lahumedad, toman un color negruzeo al exterior, pero interiormente tienen
un color rojo moreno. Haciendo un corte transversal, se observa una multitud
de bandas transversales mis 6 menos anchas, alternativamente claras y obs-
curas, no paralelas sino cruzandose de modo de formar una red de mallas ex-
tendidas en la direccién tangencial; de estas bandas, unas subidas, densas, sus-
ceptibles de un bello pulido, son bastante anchas; las otras mas estrechas y
mas palidas, tienen poros muy visibles; esta red est4 sureada por estrias ra-
diales muy finas y muy unidas que no se distinguen 4 la lente. Esta madera
es muy dura y muy pesada, y bien que su estructura es muy dura y cerrada,
se hiende ficilmente. Tiene un olor muy agradable que recuerda un poco al
del anis y al de la violeta, y un sabor al mismo tiempo dulee y acre.

En la farmacia se usa en birutas 6 rasura.

Estructura microscépica.— Examinada al microscopio presenta la madera
de Campeche, cuando se hace un corte transversal, una serie de zonas fibrosas
alternando con bandas de parénquima lefioso, Las primeras, que representan
las bandas transversales mas subidas de color, son bastante anchas y forma-
das de un tejido de fibras poligonales, de paredes gruesas, finamente puntuadas
¥ de color rojo moreno subido; las otras, mas estrechas, estan constituidas por
un parénquima de celdillas poligonales, de paredes poco gruesas, en cuyo es-
pesor se observan anchos vasos puntuados, unas veces aislados y otras reuni-
dos dos & dos y con paredes coloridas; estas diversas zonas no tienen la mis-
ma anchura en todos sus puntos; estian entrecortadas por
estrechos desigualmente separados.

Composicion quimica.—La madera de Campeche debe sus propiedades colo-
rantes 4 un principio cristalizado, que fué aislado por Chevrel y llamado He-

rayos medulares
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matina 6 Hematoxilina. Al estado puro la hematoxilina es incolora, soluble
en el agua caliente y el alcohol; tiene un sabor dulce que recuerda al del oro-
zuz; se colora en rojo por la accién de la luz solar; pasa lo mismo con su so-
lucién acuosa. Lia aceion combinada del amoniaco y el oxigeno la transforma
en hemateina, que cristaliza en escamas de color violeta subido.

Usos.—El empleo terapéutico de esta substancia es muy limitado: se le ha
empleado 4 veces como astringente y antidiarreico; sus usos industriales es-
tan, al contrario, muy espareidos.

Palo del Brasil.

La madera de Fernambuco 6 del Brasil es producida por la Cesalpina echi-
nata, Liamb.; muy abundante en el Brasil.

Llega al comercio en lefios 6 en rasura, tiene un color moren o-rojo brillan-
te y como satinado; es muy pesada y susceptible de tomar un buen pulido.
Examinada en un corte transversal se distingue facilmente de la madera de
Campeche por la disposicién mas regular de sus capas alternantes que recuer-
da el de las zonas concéntricas de crecimiento que se observa en la madera
de los dicotiledones. Las puntuaciones que se observan en esta madera son
mas pequefiag, pero méas numerosas que en la madera de Campeche, y gene-
ralmente estin dispuestas en filas radiales. Las estrias palidas son menos an-
anchas también que las estrias mas subidas, el olor y el sabor son poco pro-
nunciados.

Composicidn quimica.—Debe esta madera su virtud colorante 4 la brasili- .
na que cristaliza en agujas amarillo—rojizas que palidecen rdpidamente en la
luz. Al contacto de los 4cidos pasa esta substancia al amarillo y por los 4lca-
lis al violeta.

Usos.—Es usada principalmente en la industria, suele usarse en la farma-
cia para preparar licores alecohblicos y elixires dentifricos.

Raiz de Orozuz.

Origen.—La raiz de orozuz 6 regalia es dada por dos variedades del Gly-
cyrrhiza glabra, L.

El G. glabra, tipo que crece espontidneamente en Espafia, en Portugal, en
el Sur de Italia, en Sicilia, en Grecia y en Persia, y se cultiva en Franeia,
Alemania é Inglaterra.

El G. glabra, var. glandulifera {G. glandulifera, W. K.), que crece en Hon-
duras, en Rusia central y meridional, en Crimea, en Asia Menor, en Turkes-
tan v Afghanistan. Esta raiz es la que da el orozuz de Rusia.

Historia.—Theofrasto discutiendo el gusto de diferentes raices, insiste sobre
una dulce de Seytia que crece cercadel lago Moetis y que es buena para el as-
ma, la tos seca y todas las enfermedades del pecho. Hacia alusién, indudable-
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