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mente, al orozuz. Mencionan esta raiz Dioscérides y los eseritores romanos. Su
cultivo en Europa se remonta 4 una época muy lejana.

Cosecha.—Lia raiz principal del orozuz que no tiene mas de 15 centimetros
delargo, se divide en varias raices secundarias rectas que se alargan sin rami-
ficarse mucho y estan cubiertas de pequefias radiculas. Ademés de estas raices
profundas, emite codos que se extienden horizontalmente en varios pies de
longitud, llegando al grosor del dedo y producen al segundo afio ramos que
salen de la tierra 4 una distancia bastante grande de la planta madre.

La cosecha del orozuz se hace al principio del invierno; las raices de 3 6 4
aflos son desenterradas, cortadas en el mismo lugar y por lo comiin vendidas
6 consumidas freseas; los codos se ponen aparte, se secan y se conservan pa-
ra la exportacién. Después de haberlos cortado, se les dispone en paquetes que
estdn formados unas veces de fragmentos iguales y otras de fragmentos des-
iguales reunidos cabo 4 cabo.

Descripcidn.—El orozuz de las farmacias se presenta en pedazos cilindricos,
cuya longitud es como de 18 4 20 centimetros, y cuyo didmetro varia entre 5
Y 15m.m. La superficie exterior es gris moreno y tiene surcos longitudinales
bastante profundos; presenta aqui y alla huellas verrugosas 6 cicatrices que
han quedado de las yemas; estas tltimas son principalmente visibles en los
codos. La quebradura es fibrosa en la regién cortical asi como en la zona le-
fiosa. Sobre la seccién transversal se distingue la zona suberosa cuando no se
ha quitado por el aserrado; la zona cortical cuyo espesor es igual al tercio de
radio total y que est4 marcado con finas puntuaciones radiales; la parte lefio-

sa, de un amarillo mas subido que la corteza, marcada con estrias radiales que
separan hacecillos cuneiformes, mas anchos, menos coloridos Y con poros muy
aparentes. Estas estrias y estos haces parten del centro y se dirigen hacia la

periferia de la madera en las raices, en tanto que en los codos la parte cen-
tral estd ocupada por una médula poco desarrollada.

La raiz de orozuz espafiola, conocida también con el nombre de orozuz
de Tortona 6 de Alicante, es importada en paquetes mucho menos regulares,
formados de una mezecla de raices y de rizomas que tienen varios pies de lar-
goy dfa 10' a 26 m.m. de espesor, no decorticada. La superficie exterior, bas-
tante limpia en la especie de Tortona, es sucia en la de Alicante; los pedazos

SQIE ity desiguales y 4 veces acompafiados de los cuellos nudosos de las
raices.
El orozuz de Rusia,

que proviene del & glandulifera, se importa en grandes
paquetes form

ados de pedazos generalmente decorticados bastante profunda-
mente y conservando apenas algunos vestigios de la zona suberosa. Estos pe-
dazos tienen de 30 4 40 centimetros de ]argd, Pero su espesor varia entre 1 y 5
centimetros. Los m4s gruesos estan formados de antiguas rafces 4 veces per-
foradas en casi toda su longitud. :

Largo tiempo se designé con el nombre de orozuz
raices de una especie diferente, el
te. Se encuentra en las drogueri

de Rusia, los rizomas y
Glycyrrhiza echinata, L.; originario del Orien-
as en grandes pedazos muy gruesos, monda-
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dos, de un tejido més fibroso y més laxo que el orozuz ordinario y de menor
densidad. El sabor de esta especie es menos azucarado, pues contiene menos
glicirrizina. Ha caido en desuso.

La raiz de orozuz tiene olor terroso particular y sabor dulee y azucarado
seguido de ligera acritud.

Estructura microscdpica —Examinando al microscopio la raiz de orozuz pre-
senta de fuera 4 dentro: un siber formado de algunas series de celdillas ta-
bulares aplastadas y de color moreno;—un parénquima cortical relativamente
poco desarrollado, de celdillus poliédricas alargadas tangencialmente; este pa-
rénquima no contiene celdillas esclerosas, sino una multitud de cristales sim-
ples octaédricos, cuya reunién constituye un hacecillo cristaligeno, bien limi-
tado, que encontraremos varias veces en las cortezas de las leguminosas; las
capas internas de este parénquima cortical contienen algunos hacecillos fibro-
liberianos;—el liber dividido en hacecillos cénicos formados de un parénqui-
ma de pequefias celdillas regularmente superpuestas, en el cual se observan
numerosos hacecillos fibro-liberianos que, en su conjunto, estan dispuestos en
series concéntricas y paralelas. Estos hacecillus, irregulares en su forma, estan
compuestos de una aglomeracién de pequefias fibras, de paredes muy gruesas;
en el espesor del liber se observan vasos rayados reunidos en grupos irvegu-
lares, alargados radialmente;—un cambio bien aparente;—la zona lefiosa di-
vidida en hacecillos cuneiformes, més 6 menos anchos, por rayos medulares
formados de 3 4 4 series de celdillas y méas 6 menos largos; los unos, prima-
rios, se meten hasta el centro de la raiz; los otros, secundarios, penetran més
6 menos profundamente en los hacecillos. Cada uno de estos haces estd com-
puesto de un parénquima lefioso en el cual se ven numerosos vasos general-
mente agrupados, desiguales, y hacecillos fibrosos muy irregulares en su for-
ma y disposicién; en general estan colocados cerca de los vasos y rodeados de
celdillas cristaligenas.

Composicion quimica.—La raiz de orozuz contiene aztcar, una materia al-
buminosa, asparagina, 4cido méalico y un principio particular, la glicirrizina
que fué aislada por Gorup Bezanez. '

La glicirrizina parece estar en la raiz al estado de combinacién con el amo-
niaco. Precipitada de los cocimientos de la raiz por medio de un acido 6 de la
crema de tartaro 6 del acetato de plomo, luego lavada con alcohol, se presenta
con el aspecto de un polvo amorfo amarillo, dulce y 4 la vez amargo.

Usos.—Esta raiz se emplea principalmente para preparar el extracto de
orozuz. in polvo se usa como excipiente para la preparaciéon de masas pilu-
lares 6 para ocultar el sabor de algunos medicamentos. La medicina veteri-
naria la consume mucho.

Con el tiempo se altera profundamente.

(Se defrauda con las raices de cacahuate, arachis hipogea, y ¢l terciopelillo,
Dalea lagopus.)




Meliloto.

Origen.—El Meliloto, Trébol de olor, Corona de rey, es dado por dos espe-
cles proximas, el Melilotus officinalis, Lam. (M. arvensis, Wall.), y el Melilotus
macrorrkiza, Pers. (M. officinalis, Willd.; M. altissima, Thull.); plantas origi-
narias de BEuropa, pero se encuentran naturalizadas en México, existiendo sil-
vestre en los alrededores de la capital, Acultzingo, Sonora, Chihuahua, etc.
Segiin M. Urbina y la Farmacopea, la especie mexicana es el Melilotus par-
viflora, Dest. Se usa toda la planta.

Descripeidn.—Tallo erguido, ramoso; hojas trifoliadas; hojuelas oblongas,
cuneiformes, dentadas en sierra; estipulas peciolares, enteras; inflorescencias
en racimos delgados, flores pequefias; caliz gaméfilo, quinquefido, persistente;
corcla papilondcea, amarilla, con la carina adherida 4 las alas arriba de la
ufiuela; legumbres pequefias, ovoides 6 casi globosas, monospermas; olor sua-
ve; mas intenso eu la planta seca; sabor aromético y amargo.

Composicidn quimica.—Los principios importantes que contiene el meliloto
oficinal son: la cumarina, combinada 4 los acidos melitético y eumarico, me-
lilotol 6 anhidrida melitética.

Es estimulante poco usado.

Se suelen emplear, en su lugar, la carretilla Medicago policarpa (?); se dis-
tingue porque ésta tiene las flores dispuestas en capitulos y las legumbres en-
rolladas en espiral y provistas de aguijones ganchudos.

Semillas de Alholva.

Origen.—Es el grano del Trigonella Fecium greecum, Li.; que erece en varias
regiones del Oriente en Huropa y que se encuentra naturalizado en México.
Descripcion.—Tienen estos granos de 4 4 6 m.m. de largo por 2 6 3 de an-
cho: unas veces son ovoides comprimidos, romboidales 6 en forma de parale-
l6gramo bastante regular, con 4ngulos laterales redondeados. Son duros v cu-
biertos por un espermodermo ligeramente tuberculoso, de color Y
leonado casi moreno; estan sefialados Por un surco que se
los cotiledones y que se extiende oblicuamente de uno
hasta el vértice de la cara opuesta. Tienen un fuerte olor
meliloto; su sabor es amargo, oleoso y aromético. Metidas por algtin tiempo
en agua caliente, se parten 4 consecuencia de la presién que ejerce una subs-
tancia mucilaginosa contenida en una envoltura que rodea al embrién y que
en contacto del agua se hincha.
Lstructura microsedpica—Examinados estos granos en el
sentan de fuera 4 dentro un espermodermo constituido
que caracterizan esta parte del grano de las leguminosas.
Entre el espermodermo y el embrién se obsery
varias series de celdillas poliédricas, de parede

amarillo
para la radicula de
de los angulos casi
que recuerda el del

microscopio pre-
por las tres tdinicas

a un albumen formado de
8 muy delgadas y que, al con-

565

tacto del agua se hinchan y se desagregan por la expansién de un mucilago
que alli se encuentra encerrado. Los cotiledones estan formados de un tejido
de celdillas poligonales que encierran aleurona ¥y una materia grasa.
Composicidn quimica —Tahns extrajo dela alholva dos alcaloides: uno es un
cuerpo s6lido, eristalizado, llamado trigonelina, en tanto que el otro se ha con-
siderado como idéntico 4 la colina 6 neurina.
Usos.—Se usan para preparar el ungiiento de altea. Se em plean mucho en

veterinaria. En el Orivnte, en Bgipto, se usan como alimento.

Semillas de Chochos.

Origen.—Son los granos del Lupinus albus, 1.; que se cultiva en el Medio-
dia de Francia.

Descripcion.—Los granos de chochos tienen un color blanco—amarillento;
son aplastados, casi cuadrados; los angulos son redondeados, tienen de 8 4
9m. m. de largo y 46 5 m.n. de espesor. En uno de los angulos se encuentra
el micréfilo que es muy mareado y lo rodea un reborde elipsoidal. Las envol-
turas que forman el espermodermo son muy gruesas y coridceas, cubren al
embrién que estéd formado de dos cotiledones que llenan toda la cavidad del
grano; estos cotiledones estdn reunidos por una radicula que se enrolla en uno
de los lados del grano, en donde forma un cuerpn piramidal comprimido, en-
sanchado en la base y afilado en la extremidad que corresponde al micréfilo.
Tienen estos granos un sabor amargo del que se puede desembarazar sea
lavéndolos con agua después de exponerlos al vapor, 6 sea macerandolos en
agua amoniacal.

Estructura microscipica.—El espermodermo presenta las tres tiinicas que
encontramos de un modo casi constante en los granos de las leguminosas. Las
celdillas esclerosas son muy largas y tienen paredes muy gruesas; el parén-
quima que constituye la envoltura interna es muy desarrollado y formado de
celdillas alargadas en la direccién tangencial. Bajo el hacecillo proteico se en-
cuentra un parénquima de celdillas poligonales irregulares que no contienen
almidén, pero encierran una materia granulosa azoada, la Legumina.

Composicion quimica—Segin Baumert, los granos del chocho encierran:
1.92 por ciento de 4cidos citrico y mélico; 5 por ciento de materias grasas com-
puestas: 1°, de una grasa liquida; 2°, de una grasa sélida, ambas de base de
fésforo, y 32 de colesterina;—un hidrato de carbono, la paragalactina (en la
proporcién de 19 4 20 por ciento);—12 por ciento de celulosa;—materias al-
buminoides y sobre todo conglutina acompafiada de algo de legumina y de
alblimina vegetal;—0.04 4 0.08 por ciento de alealoides; el uno cristalizado, la
lupinina, y el otro liquido, la lupinidina.

De los chochos en germinacion se extrae toda la serie de substancias azoadas
que provienen de la descomposicién de la albdmina, entre los cuales Schulze
y Barbieri han separado y caracterizado, la asparagina y el 4cido fenil amido—
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propibnico, el dcido amido~valeridnico, la leucina, la tirosina, la xantina, la
hipoxantina y la arginina.

[Los mismos quimicos han sacado del chocho amarillo un glueésido que han
designado con el nombre de lupinina, que fué reemplazado por Schmidt con
el de lupinina.

Usos.—Eran empleados antiguamente como antihelminticos, diuréticos y-

emenagogos; pero hoy estdn abandonados en la terapéutica (sélo se emplean
en cocimiento contra las inflamaciones de los oidos). Se les usa como forraje,
pero su uso inmoderado tiene graves inconvenientes determinados por la lu-
pinina.

El Mezquite.

Origen.—Es el Prosopis juliflora, DC. *

Con el nombre vulgar de mezquite se conocen algunos arboles y arbustos de
la familia de las leguminosas, los que pertenecen 4 los géneros Prosopis, Cas-
sia & Inga, de los cuales existen numerosas especies en nuestro suelo.

Parece que el nombre de mezquite, 6 mas bien de mizquitl, se di6 por los
Nahoas, probablemente por considerarlo de més interés, al Prosopis Juliflora,
DC., y que después se hizo extensivo el uso de ese nombre para designar otros
vegetales que tienen con aquél alguna analogia; por lo menos asi parece indi-
carlo el modo con que los menciona Hernandez, pues en el capitulo IX del
libro XII (ed. mat., vol. II, p. 511), trata, primero del Mizquitl 6 algarrobo
(asi traduce siliqua el padre Jiménez, 1615), en seguida del Mizquitl Mechoa-
canensi (Tziritzequam), luego del Quetzalmizquitl, y después sucesivamente del
Tlalmizquitl, del Tlalmizquitl Ocoitucensi, del Tlalmizquitlyekeyo y, por tiltimo,
del sexto Tlalmizquitl.

También aparece como el 4rbol més conocido, més generalizado del grupo,
supuesto que con él compara Herndndez otros vegetales al describirlos, como
son el Hoaxin, el Hoizachinguahuitl, el Tepehuawin 6 Tepemizquitl, el Tlacoxi-
lozochitl, el Chazaqua y otros varios que en su mayor parte pertenecen 4 la
familia de las leguminosas.

En nuestros nombres vulgares de las plantas se nota la misma propensi6n
a la extensién del nombre, pues ademas de que la palabra mezquite se aplica &
diversas especies, hay el de mezquite amarilio, mezquite colorado, mezquitillo,

1 Sinénimos del Prosopis juliflora, DC.— Mimosa Juliflora, Swartz!; 4eacia Juliflora, Willd,; Mi-

mose salinarum, Vahl.l; Desmanthus salinarum. Steud.; Acacia salinarum, DC.; Prosopis horrida,
Kunth!; Prosopis duleis, Kunth.; Algarobia duleis, Benth.!; Pros

. opis inermis, H. B. K.; Acacia palli-
da, Willd.; Mimosa pallida, Poir.; Prosopis pallida, H.B.K.; Acacia cumanensis, Willd.; Mimosa

cumana, Poir.; Prosopis eumanensis, H. B. K.; Acacia diptera, Willd.; Acacia fleauosa, Lag.; Pro-
sopis flexuosa, DC.; Prosopis Sruticosa, Meyen.; Mimosa Jurcata, Desf.; Acacia Jurcate, Desv.!; Aeacia
suliquastrumn, Lag.; Prosopis siliquastrum, DC.; Acacia leevigata, Willd.; Mimosa leevigata, Poir.;
Prosopis domingensis, DC.\; Prosopis bracteolata DC.\; Prosopis affinis, Spreng.; Prosopis glandulo-
sa, Torr!; Algarobia glandulosa, Torr. et Gr.l; Prosopis odorata, Torr.
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etc., que sefialan alguna diferencia 6 parecido con el vegetal designado por el
primer nombre.

El mezquite vegeta en todos los Estados de la Reptiblica y en todos los cli-
mas, y su abundancia en algunos lugares ha dado origen 4 que 4 éstos se les
llame Mezquitales. Algunas poblaciones también estan designadas por esta
circunstancia; por ejemplo, en Zacatecas hay Mezquital del Oro, que es un
Mineral, y San Miguel del Mezquital, situados en dos partidos diferentes de
ese Estado. Igualmente abunda, hasta formar extensas selvas, en los Estados
Unidos del Norte, con particularidad cerca de nuestras fronteras; lo hay en
Centro América y sigue extendiéndose al Sur en la region de los Andes hasta
el Chile y la Argentina; se ha naturalizado en Ia regién arida del Sur del Bra-
sil y en los lugaves secos de la Isla de Jamaica. En 1832 fué llevado de Chile
4 Inglaterra, y actualmente se cultiva en la mayor parte de las comarcas ca-
lientes y dridas del globo, ya como planta ornamental 6 forrajera, 6 ya para
otros usos econdmicos, especialmente para hacer vallados.

Tiene la siguiente sinonimia vulgar:

Mezquite, Chachaca, Chiicata, Mezquitl 6 Mizquitl, Mezquite blanco, Mez-
quite amarillo, Mezquite colorado, Misquicopalli, Tziritzequa, Algarroba, Al-
garrobo. '

Arbre de malédiction, Baie-d—ondes, Honey locust.

Como el mezquite ocupa una area muy extensa sobre diversos terrenos y
en distintos climas, se presenta con muy variados aspectos, ya por su tamafio
¥ por su forma, ya por modificaciones que se observan en las hojuelas, por la
ausencia 6 presencia de espinas sobre diferentes ramas del mismo individ 1o,
6 en diferentes periodvs de su desarrollo; y sobre todo por las innumerables
formas que toma el fruto cuando llega 4 su madurez. Estas multiples varia-
ciones han ocasionado, segtin opina Mr. Greorge Bentham, las numerosas des-
eripciones y clasificaciones que se han publicado, fundando las especies sobre
ejemplares incompletos, especies que el eminente botanico inglés considera co-
mo simples variedades de una especie tinica, el Prosopis juliflora, DC.| que él
admite en su obra citada, y en donde ha reunido los treinta Yy un sinénimos
que copiamos como nota al calee de la pégina, para que se vea ¢cdmo personas
muy doctas en la materia han dado diversos nombres 4 un mismo vegetal,
Por no presentar éste todos los elementos necesarios para su clasificacién.

Descripcion.—El mezquite es un vegetal de talla y aspecto muy variables;
suele presentarse como un arbol grande, hermoso, que llega 4 alcanzar hasta
12 y 15 metros de altura, eon su copa redonda y simétrica, con su tronco de
2 4 3 metros de longitud, y 60 centimetros de didmetro; pero en lo general,
ese tronco varia entre 15 y 30 centimetros de didmetro, y se ramifica & poca
distancia del suelo, en varias ramas encorvadas, é irregularmente colocadas,
que por su separacién forman una copa poco 6 nada espesa; con frecuencia es
solamente un arbusto de fragiles tallos, 4 veces de pocos centimetros de altura.

Entre las principales rafces, que son casi perpendiculares, se distingue una
muy gruesa que desciende verticalmente, 4 veces hasta una profundidad maxi-




