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Contienen, segiin el Sr. Lasso de la Vega: materia colorante semejante al
tornasol, dcido tartrico, azticar incristalizable, goma, principio mucilaginoso,
tanino, materia colorante y sales.

La infusién y la maceracion se usan como refrescantes.

Algodon.

El algodén es un plumén blanco—amarillento 6 rosado, que cubre el tegu-
mento superficial de los granos de cierto nimero de especies del género Gos-
syprum.

Los Gossypium son plantas herbaceas 6 lefiosas, son indigenas en FEuropa
y se tiene por originaria de la Judea. Es abundante en nuestro suelo. Se cree
que las especies que se encuentran en la Reptiblica son aborigenes, puesto que
los espafioles 4 su llegada ya encontraron el algodén; porque en algunos lu-
gares se encuentra silvestre y vegeta espontidneamente; segtin el Sr. Orozco
y Berra fué introducido por los toltecas, habiendo noticias exactas de que lo
habia en todos los dominios de Moctezuma.

Se encuentra actualmente: por una parte desde Tamaulipas hasta la Penin-
sula de Yucatdn; por otra parte desde Sonora hasta Chihuahua; vegeta en te-
rrenos arenosos 6 areno-arcillosos de preferencia, y se cosechan al afio algu-
nos millones de kilogramos.

Para su cultivo se sigue el método siguiente: se quema el terreno, se aban-
dona algtin tiempo, luego se remueve el terreno con el arado al principiar las
aguas. Para hacer la siembra se abren surcos 4 una vara de distancia y so-
bre ellos se va colocando la semilla en montoncitos de 4 6 5 granos, 4 la dis-
tannia de vara y media, teniendo cuidado de taparlos ligeramente. A los 15
0 20 dias de nacida la planta se da la primera limpia, que se llama borra, por
consistir en quitar las hierbas extrafias y borrar el surco; 4 las tres semanas
se hace otra limpia llamada piguete, y se espera el momento de la cosecha.

Se encuentra en el pais una variedad herbacea y otra arbérea: la primera
tiene varias subdivisiones, segtin el color de la fibra.

Respecto 4 la semilla se encuentran dos clases: una de color mas 6 menos
verdoso con la fibra muy adherida, y otra méas pequefia, 4 la que se adhiere

el algoddn; la dltima es la més esparcida y la que se tiene por originaria del
pais.

Las principales especies botanicas son: el Gossipium herbasewm, Li; G Ar-
boreum, Li.; G. religiosum, L. y otros.

]_31 6rgano mas interesante es el grano quo casi es globuloso, mas 6 menos
uniforme 6 anguloso; su tegumento superficial es liso al prineipio, pero en la
mayor parte de las especies cierto ntimero de las celdillas que lo constituyen
crecen rapidamente antes de la floracién y forman salientes preminentes Elue
no pueden crecer lateral 6 inferiormente, y toman un gran desarrollo en la
parte libre 6 exterior. Esta, primero ligeramente abombada, forma una espe-
cie de ciego que se alarga considerablemente y al fin sélo encierra gases. El

633

alargamiento de estos tubos se produce tan rapidamente que no tienen tiem-
po de engrosar sus paredes, y en razén de este pequefio espesor pierden su
forma cilindrica, se aplastan en ciertos puntos y se tuercen mas 6 menos.

Caracteres.—A la simple vista aparece el algodén como una borra sedosa,
blanca, gris 6 amarilla, mas 6 menos suave al tacto, compuesta de filamentos
aislados que varian mucho en sus dimensiones, su regularidad, su finura y su
resistencia,

Sobre la planta fresca los filamentos del algodén tienen el aspecto de tu-
bos huecos, cilindricos, cerrados en las dos extremidades; bajo la influencia
de la desecacién se aplastan, se tuercen y se presentan con el aspecto de fibras
aplastadas como cintas, mas 6 menos torcidas segiin las variedades. Estas
fibras no tienen ninguna abertura lateral y sélo parecen como ribeteadas por
un liserado lateral. La superficie es ligera é irregularmente estriada; el canal
central que las atraviesa en toda su longitud tiene un didmetro algo variable,
disminuye primero gradualmente y luego permanece casi igual hasta la ex-
tremidad de los filamentos, que es obtusa, redondeada 6 espatulada. La sec-
cién transversal es generalmente circular; es reniforme en los lugares en que
el filamento estd estrangulado y torcido; el canal interior es estrecho; mide
apenas el cuarto del didmetro del filamento, y jamas pasa de los dos tercios.

Composicion quimica.—El algodén estd constituido por celulosa casi pura.

Usos—Antiguamente sélo se usaba en farmacia para la preparacion del
algodén pélvora 6 piroxilina, que disuelto en una mezcla de alecohol y éter
constituye el colodién. Ahora, con los progresos del método antiséptico, se
han multiplicado sus usos y su importancia. Bajo la forma de algodén car-
dado, se usa tanto puro 6 hidréfilo como impregnado de diversas substancias
antisépticas. '

CAPITULO LXXIV.

EUTERCULIACEAS.

Plantas generalmente leflosas, raras veces herbaceas, originarias de las re-
giones tropicales 6 calientes.

Algunas especies encierran en sus granos cantidades més 6 menos grandes
de cafeina 6 de un alcaloide semejante, la teobromina; en algunas especies es
abundante el mucilago; casi todas son ricas 6 encierran tanino.

Cacao.

Origen.—Con el nombre de cacaos se designan las semillas de clerto nime-
ro de arboles pertenecientes al género Theobroma y al grupo de las Bitneria-
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ceas. La especie mas interesante es el Zheobroma Cacao, Li., Ul'ié%'i”a"iff' de las
costas y de las islas del golfo de México. Otro cierto niimero 'de especies y de
variedades que crecen al estado salvaje dan también granog, si bien menos es-
timados que los de la especie mencionada.

(Lios Theobroma leicarpum, Bern.; pentagonum, Bern.; zalzmannianum, Bern.;
bicolor, H. B. K., ete., etc.). ;

Los principales centros de produccion del cacao son Soconusco, en México,
Y Esmeralda en el Ecuador, cuyos productos son superiores 4 todos los otros.
Porto—Cabello y la Guayra en Venezuela; la Trinidad y las Antillas; G‘rua}:a-
quil, Popayan, Surinam, Par4, etc., dan cacaos que poco difieren, y que sé6lo
la costumbre de verlos ensefia 4 distinguirlos.

Descripcion.—Lios granos secos de cacao son ovoides y mas 6 menos aplas-
tados; miden de 2 4 3 centimetros de largo por 15 6 16 milimetros de ancho.
La superficie exterior, cuyo tinte varia del moreno gris al moreno rojizo, lleva
on su extremidad més ancha una depresién mas ancha que corresponde al hi-
lo. De este punto parte un rafé, que después de haber seguido uno de los bor-
des del grano termina en la extremidad opuesta, en donde se divide en hace-
cillos que se reparten en las dos caras. El espermodermo se adhiere més 6
menos intimamente 4 la almendra. Esta, que varia del moreno rojizo 6 vio-
ldceo al negro azulado en los granos secos, estd formada de un embrién cuyos
cotiledones encierran la radicula. Estos cotiledones plano—convexos presen-
tan en la superficie numerosas anfractuosidades (que penetran mas 6 menos
profundamente en su substancia; sobre su cara plana se observan tres grue-
808 surcos irregulares, separados por crestas salientes que estén dispuestas de
manera de engranarse unas en otras. Hacia el tercio inferior y en el punto
en que convergen los tres surcos, se distingue la radicula. Metiendo en agua
tibia un grano de cacao desprovisto de su cscara, se desprende de su super-
ficie una membrana transparente, poco gruesa, que tenia intimamente adhe-
rida y que tapiza interiormente las anfractuosidades de los cotiledones.

Los granos del cacao son casi inodoros; cuando se les mastica tienen un gus-
to ligeramente amargo y débilmente aroméatico.

Estructura anatémica.—Bstos granos, examinados al microscopio, presen-
tan las siguientes irregularidades:

La superficie exterior est4 constituida por una capa mas 6 menos gruesa de

celdillas que varian considerablemente en su forma, y que representan los res-
tos de la pulpa que rodea 4 los granos antes de su cosecha.. Las celdillas que
cubren inmediatamente el espermodermo son regulares en su forma; en una
secclén transversal son rectangulares; vistas de cara son mucho mas largas
que anchas, y extendidas en una direceién transversal 6 perpendicular al gran
eje del grano.

El espermodermo presenta de fuera 4 dentro:

1? Una envoltura exterior compuesta de una serie de celdillas ovales, cu-
biertas por una cuticula bastante gruesa. Vistas de cara estas celdillas, son

poligonales, provistas de paredes derechas y alargadas paralelamente al gran
gje del grano.
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2° Una envoltura media muy desarrollada y formada de celdillas aplasta-
das, alargadas tangencialmente y de paredes gruesas y coloridas de moreno.
En Ia parte exterior de esta envoltura é inmediatamente abajo del tegumen-
to, se distinguen anchas lagunas ovales formadas por la fusion de celdillas
mucilaginosas, que por lo comin s6lo estan separadas por una pared muy del-
gada. También en esta envoltura se encuentran anchos haces fibrovasculares
que surcan el espermodermo.

3% Una capa esclerosa formada de una sola serie de celdillas clibicas, cuya
pared exterior permanece delgada en tanto que las parvedes laterales é inter-
na son notablemente gruesas. Vistas de frente, son estas celdillas poligona-
les, de paredes gruesas y puntuadas.

4% La envoltura interna, formada de 8 6 9 series de coldillas muy aplasta-
das y alargadas tangencialmente.

Bajo el espermodermo existe el albumen, representado por 2 6 3 series de
celdillas, excepto frente 4 las anfractuosidades de los cotiledones, donde es
mas desarrollado y representado por una masa triangular de un tejido de cel-
dillas poligonales que encierran cristales de materia grasa y de teobromina.
Penetrando en las anfractucsidades de log cotiledones, el albumen disminuye
deespesor y constituye una membrana muy tenue, co mpuesta de celdillas muy
irregulares en su forma. Estas celdillas contienen muchos cristales hacicula-
res y materia grasa.

Los cotiledones est4n cubiertos por una membrana muy delgada, formada
de una serie de celdillas poligonales irregulares que enclerran granulos de
materia azoada. Sobre esta membrana se encuentran insertados los pelos que
Mitscherlich observé primero, y designé sin conocer su verdadera naturale-
za con el nombre de Cuerpo de Mitscherlich. Estos pelos son pluricelulares,
uni 6 pluriseriados, ensanchados en ciertos puntos; las celdillas que los cons-
tituyen encierran una materia morena,

Los cotiledones estan formados de un tejido de celdillas poligonales de pa-
redes muy delgadas. Cierto niimero de estas celdillas se distinguen por su co-
loracién morena en los cacaos enterrados y violacea en los cacaos no enterra-
dos. Este tinte es debido 4 un pigmento particular designado con el nombre
de rojo de cacao. Las otras celdillas contienen materia grasa, manteca de ca-
cao, granulos de substancia proteica y una porcién notable de almidén. Este al-
midon se presenta en granos muy pequefios (5 4 10 centésimos de mm,), re-
dondeados ¢ irregularmente ovoides; raras veces estan aislados, por lo comiin
se reunen en grupos de 2, 3 6 4.

El Profesor Bastin, que ha comparado entre si los granos de almidén de
distintas especies de cacaos, cree que en su forma y dimensiones relativas se
puede fundar un medio de distinguir las diversas especies comerciales.

El conocimiento de estos caracteres anatémicos es interesante para identi-
ficar el polvo y el chocolate.

Composicidn quimica —Las semillas de cacao tienen una composicién algo
variable, segiin su origen, como lo demuestran los cuadros siguientes, basa-
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dos en los analisis de Weigmann y gacados del tratado de falsificaciones
blicado por M, Burcker:

Composicion de l0s granos.

na

VARIEDADES COMBRCTALES,

A
Celulosa.

por ciento
Tephromina,
Almidén.
I Otros hidratos
de carbono.
Cenizas.

6.19 491

26.39 4,55 3.48
26.45 430 3.16
597 1553 519 415
569 17.50 4.36 4.09
22.92 443 4.28
583 16.96 4.48 3388

i Moteria grasa.

I

~1

o N~

Caracas
Trinidad
Surinam

-1

Estos analisis corresponden 4 cacaos no torrificados y con cascara.

Composicion de las cascaras.

ESPECIES COMERCTALES.

tractiva y pri
vada de dzce
Celulosa
Cenizas
Azoe total.

Materia ex-

= e
- =
25 =
£s =
=2 £
=8 &
8 &
= =

| Materia grasa

Caracas.................. 1249 1348 058 238 40.30 16.33 9.06 6.26 2.11
Trinidad 14.64 14.62 0.74 345 4489 1579 619 042 234
Surinam 13.93 1625 0.78 2.54 4247 17.04 6.63 0.85 2.60
Puerto—Cabello 14.89 16.18 0.75 201 4332 15256 8.08 0.27 2.59

Como puede verse por estos dos cuadros, la materia grasa y la teobromina
que son los dos elementos esenciales del cacao, existen tanto en la cascara co-
mo en la almendra.

La teobromina es una substancia blanca, cristalina, de sabor amargo; poco
soluble en el agua fria, se disuelve més facilmente en el agua caliente; es me-
nos soluble en el alcohol y en el éter. Se sublima sin descomponerse 4 la tem-
peratura de 290°. Tiene las propiedades fisiologicas y la composicién de la
cafeina.

Ademas de la teobromina existe, segtin Bell, otro alecaloide en el cacao, cu-
yas propiedades se asemejan 4 la cafeina, y que este quimico 1lamé teina. Es-
te cuerpo, facilmente soluble en la benzina, se encuentra en una proporeion
media de 0.16 por ciento.

Variedades comerciales—No se describiran todas las variedades comercia-
les, y sélo se indicaran las diferencias que existen entre dos grupos de pro-
ductos designados con los nombres de Cacaos enterrados y Cacaos no ente-
rrados.
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Los primeros, después de su %secha, son colocados en barriles 6 en cajas
de madera y sepultados en la tierra durante 4 6 5 dias. Sufren de ese modo
una especie de fermentacién que facilita la separacion de la tegumentos de la
almendra y quita 4 ésta el sabor acre y desagradable que tiene. La envoltu-
ra de estos cacaos se cubre de una tierra moreno-rojiza 6 gris, y es poco adhe-
rente 4 la almendra; el pigmento de los cotiledones es de un moreno-rojizo
y comunica este tinte 4 toda la masa de la almendra.

Los cacaos no enterrados son colocados en grandes trastes de barro y aban-
danados 4 una fermentacién que destruye poco 4 poco la pulpa que los cubre;
en seguida son secados al sol en tablas 6 expuestos 4 un calor artificial. Su
envoltura, que no tiene tierra, es muy adherente 4 la almendra, que es de un
color violaceo 11 obscuro més @t menos azulado; tiene sabor acre y amargo.

Usos—El cacao es principalmente empleado para la preparacion del cho-
colate, que ademés de sus usos alimenticios sirve de vehiculo & ciertos pro-
ductos medicinales; sirve también para extraer la teobromina que desde hace
algtin tiempo se usa en lugar de la cafeina para curar las afecciones cardiacas.

Para desgranar las vainas basta romper y quitar las semillas con un peda-
zo de madera arredondado en la extremidad. El grano se califica segiin su ca-
lidad, teniendo cuidado de separar el que no estd bastante maduro 6 que es-
t4 alterado; después se pone al sol. Todas las tardes se le reune en montones
debajo de los tejados, y se establece entonces una fermentacion muy activa
que podria ser perjudicial si se dejase continuar; el cacao se calienta conside-
rablemente.

A la mafiana siguiente se contintia la desecacion al sol; esta desecacion exi-
ge muchos dias, y con frecuencia sucede que se dificulta mucho por lag lluvias
que sobrevienen: habria ciertamente ventaja y seguridad en efectuar esta de-
secacién con estufa. Se ha comprobado que 100 kilogramos de almendras fres-
cas dan 45 6 50 kilogramos de cacao seco. '

Nuez de Kola.

Origen.—Los granos de lcola son producidos por el Sterculia acuminata, Pal.
Beauv. (Cola acwminata, Rob. Br.; Siphoniopsis monoica, Karst), gran érbol
cuyo porte recuerda al castafio, y que crece en toda la costa occidental del
Africa, entre los 10° de latitud norte y 5° de latitud sur.

(Existe, aunque en corta cantidad, en algunos lugares de Ia Repiblica, co-
mo es en Zitdcuaro, Estado de Michoacén). ,

Descripeion.—El fruto, cuando llega 4 la madurez, tiene un tinte morenoy
esté formado por un ntimero de foliculos inferior al de l6culos del ovario. Ca-
da foliculo es sésil, oblongo, obtuso, coridceo, duro, semilefioso, abolsado ex-
teriormente, liso, oblongo, de 8 4 16 centimetros de largo por 6 6 7 de ancho.
Encierra de 5 &4 16 granos.

Los granos, que son la parte usada, son: oblongos, obtusos, subtetragonos,
deformados por su presién mutua. Estos granos estin cubiertos por una tes-




