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Descripeidn —Estos frutos se presentan generalmente en forma de peque-
fias drupas secas, globosas, ovoides 6 sub-reniformes, de 5 4 8 milimetros
de didmetro. Su superficie exterior es de color gris—negruzco, rugoso; la su-
perficie dorsal estd surcada por una cresta subida; la cara ventral lleva un pe-
queiio pediinculo lateral 6 una cicatriz dejada por este pediinculo, y un peque-
fio tubérculo cénico correspondiente 4 la insercién del estilo. El pericarpo
estd formado por un tejido delgado y un endocarpo lefioso que se repliega ha-
cia adentro, al nivel de la concavidad del fruto, de manera de constituir una
placenta hinchada en el vértice. Bl grano, dispuesto en forma de herradurs,
estd formado de un albumen que envuelve dos cotiledones delgados, y una ra-
dicula cilindriea, siipera. El grano es amargo y oleoso; el pericarpo es insi-
pido.

Composicion quimica.—La Coca de Levante debe sus propiedades toxicas 4
un principio cristalizable, la picrotoxina, estudiada por Boulay. Segiin Barth
Y Krestchy, la picrotoxina comercial no es una especie quimica bien defini-
da sino una mezcla de varios principios: la picrotoxina, la picrotina y la ana-
mirtina. Esta opinién ha sido confirmada por Schmidt y Léwenhardt, que
tratando 5 6 6 veces la picrotoxina del comercio por 50 6 60 veces su peso de
benzina hirviendo, han separado un principio toxico que corresponde 4 la pi-
crotina. Las soluciones benzinicas destiladas dejan por principio un residuc
tdxico, la picrotoxinina, idéntica al cuerpo que Barth y Kretschy llamaron pi-
crotoxina.

Pelletier y Couerbe extrajeron del pericarpo del fruto la menispermina y
la paramenispermina y el 4cido hipopicrotéxico.
Usos.—La Coca de Levante es usada como paraciticida. Los campesinos la

usan para envenenar el agua corriente con objeto de facilitar la pesca. Se ha
ensayado como antiepiléptico.

CAPITULO LXXXII.

ANONACEAS.

Son plantas lefiosas, arborescentes 6 frutescentes, que pertenecen 4 la flora

(%t? las regiones tropicales. Son plantas arométicas, semejantes 4 las magno-
lidceas por sus caracteres ¥ propiedades.

Semillas de Chirimolla (Annona tripétala) Cit.

Son pl‘?dllCld&S por la Anona cherimolia, Mill, Avbol originario de Méxi-
€0, y particularmente abundante en los lugares calientes. Las semillas fueron
estudiadas por el Sr. Garza Cortina.
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Segtin el anélisis del Sr. Cortina, contienen: materias azucarada, gomosa,
albuminosa y extractiva; aceite fijo; resina acre, soluble en el alcohol, éter y
cloroformo (en ella residen las propiedades activas de las semillas), y sales
minerales.

Se usan al interior como vomipurgante poderoso, 4 la dosis de 1 4 12 lige-
ramente tostadas; y al exterior, como insecticidas. Entre los accidentes t6xi-
cos que determinan, se observa el efecto emeto—catartico; y por lo tanto, co-

mo medicamento, su uso es peligroso. El cocimiento del pericarpo del fruto
se usa en la neumonia.

Anona.

Anona reticulata, L. Vegeta en México. El cocimiento de las cortezas, ho-
jas y frutos verdes, goza de propiedades astingentes y se usa para combatir
las diarreas.

La infusién de las hojas es antiespasmédica; el polvo de las semillas, insec-
ticida.

Del mismo modo se usan los érganos del Guabano, anona muricata, L.

Las hojas de la anona morada en cocimiento se usan contra la epilepsia.

CAPITULO LXXXIII.

MAGNOLIACEAS.

Las magnoliaceas son plantas lefiosas, arborescentes 6 frutescentes, de ho-
Jas alternas, originarias de América y de las partes calientes y templadas d
Asia. - :

Las plantas de esta familia son arométicas, y deben sus propiedades t6ni-
cas y excitantes 4 esencias localizadas en las cortezas, las flores 6 los frutos:
raras veces & principios amargos, que hacen emplear las cortezas de algunas
especies como febrifugas.

Anis estrellado de China.

Origen.—El Anis estrellado 6 Badiana del comercio es el fruto del Zilicium
anisatum, Lour. Planta originaria de Cochinchina que crece naturalmente en
la parte septentrional de China, en las montafias de Yunnan y al oeste de Can-
ton, en el Japén, y es cultivada en Java y en las Islas Filipinas; es también
muy abundante en Tonkin.
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Historia.—No parece haber sido conocido hasta después de la Edad Media.
En 1588, el viajero Candish lo llevé de las Filipinas & Europa. Los holan-
deses, en 1694, lo empleaban para perfumar el té. En la misma época era lle-
vado 4 Europa por la via de Rusia, ddndosele los nombres de Cardamomo de
Siberia, Hinojo de China 6 Anis de Siberia.

Descripcion—El Anis estrellado es facil de identificarse por su figura. sz
compone de 8 4 12 carpelos lefiosos, de figura de quilla, de color moreno 6
gris—rojizo, dispuestos en forma de estrella alrededor de un eje central.. Es-.
tos carpelos son comprimidos lateralmente, plegados irregularmente, ablertt_)s
por su borde superior (sutura ventral) por una ancha hendedura que deja
ver en cada uno de ellos un grano oval, rojizo 6 canelo. Cada carpelo esté
cortado en angulo recto en su base, por la cual se adhiere al eje central; el
vértice se termina en punta obtusa; el borde inferior es grueso y rugoso, le-
vantado hacia la punta; el borde superior es casi recto, abierto en dos labios
delgados y lisos de cada lado de la hendedura: las caras laterales rugosas pre-
sentan hacia su base una parte més lisa, semieliptica, por la cual los carpelos
se encuentran en contacto entre si. La cara interna es lisa y lustrosa, de co-
lor canelo. El grano encerrado en cada uno de los carpelos es oval-eliptico,
truncado en su base, en la que se distingue el hilo y el micréfilo, bastante
préoximos. Encierra bajo una envoltura fragil un albumen oleoso, rodeando
4 un pequefio embrién.

Tanto el olor como el sabor del anis estrellado son muy aromaéticos, seme-
Jantes 4 los del anfs verde y debidos 4 la presencia de un aceite esencial loca-
lizado en los carpelos y no en el grano, cuyo sabor es oleoso y desagradable.

Composicién quimica.—Los frutos de la Badiana encierran, segiin Schlegel,
aceite volatil, materia cerosa verde, resina, goma y saponina.

El aceite volatil que existe en la proporcién de 4 4 5 por ciento, es idéntico
al que se saca del anis verde y casi tinicamente compuesto de una mezcla
de anetol s6lido y de anetol liquido; solamente que tiene un olor mas suave y
se solidifica 4 1° 6 1°5; toma un color rojo con el hidrato de cloral.

La materia cerosa verde tiene las propiedades del 4cido gélico.

El grano contiene principalmente aleurona y aceite fijo.

Usos.—La Badiana se usa como carminativo y estomaquico. Los indios 1a
usan para aromatizar sus comidas; en Europa entra 4 veces en la fabricacién
de la cerveza,

La esencia se usa lo mismo que la de anis verde, para la fabricacién de lico-
res finos, principalmente del anisete y la absinta.

Sustituciones—El Sikimoni, planta introducida en China y el Japén por los
sacerdotes budistas, que es hasta la fecha considerado como un arbol sagrado
y cultivado cerca de los templos; da un fruto algo parecido 4 la Badiana de
China. Es el 1llicium religiosum, Sieb., con el cual se sustituye el anterior, pe-
ro es de olor desagradable y venenoso; se le da el nombre de Badiana 6 Anfs
estrellado del Japén.

Es importantisimo distinguirlo 4 causa de sus propiedades venenosas., En
Europa ya ha dado lugar 4 envenenamientos.
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Este fruto es en general un tereio menor que el anterior. Por lo comiin sélo
una parte de sus carpelos llega al completo desarrollo, asi es que las estrellas
que forman rara vez son regulares. El borde superior de los carpelos casi
nunca es horizontal, pero si se caracterizan por la presencia de una curvatura
bastante pronunciada cerca del vértice, que esta fuertemente levantada y en
forma de garra. La depresién lateral que resulta de su mutua presién es ¢o-
nica {siendo en la anterior elipsoidal). El grano es mas pequeilo y tiene en su
vértice una punta obtusa debida al desarrollo del rafé. El olor y el sabor se
asemejan 4 los de la pimienta cubeba 6 del laurel.

La aleurona de esta especie es regular, redondeada 1 ovoide, en tanto que
la aleurona delos granos de la especie anterior es irregular, tuberculosa 6 si-
nuosa.

El anis del Japén mojado y puesto sobre un papel de tornasol azul inme-
diatamente lo enrojece fuertemente, en tanto que el de China apenas enroje-
ceria. ;

Aunque tiene un aceite esencial, es muy distinto su olor del de China. Se-
gin Eykeman se compone de Shikimena, eugenol, shikimol, polimeros de los
hidrocarburos anteriores, 4cido shikimico, shikimipierina (alcaloide).

El Llliciwm Griffithii, Hook, tiene 13 carpelos.
El Y. parvifolium Mich., tiene 8 carpelos, es venenoso y de olor de sasafras.

Corteza de Drimis.

Chachaca; Chilillo; Palo picante; Winter. La verdadera corteza de Drimis
es producida por el Drimys Winteri, Forst.; que crece en la América del Sur
y principalmente en la Patagonia. Esta especie es rara en el comercio, pero
existen otras cortezas de Drimis que pueden usarse y de hecho se usan como
el anterior y son: el Drimys chilensis, DC.,y en México el Drimys granatensis,
H.B. K., var.,, sylvatica, que vive en Sierra Colorada, cerca de San Andrés y
en la Cuesta Grande de Jalacingo; y el Drimys mexicana, Moc. y Sessé, que
se halla en los alrededores de la Taguna de Tanetze y otros lugares del Sur de
la Repiblica. Hamsley sospecha que la segunda especie es una simple varie-
dad de la primera. El Dr. Lanessan cree que las dos tiltimas especies son va-
viedades del Drimys Winteri. Hooker reune las tres especies en una, que es el
D. Winteri

Historia—En 1577 el capitan Drake, mejor conocido con el nombre de Sir
Francis Drake, recibié de la reina Isabel la comisién de conducir una escua-
dra 4 los mares del Sur; partié de Plymouth con cinco navios; después de ha-
ber abandonado los dos més pequefios, penetrd en el Océano Pacifico por el
Estrecho de Magallanes, durante el Otofio del afio siguiente; pero hacia el 7
de Septiembre de 1578 sobrevino una tempestad que dispersé esta pequeiia
flota. El navio de Drake, el Pelicano, fué arrastrado haeia el Sur; el Elisabeth,




