CAPITULO XCVI.

PREPARADOS INDUSTRIALES.

Extractos.

Aloes.—Varias especies del género Aloe de las Lileas originarias de las par-
tes calientes y 4ridas de Africa Meridional y Oriental, dan un jugo espeso y
amargo llamado Aeibar. El cultivo les ha llevado 4 otros paises, como 4 las
Indias inglesas y América.

Son plantas grasas, cuyo tallo herbiceo 6 mas frecuentemente lefioso, es
mas 6 menos elevado; sus hojas persistentes son alternas, carnosas, comun-
mente dispuestas en roseta 6 disticas, lisas 6 con aguijones y con bordes ente-
ros 6 espinosos. La inflorescencia axilar 6 terminal es en espigas 6 racimos.

Las especies mas interesantes son: Aloe vulgaris, Lam.; A. vera, Li; A. Bar-
badensis, Mill. En el Africa septentrional, Canarias, Costas del Mar Rojo, Es-
pafia, Italia y Grecia, lo mismo que en Jamaiea y las Barbadas, en donde se
da el acibar de las barbadas.

El Aloe Socotrina, Lam.; A vera, Mill.; que dan el acibar socotrino.

El Aloe spicata, en el Cabo de Buena Esperanza.

El Aloe ferox, L., y sus hibridos que dan el acibar del Cabo.

Otros varios Aloes é hibridos cooperan para la extraceion del acibar.

Historia.—El Aloe fué conocido de los griegos, como producto de la Isla de
Socotora, desde el siglo IV antes de nuestra Era, y afladimos la relacién si-
guiente del gedgrafo arabe Edrisi: Después que Alejandro hubo conquistado
el reino de Persia, que su flota se hubo apodsrado de las islas de la India y
que hubo matado & Ponis, rey de las Indias. Su maestro Aristételes le reco-
mend6 buscar la Isla que producia el Aloes. Cuando hubo acabado las con.
quistas de la India, volvié en consecuencia por la via del mar de las Indias,
en el mar de Omén se apoders de las islas de este mar, y llegd en fin 4 Soco-
tora, cuya fertilidad y clima admiré. Segiin el consejo de Aristételes, determiné
alejar 4 los habitantes primitivos y poblar: con griegos, encargando 4 estos
ultimos conservar con cuidado la planta que daba el Aloes & causa de su uti-
lidad y porque sin ella no se podian preparar ciertos medimentos heroicos.

Creia que el comercio y el uso de esta droga debia constituir una ventaja para
todos los pueblos. Quité 1a poblacién indigena de la isla de Socotora ¥y puso
en su lugar una colonia de Jonianos que quedarian bajo su proteccién y la de
Sus sucesores y adquirieron grandes riquezas hasta la época en que la religién
del Mesias se esparcié hasta su isla. Entonces se hicieron crist
cendientes han conservado esta religion hasta nuestros dias.
Esta narracion, que segiin Yale, debe tenerse como una fabul

Inventd para dar cuenta de los hechos, es mencionada por
metanos del IX siglo.

anos y sus des-

a, pero que se
los viajeros maho-
En el X, Masudi dice que el Aloes era producido en
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su época tinicamente por la isla Socotora, en donde su preparacién fué mejo-
rada por los griegos enviados 4 la isla por Alejandro.

El Aloes no es mencionado por Teofrasto; pero parece haber sido bien co-
nocido de Celso, de Dioscérides, de Plinio, del autor del Peri plus y de los mé-
dicos griegos y drabes. Segiin las indicaciones que se encuentran en los tratados
de medicina veterinaria anglo-sajones y el hecho de que figura entre las dro-
gas recomendadas & Alfredo el Grande por el Patriarca de Jerusalén, pode-
mos admitir que su uso no era desconocido en Inglaterra desde el siglo X.

En esa época y largo tiempo después, la droga fué introducida 4 Europa
por la via del Mar Rojo y de Alejandria. Después del descubrimiento del Ca-
bo de Buena Esperanza, la antigua via de este comercio ya no fué empleada.

Tomas Pyres, apoticario de Cochin, en una carta sobre las drogas orienta-
les, dirigida 4 Manuel, rey de Portugal, en 1516, dice que el Aloes crece en
la Isla de Cocotora, en Aden, en Cambaya, en Valencia de Aragén y en otros
paises; que la especie méis estimada es la de Cocotora y después de ella 1a de
Espafia; en tanto que la droga de Aden y la de Cambaya, son de tan mala ca-
lidad que no les atribuye ningtn valor.

Durante la primera mitad del siglo X' VII el Aloes era expedido directa-
mente de Socotora 4 Inglaterra. En las Memorias de la Compafiia de las In-
dias Orientales, es varias veces mencionada la droga comprada al “Rey de
Socotora.” Welated, que visité varias veces Socotora en 1833, dice que anti-
guamente el Aloes era cultivado en mucha mayor cantidad y que se puede ver
todavia los valles en los cuales se encontraban los plantios. Afiade que el pro-
ducto constituia un monopolio en las manos del Sultan de la Isla. Hoy la pe-
quefia cantidad de Aloe que es exportado de Socotora es transportado por los
navios arabes que van cada afio del Golfo Pérsico & Zanzibar, en este tltimo
puerto se traslada el acibar rumbo 4 la India y otros pu.ertos.

El Dr. Kirk, que residi6 en Zanzibar de 1866 & 1873, 1nf0rm.a, que el Aloes
de Socotora, llega en estado de gran suavidad, empacado en pleles. de cabra.
Se le transvasa 4 cajas de madera en las cuales se Cf}ncreta, y que sirven para
remitirlo 4 Europa y América. Para limpiar las pieles, se les lava y se eva-
pora el agua de lavado que encierra Aloes. : S ;

Ligon, que visit la isla de Barbadas en 1647-50, es decir, 20 afios esipui:s. |
de la llegada de los primeros colonos, hablz} fiel Aloes como de_ utnadp :.ir:lj,
indigena, y menciona también las plantas u.tlles que se habm‘,n intro udici:
En esta época los colonos sabian preparar el jugo de Aloes par gu‘s;)sdn:eﬁou-
nales, pero no habian comeInzaccllo a exp;gi;}a;‘]o. El Aloes de las Barbadas fig

as droguerias de Londres en ; : :
ra%aefzgi?c;lciéi del Aloes en la Colonia del_ Cabo, en el Sur t}ile A%‘lcaﬁef;;i
observada por Thunberg en 1773, en la fabrica de un colono llamado
de Wett, el primero que fabrico la droga en este pais. e
o 1 eidn.—Se acostambra en las Barbadas plantar los aloes en
Cultivo y preparacion. . bl
g que dist: le otros como medio metro, y cada planta como a
surcos que dlbta,I} unos. de : 24 A
contimetros de distancia. Las hojas grandes se cortan en Ma

Drogas.—99
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Se usan muchos procedimientos para preparar el acibar, pero todos tienen
por objeto extraer el jugo de las hojas y concentrarlo hasta la consistencia ne-
cesaria.

Cuatro modos distintos se usan para la extraceién del jugo.

1 Se cortan las hojas cerca de su insercién y se van colocando oblicuamen-
te en capas superpuestas, formando un cono en el borde de un agujero tam-
bién cénico y que tiene en el fondo una piel de cabra 6 en un tonel; de este
modo el jugo sale de las hojas y se junta en el recipiente.

2? Se dividen las hojas en menudos pedazos, se exprimen y el jugo se deja
reposar uno 6 mas dias, en seguida se decanta. Este procedimiento da un mal
producto.

3% Las hojas divididas se ponen 4 macerar, se cuela y el residuo se pone 4
hervir con nueva cantidad de agua, que 4 su vez se separa por filtracién y se
reune con el agua anterior.

4? Se ponen las hojas divididas en cestos de alambre suspendidos con unas
cuerdas. Se meten los canastos con las hojas en peroles con agua hirviendo
por espacio de diez minutos; se sacan y se ponen hojas nuevas y asise repite
el tratamiento hasta tener un liquido espeso.

Aqui ya dije antes, que las hojas de nuestra zabila se cuelgan de la punta
en cuerdas y el jugo se recibe en algtin recipiente y luego se evapora.

Como quiera que se haga la extraccién del jugo, una vez obtenido se pro-
cede 4 su concentracién: si el jugo se ha obtenido por simple escurrimiento,
basta ponerlo al sol en recipientes extendidos. Si el Jjugo se ha obtenido por
cualquier otro procedimiento, se pone el liquido en peroles y se hace hervir
hasta que est4 suficientemente espeso para que puesto en anchos recipientes
se acabe de secar por el calor del sol.

En razén de la diversidad de procedimientos y de plantas se encuentran
las clases siguientes de acibar:

1° Acibar translicido, en el que ficilmente se puede apreciar la transpa-
rencis, bien sea en los grandes pedazos si es de color poco subido 6 en 14mi-
nas delgadas si es muy obscuro.

2° Acibar hepatico, es obscuro, opaco y semejante al higado.

3° Acibar mixto, en el que se encuentran las dos clases anteriores.

4 Acibar caballuno, clase muy inferior usada para la veterinaria, tiene mal
a-specto, es muy obscura y formada como por desperdicios de todas las espe-
cles sefialadas.

No eStf::LIl de acuerdo los autores respecto 4 cual de las dog primeras clases
sea la mejor; pero actualmente parece estar bien demostrado que es indiferen-
te que el acibar sea translicido 6 hepético, dependiendo esto no de impure-
za, sino c}e.que en el acibar hepético, la aloina se encuentra cristalizada v en
el translicido est4 amorfa... Segtin Planchon, puede también depender el as-
pefato opaco de lfx presencia de una substancia feculenta. Por ultimo, algunos
opinan que el _aclbar preparado con fuego es transltcido y cuando sélo el calor
del sol interviene en la preparacién se obtiens ol opaco.
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Las clases comerciales son los siguientes:

1? Acibar Socotrino, de Bombay, de Zanzibar, de las Indias Orientales,
nombres que recibe por los lugares en que se prepara; llega & Europa en pie-
les de cabras; tiene color rojo jacinto 6 granate, quebradura conchoidal y bri-
lante; en fragmentos pequefios tiene color moreno-naranjado; el polvo es
moreno-rojizo, leonado 6 amarillo dorado; el olor, que es agradable, recuerda
el de la mirra y el azafran.

2° Acibar de Moka, negro 6 fétido. Es de color moreno-negruzco, de olor
repugnante y con muchas impurezas.

3° Acibar del Cabo de Buena Esperanza. Lo dan muchas especies de Aloe,
son masas de color moreno-negruzco con reflejos verdosos muy particulares.
En ldmina delgada es de color ambarino; pulverizado tiene un tinte amarillo—
verdoso. Sabor muy amargo y nauseabundo; olor partieular que recuerda el
del ratén.

4% Acibar de Natal. Es un acibar hepético de color moreno—gris; tiene un
principio eristalino que no se encuentra en ninguna otra espeeie; el polvo es
amarillo-claro. Es de muy buena clase.

5° Acibar de las Barbadas. Son masas opacas, secas y duras, de color de
chocolate, quebradura cerosa, neta 6 granosa. En ldminas delgadas es algo
transparente y de color moreno-naranjado; el polvo es amarillo-rojizo; el olor
se asemeja al de la mirra y el yodo 4 la vez. Es una especie muy estimada.

6° Acibar de Curagao. Se parece mucho al de las Barbadas del que se dis-
tingue por tener un olor caracteristico que los autores comparan con el sudor
de los negros. Tres clases pueden servir de tipos: el del Cabo, de las Barbadas
y el Socotrino.

Caracteres—Densidad 1.300 aproximadamente; se disuelve casi enteramen-
te en el aleohol 4 80°; es menos soluble en el alcohol 4 90° é insoluble en el
éter, el sulfuro de carbono y el clorofomo. Se disuelve completamente en
el agua caliente 6 en la fria con carbonato de sodio. Su solucién acuosa tiene
reaccion acida.

Una solucién de bérax puesta en otra de acibar, después de 25 minutos da
una fluorescencia verdosa que desaparece poco & poco; esta reaceién de Schon-
telen es tan buena que se produce con +; i+ de acibar.

La solucién acuosa da con ol cloruro de oro 6 con la tintura de yodo un co-
lor rosa-violeta, sensible al mismo grado. Con 4cido nitrico da 4cidos picrico,
oxalico, aloético y crisamico.

Composicion quimica.—Contiene lo siguiente:

Resina de aloes, que se obtiene dejando enfriar una solucién acuosa de acibar.

La parte disuelta tiene: 4cido aloerésico, soluble en el éter; 4cido aloeréti-
co, ingoluble en el éter, poco en el alcohol; 4cido aloeresinico y 4cido aloers-
tico. Lo mas importante es un principio llamado aloina, aislado por Smith, de
Edimburgo. Es un glueésido que cristaliza en pequefias agujas prisméticas
reunidas en estrellas; de color amarillo de azufre; neutra al tornasol; sabor
primero dulce y luego amargo; enteramente soluble en los dlcalis.
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Cada acibar tiene una aloina cuyo nombre varia con el origen del acibar;
asi es que respectivamente se 1lama barbaloina, nataloina, socaloina, capaloi-
na, socaloina, curagaolina, zanaloina.

Existen algunas reacciones que permiten distinguir entre si las aloinas.

Poniendo una gota de acido nitrico en una capsula de porcelana y unas par-
ticulas de aloina, se produce un bello color carmesi con la barbaloina y la na-
taloina y no con la socaloina que apenas se colora. Para distinguir las dos
primeras se ponen unas gotas de 4cido sulfirico sobre unas particulas de cada
una de dichas aloinas y luego se hacen pasar superficialmente vapores de 4ci-
do nitrico; la barbaloina no cambia, pero la nataloina toma un color azul.

Se cree que la aloina no es el principio activo de aloe porque 4 igual dosis
tiene el mismo poder purgante y porque su accién & veces es incierta. Tiene
en cambio la ventaja de no producir célicos.

Ensaye—Planchon sefiala el siguiente, tomado de MM. Crips y Dymond.

Se ejecntan las cinco reacciones siguientes, cuyos resultados se deben con-
sultar en el cuadro que sigue: '

1? Se colocan b centigramos de medicamento en un morterito de vidrio, co-
locado sobre un papel blanco. Se vierten 16 gotas de 4cido sulfirico y se tri-
tura hasta la disolucién. Se afiaden 4 gotas de acido nitrico y 30 gramos de
agua destilada.

2° Se opera lo mismo que antes afiadiendo amoniaco.

3% Se trata el aloe por la bencina, se decanta y se afiade amoniaco.

4° Se afiade al aloe 6 4 su solucién una pequefia cantidad de sal de cobre
y luego un poquito de alcohol.

5° Se hace un ensaye con el 4dcido sulftirico y los vapores de 4cido nitrico.
Origenial aloe. Reaccidn nim, 1. Reaccién nlim, 2.

Reaccidn nfim. 3. Reaccidn niim. 4. Reaccién ndm. 5.

Barbadas. Piurpura.......... Burdeos claro.... Rojo subido Rojosubido.
Natal...... ;»  obscuro. Rojo moreno in-
tenso............ Rosa débil........ ,» 4débil... Rojomorenoin-
tenso.
,» subido. Burdeos mar-
cado.

Burdeos subido.

Curagao... Pirpura Burdeos intenso. Rosado

Rojo naranjade. Burdeos péilido... Rosado después

de 24 horas ... g Burdeos pélido.
Socotrino  Purpura palido. Burdeos subido... Rosa palido 5 subido.
Zanzibar. Puarpura " A i

India...... Rojo naranjado. palido... Color débil des-
pués de 24 ho-

” tH

palido.

Se puede dosificar la aloina como sigue: Se disuelven 50 gr. de aloe en 300
de agua caliente, acidulada con algunas gotas de 4cido clorhidrico; se filtra
después del enfriamiento para separar lo insoluble; se agregan 50c¢.c. de amo-
niaco al 20 por ciento y 30c¢.c. de solucién de cloruro de calcio al 50 por cien-
to. Se recoge el precipitado de aloinato de calcio después de un cuarto de ho-
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ra, se tritura con 4cido clorhidrico en exceso, que se apodera de lacal y deja
la aloina en libertad; se trata otra vez con agua caliente, se filtra, se lava y
se hace cristalizar la aloina enfriando la solucién con hielo. El producto for-
mado por hermosos cristales de color amarillo claro de aloina pura, es de 15
4 30 por ciento para las especies comerciales puras.

Falsificaciones.—Se falsifica el acibar con extracto de orozuz, goma, huesos
calcinados, ocre y brea.

El orozuz y la goma son insolubles en el alecohol. El ocre, 1a brea y los hue-
sos no se disuelven en agua con carbonato de sodio.

El acibar se debe disolver enteramente en ambos vehiculos y la disolucién
ha de quedar transparente en frio. i

Usos.—A pequefias dosis es estomaquico, usado en las dispepsias aténicas,
las digestiones lentas y las constipaciones. A dosis altas es purgante, indica-
do en los casos en que se quiere afladir la accién tonica y aperitiva. Se usa
por lo general en pildoras. Entra en varias preparaciones oficinales.

.

Ezxtracto de Orozuz.

Se etrae de la raiz de orozuz ya estudiada. Su preparacién se hace lo mis-
mo en todos los lugares en que se explota.

Al principio de la primavera se arrancan las raices, se lavan y se despeda-
zan, luego se convierten en polvo grueso, se hacen pulpa y se ponen & hervir
con agua en grandes calderas; se decantan los cocimientos y se reciben en gran-
des recipientes subterraneos; el residuo se prensa dentro de grandes sacos de
tela y el liquido que se obtiene se reune con los cocimientos; luego por medio
de bombas se hacen pasar los liquidos 4 grandes casos de cobre en los que se
hace la evapcracién. Cuando el extracto tiene buena consistencia, se va sa-
cando por partes y distribuyendo entre varios obreros que lo dividen en pe-
dazos de peso determinado y luego los pasan 4 otros obreros que los hacen
magdaleones sobre planchas de mérmol impregnadas de aceite, y cuando atin
estdn calientes se les pone un sello en una extremidad, que indica el lugar en
que se han confeccionado. Greneralmente se empacan en cajas de madera con
hojas de laurel para impedir su fractura y su mutua adherencia. En general
dan las raices 1 de extracto.

Se presenta en el comercio en forma de bastones cilindricos, como d.e 15
centimetros de largo por 13 de espesor, un poco aplastados en la extr_emldad
en que se les puso el sello. Son de color negro 6 moreno—negruzco, brl];la,ntes,
quebradizos, de quebradura conchoidal, lustrosa y con pequefias cavidades;
en laminas delgadas es translicido; tiene sabor azucarado, algo acre; no es
enteramente soluble en el agua. Si se mete en agua un bastén da orozuz se
hace una solucion morena, obscura y transparente y queda un residuo gris
que conserva la forma primitiva del extracto; el residuo es de fécula alterada
y glicirrizina.
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El extracto de orozuz tiene la misma composicién que la raiz, y ya se in-
dicé antes.

Catecits.

Con el nombre de Catecti 6 tierra'japénica se designan ciertos productos
astringentes que se encuentran en el comercio en masas mas 6 menos consi-
derables, redondeadas, de color obscuro y que tifien la saliva de rojo.

Dos plantas que pertenecen 4 distintas familias dan los catectlis del comer-
c¢io: por una parte la Acacia Catechu, Will., de las Leguminosas y por la otra
el Areca Catechu, L., de las Palmeras.

Historia.—Garcia de Orta menciona el cateeti en 1564 y deseribe el arbol
y el modo de prepararlo. Lo mencioné antes Barbosa; entonces era un articulo
importante de comercio entre Arabia y Persia.

En Europa se conocié el catecti 4 mediados del siglo X VII con el nombre
de tierra del Japon. :

1° Catecti del dreca Catechu. Es muy raro en el comercio. Se prepara en
varias partes de la India, con las semillas de la planta, haciendo extractos que
en los lugares en que se fabrican tienen los nombres de Kassou 6 Cassou y
Coury. El primer producto se obtiene haciendo hervir los granos en agua, de-
cantando luego ésta y concentrandola; agotando los granos con nueva agua se
obtiene el Hury. En general se presentan estos productos en bolas. Segtin Flu-
kinger y Hanbury, el catect del Areca Catechu no tiene catequina y asi pue-
de distinguirse del siguiente:

2? Catectl de la Acacia Catechu, dos especies lo dan la 4. Catechu, L.; Mi-
mosa Catechu, L.; drbol comiin en Coromandel, Ceylan, Bergala, Pegt, ete., y
Acacia suma, Krutz; 4. Wallichiana, DC., del Sur de la India, Misora, Ben-
gala y Guzerat.

Para preparar el extracto se aprovechan los drboles gruesos que se derri-
ban, se privan de la corteza y se hacen pedazos pequefios; éstos se meten en
jarras llenas de agua, que se ponen sobre hornos ealientes. Cuando el agua ha
hervido y se ha reducido 4 la mitad, se decanta el agua y se pone en bandejas
‘'de barro en donde se termina la evaporacion. De este catect se distinguen dos
clases comerciales. :

El Catecit de Pegit 6 de Bombay. Se prepara en Pegti en el Indostan. Son
masas aplastadas de 16 4 22 centimetro de largo por 2 6 3 de espesor, envuel-
tas en hojas de Dipterocarpus tuberculatus, Roxt. Es de color MOreno-rojizo
6 negruzco, duro y quebradizo superficialmente y blando en el interior si es
reciente. Cuando la droga es antigua, es seca, quebradiza, homogénea y con
cavidades que parecen debidas 4 burbujas de gas; tiene sabor astringenté‘ po-
co amargo y con resabio dulce y algo aroméatico. Es el mas comiin en el co-
mereio.

El Catectt Bengala, Hamado por Guibourt, blando 6 en paralelipipedos; se
presenta en panes de 2 4 5 centimetros 6 en fragmentos; es de color moreno
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y de consistencia firme; al interior es blando, terroso, opaco y poroso; tiene
sabor astringente seguido de sensacién de frescura.

Composicidn quimica—Contiene 15 por ciento de catequina 6 4cido catéqui-
¢o que queda como residuo insoluble, cuando se trata el catecti por aguahir-
viendo; tiene también un tanino particular llamado 4cido cacutanico’y una
substancia llamada quercitina. Sometido 4 la destilacién seca da pirocatequina.

Usos.—Se usa como astringente, entra en la férmula de muchos polvos den-
tifricos. :

Falsificaciones.—Suele tener el catecti, catectis inferiores que hacen el pro-
ducto obscuro y de mal sabor. No ha de tener fécula si es puro, ni ha de ha-

cer efervescencia con los acidos. Incinerandole se vers si por fraude se le afia-
dib arcilla.

Guarana.

La guarana 6 Paulinia se prepara con las semillas de la Paulinia sorbilis,
L., de las SBapindéceas que vegetan en la América del Sur, principalmente en
el Uruguay y el Brasil.

Los indios guaranis comienzan por lavar las semillas, luego las torrifican
ligeramente para quitar la testa, apaleando los granos puestos dentro de un
costal. En seguida se machacan las almendras con una piedra caliente Y se
hace una pasta con agua, agregando polvo de cacao y harina de yuca. Se ter-
mina la preparacién haciendo unos gruesos magdaleones de 10 4 30 centime-
tros de largo y de 2 4 4 de grueso, que se acaban de secar al sol. Toman una
consistencia pétrea, un color rojo obscuro al exterior y moreno rojizo claro al in-
terior. Kl sabor es astringente dejando un perfume particular y ligera acritud.

La guarana contiene tanato de cafeina, aceite fijo y aceite voltil, goma y
almidén.

Se usa como todos los medicamentos ricos en cafeina. En el Brasil se usa
deshecha en agua como bebida refrescante.




