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ne cerca del triple. La mezcla de las seis especies del pais da un término me-
dio. La mezcla serd en su uso de muy buen éxito, afiade el Sr. Gonzilez,
puesto que contiene cerca de dos tantos y medio de cantaridina de la que con-
tiene la extranjera.

Es de tenerse en cuenta que:

8 cantdridas vesicatoria pesan 1 gramo.
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Por esta razén, hace notar el Sr. Gonzélez, algunas cantaridas del pais se
p.u.eden usar en nimero menor 6 igual 4 la extranjera con mucho mejor éxito,
principalmente tratdndose de la ceadrimaculata que abunda tanto en los alre-
dfed.ores de Pénjamo. La época méas propicia para colectarlas es la de las llu-
Vias, cuando las aguas ya se han estacionado! (Julio y Agosto). La facilidad
que hay para colectar las cantiridas en Europa, hace que su precio no sea
muy elevado; mientras que las especies del pais, por el contrario, son de difi-
c?l colectacién y esta circunstancia influira sin duda entorpeciendo su aplica-
¢i6n general en la terapéutica. La especie europea se recoge facilmente, porque
se reune en sociedades numerosas para pasar la noche en algunos arboles,
como los fresnos y otros. En la mafiana, antes de que les pase el adormeci-
miento producido por el frio nocturno, se sacuden las ramas del arbol y los
Insectos, no pudiendo todavia volar, caen al pie de &l sobre lienzos de color
c.Ia,ro que previamente se han colocado en el suelo. Cogiendo en seguida este
lienzo por sus cuatro angulos se le sumerge en un depoésito de agua avinagra-
da, cuya operacién basta para matar 4 los insectos. Después se les hace secar
y se les guarda en frascos tapados herméticamente, en los cuales pueden con-
servar sus propiedades vesicantes por muchos afios. El manejo de las canta-
ridas frescas con las manos desnudas tiene sus inconvenientes Y por eso los
colectores de ellas usan guantes que precaven de los aceidentes més 6 menos
graves que puedan ocasionarles. ;

Siglil'i f{lﬂnélisis de'los Sres. Herrera y Mendoza, contienen las cantsridas:
acelte verde, materia negra, materia a 1 i a, cantaridi ateri:
grasa, fosfato de calcio yglna’gnesio, éci:f]l:f :l(};?i(;z S::;?Z’o (:;r?t'&”dma, L

i : 2 ’ ¢0 y un principio
vPlatzl al que debe el olor viroso de que estd dotada: son los mismo
plos que se han encontrado en la Cantharis vexicatoria.

Lias especies més usadas son las de los géneros Triodon y Meloe.

s prinei-

1 Las Cantaridas del Estado. Por D. Homobono Gonzilez.
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Se deben conservar enteras y en vasijas bien tapadas que contengan mer-
curio y algunos trozos de aleanfor. (Sanchez.)

Cantdridas exlranjeras.

Existen varias especies, la mas importante es la Hlamada oficinal, Cantha-
ris vexicatoria; es de color verde dorado, excepto en los nueve tltimos arte-
Jos de las antenas y de los tarsos que son de color violeta—negruzco; tiene de
14 4 23 mm. de largo por 5 4 7 de ancho; su olor es fuerte, viroso y muy des-
agradable, con su ayuda se les encuentra cuando se les quiere cosechar. La
cosecha se hace muy de mafiana, cuando atin estdn entumidos por el frio. Una
persona enmascarada y con guantes, sacude los arboles debajo de los cuales
se tienden lienzos, luego se procede 4 matarles, lo cual se hace exponiéndolos
sobre un tamiz 4 los vapores de vinagre; en seguida se secan en la estufa.

CAPITULO XCIX.

PropucTOs OBTENIDOS DE LOS PESCADOS.
Ambar gris.

El dmbar gris es una materia sélida, més ligera que el agua, que se reblan-
dece y se funde como la cera por medio del calor; de un color gris amarillo
6 negruzco que comunmente desaparece bajo una eflorescencia blanca formada
en su superficie; tiene un olor bastante suave, susceptible de gran difusion; es
casi insipido.

El ambar gris est4 en masas irregulares, ya formadas de pequefios granos
blancos amarillentos arredondados, dispersados en una pasta gris uniforme;
y las més de las veces compuestas de capas concéntricas superpuestas, como
un ealculo 6 un bézar animal. Estos trozos pesan por lo comtin menos de 500
gramos, pero se citan masas de 5y 10 kilogramos, y algunas también de 50 y
100 kilogramos. Se les encuentra flotando en el mar, en las cercanias del Ja-
p6n, de las islas Molucas, la India, Madagascar, el Brasil, las Antillas y las
islas Lucayas, 6 bien se le extrae de los intestinos de varios grandes cetaceos.

Se han propuesto varias hipdtesis sobre el origen del 4mbar gris; se le,ha
considerado sucesivamente como un betdn, como excrementos de pajaros, pe-
dazos de cera, resinas vegetales que provienen de las tierras vecinas, y en se-
guida betuminisadas por la accién simultdnea del agua salada, del aire y del
sol. Mas recientemente, Virey emitié la opinién que el ambar gris era una
especie de adipocire 6 de grasa de cadéveres, resultado de la descomposicién
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espontanea de pulpos olorosos abundantes en el Mediterrdneo y entre los tré-
picos; hipétesis que nada justifica.

Generalmente se hace honor 4 Schwedrawer 6 Swédiaur, por la opinién ad-
mitida hoy que el 4mbar gris es producido por un cetdceo. Para ser justo, es
preciso referir lo que ha escrito I'Ecluse 6 Clusius sobre el origen de esta
substancia, antes de Schwediawer y antes también de muchas opiniones errd-
neas emitidas sobre la misma cuestion. Hé aqui lo que dice L'Ecluse:

“En cuanto 4 lo que puede ser el 4mbar gris, diré lo que me ha contado en
1593, un hombre de fe 4 toda prueba, Sevart Marel, que habia recorrido gran
niimero de paises para comerciar en el Ambar, almizcle y piedras preciosas.
Habiéndole dicho que Yo no conocia del Ambar més de lo que habian escrito
Garcia de Horta y Nicolads Monard, me respondié: Les he leido & uno y otro,
pero jqué otra cosa refieren sino testimonios dudosos de autores que se vigi-
lan? Creedme, el &mbar es un residuo del alimento acumulado durante largo
tiempo en el estémago 6 el intestino de la ballena verdadera. Digo la verdad,
pues la mayor parte dan 4 otros cetédceos como la orca, y otros provistos de
dientes, el nombre de ballena; en tanto que Ia ballena legitima no tiene dien-
tes, devora los peses enteros, y gusta sobre todo de moluscos, como pulpos,
seiches y otros. Este alimento siendo mal digerido, resulta mucha materia es-
pesa, que se coagula y es arrojada cada afio, 6 4 intervalos més cortos, cuando
el estémago ests demasiado cargado de ella. Esta materia guardada durante
largo tiempo en el estémago, expulsada después y nadando sobre el mar es el
at.nbar gris, en €1 4 veces se encuentran picos de los pulpos devorados. Swie-
diaur y Romé de la Isla se han disputado doseientos afios antes el deseubri-
miento de este hecho. Cuando la ballena es cogida si estd desembarazada de
esta rrfateria e encuentra un poco de &mbar pero de calidad inferior; mas la
materia crece poco 4 poco, adquiere calidad al en vejecer, y si se coge 4 la balle-

na antes de que la arroje, se encuentra entonces la mayor cantidad

; : ¥y mejor
calidad de Ambar. En vano se

le buscaria en otros ceticeos ya enumerados.
No es, pues, admirable que los que les hayaun abierto tomandolos por verda-
deras ballenas no hayan encontrado en ellos 4mbar gris.

Kzfampfer después de haber vengado, segtin su expresion, al Ambar gris de
las ridiculas hipétesis del Journal des Savants (Diario de los sabios) :
sefla que con mucha frecuencia se encuentra 4mbar gris en los int
un cetaceo llamado Mokos, de 3 4 4 brazas de largo que
diaciones del Japén. El 4mbar es comin en el Japon,
entraflas d.e_la.s ballenas de igual calidad al que ellas han arrojado al mar du-
rante su vida, con sus excrementos; por cuya razon los japoneses llaman al
é,mJ:?a.r Kusura no fuu, es decir, excrementb de ballena.

Sin embargo, segtin Swediaur, el 4mbar gris es el excremento del cachalote
physeter macrocefalus, L., endurecidos contra natura, y mezclados con
partes de su alimento que no han podido digerir. Lasr
buir el 4mbar 4 este cetdceo y no 4 otros, son: 1°?
canos estan tan convencidos de este hecho,

, NOS en-
estinos de
secoge en las inme-
se le encuentra en las

algunas
azones que da para atri-
y que los pescadores ameri-
que cuando se les habla de algin
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paraje donde se encuentra Ambar gris, concluyen desde luego que debe ser
frecuentado por el cachalote, animal del que se extrae también el blanco de
ballena (esperma); los individuos dedicados & la pesea de ballena cogen exclu-
sivamente el cachalote macrocéfalo y le examinan desde luego para asegurarse
si contiene Ambar gris, 4 menos que el animal le haya vomitado 6 expulsado
con sus excrementos al ser harponado, pues en tales circunstancias es iniitil
buscarle en los intestinos; 3%, las fibias se alimentan principalmente de cacha-
lote y los picos de las fibias, negros y duros como el euerno, que se encuentran
en el Ambar gris, son una prueba més de que proviene de este cetdceo.

Esta prueba de Swediaur estd tan acreditada desde tanto tiempo, que no
puedo creer ¢cémo no ests4 fundada; sin embargo, dos 6 tres razones en las que
se apoya, son del todo inexactas; pues es falso que los individuos que van ala
pesca de la ballena se dediquen sélo 4 los cachalotes, falso es también que
estos moluscos se alimentan principalmente de moluscos, pues tiene dientes
fuertes y agudos y persigue con encarnizamiento focas, ballendpteros, delfi-
nes y tiburones.

La ballena franca al contrario, como lo ha observado muy bien Servat Ma-
rel (que Swediaur ha tenido el error de no citarle), no teniendo (}i’entes, estd
obligada 4 alimentarse sobre todo de muluscos,'y esta observaclo?, que de-
mueéstra 4 quien la hizo no ser un simple comerciante en ambar gris, merece
se le examine de nuevo, sino estaria fundada, y si la ballena franca més bien
que el cachalote, 6 cuando menos tanto como él, produciria 4mbar gris.

Diferentes quimicos han contribuido & hacernos conocer la naturaleza del
4mbar gris, citaremos Geoffroy, Bucholz, M.M. Pelletier y Caventouy otros.

Geoffroy nos ensefia que el espiritu de vino no disuelve por completo al
dmbar gris; queda un poco de una materia negra sobre la que no obra; que
su solucion forma al cabo de cierto tiempo un sedimento blanco muy abun-
dante, el que desecado queda foliado y brillante, "xi_que no difiere la esperma.

Segin Bucholz el 4mbar gris, excepto la _pequfma, C;-H.ltldad de materia ne-
ora insoluble en el alcohol es una substancia sui generis, que ocupa el lugar
Eledit] entre la cera y la resina y que ha llamado principio ambarino. Ha reco-
nocido su insolubilidad casi completa en los alcalinos, y ha dado esta propie-
dad eomo un ecarcter distintivo del 4mbar gris. 05t

Pelletier y Cavetou partidarios de la opinién de Geoffroy que ellprmmplo
cristalizable del 4mbar gris era la esperma, han demostraflo la falsedad y
probado que este principio, al que llamaron am{)rema, era dlf@l‘en?e d(}3 otl.'as
conocidas hasta alli, y que la que mas se le asemejaba era la volesterina 6 prin-
cipio eristalizable de los calenlos biliares humanos. : :

Los autores de “La Memoria,” apoyandose sobre esta semejanza, .dlscuten
en seguida la cuestion de origen del &mbar gris. Admiten con Swediaur que
esta materia se forma en los intestinos del cachalf)t.e; pero combaten su opi-
nién; que sea un excremento endurecido, y le consideran como una especie de
bézoar 6 de caleulo biliar. £ .

Resumiendo las opiniones mas probables emitidas sobre el origen del 4m-
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bar gris, vemos que Several-Marel le atribuia 4 la ballena franca, y Swediaur
al cachalote; que éste le considera como un excremento endurecido y M. M.
Pelletier y Cavetou como un célculo biliar. Puedo aclarar esta cuestion y de-
mostrar que el Ambar gris participa 4 la vez de la naturaleza del uno y del
otro.

En 1832 vi en casa de M. Chardin—-Hadancourt, pefumista, &mbar gris re-
ciente, que estaba formado de excremento de ceticeo cubierto de capas concén-
tricas adipocirosas. El excremento tenia la forma de estiércol de caballo, era
blando y amarillo y tenia el olor de la materia fecal humana. Estaba ya ais-
lada otras veces, reunida en ntimero de 3 6 4, en medio de capas concéntricas.
Masas mas considerables estaban formadas de masas parciales, teniendo cada
una su ntcleo de 1, 2, 3 6 4 excrementos globulosos, después reunidos y en-
vueltos juntos en nuevas capas adipocirosas. Entonces es cuando el &mbar gris
debe perjudicar 4 las funciones del intestino y 4 la salud de los animales que
le llevan, asi es como se concibe cémo su masa crece prontamente hasta un
peso considerable. La masa de ambar de peso de 182 libras, que pertenecia
4 la compafiia holandesa de las Indias Orientales y que se encuentra mode-
lada por Vander, est4 formada como acabo de indicar de masas parciales reu-
nidas y envueltas en cierto niimero de capas superficiales generales.

El 31 de Octubre de 1832 sujeté 4 la desecacién lenta, en una caja de car-
ton, un fragmento de Ambar gris blando y reciente que pesaba 54269, Se seco
0 mejor se endurecid sin perder su peso, y el 31 de Enero de 1836, conservaba
exactamente el mismo peso; sin embargo, estaba completamente duro, de
fuerte olor de &mbar y no ofrecia més indicio de su primitivo olor, mas que
en el centro de un nticleo excremencial. Este nticleo es una pasta gris unifor-
me, sembrada de pequefias manchas amarillas; las capas concéntricas son ne-
gras, como aceitosas, y constituyen la variedad de 4mbar denorhinada dmbaer
negro, pero estimado como gris, aunque muy oloroso (otras veces las capas
S0n grises, més secas y forman entonces el 4mbar més estimado); todo esta cu-
bierto por una eflorescencia muy blanca de ambreina.

En medicina se emplea el 4mbar gris como excitante y afrodisiaco; pero su
mayor uso es para perfumes. Con frecuencia es falsificado en el comercio: se
reconocera el bueno, atendiendo 4 los caracteres ya indicados al principio, y

aun maés todavia por la costumbre de manejarlo. (Articulo tomado de la obra
de Guibourt.)

Esperma.

: -La- 'Cetina 0 esperma es una substancia grasa particular obtenida por en-
h'I_armento y purificacion del aceite contenido en el eraneo de varios cetéaceos,
principalmente del cachalote, Physeter macrocephalus, L. Fiseterideos, orden
de los cetéceos.

_En el comercio se presenta bajo la forma de panes cuadrados de 15 4 16
kilogramos de peso; es blanca aperlada, translicida, de estructura hojosa y

821

cristalina; olor ligero, insipida, untuosa al tacto; se funde entre 44° y 49°; ar-
de produciendo una llama blanca y brillante. Es insoluble en el agua, soluble
en el alcohol y en el éter hirviendo, de cuyos vehiculos se separa por el en-
friamiento; se disuelve con facilidad en el cloroformo y en los aceites fijos.

Esta formada casi en su totalidad por una substancia llamada cetina que
por la saponificacién se desagrega en etal y en 4cido etdlico 6 cético: contiene
también, aunque en corta cantidad, un aceite inodoro, que produce por sapo-
nificacién los mismos principios que la cetina. Es, pues, un etalato de etal 6
aldeida etalica.

Los cuerpos extrafios que se le afiaden por fraude la vuelven opaca y le
hacen cambiar el punto de fusion.

Cola de pescado.

Llamase también buche de pescado 6 ictiocola. Es la vejiga natatoria de
varios géneros de peces. En Rusia se obtiene del Acipencer huso, L. y otros
pescados Condropteringios de la tribu de los esturgeones que abundan en los
rios del Oriente y Sur de Europa. En Méxice se obtiene del Bagre, Icfalusus
dugesii, Rean, de la familia de los Siluroideos, orden de los Malacopteringios
abdominales, tribu de los siluros y otros peces.

La cola de pescado de Rusia es la més estimada, y se presenta en el co-
mercio bajo varias formas. La mejor tiene los caracteres sigulentes: blanca,
ligeramente amarillenta, semi-transparente, fibrosa y tenaz; se divide facil-
mente en el sentido de sus fibras; inodora y casi sin sabor; sumergida en el
agua fria se hincha, se reblandece y se vuelve opalina; se disuelve sin residuo
en el agua hirviendo y se convierte“por el enfriamiento en jalea. Esta cola
bien pura se convierte en jalea con treinta veces su peso de agua, y en caso
de no tener estos caracteres con cortas diferencias, no debe usarse.

Sirve para preparar telas aglutinantes y jaleas, y para clarificar algunos
liquidos.

Aceite de Higado de Bacalao.

Se prepara en Noruega desde 1830. Se distinguen tres clases: blanco, am-
barino y blanco-moreno. El blanco se prepara con higados frescos; se quitan
los higados sin tocar la vesicula biliar, se lavan y calientan con vapor en unas
vasijas de doble fondo, filtrando después del enfriamiento el aceite producido.

El aceite ambarino se obtiene dejando al aire los higados, unas tres sema-
nas para que fermeten.

El blanco-moreno se obtiene cuando se dejan fermentar los higados en ba-
rriles hasta la putrefaccion.

Hoy se procura que el aceite no se oxide, por lo cual se ponen ]0;:*, higados
en vasijas estafiadas llenas de un gas inerte, como por ejemplo el hidrégeno.




