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PREFACIO

En el 'Prefacio' de una obra se acostumbra a explicar en
cierta medida la manera de enfocar el tema y porqué se e-
ligib. |
Fundamentalmente el enfoque de esté trabajo es coordinar
¥ analizar informacidn referente a los factores que inci-
den para proyectar un Rastro, Matadero § Camal, incluyen-—
do inspeceibn a las bbras existentes; con elle se preten-
de dar una pauta gue sirva de gufa para un proyecto defi-
nitivo con la solucibn a la gran mayoria de los problemas.
Se eligié como tema, por no haberse realizado anteriormen—
te ninglin trabajo de esta Iindole y queriendo coneretar en
un solo trabajo la forma de analisis y proyecto de un Ras-
tro, poniendo especial énfasis en el aspecto de la 'Salud
Phplica’,

En la 'Introduccibn' se explica la forma y las partes en
que se ha dividido la presente obra. |

Este trabajo se realiza para optar al titulo de 'Maestro.
en Ingenier{a de Salud Pdblica', en la Escuela de Post-
Graduados, de la Facultad de Ingenierfa Civil de la Uni-
versidad de Nuevo Lebn en la Repiblica de México; y re-—
presenta el esfuerzo de la Universidad en pro del bienes-
tar del Estado, poniendo en conocimiento de las autorida-
des correspondientes los problemas de la c¢comunidad y sus
soluciones. Con ello se logra una de las metas de la Uni;

versidad, que es: "La de servir como centro de investiga-

¢ciones a los problemas del pueblo”,

El autor.



INTRODUCCTION

Cumpliendo con la ley de la naturaleza para el reino ani-
mals: "Para que unos vivan, es necesario quergtro mueran”;
el hombre como perteneciente a ese reino, no ha escapade
a esa ley y a medida que ha ido auﬁentando su nimero ha
tenido 1a necesidad de matar un mayor nYmero de animales
para su subsistencia. .

Como consecuencia l8gica de las exigencias cada vez mayo-
res y de las investigaciones y experiencias obtenidas, ha
hecho una seleccibn de aquellos animales cuyas carnses le
son més aprovechables, clasificéndolas en:

A.~ Carnes Rojas.

B.~ Carnes Blancas.

C.~ Carnes Negras.

A.- Las garnes rojas: Son aquellas pertenecientes a los

ganados: Vacunos(vacas y toros); porcino{puerco & lechén);
caprino(cabras & chivas); ovino(carnerc y oveja) y eguino -
(caballos). Estas carnes son las més alimenticias y las
més faciles de digerir (desde el punto de vista diefétieo),
ademéds son de facil adquisicibn, de aquif la preferencias
por ellas. Afin cuando la carne de ganado eguino no tiene
popularidad por las costumbres occidentales, esta resulta
muy sana por ser refractaria a una gran mayoria de las en~
fermedades que otras padecen.

B.- Las carnes blancas: Tienen escases de grasa, a ellas

corresponden las carnes de aves Yy peces; no son de facil
adquisicibn, de ahf{ su poca popularidad.

C.- Las carnes negras: Son todas de oaza, a ella pertene-

cen venado, liebre, conejo, etc., , tienen menos grasa afln

que las blancas y por ello necesitan gran condimentacién.



para que tengan buen sabor, & es0 se debe su escaso consu=-
mo. El hombre sumentando la investigacidén sobre las carnes,
se da cuenta del conjunto de enfermedades gque pueden tras—
mitirles, e inmediatamente comienza a aplicar normas sani-
tarias e higiénicas que 1o protejan, con esa idea nace el

Rastro, Matadero 6 Camal, que son las tres palabras_bon que

se designa en Latinoamérica el lugar de sacrificio de los
animales.
La introduccibén de implementos ¥y maguinaria para aumentar
su eficiencia, unido a los aspectos econdmico e industrial,
crea el "Rastro Moderno" que constituido en una industria
persigue sus mismas metas que son:

l.- Mejorar la calidad del producto.

2.~ Dimminuir el costo de producecidn,
l.- Para mejorar la calidad del producto,se preparan las
carnes bajo las méAs estrictas condiciones sanitarias e hi-
giénicas,
2.- Para disminuir el costo de proﬁucci6n, es necesario a-
umentar la produccibn, para ello hay que estimular la cre=
acién de Rastros de tipo regional que abastezcan el mayor
nimero de ciudades y pueblos., Y 8i a esto le unimos un a-
provechamiento total de los subproductos de 1los animales
de abasto, en alimentos y materias primas para otras in-
dustrias, se lograré una disminucién en el precio de la
carne, 1o cual generari un mayor consumo.
En el umbrgl de nuestro trabajo nos encontramos con cifras
gue verdaderamente alarman; segun consultas hechas a dife-
" rentes sectores de la poblacién relacionadas con el con-
‘sumo de carnes, se puede estimar que el 33% de la carme

que se consume en l1la ciudad de Monterrey ¥y municipios ve=-

cinos proviene de carnicerias clandestinas, gue por las



condiciones anti-higiénicas de sus locales atentan contra
la salud del pueblo.

Todo ese conjunto de factores que inciden para que.al pus=-
blo consumidor llegue una carne que no alcanza las Optimas
condiciones sanitarias e higiénicas, es lo que ha produci-
do las condiclones necesarias paré hacer este trabajo.

Con ello se pretende poner un grano de arena para la supe=-
racidn de Monterrey en el aspecto de la salud piablica.

Este trabajo tiene por finalidad estudiar los problemas
sanitarios de los Rastros de Monterrey y municipios veci-
nos, recomendando la creacién de un 'Rastfo Central' que
les sirva de abasto. Para eso, se ha dividido el trabajo
en dos partes. En la primera parte se estudia las condi-
ciones actuales del Restro de Monterrey y la de los Ras-
tros de los municipiocs vecinos, incluyendo la descripecidén
¥ condiciones en que se realiza la matanza de animeles en
aquellos municipios gue no tienen Rastro.

En la segunda parte estd la proposicidén de un 'Rastro Cen—
tral' que solucione 1los problemas planteados en la primersg
parte.

Como la planeacibn de un Rastro es fundamentalmente un pro-
blema funcional, no se incluiré los cdlculos detallados de
la construccibn, sino los problemas sanitarios, la forma
de solucionarlos y un plano del proyecto para que sirva de
base para una planeacibn definitiva de lo que serd el Ras~
tro de Monterrey.

En las conclusiones exponemos la forma de financiar esta
obra, su juetifioacién, los beneficios que derivari la po~

blacibn y las metas que se alcanzarén con su realizacibn.



PRIMERA PARTE

CAPITULO I

DESCRIPCION DEL RASTRO DE MONTERREY

l=1l,= Generalidades:

La ciudad de Monterrey, es la capital del Estado de
Nuevo Lefn en los Estados Unidos Mexicanos, Estd situada a
1,000 kilbmetros &l norte de la ciudad de México, D. F.;
tiens un clima templado y estaciones bien definidas de ve-
rano e invierno, con altitud dé 538 metros sobre el nivel
del mar. Tiene una poblacidn urbana de 705,926 habitantes
(censo de 1960) en la zona metropolitana, y al sumar los,
habitantes de los municipios vecinos y considerar el au-
mento de la poblacibn en los Gltimos 6 afios transcurridos
a partir de 1960, se estima en un millbén de habitantes.
Monterrey es considerada la capital industrisl de México,

por la gran cantidad de industrias que tiens.

1l-2,= Sitios y terrenos del Rastro:

La ciudad de Monterrey cuenta con un Rasiro que esta
situado en la Colonia del Norte, en el sector norte de la
ciudad (vease plano No. 1) entre las calles Servicio Pos~
tal por- el frente, Zuazua y Arista pér los lados y Bocane-
gra por la parte posterior. )

ELl Rastrb estd dividido en dos secciones: De Semovientes y
de Aves; ocupa unea area total de 60,000 metros cuadrados,
de los cuales 48,750 m.2, corresponden al de Semovientes

vy 11,250'm.2. corresponden &l de Aves.



La mayor parte del ganado que se sacrifica en el Rasiro pro-
viene de estados vecinos como son: Tamaulipas, Coahuila,Chi-
huahua y Durango; las distancias de Monterrey a esos estados
sobrepasa los 500 kilémetros; el mayor nimero de cabezas es
transportada por ferrocarril. De la terminal de carga del
ferrocarril hasta el Rastro se hace utilizando camiones.

Hay en estudio una espuela ferroviariz pero aln no se ha re-
alizado, _

La mayor parte de las aves que se sacrifican provienen de

granjas en zonas aledafias a8 la ciudad pexrtenecientes al
Estado de Nuevo Ledén. '

l1-3,=- Bdificios de que consta el Rastro:

(Vease plano No. 2) El de Semovientes consta de dos
edificios: ILa Planta Principal y la Planta de Aprovecha=-
miento de Subproductos,

Por la disposicién de la Planta Principal, esta fué hecha
de acuerdo al sistema Aleman, ya que en un edificio ¥nico ;
reune todos los departamentos para el sacrificio, de mane-~
re que no resulian patios abiertos; en ella entren los ani-
males vivos y se realizan todas las operacliones, desde el
sacrificio hasta el expendio de la carne; todas estas ope=
raciones se describen en el Capitulo II.

En la Planta de Aprovechamiento de Subproductos, se proce-
sen ciertos deseschos de la Planta Principal y del Rastro

de Aves, como son: Sangre, carne y plumas, para obtener
subproductos; estas operaciones se describen en el Capi-
tulo IV.

Dentro de los terrencos del Rastro de Sesmovientes estd lo~-
calizado un 'Servicio Anti-rrébico', dependiente de los
Servicios Coordinados de Salud PGblica en el Estado de
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Nuevo Lebdu, y es atendido por el veterinario del Rastro de
Semovientes; consta de un saldén de consultas y uno de vacu-
nacibén para perros y eventualmente otros animales, ademis
hay perrsras parsa aguellos perros gue deban someterse. a ob-
servacién prolongada de varios dias,

El Rastro de Aves consta de un edificio Gnico con techo de
cascardn de concreto; en los departamentos de administra-
cifn y en los servicios sanitariocs estdn techados con losas
reticulares, La seccidén del edificio donde se aloja el equi-.
po mecdnico de procesar las aves estd techado con losa del
tipo Flat-slap y la superficie total es de 2,000 m.Z2.

El edificio estd compuesto de los siguientes locales: Pla-
taforma de recibo, Recibo de aves en jaula, Tratamiento,
dividido en dos secciones: Desplumade y Evisceracidn; Refri-
geracibn, Plataforma de embargue, Sala de miquinas, Ofici-
nag, Servicios sanitarios, S6tano, Sub-estacibn eléctrica y
una Planta Productora de Hielo dentro del edificio. El hie=

«

lo es utilizado para conservar bajas las temperaturas en s
3

los vehiculos de transporte de las aves ya procesadas. %
Ademés, en el edificio estd instalado un equipo mecénico w -
totalmente eléctrico para el transporte de las aves duran-
te to6do el proceso, la capacidad de este equipo es de 1,506
aves por hora, muy superior al consumo actual.

En 1964 se sacrificaron un total de 2,113,225 aves; en 1965
un total de 2,851,322 aves, |

El costo de mé&quila (proceso por el que pasa el ave hasta
estar lista para el consumo) por unidad es de § 0.75 por
cada pollo y $ 0.80 por cada gallina. Es de observarse gue
el Rastro de Aves solo trabaja un turno de 8 horas (7:00 a.
m._ a 3:00 p.m.), por lo cual podria afiadir otro turno de 8

‘horas y doblar la produccibén en el momento que se necesite,



ademis tiene poco tiempo de haber sido construido(en 1962),
¥ en el se nota una gran auvtomatizacién, y practicamepnte la
mayoria de.los problemas sanitarios han sido resueltos.

Por ello,este trabajo se circunsecribird al Rastro de Semo=

vientes(ganados ¥acuno, porcino, c¢aprino y ovino)., Eu 10 a-

delante toda referencia al Rastro se entenders que es el de

Semovientes,

l-4,= RASTRO DE SEMOVIENTES:

1-5,=~ Techo, Muros, Pisos, y Plataforma de FEabargue:

Toda la Planta Principal estd techada de concreto re-—
forzado, del cual penden varillas metilicas de & 4® que so—-
portan las vigas de madera a la cual estén unidas poxr sopor=-
tes los risles de desplazamiento de las carnes dentro del
Rastro.

Por la parte interior la superficie del techo es ristics
(ein slisar); en la sala de exhibicién el techo es dentado
de un metro de arista, lo cuel permite la entrada de luz ¥y
aire atravéz de una malla metdlica protectora.

Lo muros estén hechos de ladrillo y & excepcién de los de-—
partamentos de visceras y menudencias, todos aquellos en que
se opera directamente con la carne estédn revestidos con ézﬁ-
lejos de color blanco hasta una altura‘de 2.00m. por la par~
te interior del edificio; por la parte exterior +tienen un.
acabado de superficie lisa {(mortero de cemento).

En relacibn a los pisos, los de la oficina administrativa y
médico-veterinario son de concrete reforzado y brufiidos, ocon.
zbcalo de 20cms, de alltura. Los pisos de las deméa dependen—

cias son de concreto reforgado pero sin brufiir . En la sala
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de sacrificio los pisos tienen pendiente hacia el centro
donde esté.la canaleta de drenaje,y donde se realiza la san-
grie hay una pendiente mayor hacia la canaleta de sangre.

En la sala de exhibicibdn la pendiente es menor que en la sa-
la de sacrificio, y es hacia una canaleta lateral,

La Plataforma de Embarque, estd situada en el frente del e=
dificioy con una altura de 1,50m, sobre el nivel del terre=
no, c¢on una longitud de 60m. y un ancho de 2m., es de con-
creto reforzado con un refuerzo angular en el borde para
proteger la plataforma del impacto de los vehfculos de car—

28. .

1-6.~ Puertas, Ventanas y Pintura:

El Rastro carece de puertas, existiendo Unicamente las
preparaciones en un ancho de 1.50m. . Las ventanas son todas
de vidrio de marco metédlico sin malla profectora, oolocadas
a una altura de 3.00m. del piso en la sala de sacrificio y
1.20m. en las oficinas administrativas. _
la fachade estd pintada de color gris claro (pintura de acei-
te), las demds dependencias estdn pintadas a la cal. Las
puertas interiores de las oficinas estén barnizadas. Las sa-

las de sacrificio y exhibicién no estén pintadas,

1=T7.- Ventilacibén e Iluminacidn:

Toda la ventilacibn proviene del aire que entra y sale
por las ventanas y puertas; el RBastro no cuenta con extrac-—
.tores,ni inyectores de aire. En la sala de exhibicidén tiene
ademés la ventilacién que le permite el techo dentado.

En la iluminacidn, se tiesne luz natural a travéz de las ven-

tanas y luz artificial atravéz de baubillos colocados a ca—



da 5.00m. formando retfculas en cada una de las salas, En

las oficinas administrativas la luz es fluorescente,

1-8.- Cuarto_de Refrigeracibn:

Tiene una capacidad distribuida en 1la siguiente forma:

Vacunos 100 cabezas,
Porcinos - 200 " "
Ganado menor : 2 n w4
Cabritos - 400 * "

Este cuarto consta de una: zona de almacenamiento que estd
a la temperatura de 1°C., manteniendo la carne en esta zo=-

na hasta su sexpendio.

1-9.— Ineinerador:

Para la carne que recomiende el veterinario su elimi-
nacidén, hay en el Rastro un incinerador de doble alimenta-
cidén (quemadores arriba y abajo de la parrilla) y alimen-
tado por gas; estd a la interperie formado por cuatro pa=-
redes dobles de ladrillo; por la parte de arriba se echa
la carne a incinerar y sus dimensiones son de 3.5 x 3.5m.

con una altura de 2.00m. del terreno.

1-10.~ Servicio de agua potable:

El agua para el Rastro se obtliene de dos fuentes:
a) Del abastecimiento plblico de la ciudad de Monterrey a-
travéz de dos tubos de @ 4", de donde se distribuye a todo
el edificio. |
b) De un pozo de 50.00m. de profundidad, obteniéndose un
" geasto de 7 lits./seg.. El agua es conducida a un tanque de
l1.5n. de difmetro por 3.00m. de longitud, colocado a nivel
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del terreno, de donde se hace la distribucidén por medio de
bombeo. Las ramificaciones de la tuberia en el edificio son
de § 2" las que van a la caldera, de § 3/4" y 4" para los
servicios sanitarios ® de limpieza. La tuberia es de hierro

regro y hlerro galvanizado.

1=11,- Servicio de Desazue:

El agua de desecho de la sala de sacrificio es recolec—
tada por un canal longitudinal en el centro de la sala, este
canal esté protegido con rejillas métdlicas para evitar el
paso de material grueso; el asgua del canal conjuntamente con
la proveniente de los otros departamentos (puercos y cabrie
tos) que tambien tienen canal con rejillas, se conducen hase
ta un desgrasador, este 8epars la grasa, ¥y el agua restante
se envia al drenaje de la ciudad, conjuntamente cdn las a-
guas de los servicios sanitarios. La elevacidn que tiene el
Rastro sobre el terreno facilita la eliminacibén de las aguas
de desecho por gravedad.

l]12.= Servicio de Agua Czliente:

Toda el agua caliente que consume el Rastro es obtenida
de la mezcla de yapor y ague en un tanque, El vapor es sumi-
_nistrado por una caldera horizontal calentada por gas. El &=
gua empleada en la caldera es desmineralizade por medio de

un intercambiador de zeolitas en ciclo sbddico.

" El mayor uso del agua caliente es para la limpleza de menu=- -

.dencias y el escaldado de 1los puercos, luege e€s deécérgada

8l desgrasador ¥ posteriormente al drenaje de la ciudad.
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El Rastro utiliza la energia eléctrica proveniente de
la red general de la ciudad. Todos los cables eléctricos
estén colocados en tubos de hierro; em la sala de sacrifi-
cio la tuberia va por fuera de la losa, en las demfs de-
pendencias va por dentro de la losa.

Se tiene un tablero general de control instalado em la sa-
la de exhibiecidn. Como el transporte de la carne es por
medio manual, solo se tienen instalaciones especiales en
los aparatos eléctricos de la sals de sacrificio, comc son:
Sierra, cadena sin-fin que eleva los puercos y los electro-
polispastas para el cargado de las reses. Ademés hay una
instalacién especial para la maguinaria del cuarto de re-

frigeracidn.
l-l4.—~ Corrales:

El Rastro conste de dos tipos de corrales:,
a) De Depbsito. '
b) De Encierro.

8) Corrales de Depbsito: Se destinan a guarder el ganado

gue nc seré sacrificade inmediatamente.

Al llegar sl Rastro los animales se clasifican en: Ganado
mayor, ganado menor y porcinos, colocéndose en los dife-
rentes corrales segfin esta clasificacibn. Los corrales de
depésito ocupan una area de 30,000 m.2. . Los corrales de
ganado mayor y menor estin descubiertos y cercados coﬂ'pos-
tes de madera con alambre de pfias., Las zahurdas (corrales
para ganado porcino) estAn eubiertas parcialmente por te-
cho de lémina soportada por tijerillas de madera y estén

cercados con postes y entramado de madera..
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De los corrales de depdsito pasan 10S aniwa.es 8 108 corra=-
les de encierro.

b) Corrales de Encierro: En el se aloja el ganado gue debe

sexr sacrificado al dla siguiente. Permanecen 24 horas en &=
yuna antes del sacrificio, con el objeto de obtener una me-
jor distribucibén sanguinea en las carnes.

Los corrales de encierro ocupan una area de 1,500 m.2.; es-
tando formados por 21 corrales de 7 X Tm. para ganado mayor
y 7 corrales de T X Tm. para ganado menor, estos a sus vez
estdn divididos en dos secciones, § sea que forman un total
de 14 corrales para ganado menor, estando techados con lo-
sas de concreto tipo cascarbtn. Los de ganado mayowr tienen
tres losas intermedias que cubren las mitades de 108 corra=
les, igualmente tipo caacardn.

Todos los corrales tienen un canal lateral de desague que
conduce el agua hasta un canal abierto que pasa cerca del
Rastro. Todos estédn hechos de pilotes de concreto con en—
tramado de madera y con un pasadizo alrededor de los mis-

mos,
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CAPITULO II

* FUNCIONAMIENTO DEL RASTRO DE MONTERREY

2=1l.= Generalidades:»

Coamo la funcidén del Rastro es garantizar la mis perfec-
ta salubridad de las carunes, y se ha comprobado que cerca
del 90% de los casos de intoxicaciones e infecciones alimen-
tarias se deben 2 las-operaciones post-mortem y a la manipu-
lacién de las carnes; se comprenderd la importancia del fun-
cionamiento del Rastro, Ademés debemos considerar otros in-
covenientes del funcionamiento comor son: malos olorés, ori-—
na, restos orgénices, pustrescibilidad rdpida de la sangre,
aguas residuales cargadas de materia orgénica en suspensibdn;
controlado todo ese conjunto de factores se reduce al mini-
mo las fuentes de contaminacibn, para asegurar las mejores
condiciones higiénitas en el consumo de las carnes.

El "Ciclo de Operaciédn" del Rastro es de 'Progresibmn hacia
adelante', 6 sea que no se recorre dos veces el mismo si-"
tio. I | .
Al llegar los animales gl Rastro lo descargan ¥y son condu=
cidos por uma manga de encierro que va a dar a los corrales
de depbsito, donde segin su especie: Ganado mayor(vacuno),
ganado menor (caprino y ovino) y ganado porvecino(puercos),
lo deétinan a determinados corrales,

Aquf se inicia el "Ciclo de Operacién", consistiendo en:

a) Encierro: De los corrales de depbsito, 1los animales pa-
san & los corrales de encierro, donde se le samete & un pe-
riodo de descanso y ayuno de 24 horas antes del sacrifiecio,

oon el objeto de evitar mal funcionamiento del corazén, cir-
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culacién deficiente, mal sangrado de las carnes y descompo-
gicibn facil; por lo cual el descanso y el ayuno tienden a
mejorar la calidad y la conservacibén de las carnes.

Para ganado vacuno, en los corrales se separan 10s foros de
las vacas para evitar accidentes.

El encierro es comfin a cualquier clase de ganado que se va-
ya a sacrificar.

b) Exdmen ente-mortem: El objeto de este exémen es:

lero.Certificar que el animal no estd sufriendo de enferme-
dades infecto-contagiosas, uno de los principales sintomas

es el estado febril (temperatura alta) en el animal,

2do, Eviter la infeccidén del personal encargado de la ma = _
tanza. -
Jéro, Separar los animales que hayan sufrido lesiones, frac-
turas, cansancio y asfixiaj; los cuales son 'Sacrificados de
urgencia', sobre estos animales el exémen post-mortem es

més riguroso. Este exdmen es realizado por el médico-vetew
rinario y es comin a cualquier clase de ganado,

c)Exmen post-mortem: E1 objeto de este exémen es:

04

lero. Comprobar que las partes del animal no estén infecta-~
das. La observacibn de los sintomas se centraliza en la ca-
dena de ganglios superficiales y viscerales de la canal. En
general, la afeccidén de los ganglios linflticos del cuerpo
del animal indican la propagacibén de infececibn de un foco
primario al sistema circulgtorio(gensralmente tuberculosis).
Las enfermedades con mayor incidencia en el Rastro de Mon-

terrey son:

Abscesos ~—eem——= Triguina ~————-- Actinomicosis

Pericarditis -—= Epitelioma w——=~ Tuberculosis
del ojo.

Fuente: Informe de la Secretarfa de Salubridad y Asistencia,
Junio de 1963.



-~ 12 -

2do. Al encontrar un animal infecto-contagioso, determinar
su zona de origen para dar el aviso correspondisnte a las
autoridades sanitarias para evitar su propagecidn. ‘

Los siguientes pasos del ciclo operacional gerédn diferen-

tes segln el tipo de ganado gque se trate.

2~2,= Sacrificio de ganado vacuno:

a) Matanza: De los c&rrales de encierro, las reses se con-
ducen atravéz de una rampa con manga de encierrc a la tram-
pa de sacrificio; este se efectia por el sistema de 'apun-
tillado', gue consiste en la introduccibn de un cuchillo.
(de doble filo y de forma tronco-cbnica en el extremo, de -
22cms. de longitud y 2cms. de ancho) en la parte superior
del cuello cerca de los cuernos, este le corta el bulbo ra-
guideo anulando de esta manera los movimientos y la sensi--
bilidad del animal. La res tumbada, se hace deslizar hacia
la sala de sacrificio por medio de la palanca manual que
hace girar el falso piso de la trampa de sacrificio. Alli‘
es izada por la patas traseras al riel de sangria utili-—
zando un electropolispasta.

b) Degollado: Una vez cblgada la res del riel, el animal

es degollado mediante corte con cuchillo de las venas yu-—
gulares y las arterias carbtidas & la altura de la farin-
ge (donde la cabeza se une al cuello), la sangria (expule~
g16n de sangre) dura unos diez minutos, La sangre es en-—
viada por medi¢ de una canaleta a un tanque para su alma-
cenamiento y posterior procesamiento.

¢) Desollado: El animal es bajado al piso y se comienza la
operacibén de desollado por la parte cercana a la ubre; ha-
ciendo pequefios cortes con cuchillo, para separar el cuero

de 1a parte grasa del cuerpo del animal, la operacibn ter-
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mina en la cabeza.
Los cueros se transportan por medio de carretillas al c¢uar-—
to de cueros, donde se salan y almacengn; luego son lleva-
dos a las tenerias para el proceso de curtide, donde se le
trata con divdarsas substancias para darle suavidad y dura-
cibn. |

Luego de desollado el animal,Se le separa la cabeza del res-
to del cuerpo mediante corte con cuchillo(lOpulgadas de lon-
gitud); la cabeza es llevada a un soporte con gancho para

la inspeccibn veterinaria, después de la cual se le cortan
los cuernos(descornado) con una sierra de mano; posterior-
mente estos cuernos son enviados a la industriaAde peines )
¥ botones, pasando el animal a extraccién. ool

d) Extraccibn: Se hace por medio de corte con cuchillo en

la parte inferior del vientre, extrayéndole al animal las
visceras y menudencias. Los intestinos se limpian exterior-
mente en mesas especigles y su contenido es extraido por me~
dio manual; luego se limpian interiormente con chorros de a-
gua caliente, posteriormente servird para la fabricacibn de
embutidos. Las panzas(vientres) y cuajos se raspan y lavah
manualmente, Toda esta operacibn de extraccidn se realiza

en el piso.

¢) Separacidn: El animal es izado por las patas traseras y

se realiza la separacién utilizando una sierra de mano para
cortar las pa%as Yy pezufias, que tienen gran demanda en las
industrias de peines y botones; una sierra eléctrica de for-
ma rectangular secciona en dos {(canales) el animal atravész
de la columna vertebral.

El veterinario realiza la inspeccidn del animal en los ca=—

naeles y 1los gue resultaren enfermos se les hace una marca
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especial (corte ennforma diagonal en cada canal), ¥ se envia
al departamento de decomisado. Segin el dictamen del veteri-
nario, el animal es incinerado 6 enviade a la Planta de A-
provechamiento de Subproductos, donde serviri como materia
prima en la elaboracibén de harinas. i

Si el animel no resulta enfermo se le pone el sello sanita-
rio luego del lavado.

f) Lavado: El animal dividido en canales se lava por medio
de mangueras, dejando caer agua sobre la superficie expues-
ta. El1 agua utilizada es la.del suministro de la ciudad.

Si la carne va a ser vendidadinmediatamente, se pasa al pe-
gsado, en caso contrario se le envia a la sala de oreo (6
de exhibieidn) de donde es pasada 8l cuarto de refrigera—
cibn,

g) Pesado: Las canales gque provienen de la sala de oreo son
pesadas en una bAgscula colgante, marcandbsele su peso en un
papel que le es enganchado por medio de un alfiler.

h) Expendio: Se realiza transportandc la canal en las ea~
paldas de los pperarios, de la sala de exhibicién a los ca-
miones en la plataforma de embarque. Debido a la altura de
la canal(més de 2 metros), y & lo poco apropiado de los ve-
hiculos, hay que fraccionar la canal para colocarla en los
soportés con ganchos en la parte lateral del vehiculo, es-
ta operacidén se hace con cuchillos de gran longitud (24
pulgadas) en mesas que al efecto tiene la sala de exhibi-
cién. "

i) Distribucibn: Se realiza en vehiculos especiales (gene-

ralmente camiones), que constan de una cabina metdlica es—
maltada perfectamente unida ¥y ventilada por pequefiag ven=-

tanas cuyo vano estd cubierto con malla metdlica fina y
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con piso de listones de madera removible, para permitir la
remocidn constante de los residuos gque se depositan en el
piso., Bn la parte superior de los laterales de la cabina
tiene ganchos donde se soportan las secciones del canalj;

en el piso selcolocan los botes metdlicos que llevan las
visceras y menudencias. La cabina del conductor estf com~
pletamente aislada de la cabina de carga. Estos vehiculos
se utilizan @nicamente para el transporte de carne, tenien—
do letreros por el exterior de la cabina que identifican.
su carga. Muchos de los vehiculos utilizados en el Rastro
para la distribucibén de carnes, no corresponden a esta
descripeién, ya que son abiertos y se utilizan para trans-—"
portar diferentes tipos de carga (carnes y otras cargas).
El horario de matanza para el ganado vacuno es de 2:00 a.me.
a 10:00 a.m. ¥ el precio por cabeza es de § 23.00 M.N., pa-

Tra la matanza.

2=3,~ Sacrificio de ganado porcino:

.

Los corrales de encierro para ganado mayor son los
utilizados pare el ganado poreino, 6§ sea gue el Rastro no
tiene zshurdas (lugares destinados al alojamiento de los
suideos). Los suideos (puercos) necesitarfan instalaciones
especiales (corrales) diferentes al ganado mayor, debido
principalmente a la alfura.

Después de pasar los puercos por los corrales de encierro-
y por el exdmen veterinario (ante-mortem) son llevados a
la sala de sacrificilo,

a) Matanza: Los puercos son introducidos a la sala de sa-

erificio y lo elevan enganchados por una de lag patas tra-



-5 =

seras, utilizando una cadena que tiene dos ganches en sus .
extremos; el otro gaucho se agarra a una cadena sin-fin,

que es la que lo eleva (3.00m.) a la cémara de sacrificio;
que ea de conereto con lambrin de azulejos, con aheftura

de entrada y salide; el sacrificio se realiza agarrando el
puerco por una oreja e introduciéndole un cuchillo (pufial

de 20 cms.) a la altura de la faringe, cortindole las ar-
terias carbtidas y las venas yugulares (degollado); el
puerco Se convulsiona y va desangrindose lentamente (dura

5 minutos la sangrisa); la sangre va a dar a un canal que

la lleva al tanque de almacenamiento para su posterior

. procesamiento. il
b) Escaldado: Una vez sacrificado el puerco, se le desen=
gancharde la pata trasera y se le deja deslizar dentro del
tangue de escaldado cuyas dimensiones son: 1l.50m. de ancho,
6.00m. de longitud y 0.80m. de profundidad; es de hierro
negro y esta soportado por columnas metédlicas del mismo ma-
terial, Este tanque contiene agua caliente a una tempera-
tura de 80°C. y el puerco se conduce dentro del tangue éor
medio de un palo., Esta operacibén durs de 6 a 10 minutoa,'
dependiendo de las cerdas (dureza de los pelos), ya gue se
hacen pruebas quitando pequefias cantidades del lomo delr
puerco, hasta estar en condiciones de poder ser afeltado
eficientemente; a2l llegar al punto conveniente un volca-
dor (en"forma de L) lo tira en el pelador eléctrico, que
consiste en unas hojas metélicas filosas que vibren remo-
viéndole los pelos a la vez que lo cambian{de posicién.

‘Bl volcador tira el puerco en una plancha metdlica donde

un operario le hace una fisura en las patas traseras, Colo=-

céndole un separador de madera(cilfndrico) peretrado en los
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tendones. El separador es colocado en una cadena con gancho
unida al riel de transporte, donde es afeitado con cuchille
para quitarle el poco pelo que le haya dejado la peladora,

Pasando el puerco a extraceidn,

¢) Extraccién: Se realiza por medio de un corte con cuchillo

en la parte inferior de la panza, extrayéndole las visceras
\'g menudenciés; el intestino delgado y la hiel es lo fnico
gue se tira como desperdicio. El animal es inspeccionado por
el veterinario, tanto el cuerpo como las visceras y menuden-
cias., En caso de resultar enfermo se ls hace una marca (hen-
didura diagonal) y de acuerdo al dictamen del veterinario -
gse le envia a2 incineracidn directamente 6 al departamento
de decomisado; en este departamento se separa la lonja (cuef
ro y grasa) de la carne; la lonja es utilizada para hacer
chicharrones y la carne conjuntamente con las visceras y me~
nudencias es incinerada.

Si el puerco no resulta enfermo, se le pone el sello sanita-

rio correspondiente y pasa a separacibn. .

d) Separacibén: Se realigzs por medio de un corte a toda la

longitud de la panza, con una sierras eléctrica circular,

" dividiendo el puerco en dos canales y paséndolo a lavado.,

e) Lavado: Se realiza por medio de mangueras sin ninguna
pleza especial e igual que para el ganado vacuno.

Luego se conduce al cuarte de puercos, donde el pesado y
expendio se hace a solicitud del cliente. Unos clientes quie~
ren lonja, otros visceras y menudencias y otros la pura car-
ne; por ello en el momento del expendio y a peticién del
cliente se cortan las piezas deseadas, pesfndolas e intro-~

duciéndolas en botes metdlicos para su distribucibén. La
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carne de ganado porecino se distribuye igual que la de ga-
nado vacuno,

El horario de matanza para el ganado porcino es de 2:00 a.
m, a 10:00 a,m., y el precio de matanza por cabeza és de
$ 12.00 M.N,(moneda nacional),

2=4 .- Sacrificio de Gznado Caprino:

Por las costumbres de la regibén nor-este de México,
tiene gran demanda la carne de gagado caprino, prinecipal-
mente el de poce edad § sea el cabrito (chivito); enten—
di#&ndose por cabrito a aquellos lactantes de cabras gue
no han comenzado a comer y se alimentan Gnica y exclusi-
vamente de la leche de la madre.

Generalmente los cabritos se introducen al Rastro en horas
de la tarde (1:00p.m. & 6:00 p.m.), pasan pocas horss de
ayuno (8 horas), siendo el horario de matanza de 2:00a.m.
a 8:00a.m. .

En los‘corrales de encierro se realiza la inspecidn vete-
rinaria (ante-mortem) y son llevados lazados a la sala de
cabritos para la matanza. '

a) Matanza: Los cabritos se toman en grupos de Ires y el
operario le hace sendds heridas debajo de la cabeza (de-
gollado), mientras impide los movimientos de sus cuerpos
por medio de sus pilernas y espera que expulsen toda la
sangre (sangria) dentro de una cubeta metdlica de poca

profundidad; esta operacidn dura unos 6 minutos.

"b) Desollado: Sacando los aabritos de la cubeta se colocan
en ganchos agarrados por las patas traseras, donde se le

hace un pequefio corte en la panza y por accidn manusl se
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le quita el cuero y se introduce en botes especiales con
agua de sal, de donde son trasladados a una tenerf{a que es-
t4 frente al Rastro para su posterior tratamiento.

El cabrito es cargado por los operarios para su traslado a

la sala de extraccibn, separacibn y expendio.

¢) Extraccibn: Mediante corte profuhdo con cuchillo le ex-—

traen las visceras y menudencias; realizéndose la inspec-
¢ibn veterinaria del cuerpo, visceras y menudencias; si el
animal resulta enfermo es enviado a incineracibn; si resul=
¥a sano se le hace una marca en la parte inferior del cue-
1llos tambien se le hace un pequeiiaz corte en la parte supe-
rior del cuello, para que este no se mantenga tenso permi- i

tiendo una facil manipulacidn.

@) Lavado: El cuerpe del cabrito se lava colocado en una me-—
g2 y por medio de mangueras. Luego se le aplica el sello sa-
nitario y es colocado en una plancha metdlica para su oreo

y exhibicién.

e) Separacibn: En una mesa recubierta de azulejos blancos $e

hace la separacibn de las visceras y menudencias, mantenién-—
dolas en cubetas metflicas con hielo' y una pequefla cantidad
de agua para evitar la descomposicién y endurecimiento.

Se separan intestino, higado, corazbn y asadura; la hiel del
cabrito es utilizada como cuajo para la producecidn de gueso.
Lo dnico que se tira del cabrito es el excremento, ya que
t0do lo demés se utiliza en diversos platos mexicanos; como-
ejemplo de ello, tenemos el plato llamade ‘'macho', gue

se prepara quitando la membrana que cubre los intestinos ¥y
envolviendo en ella higado, corazbn y asadura, se cuece eh

parilla 6 a vapor. La sangre del cabrito se echa en botes
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metdlicos y se le vende a los clientes para hacer el plato

de 'sangrita’.

f) Expendio y Distribucidn: Luego de pesados los cabritos en

bédscula horizontal, los operarios 10 cargan por grupes por
medio de una plancha metilica y los trasladan a los camiones
de distribucién, en ellos se colocan en dos formas: vertical
¥ horizental; en 1la forma vertical se cuelgan los cabritos
de ganchos que hay dentro de la cabina del camibn; en la
forma horizontal se colocan en tramos de planchas metdlicas,.
En la seccifén de cabritos es donde la limpieza se realiza "
con mayor escrupulosgidad; al terminar el horario de trabajd/fxi
(8:00a.m.) entran en aceibfn los limpiadores y afin cuando la
presibén del agua no es suficlente y esta se realiza con man-
gueras y cepillos de fibra sintéticas, los operarios ponen
mucho empefio en que gueden relucientes los azulejos gue cu;
bren las paredes y mesas de esta seccifn,

Los operarios de esta seccibn no utilizan uniformes, ni pro-
tectores, a excepcidn del matancero gue usa un delantal '
pléstico. Eun muy raras ocasiones llevan cabritos al cuarto
de refrigeracibn , esto gbrque generalmente toda la produc—
¢ién se vende el mismo dfa. El sébado es el dfa de mayor
matanza, comurnmente se sigue la matanza hasta las 12:00m.
ese dfa, El precio de matanza del cabrito por cabeza es de
$ 2.25 M.N.

2=5,= Sacrificlio de ganado ovino:

El ganado ovino es de poca demanda en esta zona de Mé-
xico (vease cuadro No. 1); generalmente los borregos (cor—

deros de uno a dos afios) son los de mayor Qonsumo.
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a) Matanza: Luego del encierro y la inspeccién veterinaria
ante-mortem, se lleva a la sala de sacrificio por la misma
rampa que llevan a 1os puercos; se le iza por ina de las
patas traseras y es degollado; la sangria dure unos 7 minu-
toa., -

b) Desollado: Se le quita el cuero por medic de cortes con
cuchillo, llevéndose el cuero &l departamento de cueros pa-—
ra su procesamiento.

o) Extraccibn: Por medioc de corte con cuchillo en la panza

8¢ le extraen las visceras y menudencias y se realiza la
inspeccibn veterinaria, si resulta sano las viscerzs y me-
nudencias se trasladan en carretillas para su lavado y lim="
pieza; el cuerpo pasa & lavado con mangueras y posterior-
mente se le pone el sello sanitario.

d) Expendio y Distribucibn: Luego del lavado, pasa & la Ba-

la de exhibicidén donde es pesado y colgado en ganchos para
su posterior distribucidén en camiones; estos lo transpor-
tan colgados en ganchos dentro de la cabina.

E]l precio de matanza del ganado ovino es de § 6.00 M.N.
por cabeza y el horaric de matanza es de 2:00a.m. a 10:00

8.Me o
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CAPITULO III

ANATISIS DE LAS CONDICIONES SANITARTAS 4
DEL RASTRO- DE MONTERREY.

24
&
3ul.~ Generalidades: ¢

En‘los capitulos T y II, se han descrito los aspectos
f{sicos y funcionales del Rastro; este capitulo se referiré
a los problemas que‘presentan esos aspectos, siguiendo el
movimiento operacional del Rasitro que es de 'prog:esi6n ha-

cia adelante’.
3-2,= Ubieacibn:

La actual ubicacibén del Rastro presenta un grave pro-
blema, debido a las construccidnes urbanas que lo circundan
en la Colonia del Norte, Para los que viven cerca del Ras-—
tro hay los sigﬁientes inconvenientes: -
a)0lores: Provenientes~- de los corrales y de las operacio-
nes de funcionamiento del Rastro.

b) Ruidos: Los producidos en los corrales y el de los moto-
res de los vehiculos gue operan en el Rastro. Si a lo ante-
rior afiadimos la hora a que comienza a operar el Rastre
2:00 a.m., se compreanderi el problema para el reposc de los
vecinos.

¢) Insectos y Roedores: La proliferacibén de estos que en un

Rastro mal aseade produce, como es el caso del de Monterrey.

3-3.- Edificios:

Los actuales edificios de gue conata el Rastro son in-

suficientes y mal distribuidos como veremos eu problemas

subsiguientes,



=03 =

3«4.- Muros:

Como no hay extractores, ni inyectores de aire, ni re-
cogedores de humo, los mures en la parte interior (&cabado
rlistico) se mantienen manchados. A partir de;la altura don-
de hay azulejos hacia arriba, las paredes se mantiensa muy
sucias, debido & la poce presifén de las mangueras gue son

utilizadas en la limpieza,
3-5.- Puertas:

Solo existen puertas en las oficinas administrativas
(doble puerta de play-wood y malla metflica), en todas las
demf&s selas solo estén las preparaciones en las paredes,

‘ por lo cual no hay un esiricto control en el expendio de

la carne, ni en el personal.
3-6.- Ventanas:

Estas no tienen mallas met&licas contra insectos, .ni
cuentan con operadores adecuados, por lo cual permanecen
siempre cerradas, permitiendo solo el pasc de la luz (vi-
drio transparente), pero no reslizandc la funeién princi-

pal para la cual fueron instaladas, gque es la ventilacién.

3=Te= Ventilacibn:

La falta de extractores e inyectores de aire se agudi-
za en la sala de sacrificlo, donde los vapores producidos
por la pileta de agua caliente (escaldado)para los puercos,
el aire caldeado producto del calor animel, el lavade de
menudencias con agua caliente, el calor humano aumentado por
los movimientos de los operarios y si todo esto se comple-
menta con la temperatura ambiente de la ciudad de Monterrey
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en época de primavera, verano y parte del otofic (promedio
de 339C.), obtendremos una temperatura elevada dentro des
la sala de sacrificio, lo cual auvmenta la posible putres-
cibilidad de las carnes y la persistencia de los olores
producto de la matanza y sus operaciones,

En el cuarto donde esté4 la calderas tienen casilleros de
madera y solo hay dos puertas, haclendo una temperatura
muy elevada (40°C, a las B:00a.m. en el mes de Julio) y
c?rriéndose el riesgo de incendio con los casilleros de

madera debido a la poca ventilacidn,

3-8.,~ Iluminacidbn:

Es deficiente, principalmente en las primeras horas
de trabajo(2:00a.m. & 6:00a.m), ya gue dependen exclusiva-—
mente de la luz artificial; ello se debe a gue muchos de
los bombillos estén inservibles, el escaso némerc de ellos,
su poca intensidad y la altura a gue estan colocados (7.00
m. en la sala de sacrificio); con todo lo cual se lesiona
la visibén de los operarios,

La luz netural tembien es deficiente, debido a la poca lim-
pieza de los vidrios de las ventanas. Ademds es muy notoria
a cualquier hora de trabajo la falta de luz en la gona de

inspeccibn veterinaria,

3-9,~ Plataforma de embarque:

Deberfa contar con rieles de transporte hasta la mis-
ma plataforma, para suprimir el cargado de las carnes en
las espaldas de los operarios de la sala de exhibicibén a
los vehfculos. Los operarios que hacen el cargado de las
carnes 1o realizan en condiciones muy anti-higiénicas.
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3—10,- Viags de acceso:

La descarga de los animales se realiza por la calle
Zuézua, la cual no esti pavimentada en ese tramo, con el
consiguiente problema para la limpieza y para los veh{icu-
los; ademés siendo la calle estrecha (7.00m.) se tiene el
problema de maniobrar los camiones para la descarga.

3-11.- Corrales de depdsito:

Debido & la mala nivelacibn del terreno, a la falta
de pisos adecuados que impiden el aseo de los mismos, ¥ &l
deficiente mantenimiento; se acumula estiercol en los co-
rrales y como no tienen pesebres, ni abrevaderos, los ani~"
males comen los alimentos depositados en el {terreno; en
tiempo de lluvia se forma abundante lodo, Alimentos, ex-

¢rementos y lodo propician criaderos de insectos.

' 3-12,- Cormales de encierro:

Ko tienen limpieza adecuada y como tienen piso de ce-
mento se acumula la orina y estiercol, atrayendo gran can-
tidad de insectos. El agua para la limpieza proviene de u-
na llave situada en la rampa de sacrificio, esta agua al
correr por el camal lateral de los corrales forma lodo muy
espeso debido al estiercol y polvo gque lleva, por lo cual
al final de los corrales se forma una gran charca con gran
cantidad de sélidos acumulados, produciendo malos olores
¥y atrayende a los insectos.

Hay 21 corrales para ganado mayor y porcino, con medidas de
7T x Tm.. La capacidad de un corral de estas dimensiones es
de un promedio de 14 reses, 1o gue hz2ce una capacidad total
en 108 corrales de encierro de 294 reses(2lxl4= 294), La es~

tadfstica de matanza en el mes de Mayo (vease cuadro No. 1)



s B

es de las mé&s bajas en cudnto a produccibdn y fué de 6,035
cabezas de ganado vacuno, mé&s 713 becerros chicos y 634
becerros de peso, que hacen un total de 7,382 cabezas; di-
vidiendo entre el nimero de dias laborables del meé (25
dias) obtendﬁémos: 240 reses 4 28 becerros chicos £ 24 ba-~
cerros de peso, que hacen un total diario de 292 animalas,
Como la capacidad de los corrales de encierro es de 294 va-
cunos, s8e concluye que solo tienen capacidad para el ganado
vacuno, Si se considera adem&s los 8,771 puercos que deben
ocupar estos mismos corrales, con un promedio diaric de 365
puercos y a la misma hora, ya que el horario de matanza pa-
ra vacﬁno ¥ porcino es el mismo(2:00a.m. a 10:00 a.m.); se
comprenderd la insuficiencia de los corrales. -
Tambien son insuficientes los corrales paxra ganado menox,
¥a que hay 14 corrales de 7 x 3.5m., cada uno tiene una ca-
pacidad promedioc de 40 cabritos, 6 sea que hacen un total
de 540 cabritos. Si se observa la matanza en el mes de Ma-
yo (cuadro No.l) fué de 25,089 cabritos, al dividir entre
el nfimero de dias laborables (25 diaé) se tiene un prome-—
dio 1,000 cabritos diarios, que comparado con la capacidad

de los corrales se comprende su insuficiencia,

3-13,—- Sala de sacrificio:

El area de esta sala resulta insuficiente y se puede
observar como 108 operarios que desuellan detienen su labor
cuando trabaja la sierra eléctrica, 6§ deslizan las reses en -
el piso para operar en otra area. En general las areas de
trabajo de cada operario resultan muy reducidas, no tenien-
do espacios de circulacibn definidos, por lo cuzl se produ-

cen problemas c¢on el traslado de lasg visceras y menudencias
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en carretillas,.

3-14.- eso&lado:

Esta Op?raci6n se realiza en el piso, ¢on una posible

: ;
contaminaci6% debido & la gran cantidad de gesperdicios y
a los movﬁmié@tos de los operarios. Siempre se recomienda

qﬁe ninguna éperaeién del Rastro se realize sobre el piso,

3-15.~ Lavado:

La operacidn de lavado es deficiente, debido a la es- ‘
casa presibn existente en la manguera y a la falta de pie-
zas especiales que se ¢ologquen en la boca de la manguera
para realizar el lavado de la carne en canal., La misma de~
ficiencia existe cuando se préctica el asec de los pisos
¥ paredes.

Los animales no son lavados antes de entrar a la trampa de
sacrificio, con lo cual los cueros presentan una alta fuen—
te de contaminacibn. Segfin la Organigacibn Mundial de la
Salud, la suciedad y los cueros de los animales represen—
tan un 33% de las principales causas de contaminacidn su-
perficial de las carnes,

3-16.- Egquipo:

En todo el equipo de la sala de sacrificio se nota el
escaso mantenimiento que se le da a las méquinas, prineci-
palmente las gue estén elevadas (electropolispastoes, tangue,
.de éscaldédo, plancha del volcador, sierras elfctricas);
tienen gran cantidad de polvo, 6xido y manchas_de desperdi-
cios; al igual estdn las carretillas;, ganchos, cadenas, etc.
Hay una capa de polvo que cubre las vigas de madera donde

se soportan 1os carriles de transporte.
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3=17.- Control de insectos y roedores:

Al no contar el Rastro con puertas, la entrada de mos—
cas es considerabls. Los casilleros estén apqyados directa-
mente en el piso (los de madera y los de metal) haciéndolos
accésibles a roedores y si se tiene presente que alli se
guarda ropa de faena gque esta llena de desperdicios orgini-
cos, todo ello contribuye a la proliferacidn de insectos.
Ademé4s, como los corrales de depbsito, no cuentan con drena-
je adecuado,; carecen de aditamentos para la limpieza y no
cuentan con pecebres, los alimentos del ganado se depositan
en el suelo; todos estos factores contribuyen al desarrollo

de los insectos y roedores.

3-18.- Proteccibn a operarios:

El personal no utiliza uniforme, ni proteccién conira
el acunulamiento de desperdicios en las ropas, noténdose
estos muy sudados y manchados de sangre y otros desperdi-
cios, es muy notorio principalmente en los operarios qué
extraen las visceras y menudencias, No tienen gorros en la
cabeza y en la plataforma de embarque se lleva cargada la
‘carne por operarios para ser puesta en los camiones de dis~

tribucién en condiciones muy anti-higiénicas.

3~19.-~ Ciclo de Operacidn:

Como el ciclo de operacidn es de 'Progresidén hacia a-
delante!, se tiene el problema de la mala distribucién de
los operarios, ya que la velocidad de matanza se ve disninui-
da por los pocos operarios en el desollado y como a esta ope-
racifn siguen degollado y extracciln, antes de la separacién,
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exlste una area pequefia de numerosos Operarios Yy operacio=-
nes, lo cual produce, ademés de la aglomeracidén una confu-
sifn y se observa irregularidad en el tiempo de operacibn
de la sierra eléctrica. Por todo ello el ciclo de opera-
cién estd mal planificado, perdiéndose tiembo y eficien-

cia en el funcionmmiento‘del Rastro.

3=20.- Departamentc de visceras:

Tanto el departamento de ganado porcino como el de
ganado vacuno, adolece de insuficiencia ffsica para la ca-
pacidad de produccibn que tienen; ademés las mesas de vis-
ceras estin enfrente de las mesas de trateamiento de menu-
dencias, 10 cual conlleva problemas de descomposicién de
las visceras debido a 1a.alta temperatura del vapor utili-

zado para la limpieza de menudencias.,

3-21.- Departamento de menudencias:

No tiene la capacidad suficiente para la produccidn
diafa del Rastro, por lo cual es frecuente que las menuden=
cias se acumulen en el piso, con la consiguiente descompo-
gicién -y olores que produce. Todas las operaeidnes de lim-
plieza de menudencias se realiza manualmente, no -habiendo
maquinaria para su limpieza, lo cual disminuye la eficien-~

cia y limpieza de ese departamento.

3=22.~- Incinerador:

Debido a gque el incinerador se encuentra a la inter--
perie, se producen problemas los dlas de lluvia, lo cual

produce acumulacibén de animales 8 incinerar, con la con-

siguiente descomposicidén y olores.
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3=-23.,~ Servicios sanitarios:

Hay un total de é regaderas, 8 inodoros, 6 lavabos ¥y
50 casilleros para atender a un total de 200 operarios que
trabajan en el Rastro. No hay servicios sanitarios para el
piblico, por lo cual es usual gue las personas gue visitan
el Rastro utilizen los sanitarios de los operarios.
Con ello se comprenderi el problema de capacldad que pre-
sentan los sanitarios, ello aumentado pof el estado deplo-
rable de limpieza y funcionamiento en que se encuentran la

mayorfa de los inodoros.

3-24.— Transporte de la carne:

En los camiones para el transporte de la carne, no e-—
Xiste ninguna autoridad que los inspecciones, por lo cual
es usual ver lo anti-higiénico gque resulta el transporte,
inclusive casos de camiones que ademis de carmes transpor=—
fan otro tipo de carga.

Las cabinas de carga de los vehficulos se mantienen en'esta-
do de suciedad y la mayor parte de la carne que cargan la

llevan en el piso de la cabina, estando ausentes en casi

todos los vehiculos los ganchos para el colgado de las cer-

nes y no teniendo malla metédlica en las ventanillas de ven=-

tilacidén, ni dispositivo para el cierre hérmetico de la

puerta trasera de la cabina, dd4ndose el caso extremo de ve—

hficulos abiertos gque. cargan carnes.

Seglin la Organizacién Mundial de la Salud(0. M. S.), el
transporte y almacenamiento de las carnes representa un

50% de las causas principales de contaminacién superficial.
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3-25.- Horario de trabajo:

Como el horario de trabajo es fijo para la matanza de
cada tipo de animal, se presentan problemas en los dias de
la semana de mayor demanda de carne(viernes y sdbados), en
los cuales no se alcanza a sacrificar los animales que la
demanda exige, por 1lo que los introductores (propietarios
del ganado a sacrificar) pagan a los trabajadores libres
para que sigan el sacrificio hasté donde la demanda exiga.
Pero los animales que estos trabajadores libres sacrifican
no estidn bajo control del veterinario, ya que este tiene
un horario similar sl de los obreros. Donde este problemée
es mis agudo, es en la‘secci6n de cabritos, donde el hora-
rio de matanza es de 2:00a.m. a 8:00a.m., sin embargo los

viernes y sfbados sacrifican cabritos hasta las 12:00m.

3=-26,- Inspeccibn de carnes:

La inspeccidn de carnes es muy deficiente en todas
las secciones.del Rastre, debido al poco nfmero de inbpee—
tores(hay un inspector para ganado vacuno y porcino y otro
para cabritos) y & la gran cantidad de animales a inspec-—

clonar. Igual sucede con los examenes eante y post-mortem.

3=-27.— Otros servicios:

No hay comedor, ni restaurante, por lo cual los opera-
rios comen mientras realizan sus labores, con el riesgo de
contaminar las carnes que manejan. |
No hay lavanderia, por lo cual los operarios pasan tres 6
més dias con las mismas ropas de trabajo, con posible con-

taminacién a la carne que manejan por el contacto a la ro-
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pa y descomposicidén de residuos en las mismas.
. No se desinfectan los implementos de matanza y son usados

para animales sanos y enfermos,

3-28,~ Cuarto de Refrigeracidn:

Si se observa el cuadro No. 1 y se compara con la ca -
pacidad de este cuarto (vease I-12), se notaré la insufi-
ciencia del mismo, ya que su capacidad no alcanza ni & un
df{a de produccibn. Ademés este cuarto tiene el incovenien-
te de so0lo tener una puerta, por la cual se introducen y
sacan:las.carnes; deniro de el no hay zonas delhnitadag,,

para cada tipo de ganado.

3-29.- Edificio y eguipo anticuado:

El Rastro de Monterrey fué construido en el afio de
1931; se realizd una smpliacibn en el afio de 1958 para ins-
talarle el cuarto de refrigeracibén y las basculas de gan-
cho y plancha en el cuarto de exhibicibn. De lo anterior
puede deducirse lo anticuado de las edificaciones y del

equipo actualmente en uso.

3~-30,= Prestaciones al Personal:

En este aspecto se presenta un problema muy complejo
debido'a gue muchos de los trabajadorés del Rastro son pa-
gados por los introductores y se les considera trabajado-
res libres. Los demAs trabajadores son del municipio, los
Euales deben pasar un exfémen médico cada 6 meses (tarjeta
de 'salud), pero no tienen prestaciones de ninguna Indole;

a ese reapecto expresaba un operario, que 81 tenfia 6 afios

de trabajar en el Rastro y que aln cuando han hecho esfuer-
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zos por lograr por 1o menos prestaciones médicas, nunca lo
han logrado.

En su gran mayorfa los sueldos de los operarios son el mi=
nimo ( $ 650.00 M.N.) en el Estado de Nuevo Lebn.

Hay un totalide 100 obreros del municipio y otro tanto i-

gual de trabgjadores libres.

3-31.- Estado de salud de los operarios:

Es frecuente gque una gran parte de los operarios pre-—
senten laceraciones, cortaduras, enfermedades de la piel,
etc., con lo cual ponen en peligro de contaminacibn las
carnesAque manejan. Como la mitad de los operarios del Ras-
tro son libres(pagados por los introductores) estos no cum-

plen ningln requisito de exémen médice alguno.

3-32.- Control del pablico:

Como &l péblico, tanto comprador de carnes, como a-—
quel relacicnado con los servicios del Rastro(introducto-~
res, choferes, cargadores, erc;) no tienen destinado nin-
guna zona donde estar se aglomeran en la sala de exhibi-
cibén; ademés la operacibn de venta de la carme se realiza
en las mismas mesas donde seccionan la canal, por l¢ cual
hay el riego de contaminacién tanto del pablico, como del
uso de las mesas,

Las puertas de la sala de exhibicibn sole tieren la prepa-
racidén, por lo cual no se logra un buen control sobre el
-plblico y es muy frecuente gue se den casog de animalea-

hurtados parcial & totalmente.

3~33.- Laboratorio:

No hay laboratorio para analizar e investigar las car-

nes que se procesan, ul los productos que se elaboran.
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CAPITULGO 1V

PLANTA DE APROVECHAMIENTO DE SUBPRODUCTOS DEL RASTRO DE MON-
TERREY. '

4-1,- Generalidades:

La Planta de Aprovechamiento de Subproductos tiene co-
mo finelidad, el aprc%achamiento y eliminacibn de los dese-
chos del Rastro. Esto, aaemés‘de constituir un provecho e-
confmico, resuelve el problema sanitario que crean tales
desechos. Esta planta estd ubicada dentro de los terrenos

del Rastro(vease plano No.2) y fué inaugurada en 1962,

4=2,- Productos - que se elaboran:

Los productos gue se elaboran en esta planto son: Ha-
rina de sangre, harina de carne y harina de plumas.

a) Harina de Sangre: La materia prima gque se ubiliza es la

sangre proveniente del sacrificio del ganado vacuno y por-
cino. La sangre al salir del cuerpo de los animales se coa-
gula, formando estos codgulos una especie de nata; aprove-—
chando esta condicidn se separa el liquido restante bom-
bedndolo por la parte inferior del tanque de sangre, Este
tangue tiene: una capacidad de 2,000 litros y diarsmente se
procesan 6,000 litros, su limpieza se hace por medio de a-
gua y vapor. Del tanque la sangre es elevada 5 meffos por
tuberf{es utilizando presibén de vapor hasta una cémara de
~galor. En la cémara el calor es suministrado por el vapor
proveniente dé una caldera y en ella la sangre es sometida
a un proceso de deshidratacién que dura de 7 a 8 horas a
una presién de 80 libras/pulgada cuadrada. El operador va

tomando muestras; por comparacibén y experiencia sabe el mo- -
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mento exacto en que debe pasar la sangre & una cémara de vaw-
cfo (el vacio se produce por el paso de corriente de agua)
donde se completa la deshidratacidédn hasta una humedad de un
6% . E1 producto_aai obtenido pasa a un molino donde se le

da una finura nuy:semejante a la azucar morena; luego se des-
carga en carretillas y se lleva a empacar en bolsas de papel
reforzado de 45 kilogramos ; el color final que presenta es
.marrén oscuro. Hay una produccidén diaria promedio de 600 ki~
logramos; las bolsas de 45 kilogramos se venden a razén de

$ 63.00 a industrias productoras de alimentos para aves y
cerdos., Es muy importante el control de la humedad, ya gque

al sobrepasar ciertos limites y empacarse, se forman terro-
"_nes; las bolsas que asi resultaren se desechan. -
Con el problema de la humeded, la limpieza se hace cada sép-
timo dfa, & sea el dia de descanso, creando con ello que los
residuos de sangre tanto del tanque como de las tuberias y
canales, atraigan una gran cantidad de moscas gue prdctica-

mente cubren todag las instalaciones.

b} Produccién de Harina de Carne: Como materia prima se uti-
lizan las cabezas y tripas de todas las aves sacrificadas en
el Rastro de Aves, ademds 1os animales del Rastro de Semo=
vientes que resulten muertos en los corrales y los enviados
a decomisar, en embos casos siempre gue a juicio del veteri-
nario se indique su aprovechamiento; ya que algunos ason in-
cinerados por el grado de infeccién que tienen,principalmen=
te de triguina. Los animales que son enviados a procesar se
les gquitan los cuernos, el cuero y las pezuiias. _
‘Toda la materia prima se introduce a una pre-quebradora que
tritura los huesos y secciona la carne; luego es pasada a

un molino que le da uniformidad, posteriormente se somete a
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socimiento en una cémara de vapor por espacio de 5 a 6 ho-
-as, @ una presibén de 80 libras/pulgada cuadrada. El opera-
‘io va sacando muestras para ir conociendo el punto de coc=
1ién. Después de cocida se somete a deshidrataci6n.por me-—
dio de vacfo, quedando toda la grasa acumulada, la cual se
extrae por medio de prensado. lLas camadas @ue s€ ponen en
la prensa son de 90 kilos, después del prensado se reducen
a 60 kilos, La grasa obtenida del prensado sSe Yecoge én bo~
tes metélicos para su venta a industrias productoras de ja-
bén por ello se llama 'grasa industrial’.

El maxeria; prensado se quiebra con un pico ¥y se introduce
en un molino, obteniéndose un material de textura fina y de
color gris oscuro; este material es empacado en bolsas: de -
35 kilos, vendiéndose a fabricantes de alimentos para cer-

dos (se utiliza como pienso para cebar cerdos).

¢) Produccibn de Harina de Plumas: Como materia prima se u-

tiliza las plumas de todas las aves sacrificadas en el Ras-
tro de Aves. Las plumas son traidas por camionetas dentro
de botes met4licos, los cuales son izados por medio de una
banda transportadora que lo descarga en el cocedor(cémara
de vapor). El cocido se hace por presibn de vapor directa
(similar al auto-clave), & una presidn de 40 libras/pulga-
da cuadrada y dura de 5 a 6 horas, tomindose muestras a me-
didé que avanza el cocido para conocer el momento en gue
debe pasarse a deshidratacién completa por medio del vacfo
gque produce una corrisnte de agua.

El produoto asl obtenido es de color gris claro y de tex—'
tura fina. Se carga en carretilla y se lleva a empacar en

bolsas de papel reforzado de 35 kildgramos.
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Presenta los mismos problemas en cuinto a humedad que la ha-

rina de sangre, Esta harina de plumas es vendida a fabrican-—
tes de alimetos para aves y cerdos.

4-3.— Condiciones sanitarias de la Planta de Aprovechamien-

"0 de Subproductos:

a) Ubicacibdn: Debido a la ubicacibn gue ocupa dentro de los
terrenos del Rastro, con una distancia de 40 m. que la se-
para de la Planta Prihcipal, el transporte de la carne a de-
comisay se lleva en carretillas, circulando estas por la sa-
la de exhibicién, lo cual es un riesgo, ya que Se circula
con carne infectada por entre carne sana dispuesta para la -~
venta, _

En los Rastros modernos se recomienda que la Planta de A-—
provechamiento de Subproductos esté contigua a la Sala de
Secrificio, ya que ofrece ahorro de tiempo en transporte y-
un medio ideal para el manejo higiénico de las carnes in-—
fectadas para su rédpida eliminacibn,

b) Proteccibn y control de insectos y roedores: El depar-’

tamento de produccidn no tiene paredes por dos de-sus la-
dos y procesédndose tanta materia orgénica, no hay ninguna
proteceibn contra los insectos. Ademéds la tuberia de agua-
sangre tiene una descarga libre sobre la canalefa de dre-
naje del edifiecio, lo cual produce sedimentacibn en la
pPropla canaleta y en las areas contiguas, con la consi=-
guiente presencia de moscas en todo el departamento,

'e) Servicios sanitarios: La planta no cuenta con servicios

sanitarios, por 1o cual los operarios tienen que trasladar-

se a la Planta Principal para realizar sus necesidades,
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d) Mantenimiento y Limpieza: Debido al problema gue la hu-
medad répresenta para los productos que alli se elaboran,
se descuida casi totalmente la limpieza del edificio, pre-
sentando mucho polvo y sedimento de materias orgénicas las
paredes, techo y pisos del local. Ademéds, el local destina~-
do a'of;bina administrativa de la planta es usado para

guafdar equipo en desuso y material de desecho,

e) Laboratorio: Ni el Rastro, ni la Planta de Aprovecha-
miento de Subproductos cuentan con laboratorioc para anali-

zar e investigar loes productos que se procesan,
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CAPITULO V

CONDICIONES EN QUE SE REALIZA EL” SACRIFICIO DE ANIMALES EN
LOS MUNICIPIOS CERCANOS A LA CIUDAD DE MONTERREY, EN EL ES-
TADQ DE NUEVO LEON,

5-1l.- RASTRO DE VILLA DE GUADALUPE:

5-1:1.- Generalidades:

El municipio de Villa de Guadalupe, N.l., estd situa-
do a diez kilbmetros al sur-este de la zona centro de la
ciudad de Monterrey, con una poblacibén de 38,149 habitantes
(censo de 1960), que sumado al incremento de poblacidn por
la immigracibn debida a las ofertas de terrenos a muy bajo
costo ¥y a plazos muy amplios, que ofrecieron las autorida-
des municipales desde el afio de 1961; hacen una poblacién
actual de 77,581 habitantes (censo del 4 de Junio de 1965).
Fl edificio gue ocupa el Rastro estd situado sobre la mis-—
ma calle del Palgcio Municipal(vease plano No.l), esté cons=-
truido de block de concreto aplanado con mortero de cemento
y techado con planchas de asbesto-cemento soportadas por viw~
gas reticulares metdlicas, teniendo columnas intermedias pa-
ra el sgoporte de los rieles de transporte de las carnes,

El patio de maniobras para los vehfculos lo constituye la
misma éalle ¥ la plataforma de embarque'dg directamente a

la calle estando elevado 1.50m. sobre el nivel de esta.

Las paredes exteriores estén pintadas con pintura de aceite
de color verde, Consta de los locales siguientes:(vease pla-

no No.3) Sala de exhibicifn, Sala de sacrificio, Oficina ad-

ministrativa, Vestidores y serviéios sanitarios.

>

-
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En la sala de exhibicidn, las paredes interiores estidn re-
cubiertas con azulejos de color blanco hasta una altura de
2.00m. sobre el nivel del piso; 4 puertas (solo tienen la
preparacibdn) la comunican con la plataforma de embérque.

La sala de sacrificio cuenta con dos troncaos de &rboles em-
potrados en €l piso, tanque de escaldado, sierra eléctrica
y sus paredes interiores tienen acabado ristico.

La oficina administrativa es la finica que tiene puertas en-
trechapadas (las otras solo %ienen 1os_marcos). Los servi-
cios sanitarios constan de 2 lavabos, 1 bebedero, 2 inodo=-
rog y 3 regaderas. En el cuarto de vestidores hay instala-
do un horno de gas que calienta agua en un recipiente me- _.
t4lico para ei tratemiento de menudencias. No tiene cuarto
de refrigeracién. _

El-agua potable es tomada del suministro de la ciudad, al
igual que la electricidad. El desague sanitario del edifi-
clo es por medio de una canaleta abierta, conduciéndose los
desperdicios (agua, sangre, excremento de animales, etc.)
en las condiciones més anti-higiénicas, hasta un lugar de
vertido sobre el Rio Santa Catarina, distante 300mts.

No se dispone de ventanas y la ventilacifn se obtiene a
travéz de blocks de concreto puestos en forma tal que ha-
‘gan huecos desde una altura de 2.20 a 3.80mts. del nivel
del piso a todo lo largo del edificio.

5-1:2.~ Funclonamiento del Rastro de Villa de Guadalupe:

El ganado al llegar al Rastro es desembarcado en una
manga de encierro, que va desde el frente a la parte de a—

trds donde estén los corrales. Estos corrales sirven igual-
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mente como corrales de depbdsito y de encierrc a cualguier
tipo de ganado; estando cercados con pilotes y entramado
de madera; debido a que hay corrales asignados a cada in-
troductor, uncs tienen pesebres y abrevaderos y otros no.
De los corrales, los animales son conducidos a la sala de
sacrificio por la mange de encierro que es de concreto re-
forzado.

ia mayor matanza corresponde al ganade vacuno y porcino,
Ya gque es muy escasa las de ganado caprino y ovino; la ma-
¥anza promedio es:

Ganado Vacuno 500 cabezas al mes.(°)

Ganado Porcino 550 dabezas al mes.(°) i
(°) Datos prbporcionados por la administracibén del Rastro.
El sébado es el dia de mayor matanzaj; de 6:00a.m. a 8:00a,
m, las horas de mayor sacrificio, pero no hay horario fijo,
ya gque se sacrifican animales a cualquier hora y en cualen
quier dfa; los matanceros son operarios libres y sSe buscan
en sus casas cuando Se va a realizar la matanza,'igual se
hace con el inspectoxr' de carnes. Hay 6 operarios municipé;
les, estos en su mayorfa se ocupan del mantenimiento y lim-

pieza del Rasitro.

5=1:3.,— Sacrificio de Ganado Vacuno.

El animal llega lazado por el cuello a la sala de sa-—
crificio, donde se le amarra la cabeza con una soga & dos .
troncos de Arboles empotrades en el piso, alli se le matsg .
por apuntillado y se realiza el degollado (la sangre es en—
viada a8l desague), el desollado y la extracecibn al igual
que en el Rastro de Monterrey.

La inspeccidn de las carues la hace un inspector de carnes

BIBLIOTECA UVIVERS' ARIA
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(no tienen veterinario), si el animal resulta enfermo se le
incinera en un tanque metdlico mediante la adicibén de gaso-
lina 6 algin otro derivado de petroleo. . -
51 esté sano es colgado en un elctropolispasto, donde se le
hace la separacibn en canales por medio de una sierra eléc-
trica circular, pasando a la sala ae'exhibicién donde se
realiza el lavado con mangueras; luego el pesado en dos
bédsculas, una de gancho para reses (columna de madera c¢on
brazo metdlico), y una de plancha para carne seccionada.
Para el expendio la canal es llevada hasta la plataforma de
embarque por lo operarios y se introduce directamente al
vehiculo para su distribucidn, .
El precio de matanza por cabeza de ganado vacuno es de

$ 13.00 M.N. para el municipio y § 10.00 M,N. que se les

page & los 0perarids libres.

5-1:4.- Sacrificio de ganado porcino:

El puerco lazado por el cuello se tumba al suelo y se
le mata aturdiéndolo por conmocidn déndole un geolpe con ha-~
chuelas (por la parte plana) en la zona superior de la cabe-~
za (en el espacio entre las orejas). Luego se le hace el
degollado y la sangre es enviada al desague; el puerco es
cargado por 10 operarios e introducido en el tangue de es=—
caldado, el cual es calentado por gas del suministro domés-
¥ico. Al sacarlo del tanque se le quitan los pelos con una
pala (de las gque se utilizan para remover tierras) y se ter-
mina de pelar con cuchillo. Se le hace una fisura en las
patas traseras, co;géndolos en unos ganchos que estin so-
poftadds por tubos empotrados en el piso, haciéndoles la

extraccidn e inspececibn al igual que en el Rastro de Mon-
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terrey. La separacifin se hace por medio de una cegueta (sie-
rra manual ), esta operacifn dura 5 minutos. Los canales son
trén3portados por los rieles a la sala de exhibicién donde
se realiza el lavado, pesado, expendio y distribucién simi-
lar al Raétro de Monterrey.

Los puercos que resultan enfermos se les incinera igual que
al ganado vacuno, Las menudencias se tratan en el recipien=-
te con agua ealiente que estd en el cuarto de vestidores.
El preciode matanza por cébeza de ganado porcino es de

$ 5.00 M.N. para el municipio y $ 5.00 M.N. & los operarios
‘de la matanza.

. o
5=l:5.— Analisis de las condiclones sanitariag del Rasiro |

de Villa de Guadalupe:

a) Ubicacibn: El Rastro se localiza dentro del area urbana
a 400m. del centro de la ciudad, encontréndose rodeado de

viviendas, con las consigulientes molestias para los vecinosg.

b) Embarque y desembarque de carnes: Se tiene el gpobleMa
de las maniobras gque tienen que hacer los camiones para to=
mar posiciones adecuadas, ya que el Rastro estd situado en .
una terminal de calle (los corrales obstruyen la continua-
c¢ibn de la calle) y esta es muy estrecha (7.00m. de ancho).
c) Matanza: Debidé a gue la matanza’sé Trealiza con el ani-
mal lazado y amerrado a dos troncos de 4rboles, hay el
riesgo de accidente por lo movimientos que puede producir
el animal al recibir la puntilla,

d) _Aglomeracidn de operaciones: Como solo hay una sale de

sacrificio y el sfbado es el dfa de mayor matanza, se Pro-
duce granAaglomeraci6n y resultando insuficiente el equipo
existente y los operarios dejan reses y puercos en el pi-~
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80 por mucho tiempo esperando ser procesadas.

e) Vestidores: Como el cuarto destinado a vestidores es u-

sado para hager chicharrones, en los sanitarios aparecen
tadas las ropas de calle de 1los operarios colgando de las
diferentes instalaciones y si se tiene. en cuenta que allf
dejan la ropa de faena para utilizarlia tan ﬁronto se les
llame a trabajar; ello representa un foco de contaminaciGn,

por la suciedad y desperdiclos que en esa ropa se acumula,

f) Ventilacibn: Es muy deficiente, principalmente en la sa-

la de sacrificio donde el area de huecos de dlocks es muy -
pequeiila, sl se tiene en cuenta el calor producido por 139”/

. instalaciones de gas y el manejo con agua caliente.

g) Instalacibn eléetrica: Estd en estado deplorable, y2 que

los bombillos, interuptores y cajas se notan en un estado

de abandono y poco cuidado en' su uso.

h) Control de insectos: Los insectos estén presentes en for—

ma numerosa; ademds como el desague del Rastro es por medio ’
de un canal abierto, hay un foco de proliferacidn a todo lo

largo de este.

i) Manipulacibn de la carne: Debido al calor smbiental en

la sala de sacrificio los operarios trabajan semli-desnudos;
ademés casi todag las operaciones se realizan en el piso,
poniéndose en contacto carnes de diferentes especies (va-
cuno y porcino) y se observ§ que todos los vehiculos que
distribuyen la carne son abiertos, por lo que se compren-
derd las condiciones anti-higiénicas del funcionamiento del
Raatro.
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5-2.= RASTRO DE SANTA CATARINA:

5;2:1.- Generalidades:

El municipio de Santa Catarina estf{ situado a 25 kilé-
metros hacla el oeste de 1la zone centro de la ciudad de
Monterrey; tiene una poblacibén de 12,000 habitantes (censo
de 1960), que sumado al aumento de la poblacibén por’la in-
dustrializacibén de las zonas circundantes en los dltimos
6 afios, se estima que actualmente tiene una poblacibn de
16,000 habitantes. ‘

Los terrenos del Rastro estdn situados a 1,5 kilbmetros df/’
la plaza.central sobre la calle del Palacio Municipal. El
edificio que ocupa es block, techado con planchas acanala-
das de asbesto-cemento, tiene columnas intermedias de con—
creto reforzado donde se apoyan las wvigas reticulares mé-
t4licas gue soportan el polispasto que tiene el Rastra.
Cuenta el edificio (vease plano No. 3) con plataforma de
embarque elevada 1l.5m. sobre el nivel del terreno, oficina
administrativa, sala de exhibicibn, servicios sanitarios y
tres salas de sacrificio, para ganade vacuno, porcino y me-
nor respectivamente, con una rampa de sacrificio de concre-
to reforzado.

La sala de exhibicidn tiene rieles de transporte para el
colgado de las carnes, La sala de sacrificio de ganado va-
cuno cuenta con polispasto y mesa de concreto parsg el sec—
cionado de la carne; tablero de ganchos soportado por dos
“tubos metélicos empotrados en el piso para el colgado de las

carnes y una hornilla de £as que se alimenta de un tanqﬁe
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transportable. En la sala de sacrificio de ganado menor
tienen ganchos y mesa igual que las de ganado porcino.

Los sanitarios tienen 3 regaderas e instalaciones para i-
nodoro y lavabo, pero estos no estan instalados. '

Los muros estan aplanados con mortero de c§hento por ambos
lados. E1 piéo es de concreto con pendiente hacia una co-
ladera de piso de @4"; las ventanas tienen mucho tiempo de
no ser ablertas, ya qQue estan oxidados tanto los operadores
como los marcos, los vidrios estan opacos por el polvo que
se les ha acumulado., Las puertas son entrechapadas, a ex-
cepcifn de la puerta de entrada de la manga de encierro
que es de enrejado metdlico. La ventilacibn del loeal se
efectia a travéz de las puertas. la instalacibn eléctrica
estd entubada y va unida a las vigas que soportan las plan-
chas de asbesto-cemento, siendo partes ocultas y otras vi-
sibles; todas las sslas tienen un bombillo de 100 watts, &
excepeldn de la sala de sacrificio de ganado vacuno y la

de exhibicibn que tienen dos, todos a la altura de techo
(6.00m. ). YT F(

Las paredes interiores del edificio estan pintadas al acei-
te, de color marrén desde el piso hasta una altura de 2.00m.
el resto estd pintado a la cal. El esterior est€ pintado al
acelte de color verde y rosado.

Las aguas de desecho ase conducen por un canal abierto de
desague y sirven pars regar cultivo de maiz.

El eagua potable es obtenida de la red de la c¢iudad, &8l i-
gual que la electricidad.

Los corrales ocupan una erea de 60(m.2., dividido en tres
corrales de 10 x 20m. cada uno, dos de ellos son para génado

vacuno y tienen pesebres y abrevaderos, el otro es una za-



= JT =

hurda (para ganado poreino), por el medio de este corral DPa-
sa el canal abierto de desague del Rastro. Estos corrales
sirven indistintemente como de depbsito y de encierro.

Los dias domingo el Rastro permanece cerrado, pero no hay
horario fijo de trabajo y para la matanza gslo se busca el
empleado del municipio que tiene las llaves, a la hora gue

se degee, quien con un operarioc libre hace la matanza,

h=2:2,.,~ Sacrificio de ganado vacuno:

‘El animal lazado en los corrales es traido por la ram-
pa de sacrificio, 'al entrar en la sala de sacrificio se 1s-
amarran las 4 pata:s y se le tumba en el piso, donde 8e le
da la puntilla y se cuelga por las patas traseras en el po-
lispasto, realizéndose el degollado, la sangre va al desa-—
gue, Descolgando el animal en el.piso se realizan las ope-
raciones de desollado y extraceibdn al igual gue en el Ras-
tro de Monterrey. La inspeccibn de las carnes la realiza
el administrador del Rastro 6 el empleado del munioipio.qué
trae las llaves, si resulta sano se le pone el sello sani~
tario después del lavado; si resulta resultz enfermo se le
incinera en un lugar cerca de los corrales,

La separacidn se hace por medio de una cegueta manual, pa-—
sando a lavado que se hace por hedio de mangueras,. trasla-
déndalo a la sala de exhibicidn en donde es pesado en béd-
cula de gancho para su posterior expendio y distribuciébn.
Las visceras y menudenclas se venden & precios muy bajos a
los vecinos del Rastro. Los cueros son llevados & las tene-
rias de Monterrey para su procesemiento. El precio de ma-
tanza por cabeza de ganado vacuno es de $ 10,00 M.N, al mu~-
nicipio y § 8.00 M.N. a los operarios,
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5=2:3.~ Sacrificio de ganado porcino:

El puerco es lazado en los corrales y traido por la .
rampa de sacrificio, al entrar en la sala de sacrificio se
le amarran lé@ 4 patas y se tumba en el piéb, donde se le
iﬁtroduce un ;uchillo y se realiza el degollado; luego se
coloca dentro de un recipiente metdlico con z2gua caliente
para el escaldado. El aguz caliente es obtenida por medico
de una hornilla alimentada por gas proveniente de un tan-—
que movil., Después de escaldado se pela por medio de pala
y cuchillo, poniéndole un separador cilfndrico en las fi=-
suras hechas en las patas traseras y se cuelga del polisidl
pasto. Las operaciones de extraccidn e inspeceién se hacen
al igual gue en el Rastro de Monterrey. La separacién se
hzce con une cegueta manual, pasando el puerco a la sala
de exhibicibén donde se realiza el lavado, pesado, expen-
dio y distribucién. Los puercos enfermos lo incineran al
igual que el ganado vacuno. Las visceras y menudencias se
venden a precios muy bajos a los vecinos del Rastro y éh
el no se producen chicharrones. El precio de matanza por
cabeza de ganado porcino es de § 5.00 M.N. para el munieci-
pio y $ 5.00 M.N. para los operarios.

(Vease el record de matanza del Rastro en el cuadro No.3)

F-2:4,~ Analisis de las condiciones sanitarias del Rasftro

de Santa Catarina:

a) Ubicacibn: Debido al tipo de terreno que lo circunda ¥y
la poca vegetacibn existente en los alrededores del Rastro,
al soplar el viento se puede notar la gran cantidad de pol-
Vo que penetra, principalmente en la sala de sacrificio de

ganado vacuno que estd a la entrada del edificio. Ademés el
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camino que conduce &1 Rastro no estd pavimentado.

b) Mantenimiento: El mantenimiento del edificlo es deficien-

te, muchas de las planchas de asbesto-cemento del fecho es-

taban perforadas; el aspecto en cudnto a pintura e instala-
cibn eléctrica es deplorable (interuptores y cajas deterio-
radas). Es muy notoria la falta de limpieza de todo el edi-

ficio, tanto interior coamo exteriormente.,

¢) Serviciosg sanitarios: Se observa que las tres regaderas
existentes no habien funcionado nunca y del lavabo y el i~
nodoro solo estaban les instalaciones, pero no los aparatfos,
Ademés, esta habitacibdn es utilizada por el municipio pars
guardar objetos embargados & sus habitantes por litigio §

falta de pago de impuestos,

d) Vigilencia sanitaria: En este Rastro permiten ls presen-
cia de perros dentro de la sala de sacrificio de ganado va--

cuno, incluso los matanceros lo propician dfndole de cemer
carne de la canal. La falta de vigllancia se refleja més
todavia, al permitirles la entrada en la sala de sacrifi-
cio de vacunos a nifios cuyas edades oscilan entre los 8 y
laos 13 afios de edad, los cuales juegan con las viaceras y

menudencias que se extraen.

e) Drenaje: La sangre expulsada por los animeles al igual
que el agua de limpleza del edificio y de las visceraes y
menudencias, drena por el desague de plso, que a su vez
descarga en un canal abierto que sirve para el regadfo del
cultivo de maiz; sobre este terreno juegan muchos nifios y
como ‘este canal pasa por los corrales de puerces, le sirve

de abrevadero.
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£) Desperdicios: Al extraer las visceras y menudencias, es~

tas quedan en el piso hasta que aparezca un vecino gque las
compre., El estiercol es veciado en el patio del Rastro, don=
de segin los operarios los recoge un camibn de basura del
municipio, este servicio es muy irregular, ya que habfa a-
cunulado una gran cantidad, ocon los consiguientes proble-
mas de descomposicidn e insectos. _

&) Tnspeccidn: Como el administrador funge de inspector de

carnes, es muy frecuente que este funcionario no esté a la
hora sn que se realiza la matanza, por lo cual se le pone
el sello sanitario a carnes que no se han inspeccionado./

h) Transporte de cernes: El transporte de carnes se hace en f

vehiculos abiertos y los operarios que la cargan estén se-
mi-desnudos, poniendo laa carmnes en contacto con su cusrpo,

i) Deficiencia sanitarias: El conjunto de deficiencias sa-

nitarias de este Rastro hacen gque este solo tenga el nombre,
pero no realice la funcibdn para la cual fué creado, gQue ea
"Controlar sanitarismewmte las carnes". '

5m3.~ Matanza em San Nicolas de los Garzas

5=-3:1,~ Generalidades:

El municipio de San Nicolas de los Garza esta situado
a 8 kilémetros al norte de la rona centro de la ciudad de
Monterrey (vease plano No, 1); tiene una poblacibn estima-
da en 1965 de 63,000 habitantes.
En este municipie mo hay Rastro y la matanza de amimales se
realiza em las carnicerfas. Al vieslter estas carnicerias se
observé que ne tienen equipe, ni instalaciomes apropiadas,
haciéndose el sacrificic en el patio que tiene piso de ce-
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mento y dos postes metélicos para el colgado de los anima-
les, Todas las operaciones se hacen en el piso en condi=-
ciones muy anti-higiénicas.

Actualmente se estd contruyendo un Rastro (vease piano Yo.l)
que ocuparéd una area de 3,600 m.2., y se han levantado algu-
nas paredes y columnas; pero los trabajoe se encuentran pa-
ralizaedos debido & la falta de presupuesto‘para su termi-
nacibn. Segin opinibén de las autoridades municipales se es-—
pera gue la nueva aduninistracién municipal que comenzaré a
ejercer su mandato en 1967, termine la obra del Rastro.

B=4.- Matanza en San Pedro Garza Garcfa: -

H-4:1.~ Generalidades:-

. El municipio de San Pedro Garza Garcia esta situado a
20 kilbmetros al oeste de la zona centro de la ciudad de
Monterrey (vease plano No. 1); tiene una poblacién estima-~
da en 1965 de 18,000 habitantes. Este municipio no tiene
Rastro y la matanza se realiza en las carnicerias, obser-
véndose una falta total de condiciones sanitarias adecua-—
das, ya que el sacrificio y todas las demés operaciones se
realizan en piso de cemento al aire libre, sin ningfn tipo
de instalacidén, ni equipo; déndose el caso extremo de una
carnicerfa sin unidad de refrigeracidén para la conserva-
cibn de las carnes hasta el momento de su venta al publi-

CO.
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SEGUNDA PARTE

CAPTTULO VI

PROPOSICION DE UN RASTRO CENTRAL COMO SOLUCION A IOS PRO-
BLEMAS SANITARIOS ACTUALES DE LA ZONA METROPOLITANA DE
MONTERREY, N.L. DERIVADOS DEL SACRIFICIQO DF ANIMATLES,

6~1.- Generalidades:

Evaluando las condiciones sanitarias y funcionales gque
se han planteado, tanté en el Rastro de Monterrey, como en
el de los municipios vecinos de Villa de Guadalupe ¥y Sgﬁta
Catarina; ademfs las condicibnes en que se realiza el sa-
crificlio de animales en los municipios de San Pedre Garza
Garcia y San N{colas de los Garza, se llega a la conclu-~ .
sién de la necesidad de proyectar un nuevo Rastro que cen-
tralice la matanza de animales. Aunando esfuerzos se logra-
r{a un Rastro de proporciones tales, que resolveria lds
problemas actuales y futuros en un perfocdo no menor de 25
afios.

Los datos estadfsticos nos indican gue el crecimiento de-
mogréfico de la ciudad de Monterrey, abarcaréd més alld de
los limites de esos municipios vecinos en un perfodo me-
nor que el previsto de disefio para la obra. Y como la ten-
dencia moderna es hacia la creacibén de 'Rastros' que abas-
tezcan el mayor nfmero de ciudades y pueblos; ya que-se lo~
gra reduccidn en los costos de operacidn y la utilizacibn
de subproductos trazen consigo la disminucién del predio de
la carne. Ademis los constantes adelantos en la refrigera-
cibn y congelamiento de las carnes, y el éxito del trana—

porte‘regrigerado, hacen que la carhe llegue al pliblico €n
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condiciones sanitarias adecuadas.

El disefio y counstruccibén de un Rastro es primordialmente

un problema funcional. E1 disefio varf{a de un pafs a otro

y aln de una ciudad a otra, de acuerdo a sus medios de vi~ -
da y sus costumbres, pero como principio bésico para el |

disefla, se debe tener presente que: "El Rastro debe rendir

el mayor n@mero de servicios al menor costo posible.

6~2,- Datos para el proyecto:

Para conocer la capacidad del nuevo Rastro se tomarén
en cuenta los siguientes factores: =

a) Perfodo de’ diseflo.

b) Poblacibn asctual y futura.

c) Cantidad de carne aprovechable promedio
de cada especise.

d) Indice de consumo de carne por habitante.

e) Cantidad de dias laborables por semena.

£) Carne producida en afios anteriores.
El perfodo de disefio del Rastro serf de 25 afios a partir
de 1965, 6 sea hasta 1990; para esa fecha la poblacibn ur-
bana de la ciudad de Monterrey y'municipids veclinos calcu-
lada por el 'Plano Reghlador de la ciudad', serid de 3,750,000
habitantes, |
El {ndice de consumo de curne diario por habitante estimado
por la Secretarfa de Salubridad y Asistencia (5.5.4.), es
de 150 gramos por habitante, por lo gue se requerirén:
3,750,000 x 150 = 562,500,000 gramos de carne diarios, 6

seas 565’388’000 = 562,500 kilbgramos de carmne diarios.
s

Inicialmente el Rastro trabajard con un solo turno de tra-

bajo de 8 horas, para los primeros 1l2% afios y utilizando
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un segunde turno de trabajo doblari su produccibn, por lo

cual la produccidn de disefio seri la mitad, & sea:

562é500 = 281,250 kgs. de carne diarios.

-
!

Como se trabajard 6 dias a la semana, la produccibn seri:

281,250 x 7 - 328,125 kgs, de carne diarios.

El Rastro actual solo lleva estadisticas del nlmero de ca-

bezas sacrificadas por especie, pero no del pesa, eso se
debe a que el cobro del impuesto municipal y de matanza se
hace por cabeza.

Conociendo la cantidad de carne en kgs. a producir, se-de-
be calcular la cantidad por especie; para ello se tomb las
estadfsticas de matanza en los ltimos afios(1962-65), véa-
se cuadro No. 2, y tomando como base la cantidad de earne
'aprovechable en cada sspecie, se determind la cantidad de
carne producida en esos afios y el porcentaje‘de cada es-—
pecie con respecto a la produccidén total, hallédndose un
porcentaje promedio para esos afios (vésse cuadro No. 4).
En el cuadro No. 5 se determina la cantidad de animales &
sacrificar; con 108 porcentajes promedios(véase columna 2)
aplicados a la cantidad de carne a producir (328,125 kgs.)
se determiné la columna 3.

Los datos de la columna 4 corresponden al promedio de car-
ne aprovechable de cada especie de las razas que Se consu-—

men en el Rastro.

- columna 3

B gl as, 5 dolumna 4

La columna 5 representa la capacidad de diseiio del Rasitro
para un turno de trabajo de 8 horas. '
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Conociendo la cantidad de animales a sacrificor se dimensio-
' naré& el Rastro.

Se analizard el consumo de carne respecto a los datos de

1965. En 1965, la poblacién de Monterrey y municipios ve-
¢inos de Villa de Guadalupe, Santa Catarina, San Pedro Gar-
za Garcia y San N{colas de los Garza, estiméda por el Plano
Regulador de la ciudad de Monterrey, es de 971,514 habitan-—
tes; por lo cual el consumo diario de carne de acuerdo al
'*Indice de consumo de la S. S. A.' debe ser:

971,514 x 150 = 146,000,000 gramos = 146,000 kildgramos de
carne diag}os;

Al sumar 1la produccidn de carne en el Rastro de Monterrey
y de 1los municipios vecinos en 1965 (vease cuadro No. 3)
tenemos un total de 26,868,501 kgs. de carne y al conside-

rar los 365 dias del afio se tiene un consumo diario de:

26,222:501 = 73,500 kgs. de carne.

Al comparar este consumo con 10 estimado por la S5.5,A. se

observa una diferencia de 72,500 kgs. diarios de carné, 6
sea:. 146,000 - 73,500 = 72,500 kgs. diarios de carne.
‘La diferencia entre el consumo actual y el estimado por la

S.5.A., se debe principalmente a la matanza clandestina.

6=3.- Localizacibn:

Como los factores a considerar pare la eleccibdn de un
sitio para un Rastro son numerosos, se visitaron varios lu-~
gares, eligiéndose por sus condiciones el siguiente: Un lu-
gar situado a 2 kilbmetros al este de San Ni{colas de los

Garza, y dos kilémetros al norte de la Colonia Chapultepec,

entre las lineas de ferrocarril a Torredn, Coahuila y la de
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Laredo, Tamaulipas.

Los principales factores que se tuvieron en cuenta para la
eleccibn fueron:

6-3:1l.— Aumento demogrifico de la ciudad:

La tendencia general de crecimiento de la ciudad es ha-
cia el noreste y el lugar elegido estf hacia el noroeste.
Hay una barrera natural que es el cerro del Topo Chico que
impide el crecimiento de la ciudad en esa direcciédn; ademés
los vientos dominantes en la ciudad son N-E y S=E, lo cual
hard que los malos olores que pudieren producirse se despla=-
cen hacia 1la falda del cerro en zonas despobladas,

En un radio de més de 1.5 km. no hay establecida ninguna in-

dustria que pudiere contaminar § alterar las carnes.

6=322,~ Vias de comunicacidn:

_Las vias de acceso serdn: Ferrocarril, por medio de un
ramal (400 mis.) a la linea que va a Torredén, Goahuila; que
lo unirfa a los estados vecinos del norte que es de donde
procede la mayor parte del ganado (80%) aue se consume en
Monterrey; logrando as{ transporte a bajo costo en distan-
cias mayores de 500kms,

El Rastro quedaria unido & la carreters & Laredo, Tamaulipas
(2xms.), de donde se podrfa distribuir la cerne y subproduc-—
tos a cualquier lugar de la ciudad y del Estado de Nuevo
Lebn,

6-323.~ Servicioas:

a) Abastecimiento de egua: Se puede lograr a travéz de a-

&ua subterranes (hay pozos cercanos), & prolengando 1la red’
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general de abasto de la ciudad; 6 tambien conduciéndola des-
de la linea del tangue regulador del Topo Chico. Con un es-
tudio detallado se podrfa saber cual de las soluciones se-
rfa m4s adecuada,

b) Desague: Como existen pequefias mesetas en el lugsar, ae
puede lograr unr nivel rdecuado para daryr mayor declive a los
sistemas de desague. Ademés como la Colonia Chapultepec ¥

el municipio de San Nicolas de los Garza tienen drensje sa—
nitario, se podria prolongar hasta el Rastro.

¢) Energfa eléctrica: Se obtendrfa del anillo eléctrico que
circunvala la ciudad que tiene un voltaje de 110,000 yoltios,

mediante la conatrucoi6n.de una sub-estacién en los terre-
nos del Reastro.
6-4.~ Corrales:

(Veage plano No. 4).
a) De Depbsito: Como la mayor parte del ganado llegard en

ferrocarril, es necesario que los corrales de depbsito ten-
gan-una capacidad que corresponde & cuatro dias de produc—
cifn del Rastro, esto por los inconvenientes que sa podrian
presentar en el transporte por ferrocarril (deacarrilamien~
%0, retraso, etc.), po} 1o cual toda industria prevee la
falta de materia Pprima con un buen almacenamiento, pero es
preferible que se haga en los corrales, & que = hage en

el cuarto frigor{fice, ya que las pérdidas e inconvenientes
son menores. Y si & esto unimos el problema que acarrearia
la falta de carne em la poblaciém, guedard mfsque justifi-
cado )la capacidad de los corrales de depbsito.

La capacidad y el areas necesaria seé ha calculado por medio
del cuadro No. 6; la segunda columne corresponde a la fl-



tima del cuadro No, 5. La Col. 3era. = Col. 24a. multipli-
cada por 4; ya que se alojarén 4 dias: de produccidn del

- Col, 3era, -
Raagtro, La Col, 6%ta, = el la Col. Tma. = Gol.4ta.

multiplicada por Col. 6ta.

K1 area total se le sumaré un 10% para los pasillos de cir-
culacién. Estos corrales serfn de pilotes de concreto con .
entramado de tubos metllicos, y estardn divididos en zonas
ae acuerdo al tipo de enimal. Tendrédn abrevederos y pese-
bres colocados & una altura de 0.40m. del terreno,

b) De Engorde: Se tiene como experiencie que un 2% de los
animales a sacrificar de los ganados vacuno y porcind: no
llegan con el peso adecuado, por lo cual se dejard una a-
rea para corrales de engorde. Para ganado vacuno se harédn
corrales individuales con capacidad pars 185 animales y
ocuparfn una area de 2,300m.2.. Para ganado porcino serén
individuales con capacidad para 282 puercos, ocupando una
area de 3,640 m.2.. Todos los corrales de engorde serénm
techados con planchas de asbesto—cemento y con pilofes de
concreto con entramado de tubos metdlicos. Se afiadiré una
area igual a la calculada para los corrales de engorde,
para cuerdo se duplique la produccibén del Rastro.

¢) De Cuarentena:s Se dejard una area para los corrales de

cuarentena, donde llevarén los animales traumatizedos &
que presenten sintomas de enfermedad. La sxperiencia ha
demogtrado que el 5% de los animales a sacrificer estén
en esas condicienes, per lo gual chservaende el cuadro No.
5, 8e necesitari una area de 1,120 m.2. para vacumos y
1,200 m.2. para porcines. Dejrndo una area similer a la
ealculads: para cuando se duplique le: producecibn del Ras-
tro.



&) De Encierro: En el cuadro No.7, se ha determinado la ca-

pacidad y area de estos corrales. La columna 2da. correspon-
de a la Yltima celumna del cuadro No. 5, ya que los corrales-
de enclerro tiemen una capacidad igual a un dfa de produc-
cién del Rastro.

col,2da.
col. 4ta.

Al area total se le sumard un 10% para pasillos de ecircula-

La col.5ta., =

7 ¥ la col.6ta, = col.5ta, x col.3ra.

cién. Ademds se dejara una erea igual para cuando se dupli-
que la produccibn del Rastro.

los corralest

(De depbsito, cuadro No.6).

e) Superficie de
47,802 m.2,

o
P g

4"780 mo20
1,120 m.2.
1,120 Mme2,
1,200 m.2.
1,200 m.2.
2,300 m,2.
2,300 m, 2.
3’64—0 m.2-
3,640 m. 2.
9’482 m.2‘

948 m.2,
9,482 mc2o

948 m.2.

(104 para pasillos de circulacién).
(De cuarentena para ganado vacuno).

. (Para doblar produccidn).
(De cuarentena para ganade porcino).

(Para doblar produccién)

(De engorde para ganado vacuno).
(Para doblar produccidn).

(De engorde paras ganado porcino).
(Para doblar produccibn). |

(De encierro, cuadro No.7).

(10% para pasillos de circulacién).
(De encierro, para doble produccibn).
(10% para pasillos de circulacifén).

89,962 m.2, (Superficie total de corrales).

El area calculada en el cuadro No.6 no habré que duplicar-
la, ya que a la fecha en que se doble la produccidén del Raé—
“tro (12% éﬁos) los medios de transporte serén méds eficien-
tes y seguros que los actuales, por lo oual se tendria al-
macensmiento para dos dias de produceién, ya que los corra-,
les de depbsito tienen una capacidad de cuatro dias de al-
macenamiento de la produccidén diaria.

f) Almacen de forrajes y Oficina: Para almacenar los ali-

- ™
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mentos que se dard a los animales en los corrales (excepto
en los corrales de enclierro en los cuasles estarfnm en ayuna);
se construird un almacen con una area de 2,000 m.2. ineclu-

yendo una oficina de control.

6~5.-~ Dimensionado de los departamento del Rastro:

a) Salas de sacrificio: El dimensionsdo de las salas de sa=-

crificio para los gangdos vacuno, poreino y caprino, estd
regido por la caepacidad de produccidén del Rastro y la ma=-
quineris a utilizar. Para ello ae‘consultaron varios caté-
logos de fabricantes de equipo para la industria de la car-
ne, eligiéndose aguel equipo que se ajustaba a los regueri-
mientos del cuasdro Ko. 5.

La sala de sacrificio de ganado vacuno tendrf& una capacidad
variable de 50 'a 150 cabezas por hora, en ella ge sacrifi-
cardn tembien los becerros menores, los de peso y los ovi-
nos, para estos la velocidad de matanza serd mayor dada su
menor laboriosidad pars el sacrificdo. | |
La sala de sacrificio de ganado porcino tendré una eapaci-
dad variable de 150 a 225 cabezas por hora,

Le sala de sacrificio de cabritos tendré una capacidad de
450 a 550 cabezas por hora.

El funcionemiento de estas salas de sacrificlo estf deta-
llado en los cuadros Nos. 9; 10 y 1l respectivamente.

Otros factores para la eleccibén fueron: 'El sistema de ope-
racibén', el elegido fué el "Sistema continno", en el la ve=
locidad es regulable con paradas Qe tiempo y trabajo contro-
lados, ello para aprovechar la habilidad y bajo precio de
la mano de obra mexicana en comparacién con otros sistemas
més mecanizados.
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Tn ¢l sistema elegido los ganchos donde se colgarén las car-
nes son giratorios (360°), para facilitar aquellas operacio-
ieg que requieren trabajo por smbos lados de las carnes.

is de obervarse que los febricantes permiten la manufactu=-
~a de parte del equipo en el pafs, ademds de la mano de o;
+ra mexicana, lo cual permite ahorros en costos, fletes, im-
uestos aduanales, etc. , pero siempre bajo la supervisién
el fabricante para garantizar la patenta.‘

+} Cuarto frigror{fico: El dimensionado se realizf en base

1 108 siguientes factores:
l.- Capacidad. —
2.~ Area en planta de cada animal, |
3.~ Pasillos de circulacién.
4.- Espacio entre los rieles de transporte.
5.=- Sistema de transporte.
6.- Forma de almacenamiento.
7.- Esclusas de aire,
8.~ Temperatura.
. 9.~ Distridbucibn.
Como ejemplo de la determinacién de estos factores se hard
con el departamento de ganado porcino:
l.- Igual a un dfa de produccién, 1,418 cabezas a sa~-
erificar (vease cuadro No. 5).
2.~ Las canales de puerco en planta tienen un difme-
tro de 0.60m., & sea une area de 0,28 m,2. .
3.~ Los pasillos de circulacién de l.5m. de ancho ca-
. da uno.
4= 0.75m., de centro a centro.
5.= Acarreado & mano.

6.- Colgado en riel.
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T.= Para evitar pérdidas de temperatura y permitir un
facil acceso del equipo de transporte de las car-
nes, Sus dimensiones serédn 3 x 4m.

8.~ Un grado centigrado sobre cero ( 1°C.).

9,- Un solo compartimiento., i

Por el disefio de este cuarto frigori{fico, t6das las carnes
que se expendan estarén a baja temperatura y con un sistema
de inspececién rigurosa y constante sobre los vehfculos que
la transportan, se logrard reducir al minimo la descomposi-
¢ibn y contaminacibn de las carnes. Ademés, las carnes so-—
metidas & refrigeracidn no experimentan alteraciones en su
composicibn quimica, histolégica y organoléptica; por.el
contrario, son de mejor sabor, facilitan los cortes y evi=-
tan una pérdida excesiva de peso.

El 'Ciclo Operacional' estd disefiado de manera gue el inter-
valo entre el faenado del animal y la introduccibén de la ca-
nal al cuarto frigor{fico sea menor de una hora, esto para
nrevenir el desarrc¢llo de microorganismos.

e¢) Estercolero: Se Fransportard el estiercol por medio de

carretillas a un silo metdlico, que luego lo descargari en
los camiones para su eliminacibn; su dimensionamiento esté
regido por la capacidad del Rastro y el volumen de estier-
col producido.

d) Incinerador: Para el decomiso de la carne gue ordene el

veterinario, se tendrd un incinerador alimentado por gas,
con parrillas y quemadores multiples para lograr una mayor
capacidad. Estarid cubierto Y con paredes dobles de ladrillo
refractario; su dimensionamiento esté regido por la capaci-
dad del Rastro y el porcentaje promedio de animales a deco-
misar parcial & totalmente Qﬁe es de un 10%.
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e) Departamento de viiceras y menudencias: Las visceras y -

menudencias pasarin directamente de la sala de sacrificio
de cada especie de ganado a su dpto. correspondiente, ( de
la planta alta a la baja) por medio de recipientes metdli.
cos tapados para controlar los olores,

f) Departamento de chicharrones: BEste constard de dos sec—~

ciones, una de extraceién y la otra de prensado; su dimen-
sionamiento est4 regido por la cantidad de puercos a sa=-
crificar y el equipo a utilizar (hornillas de gas y pren-—
sadoras).

g) Planta de Productos Derivados: El dimensionado se€ reali-

z8 en base a los siguientes factores:

l.- Capacidad del Rastro,

2.- Productos que elaborari.

3.-~ Maguinaria que utilizarai.

4,= Almacenamiento de producto acabado.

Estos factores fueron determinados en la siguiente forma:

'1.- En el cuadro No. 5.

2.—- Sangre desecada, ya mea como sangre en polvo (soluble

‘ en agua) 6 como harina de sangre (insoluble en agua);
harina de carne y huesos; grasa industrial y grasa de
Primera. _

3.~ Tanque cocedor de sangre; ftangue percolador de grasa;

 derretidor en seco; molino eléctrico; prequebradora;

prensa; tambores caldeados por vapor; deshidratador de
vac{o; cémara de vapor; maguina llenadora de bolsas;
bésculas, desmineralizador, etec..

4,5 Area para cuatro dias de produccién.

Es de observarse la situacibén de la Planta de Productos De=-

rivados, que por estar contigua & la salasfde sacrificio

permite ahorro de transporte y de tiempo,; siendo un medio
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ideal para el manejo higiénico de las carnes a decomisar.
Ademéds, permite una operacidn satisfactoria sin interferir

a la Planta Principel, ya que esté separade por medio de un
pasillo. |

6-6.~ Funcionamiento del Rastro:

El 'Ciclo de Operacifn' del proyecto de Rastro serd de

"Progresibn Vertical"; se ir4 de la planta alta a la planta

baja y no se recorrerd el mismo sitio dos veces.

El funcionamiento seri en la siguiente forma:

a) Diagrama Operacional del Proyecto de Rastro:

{1
o I o P Ny B T
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l.- Llegada del ganado al Patio de Maniobras.

2,- Desembarque del ganado de los camiones 6 del ferrocarril.
3.- Pesado de cada animal.

4.- Inspeccibn veterinaria.

5.= A los corrales de cuarentena.
6.- Incineracibn.

7.~ Planta de Productos Derivados,
8,- Sacrificio da Urgencia,
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9.~ A los corrales de engorde.

10.~ A los corrales de depbsito correspondiente a su especie.
1l.- A los corrales de encierro para 24 horas de ayuno.
Nota:Los siguientes pasos del funcionamiento estén indicados

de acuerdo al tipo de ganado, en los cuadros Nos. 9, 10 y 1ll.

= PFs Mo -

6=T7.- Techo, Muros y Pisos:

Los edificios de frigorificos, oficinas administrativas
y la Planta de Froductos Derivados, serén con techo de losa
plana, con capa impermeabilizante para evitar infiltraciones
y capa atérmica para disminumir el paso del calor -al interior
del Rastro. El techo estaréd soportado por muros de carga fa-
bricados con tabiques estructurales y en su caso con postes
de acero; esto permitird que tanto en el techo como en los
muros se puedan colocar perfiles metédlicos para el soporte
de las cargas moviles. |
El techo de las salas de sacrificio seri de diente de sierra
orientada hacia el norte, logrando asi una excelente luz na—
tural en el area de trabajo. ,
La a2lbura de techo del cuarto frigorifico al igual que la
Planta de Productos Derivados serf{ de 5.00m.; én las ofici-
nas administrativas de 3.50m.; la planta baja de la sala de
sacrificio tendrd una altura de 5.00m. y la planta alta de
7.00m. |
Todos los muros de los depertamentos em contacto con las
carnes serin recubiertos de losa vitrificada hasta una al-
tﬁra de 2.00m. del piso para faciliter la limpieza.
Los pisos serén de mosaico en las oficinas administrativas
y en las demés dependencias en contacto con las carnes se-—

r4n de concreto reforzado sin brufiir, evitando el peligro
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de resbalamiento en superficie mojada y poder resistir el

gurc tratamiento que recibirédn por el trifico de eguifo.

6-8.= Puertas y ventanas:

Las que dan al patio de maniobras serén del tipo cor-
tina (corredizas), con cortina de aire producida por aba-
nico para evitar la entrada de moscam; en las demfs puer-
tas que dan_al exterior se colocarén puertas dobles, una
de ellas de malla metdlicas
Las ventanas serin de marco metélico, vidrio transparente
y con malla metdlica, con ello se lograri un menor efecto

de 1la humedad y mejor control de los insectos.

6-9,- Ventilacidn e iluminacidn:

En las salas de sacrificio se colocarén extractores
a la altura de techo @ inyectores a la altura de piso, es-—
trategicamente situados con el objeto de eliminaxr vapores
¥ el calor desprendido por las canales y los operarios,
Por el techo de diente de sierra, se tendrd una buena ilu~
minacidn natural; pars la iluminacibn artificial se utili-
zard focos incandecentes y réflectores para aquellas zonas

gue lo ameriten, tal como la de inspeccidén veterinaria.

6-10.,~ Servicio de agua potable:

La cantidad de agua potable necesaria para el consu-
mo‘del Rastro, se ha calculado en el cuadro No, 8, en base
al consumo promedio por cabeza a sacrificar en litros (co-
lumna 3era.), rcsultado de las investigaciones hechas poxr

Mohlman y de acuerdo a lo estipulado por la S, S. A.
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En el consumo promedio poxr cabeza se incluye: Lavado ante-
mortem, lavado post-mortem(canal), menudencias, visceras, -
escaldado de puercos y agua calienie en general. Se agre-
ga un 15% adteional a ese consumo, que incluye los éervi-
cios de limpieza, lavanderia, restaurante, servicios sa~
nitarios, corrales y un margen eveﬁtual parg servicios es-—
peciales.

Serdn 522,450 litros diarios adicionales, por lo cual el
total a consumir serf de: 3,483,000 + 522,452 I 4,005, 450
litros diarios. Ese consumo seréd pars 10 horas, 6 sea 8
horas de trabajo de los operarios de matanza, mis 2 horas

de los operarios de limpieza. Luego:
f 3

420232450 =~ 400,545 1litros por hora, 6

400,245 - 111 1itros/segundo.
3, 600 =

El dimensionzdo del tanque elevade y de la cisterna( tanque
enterrado), estén regidas por el consumc total de agua
(cuadro No.8), el sumento del doble de produccién a los
12% afiosy: le presidén necesaria para las labores del Ras=
tro que es de 75 libras/pulgada cuadrada y por el horario
de trabajo.

6-11.- Servicio de desague:

Como el desague es la fase vital en la solucibn del
problema sanitario, se dotari al Rastro de trampas de olo-
rés, desgrasadores y una pequefia planta de tratamiento de
aguas residuales. Esta planta se instalaré debido al gran
volumen de consumo y a2 la gran condéntracidén de materia
orgénica en los desperdicios.

En la planta, las aguas residuales serin sometidas a un
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proceso de cernido y sedimentacibn; el proceso de sedimen-
tacibén removeri un promedio del 35% de Ia”Demanda Bioqui~‘
mica de Oxigeno (DBO)} de los desperdicios.

El efluente final de la planta estard comectado al siste-

ma de desague de la ciudad.

6=12,~ Servicio de agua caliente:

El agua caliente seréd obtenida en un tangue mezclador
de vapor y agua. El1 vapor provendrd de una caldera calen=
tada por gas. Se utilizarén dos calderas para evitar la
paralizacibn de las actividades por reparacidn de una de
ellas.

Las caracteristicas de la caldera vienen regidas por la
temperatura y el consumo de agua. Con relacidn a la tem-
peratura, esta serd ds 80°C., para qde las labores se lle-
ven @ cabo satisfactoriamente,]/Con relacién al consumo se

ha estimado que corresponde al 5% del total, 6 sea:

500%350 X 3 - 200,272 1litros..

Y como trabajarin 8 horas, tenemos:

2006272 = 25,034 litros por hora; 6

25,034
3,600

7 litros por segundo.

6=-12,- Otros servicios:

'

a) Servicio de Lavanderfa: Para garantizar la higiene de

los uniformes de los operarios, se tendrd una lavanderiaj
sus caracter{sticas vienen determinadas por el némero ds

operarios del Rastro.



- 69 -

b) Servicio de Vestidores: Por medio de las casetas metdli-

cas coh sus cerraduras, se lograrfé un control higiénico de
los uniformes y de las propiedades individuales de los o-
perarios.

¢) Servicio de Comeédor: Para lograr una alimentacién ade-

cuada y a bajo costo, evitando que 1los operarios ingieran
alimentos mientras desarrollan su labor, con 1o cual se
reduce el problema de la contaminacién.

d) Servicios sanitarios para el pliblico: Para uso exclusi-

vo del pfiblico visitante, ya sea para compra, venta 6 vi-
tas, se tendrén sanitarios, estos contarén de -2ficdoros,

mingitorios{orinarios) y lavabos. Tambien se tendrédn ser-
vicios sanitarios para los conductores de carxga y descar-

ga de las carnes (vease plano No.5).

6-14.,- Oficina del Mé&dico-Veterinario: .~

En esta oficina se realizarén los informes, estadis-
ticas,etc. y se guardarén los sellos, formularios y equi-
po de trabajo del veterinario. Esta oficina estd adjunta

al laboratorio para mejoxr control de este,

6-15.-~ Laboratorio:

En €l se harén los analisis e investigaciones de las
" carnes que se sacrifiquen y de los productos gqlie se ela- -

boren en la Planta de Productos Derivados.

6-16.- Oficina para los introductores:

Se tendrén 30 oficinas, distribuidas en tres plantas

con 10 tficinas cada una, para que los introductores rea-
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licen en ella las compras y ventas de ganado en pie y gde
carnes. Cada oficina consteri de: Salén de recibo, prive-
do y servicio sanitario; ademis tendrf una instalacibn

especial para la colocacidén de una caja de seguridad,
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CAPITULO VII

CONCLUSIONES

7<l.- Inversibn:

El costo de la_obra seghn los detalles indicados en el

capitulo anterlior es el siguiente:

: PRESUPﬁESTO DEL PROYECTO DE RASTRO PARA MONTERREY, N. L.

Superéi- Costo u~-
cie en nitario

por m.2 Costo total

CONCEPTOS
Me2le

! Zaificaciones 11,880 | 8,116,500.00]

Corrales de encierro .
(semicubiertos) 10,430 | 2,607,500.00

Corrales de engorde !
(cubiertos) 5,940 300.00 § 1,692,000.00§

Corrales de depbsito ) :
¥y cuarentena. 54,902 150,00 # 1,123,000,00

(descubiertos) j

Equipo de matanza, refrigeracibn, inci-
neracién , laboratorio y mobiliarioc ge- ‘ ;
neraloo 4 6 0 8 0 O U e OB 09 P e eV PSS eV G OGPPSO U B 8’240‘000.00

Planta de tratamiento de aguas residua-

les, tangue elevado y cisterna.......... i 2,371,000.00 §

Pavimentacién, patios de maniobras, esta-

cionemientos, jardines y bardas ....ceess 3§ 850,000.00 |

= 25,000,000,00
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7;2.- Financiamiento:

INGRESOS DE LA PRESIDENCIA MUNICIPAL DE MONTERREY,N.L., POR
CONCEPTO DEL RASTRO (1963-65).(°) S

RASTRO DE

MONTERREY 1963 1964 1965

DE AVES 1,333,163 1,723,216 C 1,913,452
DE SEMO=-

2,859,902 3,202,177 3,743,383

VIENTES : .
| DOPALES 4,193,065 4,925,393 5,656,835
: _

(°) Fuente: Administraeién del Rastro de Monterrey.

De los ingresos que recibe el municipio por concepto del .
Rastro, un pranedio de 40% se destinan a los gastos de ad~
ministracibn, operacidén ¥ conservacibén; por lo cual se
cuenta con un 60% para inversibn y amortizacidén del capiw-
tal invertido en la obra que se proyecta.

Ademés, estos ingresos son en base a volumen de matanza de
los animales centrolados, a 1o cual habria que afiadir el
equivalente a lag carne que se introduce de lugares cerca-
nos, aumentado por el porcentaje correspondiente al sacri-
ficio clandestino. Todo ello hari{a aumentar los ingresos
al muniecipio, mediante medidas de control y vigilancia pa-
ra dichas carnes no controladas.

Existe en México una institucibén bancaria especializada en
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inversiones para este tipo de obra municipal, otorgando los
créditos a un interés del 9% anual en plazos hasta de 10 a-
rios. '

Debido & la cercanfa de los muncipios de Villa de Guadalu=-
pe, Santa Catarina, San Nicolas de los Garza y San Pedro
Garza Garcfa, con la ciudad de Monferrey, es necesario que
se lleven a cabo acuerdos entre las autoridades municipa-
les para la reparticidn de las utilidades del Rastro pro-
puesto, en base al consumo podr municipio, para lograr asi
"La centralizacibn de la matanza" y los controles de wigl-
lancia carrespondientes en cada muniqipio; logrando con e-

llo todas las ventajas que han sido expuestas.

T=3.= Justificacibn:

-

A excepcibn de la leche, la carne es el alimento gue
més requiere inspeccibn; esto se explica por varias cau-
sasg: Rapidéz con que la carne se descompone; posibilidad
de que proceda de algin animal enfermo, particularmente
"8i la enfermedad es trasmisible al hombre (zoonosis); la
facilidad con qﬁe la carne se infecta; la intoxicacibn que
puede producirle al hombre, ya sea por trasmisién directa
de microorganismos & por las toxinas que este produce; to-
do ello hace justificable que se destine una suma de dine-
ro considerable para preservar a la comunidad de tan po-
tencial riesgo,

Por las razones expuestas y existiendo los recursos econb-

micos necesarios, justifican el méximo esfuerzo para 18

realizacibébn del proyecto propuesto.
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7-4.~ Finalidad: =

Lo que se ha seflalado con anterioridad demostrando la
importancia del conocimiento de las condiciones sanitarias
de las carnes y los recursos existentes para;mejorarlas,
constituyen un aspecto fundamental de la salﬁd péblica del
pueblo.

Este trabajo llena su cometldo dando a conocer las condi-
ciones actuales de las carnes y la forma de lograr las ép-
timas condiciones sanitarias s higiénicas. Y espera que
las autoridades, entidades 6 personas, reslicen los esfuer-
Z0OS necesarios para que sea una realidad lo propuesto en
este trabajo; con lo cual el pueblo lograria alcanzer uns
de las metas para su ‘*Salnd Pdblicae', gque es: " UN COMPLE=-
T0 ESTADO DE BIENESTAR FISICO, MENTAL Y SOCIAL, Y NO SOLC
LA AUSENCIA DE ENFERMEDADES",
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CUADRO No, 1

S

ANTMALES SACRIPICADOS BN EL RASTRO DE LA CTUDAD DE MONTERREY, N. L., DURANTE T, ANO DE 1965 . (°)

RO, _ \ . BRE BRE |BRE |BRE

ESPECI E|] ENERO mmwwmq MARZO | ABRIL | MAYO JUNIO | JULIO JAGGSTO | SEPTIEVG- OCTU- 20¢HE§¥HQOHME-BOHwam“
)

Ganado

vacuno | 62750 5,915 6;134] 5,324 6,035 6,193 6,41] 6,303] 6,121 6,354 6,450 6,532 74,518

-

Ganado .
poreino] 8,942 7,711 m,mpo 7,300 8,771] 8,873 9,53q 9,584 9,189 9,675 9,233 9,326 wom,mqa

Becerrog
ohlicos 7501  726{ 1,018| 1,061} T72]| 821 737 768 671 693 675 720 | 9,421

(1) 4
Becerro:
amﬁwwmo 1,012 736 739 585 634 €64 595 657 561 661 993. 980 8,817

Cabritod26,974)22,864 118,086 | 21,243} 25,089 20,113 | 22,861] 17,553 Ha.ﬁom 19, 623124,334 |25,224 P58,373

anado
menor 710 818 778 600 713 680 738 733 633 703 635 830 ] 8,571

3 ]

(1).- Becerros de menos de 100 kilégremos.
(2).- Becerros de mis de 100 kildgramos,

(3).~ Ovejas y Borregos.
(°).- Datos obtenidos en la administracidn del Rastro de Monterrey.




CUADRO No,

-

2

ANTMAT.ES SACRIFICADOS EN EL RASTRO DE T.A CIUDAD DE MONTE~

FREX, N. L. {1962-65). (°)

ESPECIE 1962 1963 1964 196 5 |
Ganado
62,505 61,380 71,264 74,518
Vacuno :
Ganado
Ay 99, 392 98,683 103,064 106,674
Becerros ‘
(menores y 11,365 11,984 9,759 18,237
da peso) '
Cabritos. 240,030 265,895 335,130 258,373
Ganado _
—_— 10,343 11,134 9,938 8,571

(°)Datos obtenidos en la administracién del Rastro.
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* JADRO

No. 3

ANIMALES SACRIFICADOS Y CARNE PRODUCIDA EN LOS R4STROS

DE MONTERREY, VILLA DE GUADATLUPE Y SANTA CATARINA, EN

1965. (°)

N =

RASTRO DE MONTERREY

e o

- eI Eeease——Yy

TOTAL DE CANTIDAD DE| TOTAL DE CAR;
ESPECTE ANTMALES %Iégﬁﬁm‘ NE PROTUCIDA,
SACRIFICADOS TN KOS, EN KGS/
Ganado |
)¢ 74,518 200 14,903,600
Ganado
Hotoiis 106,674 60 6,400, 440
B rros(meno-
e.ce:rrd@(jlpgn\ 18’237 = 729, 480
Cabritos 2588373 12 3,100,476
Ganado Menor 8,571 35 299,88.521T

RASTRO DE VILLA DE GUADATLUPE

anadao

5,000. 200 1,000,000
Vacuno
fGanado 5,500 60 330,000
Porcino

RASTRO DE SANTA CATARIUNA

Ena00 i
Vacuno 422 200 84, 400

Ganads 337 60 20, 220
Porecino

PROTUCCION TOTAL DE CARNE EN 1965 EN KGS.Z 26,868,501

(°).-Datos obtenidos en la administracidén de cada Rastro.
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__/ CUADRO No. 4

\

PRODUCCION DE CARNE EN KILOGRAMOS DEL RASTRO DE MONTERREY, N. L, Y

PORCENTAJE DE CADA ESPECIE (1962 = 65). (°)

_ N Porcen-,
ESPECIE | 1 96 2 4 | 1963 % | 1964 % | 1965 % MMWM?
| dio
mmwwmm 12,501,000 | 56.5 | 12,276,000 | 55 0{ 14,252,800 mm..w 14, wS..moo 58,5 m.m.»
mmumaoA . A -
poreino 5,963,520 | 27.0 m.wmn.mmo 26.6 | 6183840 | 24.6] 6,400,440 | 25.3 5.9
 Becerros . A )
(menores y 454,600 | 2.0 479,360 2.2 390, 360 1.6 729,480 { 2.8 2.3
de peso) . .
Cabritos 2,880,360 { 13.0. 3,190,740 | 14,4| 4,021,560 | 16.2 3,100,476 | 12.2{ 13.9
Ganado 362,005 | 1.5 389,690 .8 347,830 1.5 | 299,885 1.2 1.5
menor
Total de . | . ,
mwmmm%wm. 22,161,485 1000 | 22,256,770 p0O.0| 25,196,390 {p00,0| 25,433,881 [100.0| 100.0
| kgs. . .

. {®°) 1a am&mw.waoacoumm se ha calculado en base a la can
cle (vease cuadro No. 3).

tldad de carne aprovechable en cada espe-
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CUAURO No. 5

DETERMINACION DE LA CANTIDAD. DE ANIMATLES A SACRIFICAR Pana

EL DISERO DEL RASTRO.

CANTIDAD DH

TOTAL DE CANTIDAD
gspEeTe | FORCENTAJE loipvE EN ggggingaoa DE ANTMA-
(1) PROMEDIO KGS. EN KGS LES A SA-
(2) (3) (4)‘ CRIFICAR
(5—)——‘
Ganado :
s 56. 4 185,000 200 925
Ganado
i 25.9 85,060 60 1,418
Porcino ,
Becerros
(menores y 2.3 7,544 40 189
de peso)
Cabritos 13.9 45,600 12 3,800
Gahado
T 1.5 4,921 35 141
Totales 10000 328’ 125 Ot s e [E—
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‘- CUADRO No.'E

—_———

DETERMINACION DE LA CAPACIDAD Y AREA PARA TOS CORRALES BE DEPOSI?0, DEL PROYECTO
DE RASTRO PARA MONTERREY, N. L, o - :

~ S =

. CANTIDAD DH CANTIDAD [DIMENSIONES] CAPACIDAD AREA TOTAL
ESPECIE ANTMATES A | DE ANIMA- |DE LOS CO- | DE CADA NUMERO DE DE CORRA-
* | SACRIFICAR.] LES A ALO-|RRALES EN CORRAL. CORRALES. LES EN ME-
(1) JAR. METROS. . TROS CUA-
(2) (3) (4) (5) (6) DRADOS. (7)
Ganado
—— 925 3,700 § 10 x 10 20 185 18, 500
Ganado 1,418 5,672 7z 7 20 284 13 on
poreino i . ? . . ?
Becerros
(menores y 189 756 Tx17 30 42 2,058
-1e-000 i
Cabritos 3,800 - 15,200 7x 3.5 30 506 12,397
Ganado
P 141 564 7x7 30 19 931
Area total de los corrales de depbsito —- = 47,802
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X
/ CUADRO No. 7

DETERMINACION DE LA CAPACIDAD Y AREA PARA 1OS CORRALES DE ENCIERRO DEL PRO-

YECTO DE RASTRO PARA MONTERREY, N. L.
= = . B ‘ . q,

CANTIDAD DE { DIMENSIONES CAPACIDAD DEl NUMERO DE AREA TOTAL
ESPECIE. | ANIMALES A4 |DE 10S CORRA- caDA cormAL | commanes | DF CORRA-
ATOJAR. TES ‘EN METROS| - wwwmmz ME~
(1) (2) (3) (4) (5) mmmhnmcwmu
Ganado . TP
vacuno . 925 10 x 10 25 37 3,700
Ganado
poreino 1,418 7 2\1 25 56 2,744
Becerros
(menores y 189 717 36 5 245
de peso) :
Cabritos 3,800 1 7=z 3.5 36 106 2,597
Ganado ;
menor 141 v 36 4 196
Area total de corrales de encierro . =~ 9,482

Ve




CUADRO No. 8

DETERMINACION DEL CONSUMQC DIARTO DE AGUA 1o PAT _

ESPECIE, DEL PROYECTO DE RASTRO PARA MONTERREY, N. L.

—HE;NTIDAD DE §CONSUMO PBO-I CONSUMC TOTAL
ANIMALES A JMEDIO POR POR ESPECIE EN
ESPECIE SACRIFICAR BCABEZA EN LITROS.
LITROS.
Q) (2) (3) (4)
| I =
Ganado
1,200 1,110,000
vapuno 925 ? ’ »
" ¥
Ganado )
porcino
e -
Becerros '
(menores 189 600 - 113,400
y de pesoﬂ 7
4
Cabritos 3,800 200 760,000
A
Ganado
141 600 84,600
menor
-4

Consumo total de agua potable ——- I 3,483,000
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\} ,
\ CUADAR: No.9

DIAGRAMA OPERACIONAL DEL SACRIFICIO DE szbuo E.Kow Umﬁ.

Huwou..moao DE RASTRO PARA gozawwwwﬂn N, L,
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SIGNIFICADO DEL DIAGRAMA OPLRACIONAL DEL CUADRC No., 9 @

1,~ Lavado del animal al salir del corral de enciexrro.
2.~ Trampa de sacrificio.

3.~ Apuntillado o enervacién.

4,- Enganchado y alzado.

5.- Degollado.

6.- La sangre a la Planta de Productos Derivados.

7.— Separacibn de la cabeza. |

8.~ Marcado y lavado de la cabeza,

9,~ Descornado (corte de los cuernos). -
10.— Enviado a la Planta de Productos Derivades.

11.- Cortade de patas y desolado de las mismas.

12.- Abrir vientrs.

13.- Extraccién de panzas y cuajos.

l4.~ Limpieza y esterilizacibén de panzas y cuajoé.

15.~ Enviado gl estercolero.

16.~ Remover ubre.

17.~ Abrir caderas.

18.- Extraer menudencias (intestinos).

19.~ Evisceracibén (extraer las visceras, corazdn, higado, etsc.).
20.~- Desollado (guitar cuero) y corte de cola.

21l.- Enviado al cuarto-de cueros para su tratamiento.
22,~ Separacibn (corte en canales),

23.- Inspeccidn Médico-Veterinaria.

24.,~ Envio a la lra. planta de las visceras y menudencias al
dpto. correspondliente, para su tratamiento y limpieza.

25.~ Separacibén de la cabeza (extraccibén de sesos y gléndulas).
26.~ Lavado final de la cabeza y sus partes.

27.~ Lavado final de las canales,

28.- Aplicacibédn del sello sanitario.

29.~ Enviado al ocuarto frigor{fico.



CUADRO No. 10

3

DIAGRAMA OPERACIONAL DEL SACRIFICIO DE GANADO PORCTNO, DEL PROYECTO DE RASTRO PARA MONTE-
RREY, N. L. |
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SIGNIFICADO DEL DIAGRAMA OPERACIONAT, DEL CUADRO No. 10 :

l.~- lavado del animal al galir de los corrales de encierro.
2.~ Insensibilizador.

3.- Enganchado y alzado.

4,- Degollado.

5.~ Sangre & la Planta de Productos Derivados.
6.- Escaldado.

7.- Depilacibn,

8.~ Rasurado(completar la depilacidn).

9,~ Lavado,.

10,= Abrir pecho,

1l.- Extraccibén de menudencias,

12.- Evisceracibn (extraer visceras, corazon, higado, etec.).
13.~ Separacibn (divisidn en canales),

14.~ Inepecéibn Médico-veterinaria.

15.- Envio a la lra. planta de las visceras y menudencias al
depto. correspondiente para su tratamiento y limpieza.

16.~- Sepatacidn! de~la cabeza (decapitacibn). ,
17.- Separacibn de las partes de la cabeza(sesos y gléndulas).
18.- Lavado de la cabeza ¥y sus partes.

19.~ Lavado final de las canales.

.20.~ Sello sanitario,

21l.- Al cuarto frigorifico.
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/oa-wuwo zo.u.u..

.

DIAGRAMA OPERACTONAL DEL SACRTFICTO DE CABRITOS, DEL
PROYECTO DE RASTRO PARA MONTERREY, N. L. .




SIGNIFICADO DEL DIAGRAMA OPERACIONAL DEL CUADRO No. 11 3

1l,~ Layado del animel al salir de los corrales de encierro,

2.~ Rampa de sacrifieio. |

3.= Degollado.

4,~ Racoleccibn de sangre en cubetas,

S5.= Abrir pecho.

6.~ Extraccién de menudencias (intestinos).

7.- Extraccién de visceras (corazén, higado, e%c.).

8.- Desollado (quitar el cuero).

9.~ Enviado al cuarto de cueros para sau tratamiento.

10,= Inspeccibdn Médico-veterinaria

1l.~- Tratamiento de visceras y menudencias.

12.~ Preparacidn especial de visceras y menudencias para
diversos platillos mexicanos. |

13.~ Lavado final.

14.—- Aplicacidn del sello sanitario.

15,- A1l cuarto frigorifico.
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DESCRIPCION DEL PLANO No, 2 :

Planta de conjunto del Rastro de la ciudad de Monte?rquiN.L.

l.~.Rastro de Semovientes.

2.- Rastro de Aves.

3.- Corrales de encierxyo,

4,- Corrales de depbsito.

5.— Planta de Aprovechamiento de Subproductos.
6.— Perrera,

7.=- Departamento Anti-rrébico.

B.~ ¥ 9.~ Patios de maniobras.

Planta del Rastro de la ciudad de Monterrey, N. L.

l.- ¥ 2.~ Oficinas administrativas,
3.— Despacho del administrador.
4,- Sanitario.
'5,= Sala de exhibicidn.,
.— Cuarto frigorifico.
7.=- Sala de exhibicidn generél.
8.~ Sala de exhibicibn de ganado porcino.
9.~ Departemento de destasado y expendio de ganado porcinm,

" 10.- Sala de extraccibn, separacibn, exhibicién y expendio de
cabritos. ‘

1ll.~ Sala de sacrificio y desollado de cabritos.
12.- Sanitarios(Inodoro, lavabo y regadera) para el personal.

13.- Departamento de casilleros y serpentin de la caldera,

14.- Cuarto de calderas y casilleros.
15.~ Departamento de prensado de chicharrones.
16.~ Departamento de producci6n'de chicharrones,

17.~ Departamento de tuberfas y segunda caldera.
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18, Departamento de tuberfas y primera caldera.

19,~ Departamento de limpieza de cueros.

10,~ Departamendo de tratamiento y limpieza de visceras de
ganado mayor y porcino.

21l.- Departamento de limpieza de menudenclas de ganado mayor

(intestino grueso).

22,- Departamento de limpieza de menudencias de ganado maydr
( intestine delgado) ¥ panzas.

23.,— Sala de sacrificio de ganado mayor.

24.-~ Sala de sacrificio de ganade porceino, .
25.- Entrada de la rampa de sacrificio de ganado poxrcino,
26.- Rampa de sacrificio del ganado del ganado porcino.
27.~ Trampa de sacrificio del ganado mayor.,

28.- Rempa de sacrificio del ganado mayor.

29.= ¥ 30.- Patios de maniobras.



P
———
,
L2
,

3 -
o /
| AN <, :
S .
=
‘ | APARTADC 307 TELERONOS 3-37-22Y 3-14-91| : C
N o
! ‘ By -
3 N\ b
| . e
0 -
| | F
| | NIRRT AR
{
| |
—_— WY B COLOMAL PRACT O AMINIGS | —*— i
PORADOY CRCUNWVICINGY Tresae 1
kI
. \? -
s ~
5=
: 8 L somears
o ~ . o sauins 3l 2l .
= ] by 3 2] g
B e " 2 | T at !
2 Bess 3 %P
e 4 e NI E
B mancs i | winiran o o
220 5 A
e (y !
B o N .
oo 3 XF |
= i :
B o e 0 —t 3 0BT
A ; ¢
aze . 2
e e o N
e -
S
&S a7 e
g, 8 | TRECRRDYATERASY a8 e R BRI S e TNt ik || I ks RIS et ] R ) v mig coamps ) s —T R RN | ummmpdt TR
o e
T S IR 7 =
| o g EEm. H
: Ry & T e ¥ f
5 2R R & e - oo o =
Gx o vere 9 @ e cenoy ) A i
Con s 2 G e W e b T PLANCE te (B SANRATAR
E e b o e i r) TR YA 1 | |
¢ o™ ] o— ctsteror =3 1 Ty T
8328 § R \ee x ug WY oum bl
S HOE= ananco \ & =R PER R ﬁ : remts 8 {
= e & o et 3 2 2 $i = = il R =
Y . CO T B e ASE ';\n\ Foy K - § B
e iea O 4 e 2 K|
B 8 m=s ; QU ) £ % oo % - % — : ==
f— B P i =2 0 T H = G ey ’ 3 3 R 3
2 o oSEEm .= = : L5
S $ SBEa i s i : e ;
G R & S e bl a Fas) X ¢ 35 Phd, '
Con svewins ot it be o Lt e o S, [3 S $2 2 1
| s Ty e s g St pe g » 5%
I3 S T 2ot fEmEEy g T ;
! 3 o SR £ Tl Bruan Ry
[ B SR o * & i S i vou e || T 3 - L |l
(5 % o . ~"% . 5 -
S5 S o ; -
sl | B2~ & 2= @ s e 5 i =
L DO ) = y A ]
SR 5 8 s R FEE
Seveme |z Qs 3% I rprd o1 £
= T T, t
8 @umsisuse 5 iy e
o s M TR H TE <3
! ¢ s % 33
L Dy R g
[ : paae -3
$ noiee Gt -
7 A= i il "
_. 2 : S CEpR e
n 3 % \\ Sia Funtioomal BE
e X, < L B> = ] FEARD ¥ ACK]
5 hERE ia j
. S 3 3 1 Bt monTEAnE
S i f i E- =y N LY
i s ¢ 3 g
SERNG o, S0 st T
OmiBmang Neig o 4 ui ; ¥ \
R - 3 7 e
b A "  Atsey 3 = -
T Sy W\ S fxﬁ = ? | = — T 43z
. v IERY 3 f o " e 2 >
< 3
. Q A =0 Cloio) 3
y > = of e . >
- ¥ - 2 3 o '
& » "
} o »<

e } ;‘ £ REALITO
N S
Il % " s UNIVERSIDAD DE NUEVO LEON
] 4 2lloadl & o\ |-} FACULTADIDE INGENIERIA CIVIL
SR . ¢ |ESCUELA DE SALUD PUBLICA
e - 3
: '*“,;"’4- p, T ano de ia Ciucaa ae | p
¢ 5 v, 3 . |
8 e i % r"/ E : E a
g e : SN b 8 .
S B WP g s N M B 5. 9 : S | NUEVO LEON, MEXICO |
/ il ’ ags SN R I ESC. 1:37,200 o
1 Rastro d ohterrey S5 . i S g me s e _mm e
10 2 Rgstrode Villa de Guadalupe % N METROS N°
PROPIEDAD AEGISTRADA 3 Rdstre &n construccjon de S Nicplas - 1966 1 i
| | Sy s 4 Prioyecto|de rastro parg Monterrey. i = i
'LL s : = H & _IQ Ramon R Olivier M i

A 1 B

1 £ | F T G @ Il 1

L0 e K v i L A ZR=TG P




&3 00 ]
2300 16.00 4.0 —SL-"_%.h‘s-s&-__-\—ﬁ-h—w
W T I 30 |
e e — re— { i
1L |
5 2 1
" |
7 6 1 3 |
4 1
J}Tl
1 i —
T r13 23 24
8 14
12
27 Ly
P. A r— I 17 - T |
F= =) ’ 16 20 21 22
D 6 r’g 1 ' . 15_L il . 18 - =kl e
q % 1[ 9 ‘r 19
S% d b H
! 29] A 28
— | |
N Fea aca Lh8s ¢.08 6.00 q.00 |_4 -0 26.00
™ S
&
1 10
8
| o !l
SSSE—— P
Planta de conjuntd del Rgstro de ., 1 P lanta del Rastro de la Cd de Monterrey
a Cd _de Monterrey N.L. . : sc 1:333 |
* esc. 1.1666 1 S =

S' ‘ N“I'VE R SI DA D DE NUE VO LEON
F gl T AIDE DiEE TANAGE N HE RS A CiEY"1 L

EDCWRIE LA pienss AL WD T PUBLEC

monterrey nl. 5 mexico 19 66 _ '

1 E

- Ing Ramon R. Olivier M.




sala de sacrificio

troncos . @
de arboles. =

ot
- | vestido
res

platatorma de

sala de exhibicion

servicl

sanitari
0s

embarque

oficinas

adm,

(O.00

=1

16.00

D.oe d.00 = 400 _,;_- 4.6 Q0
1o 24.00
| po
PLANTA DEL RASTRO DE. VILLA DE GUADALUPE N. L,

T

E

S

Ramon Re Olivier

Ing

M.

I | |
|

'1_|_-W- ## -
sala de
Ig sacrificio SGLQ d.e sala de EXhlbICIOn
A gonodongnre sacrificio 4:'
+— - 4 ganado vacuho
S
ol o TF¥s.sacri... t. o
o 9 Jganado A
= M |porcino N
e .
9
o
o Sls |
A e ] ———‘i—‘ r
0 oficina
0 sanitarigs o
@ adm °
. 0
4 et s pr— | #_‘L
plataforma de embarque 2
| o
" - | v -
3.00 |.20 5.60 _i 5.00 L 3.00
| -
Jl'.‘ 17.2 © ¢ 'lr
PLANTA. CATARINA N.L.

DEL RASTRO DE SANTA

UNIVE RSIDAD DE NUEVO L:EON MEXICORE i V==
EACULTAD ‘DE INGE NIERIA CtVIL
ES-ClU B k. Aw+DE - SALUD: P.UBLEEA
monterrey nl mex 1¢co " 1966




9961 o21Xxaw ju Lo 119} Uuo0owWw
‘W 42IA11Q ‘¥ uowpy Bu

¥ 3 j«3 8.nd “anivs ~30::v1 30053
VIAT 9. ¥ 843 PN-3-9N 1 34d agv.ilinovid
NO3I1 OA3NN .36 aVaQISY43IAINDN m _ m m

=07 92U NI N LSy

0002 i vVi1vos3 .

_ _ Q0¢€ _ 002 oot

o puod
H
e
..c...\w“..\_....”?... . =
..\\\.-T. 50 .
........ . .
. ..n.
|u.-., . .u.\v......l— ". 3
-, S.«w u.\ﬁ.s..J..%... ......
...-. - .-.L..... -
. : P Al
Yo mpynospq g &, . .
. .. ...". ALTT L T - e “
M ... n..... s Ot—v)Ufﬂ * . £
S ATNA H ..x. 3 . as
..u.r.,.«..‘..}... S WAL S UER, oA g
$§0 3} L4 QDD outdq0d O u“n-2- 0 A
- .
84
| 2 i
i o u ¥ 2 1 2 N 3
3 a s |3 . v -] ¥y 0 .0
r
| o uiId2uo0d
3 09N 3
s2(Dau0)
o uila”2a0d
. \
$0 3}1J0D7 o uidJg0d ouniInaA
e oLl SO4d 34 3d S3 T VYYNHNOD

S0O|4D} IUDS

SYHEOINVYW
3@ Ollvd

T1YYVYO oY 3 4 ] \




T vorTand anmivs 3@ v13nos3 .
G.U oc_u_n: | TIAID VIM3IINIONI 30 dVLI1NIV4

..>mt2coz bupd o04}SDY un, 9p

D] D2Sa

06Z:1

O

o|NqIIsan

piadsa
ap D DS

SpDJqoIubW ap OI}Dbg

-“EEUW. 2 nb Jogqguwa ap DwJojniod vm
o | P w ] d X 3
spiqoiubw ap ol }byg
olpuadxy
+0usdpd - opounb
jUSIWDBUIID 03 ‘ouissod oppunb OUNDDPA OPOLUDE
il o it 141506113 034oNn) u:.:omw: ojiony p 021} 406)44 o034OND)
/)
N\
] == . Y | | = = —_—
anbpdw3 W6 P on | i : =
i i i Sl L I O~ =1 R o e e e e e
o s D d
?'s Ad
oposuald ‘ojdg
()
o
o
i i 3 S Sauo1lDYIYD ‘ojdg
DIJOPUDAD | i isaa Joii0)pioqD)
o
d
‘outd Jo0how op
10d opounh sSplduapnu so18n? DUDY SDIdUIPNUaW
spqwoq A soiepip) | aw £ spisdsia ap rojdg aprojdg| £ spiadsia ap-oidqg
- 7,|

T.l‘ll -—

| S

et e

e ——— i ———————— e




-1
sala de sacrificio de cabritos
\ -
Ii /
\ P vestibulo
sala de sacrificio ganado porcino
\
/
/
a
v L |

i

sala de sacrificio ganado vacuno
s
v =
PLANTA o SECCION OFICINAS
L jL | ALTA :
esc 1:250

SECCION SALAS DE SACRIFICIO T

B
PLANTA A LT--AA
escala 1,2.50




C A

P-UB L

a
=)
o
<
)




W
5 ’
=




