PRIMERA PARTE

CAPITULO I

DESCRIPCION DEL RASTRO DE MONTERREY

1-l,- Generalidades:

La ciudad de Monterrey, es la capital del Estado de
Nuevo Ledn en los Estados Unidos Mexicanos, Estd situada a
1,000 kilbmetros dl norte de la ciudad de México, D. F.;
tiene un clima ftemplado y estaciones bien definidas de ve-
rano € invierno, con altitud dé 538 metros sobre el nivel
del mar. Tiene una poblacién urbana de 705,926 habitantes
(censo de 1960) en la zona metropolitana, y al sumar los
habitantes de los municipios vecinos y considerar el au-
mento de la poblacibn en los Gltimos 6 afios transcurridos
a partir de 1960, se estima en un millbén de hgbitantes.
Monterrey es considerada la capital industrial de México,

por la gran cantidad de industrias gue tiene.

l-2.,- Sitios v terrencs del Rastro:

La ciudad de Monterrey cuenta con un Rastro que esté
situado en la Colonia del Norte, en €l sector norte de la
ciudad (vease plano No, 1) entre las calles Servicio Pos-
tal por el frente, Zuazua y Arista pér los lados y Bocane-
gra por la parte posterior. ) '

El Rastrb estd dividido en dos secciones: De Semovientes ¥
de Avesm; ocupa una area total de 60,000 metros cuadrados,
de los cuales 48,750 m.2, corresponden al de Semovientes

¥y 11,250'm.2. corresponden sl de Aves.



La mayor parte del ganado que se sacrifica en el Rastro pro-
viene de estados vecinos como son: Tamaulipas, Coahuila,Chi-.
huahua y Durango; las distancias de Monterrey a esos estados
acbrepasa los 500 kilémetros; el mayor nimero de cabezas es
transportada por ferrocarril. De la terminal . de carga del
ferrocarril hasta el Rastro se hace utilizando camiones.

Hay en estudio una espuela ferroviaria pero adn no se ha re-—
alizado, _

La mayor pérte de les aves que se sacrifican provienen de
granjas en zonas aledafias 8 la ciudad pexrtenecientes al
RBestado de Nuevo Leén. |

l-3.,=- Edificios de que consta el Rastro:

(Vease plano No., 2) El de Semovientes consta de dos
edificios: I.a Planta Principal y la Planta de Aprovecha-
miento de Subproductos.

Por la disposicién de la Planta Principal, esta fué hecha
de acuerdo al sistemé Aleman, ya que en un edificio ¥nico
reane todos losg departamentos para el sacrificioq, de mane-~
ra que no resulian patios abierfos; en ella entran los ani-
males vivos y se realizan todas las operaciones, desde el
sacrificio hasta el expendio de la carne; todas estas ope-
raciones se describen en el Capitulo II.

En la Planta de Aprovechamiento de Subproductos, se proce—
Ban ciertos desechos de la Planta Principal y del Rastro

de Aves, como son: Sangre, c¢Brne y plumas, para obtener
subproductos; estas operaciones se describen en el Capi-
tulo IV,

Dentro de los terrenos del Rastro de Semovientes estd lo~-
calizado un 'Servicio Anti-rrdbicoe', dependiente de los
Serviocios Coordinados de Salud PGblica en el Estado de
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Nuevo Leén, y es atendido por el veterinario del Rastro de
Semovientes; consta de un saldn de consultas y uno de vacu-
nacién para perros y eoventualmente 0tros animales, ademés
hay perrsras para aguellos perros gque deban someterse a ob-
servacién prolongada de varigs dias,

E1l Rastro de Aves consta de un edificio dnico con techo de
cascardén de concreto; en los departamentos de administra—
cién y en los servicios sanitarios estédn techados con losas
reticulares. La seccldén del edificio donde se aloja el equi—.
po mecdnico de procesar las aves esté& techado con losa del
tipo Flat-siap y la superficie totasl es de 2,000 m,.2,

El edificio estéd compuesto de los siguientes locales: Pla-
taforma de recibo, Recibo de aves en jdula, Tratamiento,
dividido en dos secciones: Desplumado y BEvisceracibdn; Refri-
geracidn, Plataforma de embarque, Sala de miquinas, Ofieci-
nasg, Servicios sanitarios, S6tano, Sub-estacibn eléctrieca y
una Planta Productora de Hielo dentro del edificio. El hie-
lo es utilizado para conservar bajas las temperaturas en % ‘
s

los vehiculos de transporte de las aves ya procesadas,

-
~

Adem8s, en ¢l edificio estéd instalado un equipo mecénico ti
totalmente eléctrico para el transporte de las aves dura.n--ﬁ
te tédo el proceso, la capacidad de este equipo es de 1,506
aves por hora, muy superior al consumo actual.

En 1964 se sacrificaron un total de 2,113,225 aves; en 1965
un total de 2,851,322 aves. |

El costo de méquila (proceso por el que pasa el ave hasta
estar lista para el consumo) por unidad es de § 0.75 por
cada pollo y $ 0.80 por cada gallina. Es de observarse que
el Rastro de Aves solo trabajs un turno de § horas (7:00 a.
m., a 3:00 p.m.), por lo cual podr{a afladir oiro turno de 8

‘horas y doblar la produccibm en el momento que se necesite,



ademids tiene poco tiempo de haber sido construido(en 1962),
Yy en el se notae una gran automatizacidn, ¥y practicamente la
mayoria de.los problemas sanitarios han sido resueltos.

Por ello,este trabajo se circunseribird al Rastro de Semo-

vientes(ganados wacuno, porecino, caprino y ovino). En lo a-

delante toda referencia al Rastro se entenders gue es el de

Semovientes.

l-4,~ RASTRC DE SEMOVIENTES:

1-5.~ Techo, Muros, Pisos, y Plataforma de Embarqgue:

Toda la Planta Principal estd techada de concreto re-—
forzado, del cual penden varillas metglicas de ¢ 4? que s0-
portan las vigas de madera a la cual estén unidas por sopor-
tes 108 rieles de desplazamiento de las carnes dentro del
Raestro,

Por la parte interior la superficie del techo es ristica
(gin alisar); en la sala de exhibicién el techo es dentado
de un metro de arista, lo cual permite la entrada de luz ¥y
aire atravéz de una malla metdlica protectora.

Los muros estédn hechos de ladrillo y a excepcidn de los de-
partamentos de visceras y menudencias, todos aquellos en que
se opera directamente con la c¢armne estén revestidos con 8.Z0~-
lejos de color blanco hasta una eltura de 2.00m. por la par-
te interior del edificio; por la parte exterior +tienen un .
acabado de superficie lisa {mortero de cemento).

En relacidn a los pisos, los de la oficina administrativa ¥y
médico-veterinario son de concrete reforzado y brufiidos, con.
zbcalo de 20cms. de alltura. Los pisos de las deméa dependen-—

clas son de concreto reforgado pero sin brufiir . En la sala
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de sacrificio los pisos tienen pendiente hacia el centro
donde esté.la canaleta de drenaje,y donde se realiza la san-
gria hay una pendiente mayor hacia la canaleta de mangre.

En la sala de exhlbicibn la pendiente es8 menor gque en la saw-
la de sacrificio, y es hacia una canaleta lateral.

Lz Plataforma de Embarque, estd situada en el frente del e~
dificio, con una eltura de 1.50m. sobre el nivel del terre=
no, con una longitud de 60m. y un ancho de 2m., es de con=-
creto reforzado con un refuerzo angular en el borde para
proteger la plataforma del impacto de los vehiculos de car-

Z8. .

1-6,~ Puertas, Ventanas y Pintura:

El Rastro carece de puertas, existiendo Unicamente las
preparaciones en un ancho de 1.50m. . Las ventanas son todas
de vidrio de marco metdlico sin malla profectora, colocadas
a una altura de 3.00m. del piso en la sala de sacrificio ¥y
1.20m., en las ofieinas administrativas. .
La fachada estd pintada de color gris claro (pintura de acei-
te), las demds dependencias estén pintadas a la cal. Las .
puertas interiores de las oficinas estén barnizadas. Las sa-

las de sacrificio y exhibicidén no estén pintadas,

1=T.~ Ventilaecibén e Iluminacibn:

Toda la ventilacién proviene del aire gue entra y sale
por las ventanas y puertas; el Bastiro no cuenta con extrac—
.tores,ni inyectores de aire. En la sala de exhibicidén tiene
edemba la ventilacibn que le permite el techo dentado.

En la iluminacidn, se tiene luz natural a travéz de las ven=-

tanas y luz artificial afravéz de bombillos colocados a ca—



da 5.00m. formando reticulas en cada una de las salasg, En

las oficinas administrativas la luz es fluorescente.

1-8,~ Cuarto de Refrigeracibn:

Tiene una capacidad distribuida en 1la siguiente forma:

Vacunos 100 cabezas.
Porcinos - 200 " " .
Ganado menor : 25 . ",
Cabritos . - 400 " "

Este cuarto consta de una  zona de almacenamiento gue estd
a la temperatura de 1°C., manteniendo la carne en esia zo~-

na hasta su sxpendio.

1-9.—- Incinerador:

Para la carne que recomiende el veterinario su elimi-
nacién, hay en el Rasiro un incinerador de doble alimenta-
¢ibn (guemadores arriba y abajo de la parrilla) y alimen-~
tado por gas; esif a la interperie formado por cuatro pa-
redes dobles de ladrillo; por la parte de arriba se echa
la carne a incinerar y sus dimensiones son de 3.5 x 3.5m.

con una altura de 2.00m. del terreno.

1-10.~ Servicio de agua potable:

El agua para el Rastro se obtiene de dos fuentes:
a) Del ebastecimiento plblico de la ciudad de Monterrey a-
travéz de dos tubos de @ 4", de donde se distribuye a todo
el edificio. |
b) De un pozo de 50.00m. de prefundidad, obteniéndose un
" gasto de 7 lits./seg.. El agua es conducida & un tanque ds
1.5m. de didmetre por 3.00m. de longitud, colocado a nivel
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del terreno, de donde se hace la distribucibén por medio de
bombeo. Las ramificaciones de la tuberia en el edificio son
de § 2" las que van a la caldera, de § 3/4" y 4" para los
servicios‘sanitarios ® de limpieza. L2 tuberia es de hierro
regro y hierro galvanizado.

1-11l.- Servicio de Desague:

El agua de desecho de la sala de sacrificio es recolec=
tada por un canal longitudinal en el centro de la sala, este
canal esté protegido con rejillas métdlicas para evitar el
paso (e material grueso; el agua del canal conjunitamente con
la provenliente de los otros departamentos (puercos y cabri.-
t08) que tambien tienen canal con rejillas, se conducen has-
ta un desgrasador, este separa la grasa, ¥y el agua restante
se envia al drenaje de la ciwdad, conjuntemente con las a-
guas de 1os servicios sanitarios. La elevacidn que tiene el
Rastro sobre el terreno famcilita la eliminacidn de las aguas

de desecho por gravedad.

l-12.- Servicio de Agus Caliente:

Toda el agua calliente que consume el Rastro es obtenida
de la mezcla de yapor y agua en un jangque., Tl vapor €S Suml-
_nistrado por una caldera horizontal calentada por gas. El a=~
gua empleada en la caldera es desmineralizads por medlio de

un intercembiador de zeolitas en ciclo sbdico.

" E]l mayor uso del agua caliente es para la limpleza de menuw- -

.dencias y el escaldado de 1lo3 puercos, luego es deécérgada

8l desgrasador ¥ posteriormente al drenaje de la ciludad.



1-13.=- Instalacibn eléctrica:

El Rastro utiliza la energia eléctrice proveniente de
la red general de la ciudad. Todos los cables eléciricos
estn colocados en tubos de hierro; en la sala de sacrifi-
cio la tuberia va por fuera de la losa, en las demfs de-
pendencias va por dentro de la losa.

Se tiene un tablero generzal de control instalado en la sa=
la de exhibicidn. Como el transporte de la carne es por
medio manual, solo se tienen instalaciones especiales en
los aparatos eléctricos de la sals de sacrifiecio, como son:
Sierra, cadena sin-fin que eleva los puercos y los electro-
polispastes para el cargado de las reses. Ademéds hay una
instalacibén especisl para la maguinaria del cuarto de re-

frigeracidn.
l-14.- Corrales:

El Rastro consta de dos tipos de corraless.
a) De Depbsito. '
b) De Encierro.

a) Corrales de Depdsito: Se destinan a guardar el ganado

que no serd sacrificado inmediatamente.

Al llegar sl Rastro los animales se clasifican en: Ganado
mayor, ganado menor ¥y porecinos, cclocéindose en los dife-
rentes corrales segln esta clasificacidn. Los corrales de
depbsito ocupan una area de 30,000 m.2. . Los corrales de
ganado mayor y menor estéin descubiertos y cercados coﬂ'pos-
tes de madera con alambre de péas. Las zahurdas (corrales
para ganado poreino) estén dubiertas parcialmente por te-
cho de lémina soportada por tijerillas de madera y estén

cercados con postes ¥y entramado de madera..
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De los corrales de depbsito pasan los ahiwaw.cs & 108 corra-
les de encierro,

b) Corrales de Encierro: En el se aloja el ganado gue debe

ser sacyrificado al dia siguiente. Permanecen 24 horas en a-
yuna antes del sacrificio, con el objeto de obtener una me-
jor distribucidén sanguinea en las carnes.

Los corrales de encierrc ocupan una area de 1,500 m.2.; es-
tende formados por 21 corrales de 7 X Tm. para ganado mayor
y 7 corrales de ¥ X Tm. para ganado menor, estos a sus vesz
estdn divididos en doa secciones, 4§ sea que forman un total
de 14 corrales para ganado menor, estando techados con lo-
sas de concreto tipo cascardn. Los de ganado mayomw tienen
tres losas intermedias que cubren las nitades de los corra="
les, igualmente tipo cascardn,

Todos los corrales tienen un canal lateral de desague que
conduce el agua hasta un canal abierto qﬁe pass cerca del
Rastro. Todos estédn hechos de pilotes de concreio con en—
treamado de madera y con un pasadizo alrededor de 1lo0s mis-—

mos,
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CAPITULO II

FUNCIONAMIENTO DEL RASTRO DE MONTERREY

2wml,.= (Ganeralidades:

Coamo la funcidén del Rastro es garantizar la més perfec-
ta sglubridad de las carnes, y se ha comprobado gque cerca
del 90% de los casos de intoxicaciones e infecciones alimen-
tarias se deben a las'0peraciones post-mortem ¥y a la manipu-
lacibn de las carnes; se comprenderid la importancia del fun-
cionamiento del Rastro. Ademds debemos considerar otros in-
covenientes del funcionamiento comorson: malos olorés, ori-_—
na, restos orgénices, pustrescibilidad rdpida de la sangre,
aguas residuzles cargadas de materia orgénica en suspensidng
controlado todo ese conjunto de factores se reduce al mini-
mo las fuentes de contaminacibn, para asegurar las mejores
condiciones higiénitas en el consumo de las carnes.

El "Ciclo de Operaciédn" del Rastro es de 'Progresibn hacia
adelante', 6 sea que no se recorre dos veces el mismo si-"
tio. _ | ‘
Al llegar los animales al Rastro lo descargan y son condu=-
cidos por unma manga de encierro que va a dar a los corrales
de depbsito, donde seglin su especie: Ganado mayor(vacuno),
ganado menor (caprino y ovino) y ganado povcino(puercos),
lo deétinan a determinados corrales,

Aqui se inicia el "Ciclo de Operacifbn", consistiendo en:

a) Encierro: De los corrales de depbsito, lo2 animales pa—
san 8 los corrales de encierro, donde se le scmete & un pe-
riodo de descanso y ayuno de 24 horas antes del sacrifiecio,

con el objeto de evitar mal funcionamiento del corazébn, cir-
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culacién deficiente, mal sangrado de las carnes y descompo-—
sicibn facil; por lo cual el descanso y el ayuno tienden a
mejérar la calidad y la conservacidn de las carnes.

Pars ganado vacuno, en los corrales se separan 1o0s foros de
las vacas para evitar accidentes,

El encierro es comin a cualquier clase de ganado que se va-
ya a sacrificar.

b) Exémen ante-mortem: El objeto de este exémen es:

lero.Certificar que el animal no estd sufriendo de enferme-
dades infecto-contagiosas, uno de los principales sintomas

es el estado febril (temperatura alta) en el animal,

240, Eviter la infeccién del personal encargado de la ma = B
tanza. -
3éro, Separar los animales que hayan sufrido lesiones, frac-
turas, cansancio y asfixia; los cuales son 'Sacrificados de
urgencia', sobre estos animales el exdmen post-mortem es

més riguroso. Bste exdmen es realizado por el médico-vetew
rinario y es comin 8 cnalquier clase de ganado.

c)Exémen post-mortem: Bl objeto de este exdmen es:

lero, Comprobar que las partes del animal no estdn infecta-
das. La observacibn de los sintomas se centraliza en la ca-
dena de ganglios superficiales y viscerales de la canal., En
general, la afeccién de los ganglios linfdticos del cuerpo
del animal indican la propagacibn de infeceifn de un foco
primario al sistema circulgtorio{gensralmente tuberculosis).
‘Las enfermedades con mayor incidencia en el Rastro de Mon-

terrey son:

Absces08 w———m—— Triguina ~————-- Actinamicosis

Pericarditis ——= Epitelioma w——e~ Tuberculosis
del ojo.

Fuente: Informe de la Secretarfa de Salubridad y Asistencia,
Junio de 1963.
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2do. Al encontrar un animal infecto-contagioso, determinar
su zona de origen para dar el aviso correspondiente a las
autoridades sanitarias para evitar su propagacibn. .

Los siguientes pasos del ciclo operacional serin diferen-

tes seglin el tipo de ganado que se trate.

2~2.— Sacrificio de ganado vacuno:

a) Matanza: De los cﬁrrales de encierro, las Treses se con-—
ducen atravéz de una rampa con manga de encierro a la tram-
pa de sacrificio; este se efectla por el sistema de 'apun-
tillado', gque consiste en la introduccidén de un cuchillo.
(de doble filo y de forma tronco-cébnica en el extremo, de -
22ams. de longitud y 2ams. de ancho) en la parte superior
del cuello cerca de los cuernos, este le corta el bulbo ra-
guideo anulando de esta manera los movimientos y la sensi-=-
bilidad del animal. La res tumbada, se hace deslizar hacia
la sala de sacrificio por medic de la palanca manual que
hace girar el falso piso de la trampa de sacrificio, Alli.
es izada por la patas traseras al riel de sangria utili-—
z8ndo un electropolispasto.

) Degollado: Una vez cblgada la res del riel, el animal

es degollado mediante corte con cuchillo de las venas yu-—
gulares y las arterias carbtidas a la altura de la farin-
ge (donde la cabeza se une al cuello), la sangrfa (expul-
#ibn de sangre)} dura unos diez minutos, La sangre es en-—
viada por medio de una canaleta a un tangque para su alma-
cenamiento y posterior procesamiento.

¢) Desollado: E1 animal es bajado al piso y se comienza la
operacién de desollado por la parte cercans a la ubre; ha-—
¢iendo pequefios cortes con c¢uchillo, para separar el cuero
de la parte grasa del cuerpo del animal, la operacidn ter-
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mina en la cabeza.

Log cueros se transportan por medio de carretillas al cuar-
to de cueros, donde se salan y almacengn; luego son lleva-
dos a las tenerias para el proceso de cuxrtide, donde se le
trata con divéarsag substancias para darle sugvidad y dura-
eibn. |

Luego de desollado el animal,se le separa la cabeza del res-—
t0 del cuerpo mediante corte con cuchillo(lOpulgadas de lon-—
gitud); la cabeza es llevada a un soporte con gancho para
la inspeccibn veterinaria, despubs de la cual se le cortan
los cuernos(descornado) con una sierra de mano; posterior-—
mente estos cuernos son enviados a la industria-de peines )
¥ botones, pasando el animal a extraccién. -

d) Extraccibn: Se hace por medio de corte con cuchillo en

la parte inferior del vientre, extrayéndole &l animal las
Visceras y menudencias. Los intestinos se limpian exterior-
mente en mesas eapecigles y su contenido es extraido por me-~
dio manual; luego se limpian interiormente con chorros de a=-.
gua caliente, posteriormente servird para la fabricacién de
embutidos. lLas panzas(vientres) y cuajos se raspan ¥y lavah
manualmante, Toda esta operacidn de extraccibn se realiza

en el piso,

¢) Separacidn: El animal es izado por las patas traseras y

se realiza la sepseracidn utilizando una sierra de mano para
cortar las pa%as Y pezuiias, que tienen gran demanda en las
industrias de peines y botones; una sierra eléctrica de for-
ma rectangular secciona en dos (canales) el animal atravész
de la columna vertebral.

El veterinario realiza la inspeccibédn del animal en los ca-

nales y los que resultaren enfermos se les hace una marca
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especial (corte ennforma diagonal en cada canal), ¥ se envia
al departamento de decomisado. Segun el dictamen del veteri-
nario, el animal es incinerado § enviado a la Planta de A-
provechamiento de Subproductos, donde servird como materia
prima en la elaboracibén de harinas.

Si el animel no resulta enfermo se le pone el sello sanita-
rio luego del lavado.

) Lavado: El animal dividido en canales se lava por medio
de mangueras, dejando caer agua sobre la superficie expues-
ta. El1 ague utilizada es la. del suministro de la ciudad.

Si la carne va a ser vendidadinmediatamente, se pasa al pe-
sado, en c¢aso contrario se le'enﬁia a la sala de ore6 ( 6
de exhibicibén) de donde es pasada al cuarto de refrigera—
¢idn.

g) Pesado: Las canales que provienen de la sala de oreo son
pesadas en una biscula colgante, marcandbdsele su peso en un
papel que le es enganchado por medio de un alfiler.

h) Expendio: Se realiza transportando la canal en las es~
paldas de los pperarios, de la sala de exhibicién a los ca-
miones en la plataforma de embargue. Debido a la altura de
la canal(més de 2 metros), y & 1o poco apropiado de los ve-
hiculos, hay que fraccionar la canal para colocarla en los
soportés con ganchos en la parte lateral del vehieulo, es—
ta operacidn se hace con cuchillos de gran longitud (24
pulgadas) en mesas que al efecto tiene la sala de exhibi-
¢ibén, “

i) Distribucibdn: Se realiza en vehiculos especiales (gene-

ralmente camiones), gue constan de una cabina metdlica es—
maltada perfectamente unida y ventilada por pequefias ven-

tanas cuyo vano est4 cubierto con malla metélica fina ¥y
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eon piso de listones de madera removible, para permitir la
remocidn constante de los residuos gque se depositan en el
piso. En la parte superior de los laterales de la cabina
tiene ganchos donde se soportan las secciones del canal;

en el piso selcolocan los botes metédlicos que llevan las
visceras y menudencias, La cabina del conductor estf com~
pletamente aislada de la cabina de carga. Estos veh{culos
se utilizan Gnicemente para el transporte de carne, tenien—
do letreros por el exterior de la cabina que identifican.
su carga. Muchos de los vehiculos utilizados en el Rastro
para la distribucibn de carnes, no corresponden & esta
descripeién, ya que son abiertos y se utilizan para trans———"
portar diferentes tipos de carga (carnes y otras cargas).
E1l horario de matanza para el ganade vecuno es de 2:00 a.m.
a 10:00 a.m. y el precio por cabeza egs de & 23;00'M.N} pa-

ra la matanza.

=3y = Saprificio de ganado por¢ino:

Los corrales de encierro para ganado mayor son los.
utilizados para el ganado poreino, 6 sea gue el Rastro no
tiene zahurdas (lugares destinados al alojamiento de los
suideos). Ios suideos (puercos) necesitarfan instalaciones
especiales (corralés) diferentes al ganado mayor, debido
principalmente a la altura.

Después de pasar los puercos por los corrales de encierro-
v por el exfmen veterinario (ante-mortem) son llevados a
la sala de sacrificio.

a) Matanza: Los puercos son introducidos a la sala de sa-

erificio y lo elevan enganchados poX una de las petas tra-
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seras, utilizando una cadena que tiene dos ganches en sus .
extremos; el otro gancho se agarra a una cadena sin-fin,
que es la que lo eleva (3.00m.) a la cémara de sacrificio;
que ea de concreto con lambrin de azulejos, con abeftura

de entrada y salida; el sacrificio se realiza agarrando el
puerco por una oreja e introduciéndole un cuchillo (pufial

de 20 cme.) a la altura de la faringe, corténdole las ar—
terias carbtidas y las venas yugulares (degollado); el
puerco se convulsiona y va desangrindose lentamente (dura

5 minutos la sangria); la sangre va a dar a un canal que

la lleva al tanque de almacenamiento para su posterior
-procesamiento. -
b) Escaldado: Una vez sacrificado el puerco, se le desen=
ganchar de la pata traéera ¥y se le deja deslizar dentro del
tangue de escaldado cuyas dimensiones son: 1.50m. de ancho,
6.00m. de longitud y 0.80m. de profundidad; es de hierro
negro y esia soportado por columnas metédlicas del mismo ma-
terial, Este tangue contiene agua caliente a una tempera-
tura de 80°C. y el puerco se conduce dentro del tangue ﬁor
medio de un palo. Esta operacibn dura de 6 a 10 minutos,'
dependiendo de las cerdas (dureza de los pelos), ya gque Se
hacen pruebas quitando pequefias cantidades del lomo delr
puerco, hasta estar en condiciones de poder ser afeitado
eficientemente; 21 llegar sl punto c¢onveniénte un voloeca-
dor (en"forma de L) lo tira en el pelador eléctrico, que
consiste en unas hojas metélicas filoéas gue vibran remo-
viéndole 108 pelos a la vez que 1o cambian{de posiciébn.

'El volcador tira el puerco en una plancha metdlica donde

up operario le hace ung fisura en las patas traseras, colo~

cdndole un separador de madera(cilindrico) penetrado en los
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tendones. El separador es colocado en una cadena c¢con gancho
unida al riel de transporte, donde es afeitado con cuchillo
para quitarle el poco pelo que le haya dejado la peladora,

Pasando el puerco a extraccidn,

¢) Extraccidn: Se realiza por medio de un corte con cuchillo

en la parte inferior de la panza, extrayéndole las visceras
y'menudenciés; el intestino delgado y la hiel es lo dnico
gue se tira como desperdiclo. El animal es inspeccionado por
el veterinario, tanto el cuerpo como las visceras y menuden-
cies, En caso de resultar enfermo se le hace una marca (hen-
didura diagonal) y de acuerdo al dictemen del veterinario -
se le envia a inecineracibdn directamente 6 al departamento
de decomisado; en este departamento se separa la lonja (cuef
To ¥ grasa) de la carne; la lonja es utilizada para hacer
chicharrones y la carne conjuntamente con las visceras y me~
nudencias es incinerada.

51 el puerco no resulta enfermo, s¢ le pone el sello sanita-

rio correspondiente y pasa a separacidn. .

d) Separacibn: Se realiza por medio de un corte a toda la

longitud de la panza, con una sierra eléctrica circular,

" dividiendo el puerco en dos canales y paséindolo a lavado.

e) Lavado: Se realiza por medio de mangueras sin ninguna
pleza especial e igual que para el ganado vacuno,

Iuego se conduce al cuarto de puercos, donde el pesado y
expendio se hace a solieitud del cliente. Unos clientes quie~
ren lonja, otrog visceras y menudencias y otros la pura ocar-
ne; por elle en el momento del expendio y a peticibén del
cliente se cortan las piezmas deseadas, pesindolas e intro-

duciéndolas en botes metdlicos para su distribucibn. La
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carne de ganado porcino se distribuye igual que la de ga~
nado vacuno,

El horario de matanza para el ganado porcino es de 2:00 =a.
m., & 10:00 a.m., y el precio de matanza por cabeza és de
$ 12.00 M.N, (moneda nacional).

2-4.,=- Sacrificioc de Ganado Caprino:

Por las costumbres de la regidn nor-este de México,
tiene gran demanda la carne de gagado caprinoe, principal-
mente el de poca edad 6 sea el cabrito (chivito); enten~
difndose por cabrito a agquellos lactantes de cabras gue
no han comenzado a comer y se alimentan finica y exclusi-
vamente de la leche de la madre.

Generalmente los cahbritos se introducen al Rastro en horas
de la tarde (1:00p.m. a 6:00 p.m.), pasan pocas horss de
ayuno (B8 horas), siendo el horario de matanza de 2:00a.m.
a 8:00a.m. .

En los-corrales de encierro se realiza la inspecibn veto=
rinaria (ante-mortem) y son llevados lazados a la sala de
cabritos pare la matanza. '

a) Matanza: Los cabritns se toman en grupos de Ires y el
operario le hace sendds heridas debajo de la cabeza (de-
gollado), mientras impide los movimientos de sus cuerpos
por medio de sus plernas y espera gue expulsen toda la
sangre {sangrfa) dentro de una cubeits metdlica de poca

profundidad; esta operacidn dura unos 6 minutos.

"b) Desollado: Sacando los cabritos de la cubeta se colocan
en ganchos agarrados por las patas traseras, donde se le

hace un pequeBio corte en la panza y por accidn manual se
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le quita el cuero y se introduce en botes especiales con
agusa @e sal, de donde son trasladados a una tenerfia gque es-
t4 frente al Rastro para su posterior tratamiento.

El cabriio es cargado por los operarios para su traslado a

la sala de extraccibn, separacibn y expendio.

¢) Bxtraccibn: Mediante corte profuhdo con cuchillo le ex-—

traen las visceras y menudencias; realizéndose la inspec—
cibn veterinaris del cuerpo, visceras y menudencias; si el
animal resulia enfermo es enviado a’ incineracibén; si resul-
a2 sano se le hace una marca en la parte inferior del cue-
1lo; tambien se le hace un pequelio corte en la parte supe—
rior del cuello, para que este no se mantenga tenso permi- -~

tiendo una faecil manipulacidn.

d) Lavado: El cuerpe del cabrito se lava colocado en una me-
gsa y por medio de mangueras. Luego se le aplica el sello sa—
nitario y es colocado en una plancha metédlica para su oreo

y exhibiciébn,

e) Separacifn: En una mesa recubierta de azulejos blancos se

hace la separacién de las visceras y menudencias, mantenién-
dolas en cubetas metflicas con hielo y una pequefla cantidad
de agua para evitar la descomposicién y endurecimiento, ‘

Se aseparan intestino, higado, corazbn y asadura; la hiel del
cabrito es utilizads como cuajo para la produccidn de gueso.
Lo fnico que se tira del cabrito es el excremento, ya que
t0d0 1o demés se utiliza en diversos platos mexicanos; como-
ejemplo de ello, tenemos el plato llamade ‘macho', gque

se prepara quitando la membrana gque cubre los intestinos ¥
envolviendo en ella higudo, corazdn y asadura, se cuece en

parilla 6 a vapor. La sangre del c¢abrito se echa en botes
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metdlicos y se le vende a los clientes para hacer el plato

de 'sangrital.

f) Expendio y Distribucidn: Luego de pesados los cabritos en

bédscula horizontal, los operarios 1o cargan por grupos por
medio de una plancha metédlica y los trasladan a los camiones
de distribucibn, en ellos se colocan en dos formas: vertieal
¥ horizental; en la forma vertical se cuelgan los cabritos
de ganchos que hay dentro de la cabina del camibn; en la
forma horizontal se colocan en iramos de planchas metdlicas.
En la seccifn de cabritos es donde la limpieza se realiza
con mayor escrupulosidad; al terminar el horario de trabajo .
(8:00a.m.) entran en accifn los limpiadores y afin cuando la
presibn del agua no es suficlente y esta se realiza con man—
gueras ¥ cepillos de fibra sintéticas, los operarios ponen
mucho empeilo en que gueden relucientes los azulejos que ou;
bren las paredes y mesas de esta seccifn,

Los operarios de esta seccibén no utilizan uniformes, ni pro=-
tectores, a excepcidn del matancero gue usa un delantal .
pléstico. En muy raras ocasiones llevan cabritos al cuarto
de refrigeracibn , esto ﬁﬁrque generalmente toda la produc—
cién se vende el mismo dfa, El sfbado es el dfa de mayor
matanza, comurmmente se sigue la matanza hasta las 12:00m.
ese dfa. El precio de matanza del cabrito por cabeza es de
$ 2.25 M.N.

2=5,= Sacrificlio de ganado ovino:

El ganado ovino es de poca demanda en esta zona de Mé-
xico (vease cuadro No. 1l); generalmente los borregos (cor-

deros de uno a dos afios) son los de mayor consumo.

-
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a) Matanza: Luego del encierro y la inspeccién veterinaria
ante-mortem, se lleva a la sala de sacrificio por la misma
rampa que llevan a los puercos; se le iza por &na de las
patas traseras y es degollado; la sangria dure unos 7 minu-
toa, -

b) Desollado: Se le quita el cuero por medio de cortes con
cuthillo, llevéndose el cuero al departamento de cueros pa-
ra su procesamiento.

o) Extraccidn: Por medi¢ de corte con cuchillo en la panza

se¢ le extraen las visceras y menudenclas y se realiza la
inspeccibn veterinaria, si resulta sano las visceras y me-
nudencias se trasladan en carretillas para su lavado ¥y lim=""
pieza; el cuerpo pasa a lavado con mangueras y posterior-
mente se le pone el sello sanitario.

d) Expendio y Distribueciébn: Luego del lavado, pasa a la sag-

la de exhibicidén donde es pesado y colgado en ganchos para
su posterior distribucidn en cemiones; estos lo iranspor-
tan colgados en ganchos dentro de la cabina.

El precio de matanza del ganado ovino es de § 5.00 M.N.
por cabeza y el horario de matanza es de 2:00a.m. & 10:00

aomo ]
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CAPITULO ITI

ANALISIS DE LAS CONDICIONES SANITARIAS .
DEL RASTRQ.- DE MONTERREY.

ok
& .
3~l,- Generalidades: ¢

En los capftulos I y II, se han descrito los aspectos
f{sicos y funcionales del Rastro; este capitulo se referiré
a2 los problemas que-presentan egos aspectos, siguisndo el
movimiento opéracional del Rastro que es de 'prog:esi6n ha-

cia adelante’.
3-2,.= Ubieacibn:

La actual ubicacibn del Rastro presenta un grave pro-
blema, debido a las construccibénes urbanas que lo circundan
en 1a Colonia del Norte. Para 10s que viven c¢erca del Ras-—
tro hay los siguientes inconvenientes: '
a)Olores: Provenientés- de los corrales y de las operacio—.
nes de funcionamiento del Rastro.

b) Ruidos: Los producidos en 1los corrales y el de los moto-—
res de los vehiculos gue operan en el Rastro. Si a lo ante-
rior afiadimos la hora a que comienza a operar el Rasira
2:00 a.m., se comprenderi el problema para el repose de los
veginos.

3

@) Insectos y Roedores: La proliferacibn de estos gque en un

Rastro mal aseade produce, come es el caso del de Monterrey.

3-3.- Edificios:

Los actuales edificios de que consta el Restro son in-

suficientes y mal distribuidos como veremos en problemas

subsiguientes,
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3=34.- Muros:

Como no hay extractores, ni inyectores de aire, ni re-
cogedores de humo, los muros en la parte interior (acabado_
rlstico) se mantienen manchados., A partir de la altura don-
de hay azulejos hacia arriba, las paredes se mantienen muy
sucias, debido a la poca presifn de las mangueras que son

utilizadas en la limpieza,
3-5.? Puertag:

Solo existen puertas en las oficinas administrativas
(doble puerta de play-wood y malla metédlica), en todas 1&5’
demés salas so0lo estin las preparaciones en las paredes,

‘ por lo cual no hay un estrictd control en el expendio de

la carne, ni en el personal.
3=6.= Ventanas:

Estas no tienen mallas met&licas contra insectos, ni
cuentan con operadores adecuados, por lo cual permanecen
siempre cerradas, permitiendo solo el paso de la luz (vi-
drio transparente)}, pero no realizande la funcién princi-

pal para la cual fueron instaladas, qQue es la ventilacién.

3=T.~ Ventilacibn:

La falta de extractores e inyectores de aire se agudi-
za en la sala de sacrificlo, donde los vapores producidos
por la pileta de agua caliente (escaldado)para los puercos,
el alre caldeado productc del calor animal, el lavade de
menudencias con agua caliente, el calor humano aumentado por

los movimientos de los operarios y si todo esto se gomple-
menta con la temperatura ambiente de la ciudad de Monterrey
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en &poca de primavera, verano y parte del otofio (promedio
de 339C.), obtendremos una temperatura elevada dentro de
la sala de sacrificio, lo cual aumenta la posible putres-
cibilidad de las carnes y la persistencia de los oléres '
producte de la matanza y sus operaciones.

En el cuarto donde estd la calders tienen casilleros de
madera ¥y solo hay dos pueritas, haciendo una temperatura
muy elevada (40°C. a las 8:00a.m. en el mes de Julio) y
corriéndose el riesgo de incendio con los casilleros de

madera debido a la poca ventilacibn,

3-8,~ Iluminacidbn:

Es deficiente, principalmente en las primeras horas
de trabajo(2:00a.m. a 6:00a.m), ya gue dependen exclusiva-—
mente de la luz artificial; ello se debe a gque muchos de
los bombillos estfn inservibles, el escaso ndmero de ellos,
su poca intensidad y la altura a gue estan colocados (7.00
. en la sala de sacrificio); con todo lo cual se lesiona
la visibn de los operarios.

Ia luz natural tambien es deficiente, debido a la poca lim-
pieza de los vidrios de las ventanas, Ademés es muy notoria
a cualquier hora de trabajo la falta de luz en la zona de

inspececidn veterinaria,

3=9.~ Plataforma de embargue:

Deberfa contar con rieles de transporte hasta la mis-
ma plataforma, para suprimir el cargado de las carnes en
las espaldas de los operarios de la sala de exhibicifn a
los vehfculos., Los operarios que hacen el cargado de las

carnas 1o realizan en condiciones muy anti-higiénicas.



- 25 o

3-10,- Viag de acceso:

La descarga de los animales se realiza por la calle
Zuézua, la cual no estid pavimentada en ese tramo, con el
consiguiente problema para la limpieza y para los vehicu-
los; ademis siendo la calle esirecha (7.00m.) se tiene el

problqna de maniobrar los camiones para la descarga.

3-1l.- Corrales de depbsito:

Debido a la mala nivelacién del terreno, a la falta
de pisos adecuados gue impiden el asec¢ de los mismos, y al
deficiente mantenimiento; se acumula estiercol en los co-
rrales y como no tienen pesebres, ni abrevaderos, loes ani~"
males comen los alimentos depositados en el terreno; en
tiempo de lluvia se forma abundente lodo. Alimentos, ex-—

crementos y lodo propician criaderos de insectos.

| 3-12,= Cornales de encierro:

No tienen limpieza adecuada y como tienen piso de ce-
mento se acumula la orina y estiercol, atrayendo gran can-
tidad de insectos. El agua para la limpieza proviene de u-
na llave situada en la rampa de sacrificio, esta agua al
correr por el canal lateral de los corrales forma lodo muy
espeso debido al estiercol y polvo que lleva, por lo cual
al final de los corrales se forma una gran charca con gran
cantidad de sblidos acumulados, produciendo malos olores
¥ atrayendo a los insectos, '

Hay 21 corrales para ganado mayor y porcino, con medidas de
7T x Tm.. La capacidad de un corral de estas dimensiones es

de un promedic de 14 reses, 1o gue hace una capacidad fotal
en los corrales de encierro de 294 reses{21x14= 294). La es~

tadi{stica de matanza en el mes de Mayo (vease cuadro No.l)
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es de las m4s bajas en cuinto a produccibén y fué de 6,035
cabezas de ganado vacuno, més 713 becerros chicos y 634
becerros de peso, que hacen un total de 7,382 cabezas; di=-
vidiendo entre el nimero de dias laborables del meé (25
dias) obtendﬂﬁmos: 240 reses £ 28 becerros chicos £ 24 be-~
cerros de pes¢, que hacsen un total‘diario de 292 animalas,
Como la capacidad de los corrales de encierro es de 294 va-
cunos, se concluye gue solo tienen capacidad para el ganado
vacuno, Si se considera ademds los 8,771 puercos gque deben
ocupar estos mismos corrales, con un promedio diario de 365
puercos y & la misma hora, ya que el horario de matanza pa-—
ra vacﬁno ¥ porcino es el mismo(2:00a.m, a 10:00 a.m.); Se
comprenderd la insuficiencia de los corraleas. -
Pambien son insuficientes los corrales para ganado menor, -
ya que hay 14 corrales de 7 x 3.5m., cada uno tiene una ca-
pacidad promedio de 40 cabritos, 6§ sea cue hacen un total
de 540 cabrites. Si se observa la matanza en el mes de Ma-
yo {cuadro No.l) fué de 25,089 cabritos, al dividir entre
el nfinero de dias laborables (25 diaé) se tiene un prome-—
dio 1,000 cabritos diarios, gque comparado con la capacidad

de los corrales se comprende su insuficiencia,

3=13,= Sala de sacrificio:

Fl area de esta sala resulta insuficiente y se puede
observar como 1os operarios que desuellan detienen su labor
cuando trabaja la sierra elécirica, 6 deslizan las reses en -
el piso pare operar en otra area. En general las areas de
trabajo de cada operario resultan muy reducidas, no tenien-
do espacios de circulacibn definidos, por lo cusl se produ-

cen problemas con el traslado de las visceras y menudencias
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en carretillas.,

3~14.— Desollado:

Esta operacidn se reazliza en el piso, bon una posible

2 F
cﬂntaminaciég debido a la gran cantidad de gesperdicios ¥
a los movimiéhtos de los operaries., Siempre se recomienda

que ninguna éperacién del Rastro ge realize sobre el piso,

3=15,~ Lavado:

La operacidn de lavado es deficiente, debido a la es-— _
casa presibdn existente en la manguera y a la falta de pie—
zas especiales que se cologuen en la boca de la manguera
para realizar el lavado de la carne en canal, La misma dee
ficiencia existe cuando se préctica el aseo de los pisos
¥y paredes.

Los animales no son lavados antes de entrar a la itrampa de
sacrificie, con 1o cual los cueros presentan una alta fuen—
te de contaminacidn. Seghn la Organigacidn Mundial de la
Salud, la suciedad y los cueros de los animales represen=—
tan un 33% de las principales causas de contaminacibén su-

perficial de las carnes,

3-16.- Equipo:

En todo el equipo de la sala de sacrificio se nota el
escaso mantenimiento que se le da a las miquinas, princi-
palmente las que estén elevadas (electropolispastos, tanque,
Kde éscaldédo, plancha del volcador, sierras elfctricas);
tienen gran cantidad de polvo, dxid¢ y manchas de desperdi-
cios; al dgual estén las carretillas; ganchos, cadenas, etc.
Hay una capa de polvo gque cubre las vigas de madera donde

se sopﬂftan loa carriles de transporte.
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3=17.- Control de insectos y roedores:

Al no contar el Rastro con puertas, la entrada de mos=—
cas es considerable., Los casilleros estén apqyados directa-
mente en el piso (los de madera y los de metal) haciéndoloes
accésibles a roedores y si se tiene presente que alli se
guarda ropa de faena que esta llena de desperdicios orgéini-
cos, todo ello conftribuye a la proliferacibdn de insectos.
Adem4s, como los corrales de depbsito, no cuentan con drena-
je adecuado, carecen de aditamentos para la limpieza y no
cuentan con pecebres, logs alimentos del ganado se depositan
en el suelo; todos estos factores contribuyen al desarrollo”

de los insectos y roedores.

3-18.- Proteccibn . a operarios:

El personal no utiliza uniforme, ni proteccidn contra
el acumulamiento de desperdicios en las ropas, noténdosé
estos muy sudados y manchados de sangre y otros desperdi-
clog, es muy notorio principalmente en los operarios qué
extraen las visceras y menudencias, No tienen gorros en la
cabeza y en la plataforma de embarque se lleva cargada la
‘carne por operarios para ser puesta en los camiones de dis-

tribucién en condiciones muy anti-higiénicas,

3=19.~ Ciclo de QOperacibn:

Como el ciclo de operacibén es de 'Progresién hacia a-
delante', se tiene el problema de la mala distribucibn de
los operarios, ya que la velocidad de matanza se ve disminui-
da por los pocos operarios en el desollado y c¢omo a esta ope-

racifn siguen degollado y extraccidn, antes de la separacidn,
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existe una area pegquetia de numerosos operarios y operacio-
nes, lo cual produce, ademds de la aglomeracién una confu-
sidn y se observa irregularidad en el tiempo de operacién
de la sierra eléctrica. Por todo ello el ciclo de opera-—
cibén est4 mal planificado, perdiéndose tiamﬁo y eficien=-

¢cia en el funcionamiento_del Rastro.

3=20.,- Departamentc de visceras:

Tanto el departamento de ganado porcino como el de
ganado vacuno, adolece de insuficiencia fisica para la ca-
pacidad de produccibn que tienen; ademés las mesas de vis-
ceras estdn enfrente de las mesas de tratamiento de menu-
dencias, 1o cual conlleva problemas (e descomposicidn de
las visceras debido & la alta temperatura del vapor utili-

zado para le limpieza de menudencias.

3-21.~ Departamento de menudencias:

No tiene la capacidad suficiente para la produccién
diafa del Rastro, por lo cual es frecuente que las menuden—
clas se acumulen en el piso, con la consiguiente descompo-
gicién -y olores que produce. Todas las operaeidnes de lim-
pleza de menudencias se realiza masnualmente, no habiendo
maguinaria para su limpieza, lo cual disminuye la eficien-~

cia y limpieza de ese departamento.

J=22.,~ Incinerador:

Debido a que el incinerador se encuentra a la inter—
perie, se producen problemas los dias de lluvia, 1o cual

produce acumulacidn de animales a incinerar, con la con-

siguiente descomposicidn y olores.
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3=23,~ Servicios sanitarios:

Hay un total de é regaderas, 8 inodoros, 6 lavabos ¥y
50 casilleros para atender a un total de 200 operarios que
t:abajan en el Rastro. No hay servicios sanitarios para el
piblico, por 1o cual es usual que las personas que visitan
el Rastro utilizen los sanitarios de los operarios.
Con ello se comprenderi el problema de capacidad que pre-
sentan los sanitarios, ello aumentado pof el estado deplo-
rable de limpieza y funcionamiente en que se encuentran la

mayor{a de los incdoros.

/
3-24.- Transporte de la carne:

En los camiones para el transporte de la carne, no e-—
xiste ninguna autoridad que los inspecciones, por lo cual
es usual ver lo anti-higiénico que resulta el transporte,
inclusive cagos de camiones que ademis de cammes transpor-
tan otro tipo de carga.

Las cabinas de carga de los vehiculos se mantienen en'esta—
do de suciedad y la mayor parte de la carne que cargan la
llevan en el piso de la cabina, estando ausentes en casi
todos los vehiculos los ganchos para el colgado de las car-
nes y no teniendo malla metfélica en las ventanillas de ven—
tilacibn, ni dispositivo para el cierre hérmetico de la
puerta trasera de la cabina, didndose el caso extremo de ve-—
hiculos abiertos gue cargan carnes.

Segln la Organizacibén Mundial de la Salud(0. M. S.), el

transporte y -almacenamiento de las carnes representa un

50% de las causas principales de contaminacibén superficial.
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3=25.— Horario de trabajo:

Como el horarioc de trabajo es fijo para la matanza de
cada tipo de animal, se presentan problemas en los dias de
la semana de mayor demanda de carne(viernes y sfbados), en
los cuales no se alcanza a sacrificar los animales que la
demanda exige, por lo que los introductores (propietarios
del ganado a sacrificar) pagan a los trabajadores libras
para que sigan el sacrificio hasté donde la demanda exiga.
Pero los animales que estos trabajadores libres sacrifican
no estdn vajo control del veterinario, ya que este tiene
un horario similar el de los obreros. Donde este probleme
es mids agudo, es en la seccidn de cabritos, donde el hora-—
rio de-matanza es de 2:00a.m. a 8:00a.m., sin embargo los

viernes y sfbados sacrifican cabritos hasta las 12:00m,

3-26,—- Inspeccibn de carnes:

La inspeccidn de carnes es muy deficiente en todas
las,secciones-del Rastre, debido al poco nfmero de inbpec-
tores{hay un inspector para ganado vacuno y porcino y otro
para cabritos) y & la gran cantiaad de animales a inspec—

cionar., Igual sucede con los examenss ante y post-mortem.

3=27.— QOtros servicios:

No hay comedor, ni restaurante, por lo cual los opera-
rios comen mientras realizan sus labores, con el riesgo de
contaminar las carnes gque manejan. |
No hay lavanderfa, por lo cual los operarios pasan tres §
mds dias con las mismas ropas de trabajo, con posible con-

taminacibn a la carne que manejan por el contacto a la ro=-
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pa y descomposicibdn de residuos en 13s mismas.
. No ge desinfectan los implementos de matanza y son usados

para animales sanos y enfermos,

3-28,~- Cuarto de Refrigeracidn:

Si se observa el cuadro No., 1 ¥y se compara con la ca -~
pacidad de este cuarto (vease 1-12), se notard la insufi-
ciencia dél.mismo, ¥ya que su capaclidad no salcanza ni a un
d{a de produccibn. Ademis este cuarto tiens el incovenien~—
te de solo tener una puerta, por la cual se introducen y
Bagcan-las-carnes; dentro de el neo hay zonas delimitadas .

para cada tipo de ganado.

‘3—29.- Edificio y eguipo anticuado:

El Rastro de Monterrey fué construido en el afio de
1931; se realizd una ampliacibén en el afio de 1958 para ins-
talarle el cuarto de refrigeracidén y las bésculas de gan-
c¢ho ¥y plancha en el cuarto de exhibicibén. De lo anterior
puede deducirse lo anticuado de las edificaciones y del

equipo actualmente en uso,

3-30,- Prestaciones al Personal:

En este aspecto se presentz un problema muy complejo
debidoAa qué muchos de los trabajadorés del Rastroc son pa-
gados por los introductores y se les considera trabajado-
res libres. Los dem4s trabajadores son del municipio, los
ﬁuales deben pasar un exfmen médico cada 6 meses (tarjeta
de ‘salud), pero no tienen prestaciones de ninguna indole;

a ese respecto expresaba un operario, gue 81 tenia 6 afios

de trabajar en el Rasitro y que aln cuando han hecho esfuer-
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zos por lograr por 1o menos prestaciones médicas, nunca lo
han logrado.

En su gran mayoria los sueldos de los operarios son el mi=
nimo ( ¢ 650,00 M.N.) en el Estado de Nuevo Leén.

Hay un totalide 100 obreros del municipio y otro tanto i-

gual de trabajadores libres.

3=31.- Estado de salud de los operarios:

Es frecuente que una gran parte de los opersrios pre-
senten laceraciones, corbtaduras, enfermedades de la piel,
etc., con lo cual ponen en peligro de contaminacibdn las
carneshque manejan. Como la mitad de los operarics del Ras-—
tro son libres(pagados por los introductores) estos no cum-

plen ningln requisito de exémen médico alguno.

3-32.- Control del phblico:

Como al péblico, tantc comprador de.carnes, como a-
guel relacicnado con los servicios del Rastro(initroducto-~
res, choferes, cargadores, erc;) no tienen destinado nin-
-guna zona donde estar se aglomeran en la sala’ide exhibi-~
cibn; ademds la operacifén de venta. de la carne se realiza
en las mismas mesas donde seccionan le eanal, por l¢ cual
hay el riego de contaminacién tanto del plblico, como del
uso de las mesas,

Las puertas de la sala de exhibicibn solo tienen la preps-
_racién, por lo cual no se logra un buen control sobre el
.plblico y es muy frecuente que se den casos de animales

hurtados parcial & totalmente.

3=33.- Laboratorio:

No hay laboratorio para analizar e investigar las car-

nes que se procesan, ni los productos que se elaboran.
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CAPITULO IV

PLANTA DE APROVECHAMIENTO DE SUBPRODUCTOS DEL RASTRO DE MON-
TERREY. '

4-1,- Generalidades:

La Planta de Aprovechamiento de Subproductos tiene co-
mo finalidad, el aprO%Qchamiento y eliminacibén de los dese—
chos del Rastro. Esto, ademés'de constituir un provecho e-
conbmico, resuelve el problema sanitario gue crean tales
desechos. Esta planta estd ubicada dentro de los terrenos

del Rastro(vease plano No.2) y fué inaugurada en 1962,

4-2,- Productos -gue se elaborans:

Los productos que se elaboran en esta planto son: Ha-
rina de sangre, harina de carne y harina de plumas.

a) Harina de Sangre: La materia prima que se utiliza es la

sangre proveniente del sacrificio del ganado vacuno y por-
cino. La sangre al salir del cuerpo de los animales se coa-
gula, formando estos codgulos una especie de nata; aprove-
chando esta condicidn se separa el liguido resténte bom-
bedndolo por la parte inferior del tanque de sangre. Este
tangue tiene' una capacidad de 2,000 litros y diaramente se
procesan 6,000 litros, su limpieza se hace por medio de a-
gua y vapor. Del tanque la sangre es elevada 5 meffos porxr
tuber{as utilizando presifn de vapor hasta una cédmara de
-ealor. En la chmara el calor es suministrado por el wvapor
proveniente dé una caldera y en ella la sangre es sometida
& un proceso de deshidratacidén que dura de 7 a 8 horas a
una presién de 80 libras/pulgada cuadrada. E1l operador va

tomando muestras; por comparacidn y expekiencia sabe el mo-
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mento exacto en que debe pasar la sangre a una clumara de vaw
cfo (el vacio se produce por el paso de corriente de agua)
donde se complets la deshidratacidédn hasta una humedad de un
6% . El producto asi obtenido pasa & un molino donde se le

da una finura muy:semejante a la azucar morena; luegd® se des—
carga en carretillas y se lleva a empacar en bolsas de papel
reforzado de 45 kilogramos ; el color final que presenta es
 marrén oscuro. Hay una produccién diaria promedio de 600 ki~
logramos; las bolsas de 45 kilogramos se venden a razdn de

$ 63.00 & industrias ﬁroduetoras de alimentos para aves y
cerdos, Es muy importante el control de la humedad, ya que

al sobrepasar ciertos limites y empacarse, se forman terro-
:,nes; las bolsas que asi resultaren se desechan. -~
Con el problema de la humedad, la limpieza se hace cada Sép=-
timo dfa, & sea el dia de descanso, creando con ello que los
residuos de sangre tanto del tanque como de las tuberias y
canales, atraigan una gran cantidad de moscas que prdctica-

mente cubren todas las instalaciones.

b) Produccién de Harina de Carne: Como materia prima se uti-
lizan las cabezas y tripas de todas las aves sacrificadas en
el Rastro de Aves, ademds los animales del Rastro de Semo—_
vientes que resulten muertos en los corrales y los enviados
a decomisar, en smbos casos siempre gue a juicio del veteri-
nario se indique su aprovechamiento; ya que algunos son in-
cinerados por el grado de infececidn que tienen,principalmen=
te de triquina. Los animales que son enviados a procesar Se
les guitan los cuernos, el cuero y las pezufias. _
"Toda la materia prima se introduce a una pre-quebradora gque
tritura los huesos y secciona la carne; luego es pasada &

un molino gque le da uniformidad, posteriormente se somete a
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ocimiento en una cémara de vapor por espacio de 5 a 6 ho-
“as, a una presidn de B0 libras/pulgada cuadrada. El1 opera-
‘1o va sacando muestras para ir conociendo el punto de coc=-
3ién. Después de cocida se somete a deshidratacién.por me-—
dio de vacio, quedando toda la grasa acumulada, la cual se
eXtrae por medio de prensado. Las camadas Que se ponen en
la prensa son de 90 kilos, después del prensado se reducen
a 60 kilos. La grasa obtenida del prensado Se recoge en bo-
tes metdlicos para su venta a indusirias productoras de ja-
bén por ello se llama 'grasa industrial'.

El materia; prensado se quiebra con un pico y se introduce
en un molino, obteniéndose un material de textura fina y de
color gris oscuro; este material es empacade en bolsas: de -
35 kilos, vendiéndose 2 fabricantes de alimentos para cer-

dos (se utiliza como pienso para cebar cerdos).

¢) Produccibn de Harina de Plumas: Como materia prims se u-

tiliza las plumas de todas las aves sacrificadas en el Ras-
tro de Aves. Las plumas son traidas por camionetas deniro
de botes metAlicos, los cuales son izados por medio de una
banda transportadora que lo descarga en el cocedox ( cdmara
de vapor). El cocido se hace por presidn de vapor directa
(similar al auto-clave), & una presibén de 40 libras/pulga-
da cuadrada y dura de 5 a 6 horas, tomindose muestras a me-—
didé que avanza el cocido para conocer el momento en gue
debe pasarse a deshidratacién completa por medio del wvacio
que produce una corriente de agua.

E)l producto asl obtenido es de color gris claro y de tex—‘
tura fina. Se carga en carretilla y se lleva a empacar en

bolsas de papel reforzado de 35 kilbgramos.
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Presenta 10s mismos problemas en cudnto a humedad que la ha-

rina de sangre. Esta harina de plumas es vendida a fabrican-—

tes de alimetos para aves y cerdos,

4-3.— Condiciones sanitarias de la Planta de Aprovechamien-

"0 ‘de Subproductos:

a) Ubicacidn: Debido a la ubicacibn gque ocupe dentro de los
terrenos del Rastro, con una distancia de 40 m., que la se-
para de la Planta Prihoipal, el transporie de la carne a de-
comisar se lleva en carretillas, circulando estas por la sa-
la de exhibicién, 1o cual es un riesgo, ya que se cirecula
con carne infectada por entre carne sana dispuesta para la -~
venta. _

En los Rastros modernos se recomienda que la Planta de A-
provechamiento de Subproductos esté contigua a la Sala de
Secrificio, ya que ofrece ahorro de tiempo en tramsporte y-
un medio ideal para el manejo higiénico de las carnes in-
fectadas para su rdpida eliminacibn,

b) Proteccibn y control de insectos y roedores: El depar—’

tamento de produccibdn no tiene paredes por dos de‘sus la-
dos y proceséndose fanta materia orgénica, no hay ninguna
proteceibn contra los insectos., Ademéds la tuberia de agua-
sangre tiene una Jescarga libre sobre la canaleta de dre-
naje del edifieio, lo cual produce sedimentacibn en la
propia canaleta y en las areas contiguass, con la consi-
guiente presencia de moscas en todo el departamento,

¢) Servicios sanitarics: La planta no cuenta con servicios

sanlitarios, por 1o cual los operarios tienen gque frasladar-

se & la Plante Principal para realizar sus necesidades,
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d} Mantenimiento y Limpieza: Debido al problema gue la hu-

medad representa para los productos gque alli se elaboran,
se descuida casi totalmente la limpieza del edificio, pre-
sentando mucho polve y sedimento de materias orgénicas las
paredes, techo y pisos del local. Ademds, el local destina-
do a oficina administrativa de la planta es usado para
guafdar'equipo en desuso y material de desécho.

e) Laboratorio: Ni el Rastro, ni la Planta de Aprovecha~-

miento de Subproductos cuentan con laboratorio para anali-

zar e investigar les productos que se procesan,

B,

*®

by
%Mﬁg{
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CAPITULO V¥

CONRDICIONES EN QUE SE REALIZA EL" SACRIFICIQ DE ANIMALES EN
LOS MUNICIPIOS CERCANOS A LA CIUDAD DE MONTERREY, EN EL ES-
TADO DE NUEVO LEON.

5-1l.- RASTRC DE VILLA DE GUADALUPE:

5-1:1l.- Generalidades:

El municipio de Villa de Guadalupe, N.L., estd situa-
do a diez kilbmetros sl sur-este de la zona ceantro de la
ciudad de Monterrey, con una poblacién de 38,149 habitantes .
(censo de 1960), que sumado al incremento de poblacién por
la inmigracién debida a las ofertas de terrenos a muy bajo
costo y a plazos muy amplios=, que ofrecieron las autorida-
des municipales desde el afio de 1961; hacen una poblacibn
actual de 77,581 habitantes (censo del 4 de Junio de 1965),
El edificio gue ocupa el Rastro estd situado sobre la mis-—
ma calle del Palgeio Municipal(vease plano No.l), estfé cons-
truido de block de concreto aplanado con mortero de cemento
¥ techado con planchas de asbesto-cemento soportadas por vi-
gas reticulares metdlicas, teniendo columnss intermedias pa-
ra el soporte de los rieles de transporte de las carnes.,

El patio de maniobras para los vehfculos lo constituye la
misma éalle ¥ la plataforma de embarque'dg directamente a

la calle estando elevado 1.50m. sobre el nivel de esta.

Las paredes exteriores estén pintadas con pintura de aceite
de color verde. Consta de Jos locales siguientes:(vease pla—

no No.3) Sala de exhibicidn, Sala de sacrificio, Oficina ad-

miniastrativa, Vestidores y serviéios sanitarios,



En la sala de exhibicidn, las paredes interiores estdn re-
cubiertas con azulejos de c¢olor blanco hasta una altura de
2,00m. sobre el nivel del piso; 4 puertas (solo tienen la
preparacidn) la comunican con la plataforma de embérque.

la sala de sacrificio cuenta con dos troncas de &rboles em—
potrados en el piso, tangue de escéldado, sierra eléctrica
y sus paredes interiores tienen acabado ristico.

La oficina administrativa es la Gnica que tiene puertas en-
trechapadas (las otras solb tienen los‘marcos). Los servie-
cios sanitarios constan de 2 lavabos, 1 bebedero, 2 inodo=-
roa y 3 regaderas. En el cuarto de vestidores hay instala-
do un horno de gas que calienta agua en un recipiente me- _-
t&lico para el tratamiento de menudencias. No tiene cuarto
de refrigeracibn. \

El-agua potable es tomada del suministro de la ciudad, al
igual que la electricidad. El desague sanitario del edifi-
clo es por medio de una canaleta abierta, conduciéndose los
desperdiciocs (agua, sangre, excremento de animales, etc.)
en las condiciones mAs anti-higiénicas, hasta un lugar de
vertido sobre el Rio Santa Catarina, distante 300mts,

No se dispone de ventasnas y la ventilacifn se obtiene a
travéz de blocks de concresto puestos en forma tal gue ha-
‘'gan huecos desde una altura de 2.20 a 3.80mts, del nivel
del piso a todo lo largo del edificio.

5-1:2,~ Funcionamiento del Rastro de Villa de Guadalupe:

El ganado al llegar al Rastro es desembarcado en una
manga de encierro, que va desde el frente a la parte de a-

trds donde estdn los corrales. Estos corrales sirven igual-
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mente como corrales de depbsito y de encierro a cualguier
tipo de ganado; estando cercados con pilotes y entramado
de madera; debido a que hay corrales asignados a cada in-
troductor, unos tienen pesebres y abrevaderos y otros no,
De los corrales, los animales son conducidos a la sala de
sacrificio por la mange de encierro que es de concreto re-
forzado. |

ia mayor matanza corresponde al ganado vacuno y porcino,
Ya que es muy escasa las de ganado caprino y ovino; la ma-
tanza promedio es:

Ganado Vacuno 500 cabezas al mes.(°)

Ganado Poreino 550 dabezas al mes.(°) -~
(°) Datos prbporcionados por la administracidn del Rastro.
El sébado es el dia de mayor matanza; de 6:00za.m. a 8:00a.
m. las horas de mayor sacrificio, pero no hay horario fijo,
ya que se sacrifican snimales a cusalquier hora y en cuale:r
quier dfa; los matanceros son operarios libres y se huscan
en sus casas cuando se va a realizar la matanza, igual se
hace con el inspector de carnes. Hay 6 operarios municipé;
les, estos en su mayoris se ocupan del mantenimiento y lim-

pieza del Rastro.

5=1:3,.,- Sacrificic de Ganado Vacuno:

El animal llega lazado por el cuello a la sala de sa—
crificio, donde se le amarra la cabeza con una soga a dos .
troncos de Arboles empotrados en el piso, alli 'se le mats .
por apuntillado y se realiza el degollado (la sangre es en-—
viada al desague), el desollado y la extraceién al igual
que en el Rastro de Monterrey.

La inspeccifn de las carnes la hace un inspector de carnes
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(no tienen veterinario), si el animal resulta enfermo se le
incinera en un tanque metdlico mediante la adicibén de gaso-—
liﬁa 6 algin otro derivado de petroleo. _ -

S1i estd sano es colgado en un elctropolispasto, donde se le
hace la separacidn en canales por medio de una sierra eléc-
trica oircular, pasando a la sala de'exhibici6n donde se
realiza el lavado con mangueras; luego el pesado en dos
bdsculas, una de gancho para reses (columna de madera con
braze metdlico), y una de plancha para carne seccionada.
Para el expendio la canal es llevada hasta la plataforma de
embargque por lo operarios y se introduce directamente al
vehiculo para su distribucidn, .
El precio de matanza por cabeza de ganado vacuno es de

$ 13,00 M.N. para el municipio y $ 10.00 M.N. que se les

paga & los operarios libres.

5-1:4.,- Sacrificio de gansdo porcino:

El puerco lazado por el cuello se tumba al suelo y se
le mata aturdiéndolo por conmocidn. dédndole un- goipe con ha-
chuels (por la parte plana) en la zona superior de la cabe-
za {en el espacio entre las orejas). Luego se le hace el
degollado y la sangre es enviada al desague; el puerco es
cargado por 1lo operarios e introducido en el tangue de es-=
caldado, el cual es calentado por gas del suministro domés-
tico. Al sacarlo del tanque se le guitan los pelos con una
pala (de las gue se utilizan para remover tierras) y se ter—
mina de pelar con cuchille., Se le hace una fisura en las
patas traseras, colgéndolos en unos ganchos que estdn so-
poftaﬁds por tubos empotrados en el piso, haciéndoles la

extraccidn e inspeccibn al igual que en el Rastro de Mon-
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terrey. La separacifn se hace por medio de una cegueta (sie-
rra manual), esta operacién dura 5 minutos. Los canales son
trénspcrtados por los rieles & la sala de exhibicién donde
se realiza el lavado, pesado, expendio y distribucibn simi-
lar al Raétro de Monterrey.

Los puercos que resultan enfermos se les incinera iguzl que
al ganado vacuno, Las menudenclas se tratan en el recipien-
te con agua ealiente que estd en el cuarto de vestidores.
El preciode matanza por cébeza de ganado porcino es de

-8 5.00 M.N, para el municipio y § 5.00 M.N. a los operarios
‘de la matanza.

, Ve
5=1:5,— Analisis de las condiclones sanitarias del Rasiro ‘

de Villa de Guadalupe:

a) Ubicacibn: El Rastro se localiza dentro del area urbana
a 400m. del centro de la ciudad, enconiréndose rodeado de
viviendas, con las consiguientes molestias para los vecinos.

b) Embarque y desembarque de carnes: Se tiene el probleha

de las maniobras que tienen que hacer los camiones parsa Lo~
mar posiciones adecuadas, ya que el Rastro estd situado en .
una terminal de calle (los corrales obstruyen la continua-
cibn de la calle) y esta es muy estrecha (7.00m. de ancho),.
e¢) Matanza: Debidée a que la matanza‘sé realiza con el ani-
mal lazado y smarrado a dos troncos de 4rboles, hay el
riesgo de accidente por lo movimientos que puede producir
el apimal al recibir la puntilla, .
d)_Aglomeracifn de operaciones: Como solo hay una sals de

sacrificio y el sdbado es el dfa de mayor matanza, se PTow-
duce gran‘aglomeraciGn y resultando insuficiente el egulpo

existente y los operarios dejan reses y puercos en el pi-
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g0 por mucho tiempo esperando ser procesadas.

e). Vestidores: Como el cuarto destinado a vestidores es u-

sado para hager chicharrones, en los sanitarios aparecen
tadas las ropas de calle de los operarios colgando de las
diferentes instalaciones y sl se tiene en cuenta que allfl
dejan la ropa de faena para utilizarla tanm ﬁronto e les
llame a trabajar; ello representa un foco de contaminaci6n,

por la suciedad y desperdiclos que en esa ropa se acumula.

) Ventilacidn: Es muy deficliente, principalmente en la sa=-

la de sacrificio donde el area de huecos de blocks es muy -
pequefia, sl se tiene en cuenta el calor producido por 1as”/

.instalaciones de g&s y el manejo con agua caliente.

g) Instalacibn eléctrica: Estd en estado deplorable, ya que

-1os bombillos, lnteruptores y cajas se notan en un estado

de abandono y poco cuidade en su uso.

h) Control de insectos: Los insectos estdn presentes en for~

ma numerosa; ademfs como el desague del Rastro es por medio’
de un canal abierto, hay un foco de proliferacidn a todo lo

largoe de este,

1) Manipulacibn de la carne: Debido al calor ambiental en

la sala de sacrificio los operarios trabajan semi-desnudos;
ademés casi todas las operaclones se realizan en el piso,
poniéndose en contacto carnes de diferentes especies {va-
cuno y porcino) y se observé gque todos los vehf{culos que
distribuyen la carne son abiertos, por lo que se compren-
derd las condiciones anti-higiénicas del funcionamiento del
Rastro.
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5-2.— RASTRO DE SANTA CATARINA:

5;2=1.— Generalidades:

El municipio de Santa Catarina estd situado a 25 kild-
metros hacla el oeste de 1la zone centro de la ciudad de
Monterrey; btliene una poblacibn de 12,000 habitantes (censo
de 1960), que sumade al aumento de la poblacibn por:la in~
dustrializacidn de las zonas circundantes en los dltimos
6 afios, se estima gue actualmente tiene una poblacibn de
16,000 habitantes. o
Los terrenos del Rastro estAn situados a 1,5 kilbmetros de .
la plaza-central sobre la calle del Palacio Municipal, El
edificib que ocupa es block, techado con planchas acanala-
das de asbesto-cemento, tiene columnas intermedias de con~
creto reforzado donde se apoyan las vigas reticulares mé-
t81licas gue soportan el polispasto que tiene el Rastre.
Cuenta el edificio (vease plano No. 3) con plataforma de
embarque elevada 1l.5m. sobre el nivel del terreno, oficina
administrativa, sala de exhibicibn, servicios sanitarios y
tres salas de sacrificio, para ganado vacuno, porcino y me~
noxr respectivemente, con una rampa de sacrificio de concre-
to reforzado.

La sala de exhibicidn tiene rieles de transporte para el
colgado de las carnes, La sala de sacrificio de ganado va-
cuno cuenta con polispasto y mesa de concreto pars el sec—
cionado de la carne} tablero de ganchos soportado por dos
“tubos metélicos empotrados en el piso para el colgado de las

carnes y una hornilla de &as que se alimenta de un tanqﬁe
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transportable. En la sala de sacrificio de ganado menor
tienen ganchos y mesa igual que las de ganado porcino,

Los sanitarios tienen 3 regaderas e instalaciones para i-
nodoro y lavabo, pero estos no estan instaXados, '

Los muros estan aplanados con mortero de cemento por ambos
lados. El piso es de concreto eon'pendient; hacia una co-—
ladera de piso de @4"; las ventanas tienen mucho tiempo de
no ser abiertas, ya gue estan oxidados tanto los operadores
como los marcos, los vidrios estan opacos por el polvo que
se les ha acumulado. Las puertas son entreochapadas, a ex-
cepcidn de la puerta de entrada de la manga de enclerro

que es de enrejado metdlico. La ventilacién del local se
efectia a travéz de las puertas. La instalacibn eléctrica
estd entubada y va unida a las vigas que soportan las plan-
chas de asbesto-cemento, siendo partes ocultas y otras vi-
sibles; todas las salas tienen un bombillo de 100 watts, a
excepclén de la sala de sacrificio de ganado vacuno 'y la

de exhibicibn gue tienen dos, todos a la altura de techo
(6.00m. ). S

Las peredes interiores del edificio estan pintadas al acei=
te, de color marrdn desde el piso hasta una alturs de 2.00m,
el resto estd pintado s la cal, El esterior estd pintado &l
aceite de color verde y rosado. |

Las aguas de desecho s¢ conducen por un c¢apal abierto de
desague ¥y sirven pars regar cultivo de maiz.

El agua potable es obtenida de la red de la ciudad, &8l i-
gual que la electricidad.

Los corrales ocupan una sresa de 600m.2., dividido en tres
corrales de 10 x 20m. cada uno, dos de ellos som para génado

vacune y tienen pesebres y abrevaderos, el otro es une zaw-
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hurda (para ganado porcino), por el medio de este corral Da-
sa el canal abierto de desague del Rastro. Estos corrales
sirven indistintemente como de deplsito y de encierro.

Los dias domingo el Rastro permanece cerradd, pero no hay
horario fijo de trabkajo y para la matanza gglo se busca el
empleado del municipio que tiene las llaves, & la hora que

se degee, quien con un operario libre hace la matanza,

5=2:2,= Sacrificio de ganado vacuno:

‘El animal lazado en los corrales es traido por la ram-
pa de sacrificio, al entrar en la sela de sacrificio se la-
amarran las 4 pates y se le tumba en el piso, donde se le
da la puntilla y se cuelga por las patas traseras en el po-
lispasto, realizéndose el degollado, la sangre va al desa-—
gue, Descolgando el animal en el'piso se realizan las ope=
raciones de desollado y extraccibn al igual que en el Ras-
tro de Monterrey. La inspeccidn de las carnes la realiza
el administrador del Rastro § el empleado del munioipio.qué
trae las llaves, si resulta sano se le pone el sello sani~
tario después del lavado; si resulta resultz enfermo se le
incinera en wun lugar cerca de 1los ¢orrales,

La separacidn se hace por medio de una cegueta manusl, pa-
sando & lavado gque se hace por ﬁedio de mangueras,. trasla-
ddndolo a la sala de exhibicidn en donde es pesado en bés-
cula de gancho para su posterior expendio y distribucién.
Las visceras y menudenclas se venden a precios muy bajos a
‘los vecinos del Rastro. Los cueros son llevados a las tene—
rias de Monterrey para su procesamiento. El precio de ma-
tanza por cabeza de ganado vacuno es de § 10,00 M.N. al mu-
nicipio y $ 8.00 M.N, a los operarios,
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5-2:3.~ Sacrificio de ganado porcino:

El puerco es lazado en los corrales y traidoe por la
rampa de sacrifiecio, al entrar en la sala de sacrificio se
le amarran léﬁ 4 patas y se tumba en el piéé, donde se le
iﬂtroduce un ;uchillo ¥y se realiza el degollado; luego se
coloca dentro de un recipiente metdlico con agua caliente
para el escaldado. El aguz caliente es obtenida por medio
de una hornilla alimentuda por gas proveniente de un fan-
gque movil. Después de escaldado se pela por medio de pala
¥ cuchillo, poniéndole un separador cilfndrico en las fi-
suras hechas en las patas traseras y se cuelga del polisifr
pasto. Las operaciones de extraccidn e inspeccidn se hacen
al igual gue en el Rastro de Monterrey. La separacién se
hzce con una cegueta manual, pasando el puerco a la sala
de exhibicidn donde se realiza el lavado, pesado, expen-—
dio y distribucibén. Los puercos enfermos lo incineran al
igual que el ganado vacuno. Las visceras y menudeucias se
venden a precios muy bajos a los vecinos del Rastro y éh
el no se producen chicharrones. EL precio de matanza por
cabeza de ganzdo porcino es de $§ 5.00 M.N, para el munici-
pio y $ 5.00 M.N. para los dperarios.

(Vease el record de matanzsa del Rastro en el cuadro No.3)

5-2:4,.,- Analisis de las condliciones saniftarias del Rastro

de Santa Catarina:

a) Ubicacibn: Debido al tipo de terreno que lo circunda y
la poca vegetacibn existente en los alrededores del Rastro,
2l soplar el viento se pueds notar la gran cantidaed de pol-

Vo gue penetra, principalmente en la sala de sacrificio de

ganado vacuno que estd a la entrada del edificio., Ademéis el



- 49 -

camino que conduce al Rastro no estd pavimentado.

b) Mantenimiento: El mantenimiento del edificio es deficien-
te, muchas de las planchas de asbesto-cemento del techo es-

taban perforadas; el aspecto en cuinto a pintura e instala-
cién eléctrica es deplorable (interuptores y cajas deterioe-
rgdas). Es muy notoria la falta de limpieza de %0do el edl-

ficio, tanto interior como exteriormente.

o) Servicios sanitarios: Se observa gue las tres regaderas

existentes no habian funcionado nunca y del lavabo y el i~
nodoro solo estaban les instalaciones, pero no los aparafos,
Ademés, esta habitacibn es utilizada por el municipio para
gaaerdar objetos embargados a sus habitantes por litigio &
falts de pago de impuestos.

d) Vigilancia sanitaria: En este Rastro permiten le presen-
cia de perros dentro de la sala de ssorificio de ganado va~-

cuno, incluso los matanceros 1o propician dfndole de cemer
carne de la canal. La falta de vigllancia se refleja més
todavfa, al permitirles la entrada en la sala de sacrifi-
cio de vacunos a nifios cuyas edades oscilan entre los 8 ¥
los 13 aflos de edad, los cuales Jjuegan con las visceras y

menudencias que se extraen.

e) Drenaje: La sangre expulsada por los animeles al igual
que el agua de limpieza del edificio y de las visceras y
menudencias, drena por el desague de piso, qQue a su vez
descarga en un canal abierte que sirve para el regadfo del
cultivo de maiz; sobre ests terreno juegan muchoes nifios y

como ‘este canal pasa por los corrales de puerces, le sirve

de abrevadero.
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£) Desperdicios: Al extraer las visceras y menudencias, es-~

tas quedan en el piso hasta gque aparezca un vecine gue las
compre. El estiercol es vaciado en ¢l patio del Rastro, don=
de segin log operasrios los recoge un camibén de basura del
municipio, este servicio es muy irregular, ya que habfa a-
cunulado una gran cantidad, ocon los consiguientes proble~
mas de descomposicidn e insectos, _

£) Inspeccidn: Como el administrador funge de inspector de

carnes, es muy frecuente que este funcionario no esté s la
hora sn que ge realiza la matanza, por 1o cual se la pone
el sello sanitario a carnes gque no se han inspeccionado.!

h) Transporte de carnes: El iransporte de carnes se hace en :

vehficulos abiertos y los operarios que la cargan estén se-
mi-desnudos, poniendo las carnes en contacto con su cusrpo.
i) Deficiencia sanitarias: El conjunto de deficiencias sa-

nitarias de este Rastrd hacen gque este solo tenga el nombre,
pero no reelice la funcibn pera la cual fué creado, gue es

"Controlar sanitarizmente laas carnes".

5=3.= Matanza enm San Ncoles de los Garzas

F=3:]l,- Generalidades:

El municipio de San Nicolas de los Garza esta altuado
a 8 kilémetroa al norte de la mona centro de la ciudad de
Monterrey (vease plano No. 1); tiene una poblacibn estima~
da en 1965 de 63,000 habitantes.
En este municipie no hay Rastro y la matanza de amimales se
realiza em las carnicerfas. Al vislter estas carnicerias se
abservé que ne tienen equipe, ni instalaciomes aprepiadas,
haciéndose el sacrificic en el patio gue tiene pisc de ce-
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mento y dos postes metédlicos para el colgado de los anima-
les. Todas las operaciones se hacen en el piso en condi=
ciones muy anti-higiénicas.

Actualmente se estd contruyendo un Rastro {vease piano No.l)
gque ocupard una area de 3,600 m.2. y se han levantado algu-
nas paredes y columnas; pero los trabajos se encuentran pa-
ralizados debido & la falta de presupueato'para su termi-
nacibn. Segin opinifn d¢ las autoridades municipales se es-
pera que la nueva adninistracién municipal que comenzaré a

ejercer su mandato en 1967, termine la obra del Rastro.

5-4.—~ Matanza en San Pedro Garza Garcias -

b=4:l.~ Generalidades:

| El municipio de San Pedro Garza Garcfa eata situado a
20 kilbmetros al oeste de la zona centro de la ciudad de
Monterrey (vease plano No. 1); tiene una poblacién estima-~
da en 1965 de 18,000 habitantes. Este municipio no tiene
Rastro y la matanza se realiza en las carnicerias, obser-
vindoge una falta total de condiciones sanitarias adecua-
das, ya que el sacrificio y todas las demds operaciones se
realizan en piso de cemento al aire libre, sin ningln tipo
de instalacién, ni equipo; déndose el caso extremo de una
.carnicer{a sin unidad de refrigeracibn para la conserva-
cibén de las carnes hasts el momento de su venta al publi-

co.



