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SEGUNDA PARTE

CAPITULO VI

PROPOSICION DE UN RASTRO CENTRAL COMO SOLUCION A IL.OS PRO-
BLEMAS SANITARIOS ACTUALES DE LA ZONA METROPOLITANA DE
MONTERREY, N.L. DERIVADOS DEL SACRIFICIO DE ANIMALES.

6~1.- Generalidades:

Evaluando las condiciones sanltarias y funcionales que
se han planteado, tanté en el Rastro de Monterrey, como én
el de 1los municipios vecinos de Villa de Guadalupe ¥ S;ﬁta
Catarina; ademés las eondicibnes en gque se realiza el sa-
crificio de animales en los municipios de San Pedre Garza
Garcfa y San Nicolas de los Garza, se llega a la conclu- .
81én de la necesidad de proyectar un nuevo Rasiro que cen—
tralice la matanza de animales, Aunando esfuerzos se logra-
r{a un Rastro de proporciones tales, que resolveria lds
problemas actuales y futuros en un perfodo no menor de 25
afios,

Los datos estadfsticos nos indican gque el crecimiento de—
mogréfico de la ciudad de Monterrey, abarcard més alld de
los limites de esos municipios vecinos en un perfodo me-
nor que el previsto de disefio para la obra. Y como la ten-
dencia moderna es hacis la creacibén de 'Rastros'! que abas-
tezcan el mayor nfmero de ciudades y pueblos; ya que-se lo~
gra reduccibn en los costos de operacibn y la utilizaci6n
de subproductos traen consigo la disminucibn del preéio de
la carne. Ademés los constantes adelantos en la refrigera-
cibn y congelamiento de las carnes, y el éxito del trans-

porte'regrigerado, hacen gue la carne llegue al pliblico €N
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condiclones sanitarias adecuzdas.

El diseflo y construccién de un Rastro es primordialmente

un problema funcional, El disefio varf{a de un pafs a otro

y alin de una ciudad a otra, de acuerdo a sus medios de vi- -
da y sus costumbres, pero como prineipio bésico para el |

disefio, se debe tener presente gue: "E1 Rastro debe rendir

el mayor n@mero de servicios al menor costo posible.

6-2.- Datoa para el proyecto:

Para conocer la capacidad del nuevo Rastro se tomaridn
en cuenta los siguientes factores: -

a) Perfodo de" diseflo.

b) Poblacibn asctual y futura.

¢) Cantidad de carne aprovechable promedio
de cada especie.

d) Indice de consumo de carne por habitante.

e) Cantidad de dias laborables por semana.

f) Carne producida en afios anteriores.
El perfodo de disefio del Rastro serd de 25 afios a partir
de 1965, 6 sea hasta 1990; para esa fecha la poblacibn ur-
bana de la ciudad de Monterrey y'municipids veclinos calcu-
lada por el 'Plano Regulador de la ciudad', serd de 3,750,000
habitantes. |
El {ndice de consumo de curne diario por habitante estimado
por la Secretarfa de Salubridad y Asistencia (S.S.A.), es
de 150 gramos por habitante, por lo yue se requerirén:
3,750,000 x 150 = 562,500,000 grameos de carne diarios, &

seas 565’388’000 = 562,500 kilbgramos de carne diarios.
?

Inicialmente el Rastro trabajari con un solo turno de tra-

bajo de 8 horas, para los primeros 12% afios y utilizando
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un segundo turno de trabajo doblari su producecibn, por lo

cual la produccidn de disefie serd la mitad, 6 sea:

5625500 = 281,250 kgs. de carne diarios.

-
!

Como se trabajard 6 dias a la semana, la produccibn seréd:

281,250 X7 - 328,125 kgs, de carne diarios.

El Rastro actual solo lleva estadisticas del nimero de ca-
bezas sacrificadas por especie, pero no del pesa, eS80 se
debe a que el cobro del impuesto munieipal y de matanza se
hace por cabeza,.

Conociendo la cantidad de carne en kgs. a producir, se-de-
be calcular la cantidad por especie; para ello se tomé las
estadfsticas de matanza en los Qltimos afies(1962-65), véa-
se cuadro No. 2, y tomando como base la cantidad de carne
aprovechable en cada especie, se determind la cantidad de
carne producida en esos afios y el porcentaje‘de cada es-
pecie con respecto a la produccibn total, halléndose un
porcentaje promedio para esos afios (vésse cuadro No. 4).
En el cuadro No. 5 se determina la cantidad de animales &
sacrificar; con 1los porcentajes promedios(véase columna 2)
aplicados a la cantidad de carne a producir (328,125 kgs.)}
se determind la columna 3.

Los datos de la columna 4 corresponden al promedio de car-
ne aprovechable de cada especie de las rezas gue gSe consu-—

men en el Rastro.

- columns 3

La columna S Solumna 4

La columna 5 representa la capacidad de disefio del Rastro
para un turno de trabajo de 8 horas. '
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Conociendo la cantidzd de animales a sacrificar se dimensio-

" naré el Rastro,

Se ehalizard el consumo de carne respecto a los datos de
1965. En 1965, la poblacibén de Monterrey y municipios ve-
einos de Villa de Guadalupe, Santa Catarina, San Pedro Gar-
za Garcia ¥y San N{colas de los Garza, estiméda por el Plano
Regulador de la ciudad de Monterrey, es de 971,514 habitan-
tes; por lo cual el coﬁsumo diario de carne de acuerdo al
*Indice de consumo de la S. 3, A.,' debe ser:

971,514 x 150 = 146,000,000 gramos = 146,000 kildgramos de
carne diarios,

Al sumar la produccidn de carne en el Rastro de Moanterrey
y de los municipios vecinos en 1965 (vease cuadro No. 3)
tenemos un total de 26,868,501 kgs. de carne y al conside-

rar 105 365 dias del afio se tiene un consumo diario de:

26’222’501 = 73,500 kgs. de carne.

Al comparar este consumo con 1o estimado por la B3.5.A. Se
observa una diferencia de 72,500 kgs. diarios de carné, 6
seat 146,090 - 73,500 = 72,500 kgs. diarios de carne.

-La diferencia entre el consumo actual y el estimado por la

3.5.A., se debe principalmente a la matanza clandeatina,

6-3,~- Localizacibn:

Como los factores a considerar para la eleccidn de un
sitio para un Rastro son numerosos, se visitaron varios lu~
gares, eligifndose por sus condiciones el siguiente: Un lu-
gar situado a 2 kilbmetros al este de San Nfcolas de los
Garza, y dos kilémetros al norte de-la Colonia Chapultepee,

entre las lineas de ferrocarril a Torrebn, Coahuila y la de
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Laredo, Tamaulipas.

Los principales factores que se tuvieron en cuenﬁa para la

eleccibn fueron:

6-3:l.— Aumento demogridfico de la ciudad:

la fendencia general de crecimiento de la ciudad es ha-
cla el nmoreste y el lugar elegido est4 hacia el noroeste.
Hay una bharrera natural qus es el cerro del Topo Chico que
impide el crecimiento de la ciudad en esa direccién; ademds
los vientos dominantes en la ciudad son N-E y S-~E, lo cual
hard que los malos olores que pudieren producirse se despla-
cen hacia la falda del cerro en zonas despobladas.
En un radio de més de 1.5 km. no hay establecida ninguna in-

dustria que pudiere contaminar § alterar las carnes.

6=3:2.~ Vias de comunicacidn:

' Las vias de acceso serdn: Perrocarril, por medio de un
ramal (400 mts.) & la linea que va a Torredn, Coahuila; que
lo uniria a los estados vecinos del norite que es de donde
procede la mayor parte del ganado (80%) que se consume en
Monterrey; logrando asf{ transporte a bajo costo en distan—
clas mayores de 500kms.

El Rastro gquedaria unido a la carreters a Laredo, Tamaulipas
{2xms. ), de donde se podria distribuir la carne y subproduc—
tos & cualguier lugar de la oiuded y del Estado de Nuevo
Lebn,

6-=323.~ Servicios:

a) Abastecimiento de agua: Se puede lograr a travéz de a-
gua subterranea (hay pozos cercancos), § prolongando la red’
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general de abasto de la ciudad; 6 tambien conducibndola des-
de la linea del tangue regulador del Topo Chico. Con un es-
tudio detallado se podrfa saber cual de las soluciones se-
rfa més adecuada,

b) Desague: Como existen pequefias mesetas en el lugar, se
puede lograr un nivel adecuado para dar mayor declive a los
sistemas de desague. Ademds como la Colonia Chapultepec ¥

el municipio de San Nfcolas de los Garze tienen drenaje sa-—
nitario, se podrfa prolongar hasta el Rastro.

¢) Energfa eléctrica: Se obtendrfa del anillo eléctrico que
¢ircunvala la ciudad que tiene un voltaje de 110,000 voltios,

mediante l1la construoci6n‘de wna sub-estacidn en los terre-
nos del Rastxro.
6-4.,~ Corraless

(Vease plano No. 4).
a) De Depésito: Como la mayor parte del ganado llegard en

ferrocarril, es necesario que los corrales de depbsito ten~
gan-una capacidad que corresponda a cuatro dias de produc—
cién del Rastro, esto por los inconvenientes que se podrian
presentar en el transporte por ferrocarril (deacarrilamien~
%o, retraso, etc.), por 1o cusl toda industris prevee la
falta de materis prima con un buen slmacenamiento, pero es
preferible que se haga en los corrales, & que ae haga en
el cuarto frigorifico, ya que las pérdidas e inconvenientes
son menores. Y si & esto unimos el problema que acarrearia
la falta de carne en la poblacifn, quedsrd mésque justifi-
cado la capacidad de los corrales de depésito,

La capacidad y el area necesaria se ha calculado por medio
del cuadro No. 6; la segunda columna corresponde a la {l-
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tima del cuadro No. 5. La Col. 3era. I Col. 2da. multipli-
cada por 4; ya que se alojardn 4 dlas: de produccién del

-~ Col, 3era, _

multiplicada por Col. 6%a.

K1 area total se le sumaréd un 10% pera los pasillos de cir-
culacién., Estos corrales serdn de pilotes de concreto con .
entramado de tubos metflicos, y estardn divididos en zonas
ae aocuerde al tipo de animal. Tendrdn abrevaderos y pese-—
bres colocados & una altura de 0,40m. del terreno.

b) De Engorde: Se tiene como experiencia gque un 2% de los

animales a sacrificar de los ganados vacuno ¥y porcind: no
llegen con el peso adecuado, por lo cual se dejard una a-
rea para corrales de engorde. Para ganado vacuno se hardn
corrales individuales con capacidad para 185 animales y
ocuparfn una area de 2,300m.2.. Para ganado porcino serén
individuales con capacidad para 282 puercos, ocupando una
area de 3,640 m.2.. Todos los corrales de engorde serénm
techados con planchas de asbesto-gemento y con pilofes de
concreto con entramado de tubos metdlicos. Se afiadird una
area igual a la calculada para los corrales de engorde,
para cuando se duplique la produccién del Rastro.

¢) De Cuarentena:t Se dejarZ una area para los corrales de

cuarentena, donde llevardn los animales traumatizados &
gue presenten sintomas de enfermedad. La experiencia ha
demostrado gue el 5% de los animales a sacrificar estén
en e¢sas condiciones, por lo gual chservando el ¢uadro No.
5, @8 necesitari una area de 1,120 m.2. para vacunos y
1,200 m.2. para porecines. Dejande una area gimilar a la
ealcudade: para cusnde se dupligue la: produceidm 42l Ras~
tro.
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d) De Encierro: En el cuadro No.7, se ha determinado la ca-

pacidad y area de estos corrales. La columna 2da. correspon-
de a la d1tima celumna del cuadro No. 5, ¥Ya que los corrales-
de encierro tienen une capacidad igual & un dfa de produc-
cidén del Rastro.

col,2da.,
col. 4ta.

Al area total  se le sumard un 10% para pasillos de circula-

La col.5ta. =

i ¥ la col.6ta, = col.5ta. x col.3ras.

cidn, Ademds se dejara una area jigual para cuando se dupli-
que la produccibn del Rastro.
e) Superficie de los corralest

47,802 m.2. (De depbsito, cuadro No.6).
4,780 m.2. (10% para pasillos de circulacibn).
1,120 m.2. (De cuarentena pars ganado vacuno).
1,120 m,2,. (Para doblar produccién}.
1,200 m.2. (De cuarentena para ganade poreino).
1,200 m.2. (Para doblar produccién)
2,300 m.2. {De engorde para ganado vacuno).
2,300 m.2. (Para doblar produccidn).
3,640 m.2, (De engorde para ganado porcino).
3,640 m.2., (Para doblar produccibn).
9,482 m.2, (De encierro, cuadro No.7).
948 m.2. (10% pare pasillos de circulacidn).
9,482 m.2. (De encierro, para doble produccibn).
948 m.2., (104 para pasillos de circulacidn).

89,962 m.2, (Superficie total de corrales).
El area calculada en el cuadro No.6 no habréd que duplicer-

oy

-

la, ya gue & la fecha en que se doble la produceibén del Raé—
“tro (1234 éﬁos) los medios de transporte serén més eficien-
tes y seguros que los actuales, por 1o cual se tendris al-
macensmiento para dos diss de produceibn, ya que los corra-,
les de depbsito tienen una capacidad de cuatro dias de al-
macenamiento de la produccidn diaria.

£) Almacen de forrajes y Oficina: Para almacenar los ali-

" ™

. - Atk &
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mentos gue se dard a los animales en los corrales (excepto
en les corrales de enclerro en los cuales estardm en ayuna);
se construird un almacen con una area de 2,000 m.2. inclu-

yendo una oficina de control.

6~5.- Dimensionado de los departamento del Rastro:

a) Salas de sacrificio: El dimensionado de las salas de sg-

crificio para los gahgdos vacuno, porcine y caprino, estd
regido por la capacidad de produccibén del Rastro y la ma-
quineris a utilizar. Pare ello se consultaron varios ceté-
logos de fabricantes de equipo para la industria de la car-
ne, eligiéndose aguel equipo que se ajustaba a los requeri-
mientos del cuadro Ko. 5.

La gela de sacrificio de ganado vacuno tendrd una capacidad
variable de 50.a 150 cabezas por hora, en ella ge sacrifi-
cardn tembien los becerros menores, los de peso y los ovi-
nos, para estos la vwelocidad de matanza serd mayor dada su
menor laboriogidad para el sacrificio. | _
La sala de sacrificio de gan=do porcino tendré una capaci-
dad wariable de 150 a 225 cabezag por hora.

Le sala de sacrificio de cabritosm tendréd una capacided de
450 a 550 cabezas por hora.

El funcionamiento de estas sales de sacriflocio estd deta-
1llado en los cuadros Nos. 9; 10 y 11 respectivamente.

Otros factores para la eleccibn fueron: 'El sisteme de ope=-
racién?, el elegido fué el "Sistema continuo", en el la ve=
locidad es regulable con paradas de tiempo y tradajo contro-
lados, ello para aprovechar la habilidad y bajo precio de
la mano de obra mexicana en comparacidn con otros sistemas

més mecanizados.

—_
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Tn el sistema elegido los ganchos donde se colgarén las car-
aes son giratorios (360°), para facilitar aquellas operacio-
ies que requieren trabajo por ambos lados de las carnes.

s de obervarse que los fabricantes permiten la manufactu-
»a de parte del equipo en el pafs, ademds de la mano de o;
+ra mexicana, lo cual permite ahorros en cosgtos, fletes, im-~
uestos aduanales, etc. , pero siempre bajo la supervisién
«el fabricante paré gerantizar la patente.-

+) Cuarto frigrori{fico: El dimensionado se realizd en base

v los siguientes factores:
lev Capaciﬁad. >
2.~ Area en planta de cada animal, -
3.~ Pasillos de circulaciédn.
4.~ Espacio entre los rieles de transporte.
5.~ Sistema de transporte.
é.- Forma de almacenamiento.
T.- Esclusas de aire.
8.~ Temperatura.
_ 9.~ Distribuciébn.
Como ejemplo de la determinzcién de estos factores ge hard
con el departamento de ganado porecino:
1.~ Igusl a un dfe de produccidn, 1,418 cabezas a sa-
crificar (vease cuadro No. 5).
2.~ Las canales de puerco en planta tienen un difme~
tro de 0.60m., § sea une area de 0.28 m.2. .
3.« Los pasillos de circulscibén de l.5m. de ancho ca=
| da uno. |
4e= 0.75m. de centro a centro.
5.~ Acarreado & mano.

6.~ Colgado en riel.
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T.- Para eviter pérdidas de temperatura y permitir un
facil acceso del equipo de transporte de las car-
nes. Sus dimensiones serfn 3 x 4m.

8.~ Un grado centigrado sobre cero ( 1°C.).

9.- Un solo compartimiento. i

Por el disefio de este cuarto frigofifico, todas las carnes
que se expendan estarin a baja temperatura y con un sistema
de inspeccibn rigurosa y constante sobre los vehfculos que
la transportan, se lograrf reducir al minimo la descomposi=-
¢ién y contaminacibn de las carnes. Ademés, las carnes so-
metidas a refrigeracidn no experimentan alteracionesg en su
composicibn quimica, histolégica y organoléptica; por‘el
contrario, son de mejor sabor, facilitan los cortes y evi-
tan una pérdida excesiva de peso,

EI 'Ciclo Operacional' esté disefiado de manera que el inter-
valo entre el faenado del animal y la introduccibén de la ca-
nal al cuarto frigorifico sea menor de una hora, esto para
nrevenir el desarrolleo de microorganismos.

e¢) Estercolerc: Se fransportard el estiercol por medio de

carretillas a un silo metdlico, que lmego lo descargari en
los camiones para su eliminacidn; su dimensionamiento estéd
regido por la caﬁac&dad del Rastro y el volumen de estier—
¢ol producido.

d) Incinerador: Para el decomiso de la carne que ordene el

veterinario, se tendrd un incinerador alimentado por gas, -
con parrillas y quemadores multiples para lograr una mayor
capacidad. Estar4d cubierto y con paredes dobles de ladrillo
refractario; su dimensionamiento estd regido por la capaci-
dad del Rastro y el porcentaje promedio de animales a deco-
misar parcial § iotalmente qﬁe es de un 10%.
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e} Departamento de vii.ceras y menudencias: Las visceras y -

menudencias pasarfn directamente de la sala de sacrificio
de cada especie de ganado a su dpto. correspondiente, ( de
la planta alta a la baja) por medio de recipientes metdli.
cos tapados para controlar los olores,

f) Departamento de chicharrones: Bste constarf de dos sec-

ciones, una de extraceidn y la otra de prensado; su dimen~
sionamiento esté fegido por la cantidad de puercos a sa-
crificar y el equipo 2 utilizar (hornillas de gas y pren-
psadoras).

g) Planta de Productos Derivados: El dimensionado g€ reali-

z86 en base a los siguientes factores:

l.- Capacidad del Rastro.

2.— Productos que elaborari.

3.~ Maguinaria que utilizari.

4.,= Almacenamiento de producto acabado.

Estos factores fueron determinados en la giguiente forma:

'1.- En el cuadro No. 5.

2.- Sangre desecada, ya mea como sangre en polvo (soluble

' en agua) 6 como harina de sangre (insoluble en agua);
harina de carne y huesos; grasa industrial y grasa de
Primera. .

3.~ Tangue cocedor de sangre; ftangue percolador de grasa;

 derretidor en seco; molino eléctrico; prequebradora;

prensa; tambores caldeados por'vapor; deshidratador de
vacio; cédmara de vapor; maquina llenadora de bolsas;
bésculas, desmineralizador, ete..

4,% Area para cuatro dias de produccién.

Es de observarse la situacidn de la Planta de Productos De-

rivados, que por estar contigua a la salas(de sacrificio

rermite ahorro de transporte y de tlempo,;siendo un medio
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ideal para el manejo higiénico de las carnes a decomisar.
Ademés, permite una operacidn satisfactoria sin interferir

a la Planta Principal, ya que est& separada por medio de un
pasillo, |

6—-6.~ Funcionamiento del Rastro:

El 'Ciclo de Operacifn' del proyecto de Rastro serid de
"Progresibn Vertical"; se ir4 de la planta alta a la planta
baja ¥y no se recorreri el mismo sitio dos veces,

El funcionamiento seri en la siguiente forma:

a) Diagrama Operacional del Proyecto de Rastro:

Pl 51 ¢ T 1h

'U'lq______
O

l.- Llegada del ganado al Patio de Maniobras.

2,- Desembarque del ganado de los camiones 6 del ferrocarril.
3.- Pesado de cada animal,

4,- Inspeccibn veterinaria.

5.— A los corrales de cuarentena.
6.- Incineracidn.

7.~ Planta de Productos Derivados.

8,.,- Sacrificio da Urgencia.
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9.~ A los corrales de engorde.

10.~ A los corrales de depdsito correspondiente a su especie.
1ll.- A 1lo0s corrales de encierro para 24 horas de ayuno.
Nota:Los siguientes pasos del funcionamiento estin indicados

de acuerdo al tipo de ganado, en los cuadros Nos., 9, 10 y 11.

L M -

6~=T.=- Techo, Muros y Pisos:

Los edificios de frigorificos, oficinas administrativas
y la Planta de Productos Derivados, serédn con techo de losa
plana, con capa impermeabilizante para evitar infiltraciones
¥y capa atérmica para disminmir el paso del calor -al interior
del Rastro. El techo estari soportado por muros de carga fa-
bricados con tabiques estructurales y en su caso con postes
de acero; esto permitird que tanto en el techo como en los
muros se puedan colocar perfiles metélicos para el soporte
de las cargas moviles. |
El techo de las salas de sacrificio serd de diente de sierra
orientada hacia el norte, logrando asi una excelente luz na-—
tural en el area de trabajo. _
La altura de techo del cuarto frigorifico al igual gue la
Planta de Productos Derivados serd de 5.00m.; #n las ofici-
nas administrativas de 3.50m.; la planta baja de la sala de
sacrificio tendrs una altura de 5.00m. y la planta alta de
7.00m. |
Todos los muros de los departamentos en conbacto con las
carnes serén recubiertos de losa vitrificada hasta una al-
tﬁra de 2.00m. 4el piso para facilitar la limpieza.
Los pisos serén de mosaico en las oficinas administrativas
v en las demés dependencias en contacto con las carnes se—

r4n de concreto reforzado sin brufiir, evitando el peligro
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de resbalamiento en superficie mojada y poder resistir el

duro tratamiento que recibirdn por el trifico de eguifo.

6-8.- Puertas y ventanas:

Las que dan al patio de maniobras serdn del tipo cor-
tina (corredizas), con cortina de aire producida por aba-
nico para evitar la entrada de moscas; en las demés puer-
tas que dan_al exterior‘se colocarédn puertas dobles, una
de ellas de malla mebtélicas
Les ventanas seréin de marco metdlico, vidrio_transpérente
¥y con malla metdlica, con ello se lograré un menor efecto

de la humedad y mejor control de los insectos.

6-9.—~ Ventilacidn e iluminacibn:

En las salas de sacrificio se colocarén extractores
a la altura de techo & inyectores a la altura de piso, es-—
trategicamente situados con el objeto de eliminar wvapores
¥ el calor desprendido por las canales ¥y los operarios,
Por el techo de diente de sierra, se tendrf una buena ilu~
minacibn natural; pars la iluminacibn artificial se utili-
zard focos incandecentes y reéflectores para aquellas zonas

gque lo ameriten, tal como la de inspeéci6n veterinaria.

6-10.- Servicio de agua potable:

La cantidad de agua potable necesaria para el consu-
mo del Rastro, se ha calculado en el cuadro No. 8, en base
al consumo promedio por cabeza a sacrificar en litros (co-
lumna 3era.), resuliado de las investigaciones hechas por

Mohlman y de acuerdo a lo estipulado ﬁor la S. S. A.
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En el consumo promedio por cabeza se incluye: Lavado ante-
mortem, lavado post-mortem(canal), menudencias, visceras, -
escaldado de puercos y ague caliente en general. Se_agre-
ga un 15% adteional a ese consumo, gue incluye los servi=-
cios de limpieza, lavanderi{a, restaurante, servicios sa~
nitarios, corrales y un margen eveﬂtual para gervicios es-
peciales.

Serdn 522,450 litros diarios adicionales, por lo cual el
total a consumir serf de: 3,483,000 <4 522,452 = 4,005, 450
litros diarios., Ese consumo ser& para 10 horas, 6§ sea 8
horas de trabajo de los operarios de matanza, mids 2 horas

de los operarios de limpieza. Iuego:
: 3

5_,_9%5),,_&29 = 400,545 litros por hora, 6

400,545 -~ 111 1itros/segundo.
3,600 ~ .

El dimensionzdo del tanque elevado y de la cisterna(tanque
enterrado), estén regidas por el consumo total de agua
{cuadro No.8), el aumento del doble de produccién a los
122 afios,;” la presidn necesaria para las labores del Rase
tro que es de 75 libras/pulgada cuadrada y por el horario
de trabajo. '

6-11.— Servicio de desague:

Como el desague es la fase vital en la solucibn del
problema sanitario, se doterd al Rastro de trampas de olo-
rés, desgrasadores y una peguefia planta de tratamiento de
aguas residuales. Esta planta se instalarid debido al gran
volumen de consumo y & la gran condéntracibn de materia
orgénica en los desperdicios.

En la planta,las aguas residuales serin sometidas a un
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proceso de cernido y sedimentacibn; el proceso de sedimen-
tacibén removerd un promedio del 35% de Ia” Demanda Bioquie
mica de Oxigeno {(DBO)} de los desperdicios.

El efluente final de la planta estard conectado al siste-—

ma de desague de la ciudad.

6=12,.~ Servicio de agua caliente:

El agua caliente serid obtenida en un tangque mezclador
de vapor y agua. El vapor provendrd de una caldera calen=
tada por gas. Se utilizardn dos calderas para evitar la
paralizacidn de las actividades por reparacibn de una de
ellas,
las caracteristicas de la caldera vienen regidas por la
temperatura y el consumo de agua. Con relacidn a la tem-—
peratura, esta serd de 80°C., para que las labores se lle-—
ven a cabo satisfactoriamente,]Con relacidén al consumo se

ha estimado que corresponde al 5% del total, 6 sea:

&;0056550 X5 - 200,272 litros..

Y como trabajarin 8 horas, tenemos:

200,272 _ 55,034 litros por hora; &

7 litros por segundo,

3]
T
&)
Lt
~
K|

6-12,- Otros servicios:

£

a) Servieio de Lavanderfa: Para garantizar la higiene de

los uniformes de los operarios, se tendréd una lavanderia;
sus caracterf{sticas vienen determinadas por el nfmeroc de

operarios del Rastro.
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b) Servicio de Vestidores: Por medio de las casetas metili-

cas coh sus cerraduras, se lograri un control higiénico de
los uniformes y de las propiedades individuales de los o-
perarios.

¢) Servicio de Comedor: Para lograr una alimentacién ade~

cuada y a bajo c¢osto, evitando gque 1los operarios ingieran
alimentos mientras desarrcllan su labor, con lo cual se
reduce el problema de la contaminacién.

d) Servicios sanitarios para el plblico: Para uso exclusi-

vo del plblico visitante, ya sea para compra, venta 6 vi-
tas, se tendrdn sanitarios, estos contarédn de -ifiodoros,

mingitorios{orinarios) y lavabos. Tambien se tendrén ser-
vicios sanitariocs para los conductores de carga ¥y descar-

ga de las carnes (vease plano No,5).

6-14,—- Oficina del M&dico-Veterinarioc: .

En esta oficina se realizardn los informes, estad{s-
ticas,etc. ¥y se guardardn los sellos, formularios y equi-
po de trabajo del veterinario. Esta oficina estd adjunta

al laboratorio para mejor control de esta.

6-15.- Laboratorio:

En el se harén los analisis e investigaciones de las
" carnes que se sacrifiquen y de los productos que se ela- -

boren en la Planta de Productos Derivados.

6=-16.~ Oficina para los introductores:

Se tendrin 30 oficinas, distribuidas en tres plantas

con 10 6ficinss cada una, para gue los introductores rea-
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licen en ella las compras y ventas de ganado en pie y de
carnes. Cada oficina consvtard de: Salén de recibo, priva-

do y servicio sanitario; ademéds tendrd una instalacidn

especial para la colocacidén de una caja de seguridad.
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CAPITULO VII

CONCLUSIODNES

7<l.- Inversibn:

El costo de la_obra segtn los detalles indicados en el

capitulo anterior es el siguiente:

f PRESUPUESTO DEL PROYECTO DE RASTRO PARA MONTERREY, K. L.

Superfi- § Gosto u- }
cig en nitario

POT M2 Costo total

CONCEPTOS
Melo

§ Edaificaciones 11,880 { 8,116,500.00]

Corrales de encierro i :
(semicubiertos’) 10,430 ! 2,607,500,00]

Corrales de engorde . _
(cubiertos) ~ 5,940 300.00 § 1,692,000.00f

Corrales de depbsito ' - ]
¥ cuarentena. 54,902 150,00 g 1,123,000,00 §

{descubiertos) L

Equipo de matanza, refrigeracibn, inci-
neracién , laboratorio y mobiliario ge-

D.Eral.o NN NRERERENEENEENENEEREEEREEEEN RN 8,240-000.00

Planta de tratamiento de aguas residua-

les, tanque elevado y cisterna.......... g 24371,000.00§

Pavimentacibn, patios de maniobras, esta-

cionemientos, jardines y bardas .....c.e. @ 850,000.00;

= 25,000,000,00
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7;2.- Pinaneciamiento:

—

INGRESOS DE LA PRESIDENCIA MUNICIPAL DE MONTERREY,N.L., POR
CONCEPTO DEL RASTRO (1963-65).(®) -

o

RASTRO DE

MONTERREY 1963 1964 1965

DE AVES 1,333,163 1,723,216 - 1,913,452
DE SEMO-

2,859,902 3,202,177 3,743,383

VIENTES - ,
| TOTALES 4,193,065 4,925,393 5,656,835
: ,

(°) Fuente: Administracién del Rastro de Monterrey.

De los ingresos que recibe el municipio por concepto del .
Rastro, un proamedio de 40% se destinan a los gastos de adw
ministracidn, operacién ¥ conservacibn; por lo cual se
cuenta con un 60% parae inversibn y amortizacién del capi-
tal invertido en la obra gue se proyecta.

Ademé&s, estos ingresos son en base a volumen de matanza de
los animales controlados, a lo cual habmia que afiadir el
equivalente s lg carne que se introduce de lugares cerca-
nos, aumentado por el porcentaje correspondiente al sacri-
ficio clandestino. Todo ello har{a aumentar los ingresos
al muniecipio, mediante medidas de control y vigilancia pa-
ra dichas carnes no ¢ontroladas.

Existe en México una institucidén bancaria especializada en
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inversiones para este tipo de obra municipal, otorgando los
créditos a un interés del 9% anual en plazos hasta de 10 G-
fios. .

Debido a la cercanfia de los muncipios de Villa de Guadalu-
pe, Santa Catarina, San Nf{colas de los Garza y San Pedro
Garza Garcfa, con la ciudad de Moﬁterrey, e3 necesario que
se lleven a c¢abo aocuerdos entre las autoridades municipa-
les para la reparticidn de las utilidades del Rastro pro-
puesto, en base al consumo pdHr municipio, para lograr asi
"La centralizacibén de la matanza" y 10s confiroles de ywigi-
lancia carrespondientes en cada munigipio; logrando con e-

llo todas las ventajas que han sido expuestas.

T=3.- Justificacidn:

A excepcibn de la leche, la carne es el azlimento gque
més reguiere inspeccidn; esto se explica por varias cau-
sag: Rapidéz con que la carne se descompone; posibilidad
‘de que proceda de algin animal enfermo, particularmente
"8i la enfermedad es trasmisible al hombre {zoonosis); la
facilidad con gue la carne se infecta; la intoxicacibn que
puede producirle al hombre, ya sea por trasmisidn directa
de microorganismos & por las toxinas que este produce; to-
do ello hace Jjustificable que se destine una suma de dine-
0o considerable para preservVar a la comunidad de tan po-
tencial riesgo,

Por las razones expuestas y existiendo los recursos econb-

micos necesarios, justifican el mAximo esfuerzo para la

realizacibn del proyecto propuesto.
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7=4,~ Finalidad: =

Lo que se ha sefialado con anterioridad demostrando la
importancia del conocimiento de las condiciones sanitarias
de las carnes y los recursos exlstenies para;mejorarlas,
constituyen un aspecto fundamental de la salhd piblica del
pueblo,

Este trabajo llepna su cometido dando & conocer las condi-
ciones aoctuales de las carnea y 1la forms de lograr las {p-
timee condiciones sanitarias e higiénic¢as. Y espera que
las autoridades, eantidades 8 personas, realicen los eafuere
Z0S necesarios para que sea una realidad lo propuesto en
este trabajo; con lo cusl el pueblo logreris alcanzar una
de las metas para su 'Salud Plblica', que es: " UN COMPLE=
T0 ESTADO DE BIENESTAR FISICO, MENTAL Y SOCIAL, Y NO SOLC
LA AUSENCIA DE ENFERMEDADES",
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CUADRO No, l::

ANTMALES SACRIPICADOS EN EL RASTRO DE LA CTUDAD DE MONTERREY, N. L., DURANTE ETL ANO DE 1965 . (°)

ESPECIE] ENERO | FEBRE~ MARZO | ABRIL | MAYO JUNIO | JULIO AGOSTO | SEPTI®Y}- OCTU- zqumﬁgﬂmong-aoebwwmv
RO. \ BRE BRE |BRE |BRE w
Ganado 6 N ﬁ 6. 572 Hm_
vECURO y 750} 5,915F 6,134 5,324 6,035] 6,193 m.#pj 6,303 6,121l 6,354 6,450 £,532| T4,5
Ganado *
poroino| 8,942 7,711} 8,540 7,300 8,771 8,873 | 9,53 9,584| 9,189 9,675 9,233| 9,326 06,674
Becerrog |
chicos 759 726} 1,018] 1,061 771 821 737 768 671 693 675 720} 9,421
. -t
(1) R
Becerrod
Cebritog26,974]22,864 118,086 | 21,243 25,089 20,113 | 22,861 17,553} 14,409 19,623{24,334 }25,224 R58,373
Fanade
ﬂWWOH ﬁu 710 818 778 600 713} 680 738 733 633 703 635 8301 8,5M

(1).- Becerros

(2).- Becerros

(3).~ Ovejas y Borregos.
(°).- Datos obtenidos en la administracidn del Rastro de Monterrey.

de menos de 100 kilégramos.
de mds de 100 kildgramos.
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CUADRO No, 2

ANIMALES SACRIFICADOS EN EL RASTRO DE LA CIUDAD DE MONTE~

ﬁREg, N. L. (1962-65). (°)

ESPECIE 1962 -1 96 3 196 4 1965
Ganado .
62,505 61,380 71,264 74,518

Vacuno _
Ganado

Porcine 99, 392 98,683 103,064 106,674
Becerros '
(menores ¥y 11,365 11,984 8,759 18,237
da peso) '
Cabritos. 240,030 265,895 335,130 258,373
Ganado .
nenor 10,343 11,134 9,938 8,571

(°)Datos obtenidos en la administracidn del Rastro.
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' JADRO No. 3

ANTMALES SACRIFICADOS Y CARNE PRODUCIDA EN LOS R4aS5TROS

DE MONTERREY, VILLA DE GUADALUPE ¥ SANTA CATARTINA, EN

1965{(°)

— . - . e R - A E————

RASTRO DE MONTERRTEY

TOTAL DE CANTIDAD DE| TOTAL DE CAR-
ESPECIE ANIMAL.ES ggggEBigno— NE PRODUCIDA,
4

SACRIFICADOS N KOS, EN KGS{
Ganado : |
Vaouno 74,518 200 14,903,600
Ganado
Poreing 106,674 60 6,400, 440
B rros{meno—
tggéyraagnpsn} 18,237 *0 729, 480
Cabritos 258,373 12 3,100,476
Gana@p Menor 8,571 35 299,88%

RASTRO DE VILLA DE GUADALUPE

Ganado 5,000 - 200 1,000,000
Vacuno

fGanado 5, 500 60 330.000
Porecino

RASTRO DE SANTA CATARIDNA

1&!}&&0
Vacuno 422 200 84, 400
| Ganado 337 60 20, 220
Poreino

PROTUCCION TOTAL DE CARNE EN 1965 EN KGS.=Z 26,868,501

(°)}.-Datos obtenidos en la adninistracién de cada Rastro.
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\ CUADRO No. %

PRODUCCION DE CARNE EN KILOGRAMOS DEL RASTRO DE MONTERREY, N, L, Y

_ PORCENTAJE DE CADA ESPECIE (1962 -~ 65). (°)

_ - Porcen-|
| . . . 1 taje
BSPECIE 1962 % 1963 % 1964 % 1965 % prome~
| dio
Ganado 12,501,000 | 56.5 | 12,276,000 | 5% 0| 14,252,800 | 56.1| 14,903,600 | 58.5| 56.4
vacuno . ‘
Ganado | 6| 61838 24.6| 6,400,440 | 25.3] 25.9
porcino 5,963,520 | 27.0 5,920,980 | 26.6 | 6,183 840 4 » 400,
Becerrog ; : .
{menores y 454,600 | 2.0 479, 360 2.2 390, 360 1.6 729,480 { 2.8 2.3
de peso) _ : . ‘
Cabritos m.mmo.wmo 13.0.| 3,190,740 | 14,4| 4,021,560 | 16.2 3,100,476 | 12.2{ 13.9
Ganado 362,005 | 1.5 389, 690 L 8 347,830 1.5 299,885 1.2 1.5
menor
Total de . . . .
Mwﬂmmmwww 22,161,485 1000 | 22,256,770 [00.0| 25,196,390 [00.0| 25,433,881 |100.0{ 100.0
kga, . — J

. (°) La carne producida se ha calculado en base a la ce

cie (wease cuadro No. 3).

ntldad de carne aprovechable en cada espe-
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CUAURO Noo b

DETERMINACION DE LA CANTIDAD. DE ANIMATES A SACRIFICAR Parn

EL DISERO DEL RASTRO.

CANTIDAD DH

TOTAL D= CANTIDAD
gspeore  |FORCENTAJE loipwe EN ggggingﬂo“ DE ANTMA-
(1) PROMEDIO KGS. EN KGS LES A SA=
(2) (3) (4)' CRIFICAR
{s—b‘
Ganado .
Vacuno 56.4 185,000 200 925
Ggnado
_ 25.9 85,060 60 1,418
Porcino .
Becerros
(menores y 2.3 7,544 40 -189
de peso)
Cabritos 13.9 45, 600 12 3,800
Gahado
Menor 1.5 4,921 35 141
Totales 100.0 328,125 ——— —————
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CUADRO No. 6

DETERMT NACION DE LA CAPACIDAD Y AREA PARA IOS CORRALES DE DEPOSITO, DEL PROYEGTO
DE RASTRO PARA MONTERREY, N. L. - - :

- A -

b —

. CANTIDAD DH CANTIDAD | DLVENSIONES] CAPACLDAD AREA TOTAL
ANIMALES A | DE ANIMA- |DE 10S co- | DE capa NUMERO DR
s ] DE CORRA-
ESPECIE. |sacrrrrcar.] 1Es 4 aro-|rmates v | commaL. CORRATES. |1ps mmmmm:
(1) (2) JAR. METROS. : _ TROS CUA-
(3) (4) (5) (6) DRADOS. (7)
Ganado
B 925 3,700 10 x 10 20 185 18,500
Ganado <
poreino 1,48 5,672 7z 7 20 284, 13,916
Becerros
(menores y 189 756 7Tx7 30 42 2,058
_de peso)
Cabritos 3,800 - 15,200 7 x 3.5 30 506 12,397~
Ganado
Henor 141 564 Tx 7 30 19 931
Area total de los corrales de depbsito —- = 47,802




|
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CUADR

0 No. 7

DETERMINACION DE LA CAPACIDAD Y AREA PARA 103 CORRALES DE ENCIERRO DEL PRO-

YECTO DE RASTRQ PARA MONTERREY, N. L.

e .

CANTIDAD DE

DIMENSIONES | caPACIDAD DE| WumERo DE | AREA TOTAL
ESPECIE. | ANIMALES 4 |DE 10S CORRA- caps commaL | cormares | DE CORRA-
ATOJAR. TES -EN METROS| . wwwmmz ME~
(1) (2) (3) (4) (5) ﬁgmam mu
Ganado
vacuno 925 10 x 10 25 37 3,700
Ganado
porcino 1,418 T=7 25 56 2,744
Becerros
(menores y 189 717 36 5 245
de peso)
Cabritos 3,800 7 x 3.5 36 106 2,597
Ganado :
menor 141 T7x 7 36 4 196
Area total de corrales de encierro =~ 9,482
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CUAD

RO No. 8

DETERMINACION DEL CONSUMO DIARIO DE AGUA i fAT

b

i

ESPECIE, DEL PROYECTO DE RASTRO PARA MOKTERREY, N. L.

]CANTIDAD DE §CONSUMQ PRO—' CONSUMO TOTAL

ANIMALES A JMEDIO POR POR ESPECIE EN
ESPECIE SACRIFICAR JCABEZA EN LITROS.
LITROS,
(1) (2) b (3) (4)
[_ el
Ganado .
1,200 1,110,000
vazuno 925 A ' At
b?—'-
Ganado ]
porecino
Becerros
{menores 189 600 - 113,400
y de pesog
Cabritos 3,800 200 760,000
Ganado
141 600 84,600
menor

lconsumo total de agua potable ——- I

3,483,000
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5\ .
\ CUADAR. No.39

UH.PO%OMEOHOEBEMPQNH@HQHOGM mba;do Eb.ﬁuw- bH.uH..
Huwow..m_dﬁo U.m._.wbmemo PARA Eozemwwwﬂn N. L.. .. . -
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SIGNIFICADO DEL DIAGRAMA OPILRACIONAL DEL CUATRO No, §

1,=- Lavado del animal al salir del corral de encierro.
2.~ Trampa de sadérificio.

3.~ Apuntillado o enervacién.

4.- Enganchado y alzado,

5.~ Degollado.

6.- La sangre & la Planta de Productos Derivados.

7.~ Seperacibdn de la cabeza, |

8.~ Marcado y lavado de la cabeza,

9,~ Descornado (corte de los cuernos). -~
10,- Enviado a la Planta de Productos Derivados.

11.~ Cortado de patas y desolado de las mismas,

12,~ Abrir wvientre. |

13.~ Extraceién de panzas y cuajos.

14.~ Limpieza y esterilizacibn de panzas y cuajoé.

15.~ Enviado 8l estercolero.

16.~ Remover ubrs.

17.~ Abrir caderas.

18.- Extraer menudenclaes (intestinos).

19.~ Evisceracién (extraer las visceras, corazbn, higado, etg.).:
20,.- Desollado (quitaxr cuero) y corte de cola.

21.- Enviado al cuarto-de cueros para su tratamieando.
22,~ Separacién (corte en canales).

23,- Inspeccibn Médlco-Veterinaria,

24.-~ Envio a la lra, planta de las visceras y menudencias al
dpto. correspondiente, para su tratamiento y limpieza,

25,=~ Separacidén de la cabeza (extraccidén de saesos y gléndulas).
26.~ Lavado final de la caebeza y sus partes.

27.~ Lavado final de las canales,

28,~ Aplicacibdn del sello sanitario.

29.~ Enviado al cuarto frigori{fico.



R0 No. 10

Al

DIAGRAMA OPERACIONAL DEL SACRIFICIO DE GANADO PORCTNO

RREY, N, L. %
f

, DEL PROYECTO DE RASTRO PARA MONTE-
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SIGNIFICADO DEL DIAGRAMA OPERACIONAL DEL CUADRQ No, 10 :

l.,~- Lavado del animal al salir de los corrales de encierro.
2.~ Insensibilizador.

3.- Enganchado y alzado,

4,- Degollado.

5.~ Sangre a la Planta de Productos Derivados.

6.- Escaldado.

7.- Depilacibn.

8.~ Rasurado{completar la depilacién).

9.~ Lawvado, T
10.= Abrir pecho.

11l.- Extraccidn de menudencizas,

12,- Evisceracibn (extraer visceras, corason, higado, etec.).
13.- Separacibn {divisibn en canales).

14.- InSpecéibn Médico-veterinaria.

15.- Envio a la lra. planta de las visceras y menudencias al
depto. correspondiente para su tratamiento y limpieza.

16.~ Sepatacibnde~la cabeza (decapitacibn),. |
17.~ Separacidn de las partes de la cabeza(sesos y gléndulas).
18.- Lavado de la cabeza y susg partes.,

19.~ Lavado final de las canales.

.20.~ Sello sanitario.

21l.- Al cuarto frigorifico.



.....mﬂ-l

/o,c._,pumo No. 11

Y

DIAGRAMA OPERACIONAL DEL SACRIFICIO DE CABRITOS, DEL
PROYECTO DE RASTRO PARA MONTERREY, N. L.’ _
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SIGNIFICADO DEL DIAGRAMA OPERACIONAL DEL CUADRO No. 11 @

1.~ Lavado del animal al salir de los corrales de encierro,

2,~ Rampa de sacrifiecio. |

3.= Degollado.

4.~ Recoleccidn de sangre en cubetas.

5.— Abrir pecho. |

6.- Extracecién de menudencias (intestinos).

7.~ Extraccién de visceras (corazdn, higado, etc.).

8.~ Desolledo (quitar el cuero).

9.~ Enviado al cuarto de cuerocas para su tratamiento.

10.~ Inspeccibén Médico—veterinaria |

1l.~ Tratamiento de visceras y menudencias.

12.~ Preparacidn especial de visceras y menudencias para
diversos platillos mexicanos. |

13.~ Lavado final.

14.- Aplicacidn del sello sanitario.

15.,~ A1 cuarto frigorffico.
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DESCRIPCION DEL PLAND No, 2 :

Planta de conjunto del Restro de la ciludad de Monterrey, N.L.

l.—‘Rastro de Semovientes.
2,- Rastro de Aves.

3.~ Corrales de encierro,
4.,—- Corrales de depbsito.

5.— Planta de Aprovechamiento de Subproductos,.
6.- Perrera.

7.- Departamento Anti-rrébico.

B.= ¥ 9.~ Patios de maniobras.

Planta del Rastro de la c¢iudad de Monterrey, N. L.

l.~ ¥ 2.« Oficinas administrativas.
3.— Despacho del sdministrador.
4,- Sanitario.
‘5,= Sala de exhibicibn,
.~ Cuarto frigorifico.
7.~ Sala de exhibieidn generél.
.~ Sala de exhibieibn de ganado porcino.
9,~ Departemento de destasado y expendio de ganado porcinmf

'~ 10.- Sala de extraccibn, separacibn, exhibicibén y expendio de
cabritos. )

1l.~ Sala de sacrificio y desollado de cabritos.
12.- Sanitarios(Inodoro, lavabo y regadera) para el personal.

13.~ Departamento de casilleros y serpentin de la caldera.
14.- Cuarto de calderas y casilleros.

15.~ Departamento de prensado de chicharrones.
16.~ Departamento de producci6n‘de chicharrones,

17.~ Departamento de tuberfas y segunda caldera.
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18,~ Departamento de tuberfas y primera caldera.
19,- Departamento de limpieza de cueros.

10,«~ Departamento de tratamiento y limpieza de visceras de
ganado mayor y poreino,

2l.~ Departamento de limpieza de menudencias de ganado mayor
(intestino grueso). '

22.- Departamento de limpieza de menudencias de ganado mayor
( intestino delgado) y panzas,

23.~ Sala de sacrificio de ganado mayor.

24,~ Sala de gacrificio de ganado poreino, .

25.-~ Entrada de la rampa de sacrificio de ganado porcino.
26,- Rampa de sacrificio del ganade del ganado porecino.

27.~ Trampa de sacrificio del ganado mayor.

28.- Rampa de sacrificio del ganado mayor.

29.- y 30.~ Patios de maniobras.
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