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I. INTRODUCCION

El constante aumento de la poblaci6tn humana en el mundo-
y en particular en México, va acompafiado por una escasez de --
alimentos, la cual se va incrementando a medida que transcu---
rren los afios. En nuestro pals debido a que contamos con uno-
de los indices demogrificos mis altos en el mundo, se ha senti
do la necesidad de fomentar la investigaciﬁqibara mejorar las-
técnias de explotacidn agricola y pecuaria con el fin de produ
cir una mayor cantidad de alimentos, que vengan a satisfacer -
la demanda de produccibén de origen animal y vegetal para consu

mo humano (Espinosa, 1986).

La producci6n de cerdos constituye uno de los més impor-
tantes capitulos en la economia de la mayor parte de los paf--
ses. La industria porcina, que presenta aspectos muy diver---
sos, se adapta a las més variadas condiciones de medio ambien-
te y explotacifn, transformando una gran cantidad de productos
agricolas e industriales en alimentos de gran valor nutritivo-

para el abastecimiento de la poblaci6tn humana (Diaz, 1965).

La produccibén porcina ha sufrido cambios de acuerdo a --
las exigencias del mercado y actualmente debido a que se ha --
sustituido el consumo de grasas animales por aceites vegeta---
les, la finalidad es producir canales de excelente calidad con
mayor rendimiento y menor cantidad de grasa posible (Berruecos

1972; citado por Vizquez, 1988).

La produccibdn porcina debe estar encaminada a la obten--

cibn de cerdos que satisfagan las necesidades del mercado de -



tal forma que el cerdo producido, tenga las cualidades que el-
consumidor busca. Tales como el desarrollo de las grandes ma-
sas musculares (Jambén, Lomos) y la poca abundancia en los luga
res de menor calidad (Cuello, Miembros, etc.). Dichas cualida
des se obtienen por la Seleccibn Gené&tica de modo que los pro-
ductores de pie de crifa produzcan cerdos que transmitan a su -

descendencia estas cualidades (Gonzilez, 1985).

El objetivo del presente trabajo es evaluar y clasificar
las canales de cerdo, en base al m&todo Americano, c¢on el fin-

de valorar las principales cruzas que se llevan a cabo en las-

granjas porcinas.



II. REVISION DE LITERATURA

17.1. Historia del Cerdo

Las especics actuales de cerdos domésticos descienden de
un grupo de especies salvajes, de las que el representante Lu-

ropeo es Sus scrofa y el representante de Asia Oriental es S. -

vittatus . Al igual que los bdvidos, los cerdos no fueron do--
mesticados hasta despué&s de haberse implantado definitivamente

la agricultura neolitica (Ensminger, 1980Q).

Existen pruebas fundadas de que su domesticacidén tuvo 1lu
gar hacia el afio 2000 a.C., en lo que ahora es Hungria y en --
Troya. Los cerdos que aparecen representados en la cerlmica -
hallada en Jericd y.cn Egipto, que data de periodos anterio---
rcs, pertenecen a variedades salvajes. L1 cerdo habia adquiri
do considerable importancia como productor de carne en los ---
tiempos Greco-Romanos; en esta &poca se salazonaba y ahumaban-

jamones y se fabricaban embutidos.

Hace unos 150 afios, los cerdos LEuropeos comenzardn a ex-
perimentar cambios al ser cruzados con animales importados de-
China procedentes de especies S. vittatus. Estos cerdos po---
seian patas cortas de hucsos finos y dorso inclinado. Seglin -
Mc. Connel, en el pasado era costumbrec en el Reino Unido clasi
ficar los ccrdos por su color, blancos, rojos y ncgros; mencio
nando algunos escritores antiguos hasta treinta razas. Ln la-
actualidad solo unas pocas se hallan representadas (Lawrie, --

1967).
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La mejora de los cerdos no se ha dirigido en una direc--
cidén Gnica, si no que ha variado de acuerdo con las necesida--
des del momento durante las diversas épocas. La mayorfa de --
las razas mejoradas de los cerdos que sec¢ explotan actualmente-
en todo el mundo, proceden de las brit8nicas. La primera raza
usada con tal fin fué la Berkshire; se dice que sus mGsculos -
L. dorsi son de mejor conformacibén y tamano que los de cual---

quier otra raza, sc¢ localizan en el lomo del cerdo y tienen --

una importancia debido a que es uno de los cortes con mayor --
porcentaje de carne magra y de mayor precio en el mercado. Los
cerdos Berkshire con la raza Warren Contry de los Estados Uni-
dos contribuyeron hace un siglo a crear en el Gltimo pais la -
raza Poland China. F1 cambio de tipo que puede producirse den
tro de una raza queda claramente puesto de manifiesto en el --
cerdo Poland China que cambio en solamente 12 afios de tipo gra
so, pesado, a tipo bacon (tocino). Los cerdos Berkshire tam--
bién se han utilizado para mejorar las razas locales en Alema-

nia, Polonia y Japdon (Bundy, 1971).

Los cerdos de la raza large White son los mds numerosos-
en el Reino Unido. Fn afios recientes, los cerdos lLandrace de-
Escandinovia, han competido fuertemente con ellos como producto
res de bacon. La raza Landrace fué la primera cientificamente
mejorada. En Dinamarca estos animales han sido intensamente -
seleccionados por su magrura, longitud de canal y eficlencia -
en la conversidn de alimentos, con vista a la produccién de
carne; los animales empleados con mds frecuencia en el Reino -

Unido son los de la raza Middle White. De acuerdo con su con-



formacidn y nivel de engorda, e independientemente de la raza,
los cerdos de 90 kg. se destinan a la produccidén de carne en -

Dinamarca, bacon o a fines industriales (Lawrie, 1967]).

IT1.2. Caracteristicas de las razas porcinas

Debido a su adaptacién y rendimiento las razas mis difun

didas en México son: Duroc-Jersey, llampshire, Yorkshire y Lan-

drace.

Duroc-Jersey.

Esta raza de cerdos es la mis conocida y popular en Méxi
co, su origen es originaria de Estados Unidos, se cree que in-
tervinieron en su formacidén cerdos colorados de Guinea (1804),
cerdos colorados de Espana (1837}, cerdos Portugueses (1852),-
cerdos Berkshire e incluso cerdos Tamworth; estos animales se-
cruzaron con cerdos colorados de Vermont, de New Jersey y New-
York y mis o menos alrededor de 1880, se agruparon en Asocia--
cidn unos creadores de New York y New Jersey y se empezaron a-

seleccionar y fijar las caracteristicas sobresalientes de la-

raza (Diaz, 1965).

En México las primeras importaciones se hicieron en 1912
por la Secretaria de Agricultura y Ganaderia. El Duroc actual
es un animal de talla media, con variaciones de intensidad en-
color, que van desde claro amarillento hasta el rojo obscuro,-
en ocasiones con pelos negros en el Jdorso; el prefcrido es el-

rojo cereza (Flores, 1981).



Sus caracteres generales mis importantes son los sigutcn
tes: La cabeza es pequefia con relacidn al cuerpo, ancha y de -
perfil nasal ligeramente cbdncavo; las orejas son de tamafio me-
diano, finas y dirigidas hacia adelante y ligeramente caidas -
de la punta. Cuello corto, grueso y bien implantado al tron--
co. El tronco es largo, ancho y profundo; las espaldas, mode-
radamente anchas; los muslos, gruesos y anchos; la linea dorso
lumbar, recta; las extremidades son de longitud media y estan-

bién aplomadas, pezufias de color negro (Diaz, 1965).

Hampshire.

El origen de esta raza en Inglaterra desciende de la We-
ssex y la Essex; la que conocemos en México, es el Hampshire -
Americano; en Estados Unidos se selecciond rigurosamente y se-
form6 en 1893 la Asociacién Americana de Cerdos Thin Rind (fa-
ja angosta), cambiando posteriormente el nombre por el de Hamp

shire (Juergenson, 1983).

El color debe ser negro con un cintur6n blanco que rodee
totalmente el cuerpo e incluya ambas extremidades anteriores -
hasta las pezufias, no debe existir ninguna otra mancha blanca-

(Carroll, 1967).

Estos animales alcanzan similar desarrollo que los Duroc,
la cabeza de tamafio medio en relacién al cuerpo, el perfil es-
casi rectilineo y el hocico alargado sin exageracibn, las ore-
jas son medianas y rectas, las extremidades son fijas aunque -
menos que los Duroc, fuertes y un poco mis largas que los de -

aquellos. En apariencia, son animales mis toscos que los Du--
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roc y al igual que en &stos el pelo no debe ser erizado ni --
con remolinos. Son animales proliferos, mids rQisticos y mejo--
res para el pastoreo, las madres son buenas lecheras, aunque -
en general apacibles, ligeramente mis nerviosas que aquellas.-
Los cerdos Hampshire de hoy en dfia producen canales con unas -
caracteristicas muy buenas. Son frecuentes los animales con

jamones anchos y prominentes, con troncos hien musculados y --

conjuntos con las mandibulas y vientres (I'lores, 1986}.

Yorkshire.

Raza originaria de Inglaterra, es con mucho la mis cono-
cida de las razas de ese pais. Se cree que su origen se deba-
al cruzamiento entre animales hembras de tipo cé&ltico de los
condados de York, Lincon y Lancancter, con machos Leicesters--

hire que provenian a su ve:z de cruzamiento iberocasiitico (Flo-

res, 1986).

Esta raza de cerdos e¢s de color blanco sin manchas de --
ningGn otro, aunque de cuando e¢n cuando se encuentran animales
con manchas obscuras en la piel, la cabeza es moderadamente --
larga, con cara poco redondeada, hocico ancho y muy elevado, -
frente limpia y ancha entre las orejas, orejas anchas y delga-
das, derechas, pero inclinadas ligeramente hacia afuera, cue--
l1lo largo y bien proporcionado de carne hasta las paletillas,-
pecho ancho y profundo, espalda inclinada, de mediana anchura-
y limpio dorso largo, nivelado y amplio desde el cuello al ra-
bo, lomo ancho y espacioso, jamones anchos llenos y profundos,

costillas bien arqueadas, piernas rectas y bien formadas, a ni



vcel de la parte exterior del cuerpo destacando sus huesos, pies
fuecrtes e iguales, piel fina, blanca sin arrugas ni pelos ne---
gros. Animales productores de carne por excelencia y de tocino
delgado, completamente veteado de carne que es lo que prefiere-

el consumidor Inglés (Concelldén, 1972).

Landrace.

Esta raza es originaria de Dinamarca, se form6 a partir -
del viejo Cerdo Danes. Hace unos 25 afios Dinamarca prohibié 1la
exportacidn de pies de cria y el Landrace que conocemos en Mé&xi
co, es el de Estados Unidos, que se form&é de la importacién ---

efectuada antes de la prohibicibén (Flores, 1986)}.

Sus caracteristicas generales son: color blanco libre de-
manchas, cabeza moderadamente larga, quijadas livianas, ancha -
entre las orejas. Orejas largas, delgadas completamente inclina
das hacia adelante. Dorso: fino y leve. Lomo: muy largo y rec
to. Grupa: ancha y larga. Costillares: bien arqueados. Costa--
dos: profundos y parejos. Panceta: carnuda. Jamones amplios,-
carnudos y profundos, llenos hasta el garrdén sin arrugas hori--
zontales. Barriga: plana, con 12 tetas normales y bien coloca-
das, como minimo. Extremidades: fuertes y bien aplomadas, con-
costillas y articulaciones cortas y eldsticas y con cascos fuer
tes y parejos. Piel: fina, suelta y sin arrugas, produccn un -

tocino delgado y bien veteado de carne (Pinheiro,'1973).



II.3. La Explotacibén Porcicola a Nivel Nacional

y en el Estado de Nuevo Lebn

La poblacibn porcina a nivel nacional de acuerdo con ci-
fras de 1la S.A.R.H. era en 1980 de 17'000,000 de cabezas con -
un crecimiento promedio anual de 1975 a 1980 de 4.04% (Bravo,-
1984).

La porcicultura fu& una de las actividades méis dinfmicas
durante la Gltima d€cada, pues presenta un incremento de 61.6%
y los estados de mayor poblacibn son: Jalisco, Michoacdn, Vera
cruz, Sonora y M&xico que representan el 46% del total nacio--

nal, siguiendoles Guanajuato y Querétaro con el 8.7%.

Estos incrementos se debieron principalmente a factores-
como importacibn de pié de cria, mejoras en el disefio de cons-
trucciones y manejo de las construcciones lo que hace que la -

porcicultura sea una linea donde existe mayor desarrollo tec--
noldgico (Dominguez, 1984),
La porcicultura nacional se puede dividir en 3 catego---

rias:

1) Tecnificada.

Que representa el 17% del total de 1a poblacidén porcico-

la nacional y que produce el 35% de la carne de cerdo.

2) Semitecnificada.

Que posee el 28% de la poblacién porcina nacional, y pro

duce el 35% 1la carne de cerdo.

3) Rural o traspatio.
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Quec representa el 55% del inventario nacional producicn-

do el 30% de carne de cerdo (Bravo, 1984),.

La porcicultura se encuentra dividida en el pais para fa
cilitar su anflisis y planeacidn en tres zonas, tomando en ---
cuenta sus condiciones ecolfgicas y son: Arida y Semifrida, --

Templada y Tropical.

Zona &rida y semifrida.
Contempla los estados de Baja California Norte y Sur, --

Coahuila, Chihuahua, Durango, Nuevo Lebn, San Luis Potosi, So-

nora y lacatecas.

Con una poblacifn en 1982 de 3.3 millones de cabezas, 1lo
que representa un 18.1% de la poblacibn total nacional. Sono-
ra ocupa el primer lugar con un 36% de la poblacifén, ademis de

ser el mAs tecnificado.

La problemdtica de esta zona es la escasa produccibn de-

sorgo.

Zona templada.
Incluye los estados de Aguscalientes, Guanajuato, Hidal-
go, Jalisco, México, Michoacin, Puebla, Queré&taro, Tlaxcala y-

Distrito Federal.

Poseen una poblacidén de 9.3 millones de cabezas o sea el
50.2% de la poblacibn nacional y su produccibn es de 60.2% del

total, lo que hace que sea la mis importante del Pais.
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En esta zona tiene un clima ideal para la produccidn de-

cerdos.

Zona tropical.

Esta representada por los siguientes estados Campeche, -
Colima, Chiapas, Guerrero, Morelos, Nayarit, QCaxaca, Quintana-

Roo, Sinaloa, Tabasco, Tamaulipas, Veracruz y Yucatén,

Su poblacifn es de 5.8 millones de cabezas, que son el -
31.7% del total nacional y representan el 20.3% del total de -

la produccidn.

La porcicultura en esta zona es de tipo familiar y se -

produce para el autoconsumo (Dominguez, 1984).

La porcicultura en la actualidad atraviesa por una cri--
sis que la tiene frenada en su desarrollo, que ha provocado --
que el inventario porcino nacional decayera en un 50% en los 8
afios anteriores (Gr&fica 1). Por otro lado, el consumo per --
capitapen ese mismo periodo se ha visto disminuido notablemen-

te al pasar de 18 a 10 kg (Cuadro 1).

Algunos de los factores que influyen en la problemftica-

de la porcicultura son:

a) Alto valor de inversidn por vientre. Este monto no -
se ha logrado cuantificar en forma actualizada, debido a que -
en los Gltimos afios no ha existido demanda de créditos refac--
cionarios para la creacifn de nuevas granjas. No obstantc, se
considera que el monto de inversibn por vientre es aproximada-

mente de 6 millones de pesos.



12.

b) Largo periodo preproductivo. Las granjas que recurren
a la solicitud de crédito para ampliar su capacidad, requieren
de mis de un afio para poder ver ya no digamos sus utilidades,-
.sino la venta del producto de las inversiones realizadas, lo -

que les ha provocado graves cargas financieras.

c) Presencia de granjas abandonadas. La criss de 1985-86
causbd estragos en la porcinocultura, dejando como consecuencia
inmediata el abandono de granjas, principalmente pequefias que-
no pudieron sobrevivir por su falta de tecnologia, de eficien-
cia, y también por la falta de integracibn. Dicha crisis se -
debib principalmente a que el precio del cerdo baj6, a que los
precios de los insumos se incrementaron, hechos que al conju--

garse, volvieron inoperantes a esas granjas.

d} Integracidn y eficiencia. Las granjas que siguen ope-
rando pudieron sobrevivir porque estfin integradas tanto verti-
cal como horizontalmente, porque sus productos tienen un valor
agregado, y porque tienen una buena organizacifn que les permi
te negociar mejor la adquisicién de insumos, los permisos de -
importacidén, y a la vez disponen de mejores canales de comer--

cializaciébn (Trujano, 1989).

En el Estado de Nuevo Ledn, la produccibn de carne de ---
puerco en 1984 fué€ de 13,318 toneladas, volGmen suficiente pa-
ra cubrir la demanda estatal por este alimento, enviandose los
excedentes al resto de la RepGblica, principalmente como ali--
mentos procesados, lo cual tiene un efecto multiplicador signi

ficativo en la economia estatal.
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Las caracteristicas mis importantes de los sistemas de --
produccifn utilizados en la ecxplotacibn porcicola, son los si-
guientes: de las granjas existentes en el Estado un 80% cuenta
con una buena infraestructura y eficientes té&cnicas de explota
cidén y el resto trabaja con métodos tradicionales de produc---
ci6én. En general, el sistema de produccibn predominante, es -

el intensivo, basado en un 95% en la produccibn cria y engorda

de cerdos.

La mayor parte de las granjas porcicolas en forma particu
lar o por medio de la unibn, sigue en proceso de produccibn --
que va desde la adquisicibn de granos, oleaginosas y premez---
clas, balanceo de raciones, produccibén de lechones, cria y en-

gorda de cerdos, hasta la comercializacién de la produccibn.

La distribucibn de la produccidn porcicola se concentra,-
en aproximadamente 85% en los municipios de Cadereyta Jiménez,
Allende, Montemorelos, Guadalupe, Garza Garcia, Zudzua, liscobe
do, Pesqueria y Marin, los cuales se localizan principalmente-
en los alrededores del Area Metropolitana de Monterrey. De la
produccidn estatal, un 80% se consume interiormente y el 20% -

restante se envia a Coahuila y Tamaulipas.

La produccibn porcicola se comercializa principalmente a-
través de la Asociacibn de Porcinocultores directamente a los-
rastros y empacadoras, el prohlema del intermeriadismo en la -

produccidén percicola es minimo (S.A.R.H., 1990}.

E1l presente trabajo es debido a que desde hace algunos --

afios, la carne de cerdo es utilizada como materia prima para -
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la elaboracidn de otros productos alimenticios, tales como las
carnes frias y embutidos. Se ha empezado a exigir canales que
produzcan mayor cantidad de cortes magros. Uno de los renglo-
nes que mis interesa a la industria porcicola es la produccidn

eficiente de canales de cerdo de aceptable calidad y alto ren-

dimiento,

20+

121

8'000.0

{millones de cabezas)

80 81 82 83 84 85 86 87 88
ANOS

Gr&fica 1. Comportamiento de la poblacibn porcina en el periodo
1980-88.
Fuente: Comisidn Nacional de Porcicultores.
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Cuadro 1. Consumo de carne de cerdo en M&xico per cépita.

Afio kg/cap.
1980 18.0
1981 18.3
1982 18.5
1983 19.0
1984 19.3
1985 12.5
1986 12.0
1987 11.0
1988 10.0

I1.4. Evaluacitm de 1la canal

La canal es un factor importante en la apreciacidn de su -
valor. Esto depende de gran parte del cuidado en el transporte
manejo y sacrificio de los animales, ya que de lo contrario el-
mal trato puede provocar marcas indeseables, lesiones profun---
das, ruptura de capilares, etc. esto provoca decomisos parcia--
les, dichas lesiones carecen de significacién higiénica pero de

precian el valor de la canal (Mondragon, 197%).

Rendimiento en canal.
Es la relacibn entre el peso de la canal y ¢l peso cn pie-

del animal. En los cerdos jbvenes de madurez precoz, sc alcan-

16210
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zan rendimientos elevados con pesos ligeros superiores a los -
obtenidos en 1lo0s animales de madurez tardia. En general, las-
razas puras o mejoradas por cruzamiento, rinden mas a la canal
quc las razas corrientes. Por otra parte el rendimiento de la
canal estd condicionado por la repleccibn de los 6rganos diges
tivos en el momento de efectuar el peso siendo més oportuno --
verificarlo después de 24 horas de ayuno reglamentario, y por-
la rapidez con que se haga la determinacidén del peso en la ca-
nal, pues &sta puede sufrir pérdidas por evaporacibdn hasta del

2 % (Zert, 1969).

En relacidén entre el peso en vivo y en canal, Flores con-

cluye:

1) Decl peso total en vivo nos queda Gnicamente y como miximo -
el 76.2%.

Z2) Que el tejido muscular representa mis o menos el 25% del pe
so vivo del animal.

3) Que una gran parte del peso en canal esti representado por -
el esqueleto, el cual generalmente se le considera como de-
secho (si no se le industrializa).

4) Que las grasas llegan a representar en peso una cantidad ma
yor que el tejido muscular, aunque cabe decir que esto es -
variable con la raza y con la alimentacifn a que estuvo SoO-
metido el animal.

5) La proporcibn que representa el intestino y las visceras en
general, es grande, llegando casi a un 17%.

6) E1 volumen de la sangre en relacidn al peso vivo del animal

es también importante, aproximadamente 3.06%.
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7) La piel representa aproximadamente el 10%, aunque casi nun-
ca se descuera el animal, excepto cuando se va a utilizar -
ya sea para curtirla o bien para freirla y hacer chicharrdn,
como sucede en nuestro pais, es decir, que la prictica de -
descuerar al animal no esta generalizada y viene a ser un -
proceso regional o local.

8) Los pelos o cerdas representan tambi&n cierta proporcidn de
acuerdo con la raza y clima, siendo convenicente guardar es-
te esquilmo ya que alcanza buen precio en el mercado, por -
ser 1la mejor fibra para utensilios domé&sticos (cepillos y -

brochas).

De todas estas observaciones se desprende que en realidad
y con excepcibn del esqueleto, casi todas las partes del cerdo

tienen aplicacidn industrial & inmediata (Flores, 1986).

Calidad de 1la canal.

La calidad de la canal esti determinada por varios facto-
Tes externos tales como la raza, alimentacidn, grado de cngor-
da, edad, etc.; factores internos o inherentes a la canal en -
51, como la conformacibén, consistencia, olor, sabor, color y -

valor nutritivo.

La conformacidén esta condicionada al tipo morfoldgico a -
que pertenezca el animal y en general podemos decir que si lo-
quc actualmente prefiere el consumidor es carne magra hay que-
orientar la produccidén hacia ese fin y buscar el desarrollo de
las grandes masas musculares (jamén y lomos) y la poca abundan

cia en los lugares de menor calidad (carrillos, cruz, cucllo,-
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miembros, etc.). En realidad, aln cuando la tendencia actual-
de algunos criadores es orientar la produccidén hacia la obten-
cidén de carne magra, todavia se explota en México en mayor pro
porcidn el cerdo tipo mixto y en algunos lugares hay mayor ten

dencia hacia la produccibn de grasa.

El olor de la carne se debe a la presencia de &cidos gra-
sos volétiles y varia de acuerdo a la edad, sexo, alimenta----
cidén, sistema de explotacidén, etc., Describir el olor de la --
carne no es facil, lo mis que puede decirse, es que es un olor

Sui géneris y particular para cada especie, que se trasforma -

en repugnante cuando entra en descomposicidn.

El sabor de la carne de cerdo esta intimamente relaciona-
do con el color de la misma y se acentfia de acuerdo a la pro--
porcidn de grasa, dependiendo también de la edad y alimenta---
cidn entre otrbs factores. Se considera que un 35% de 1la gra-
sa es suficiente y debe de estar ademis bien infiltrada cn el-
tejido muscular, no hay que olvidar por otra parte que el sa--
bor de la carne se modifica considerablemente por las prepara-
ciones culinarias y depende, por lo tanto, del particular gus-

to de cada quien (Price, 1976).

El color viene dado por la mioglobina y es variable de --
acuerdo a la edad, alimentacibn y ejercicio, asi como el sexo,
la carne de los machos ¢s mfis oscura que las de las hembras, -
la.de los animales salvajes mis que la de los domé&sticos y den
tro de €stos la de los animales pastoreados presenta tonalida-

des més subidas que la de los confinados, las carnes grasas, -
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son mencs rojas que las magras. En términos generales cae den
tro del grupo de carnes blancas, perc la de animales de capa -
blanca, presenta ademfs un tinte rosado, en cambio las canales
de animales negros son mids oscuras, presentando a veces tonali
dades nacaradas debido a la grasa; por otra parte, segln la re
gidén muscular de que se trate, asi presentarfi la intensidad de
su coloracibn; los mGsculos mis irrigados son mis rojos que --
los debilmente irrigados, ademis mientras mis tiempo pasen las
canales expuestas al aire, m&s se van oscureciendo por la ac--

cidén del oxigeno sobre la hemoglobina (Flores, 1986).

El valor nutritivo de la carne de cerdo es variable con -
la edad, con el sistema de explotacidn y alimentacibn y con el
tipo. En las edades tempranas las carnes son maés ricas en mi-
nerales y proteinas, pero menos ricas en grasas y vitaminas; a
medida que aumentan la edad, van decreciendo aquellos y aumen-
tando éstas. De todas formas la carne de cerdo es la mé@s rica
en tiamina y la que mayores calorias proporciona de las carnes

de animales domésticos (Lawrie, 1967),.

I1.5. Método de clasificacidn

Existen varios métodos para la clasificacibén de las cana-
les, puede decirse que cada pais tiene el propio, y aunque se-
mejantes, difieren en varios puntos, en M&xico no existe ningu
no porque no se lleva a cabo la clasificacidén. Sin embargo se
expone el m&todo de clasificacién de los Estados Unidos, toman
do en consideracidén los grandes volGmenes de canales de impor-

tacibn.
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Los datos obtenidos por medidas son los que en realidad -
califican a una canal. De todas formas cxisten escalas foto--
gr8ficas tipo para hacer el trabajo mads ficil y sujeto a menor

error (Flores, 1986).

Dentro de esta clasificacibn, la estimacidn de la grasa -

dorsal se hace en tres sitios:

a) A nivel de la primera costilla.
b) A nivel de la Gltima costilla.

c¢) A nivel de la filtima v&rtebra lumbar.

Estas tres medidas se suman y se dividen entre tres.

También se toma en cuenta el peso de la canal.

La longitud de la canal que se mide de la parte antcrior-
de la primera costilla, a la parte anterior del hueso pélvico-
(isquidn). Esta medida tiene poca rcalcidén con el valor de la
canal, excepto por le hecho de que entre cerdos del mismo pe--
so, hay una tendencia de la grasa dorsal a disminuir cuando el

largo aumenta.

El largo tambi&n queda como una parte de la certificacidn
de estandares, porque esta relacionado a factores de produc---
cién como ¢l tamafio de la camada y la habilidad materna (Cua--

dro No. 2}.

Con estas tres medidas y el grado de musculatura, sc¢ cla-

sifican las canales seglin el Cuadro No. 3.

Si el grado de musculatura no coincide con las medidas al
grado de clasificacidén puede subir o bajar segfin el Cuadro No.

4.



Promedio grasa dorsal (pulgadas)

Para la evaluacifn cuantitativa de algunos cortes de la -
canal, se hace lo siguiente:

Para apreciar el valor del lomo (largo dorsal) se hace un
corte longitudinal entre la 10a. y lla. costilla y se expone -

lo que se llama Airea del ojo de la chuleta (Mondragon, 1979).

Cuadro 2. Minimos para describir el tipo de cerdo de carnec.

Largo 74 cm o méis
Grasa 4 ¢cm o més
Area del ojo de chuleta 10 cm2 o m&s
% jambn y lomo 36 % o mis

*Mondragon 1979.

Cuadro 3. Relacidn entre el promedio de la capa de grasa dor--
sal, largo de la canal o peso y grado de la canal --
con musculatura tipica de su estado de engrasamiento.

Peso de la canal (libras) Musculatura
tipica
120 165 205 255

l.igeramente
CATNoso

Moraderamente
CaATnNoso

iCarnoso

Muy carmnoso

) 5 | SRR R ) S . B p e ——

1.0

27 28 24 30 31 32 332 34 35 36
Largo de la canal (pulgadas)
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Cuadro 4. Grado minimo de mGsculo requerido para los diferen--
tres grados del U.S.D.A.*

Peso canal (kg)
o)

largo canal(cm) Us.1 US.2 US.3 Us.4 Utilidad
Menos 54.4 o menos 68.6 2.5-3.3 3.3-4.0 4.0-4.8 4.8-5.5 BuD
54.4-74.4 6
68.6-76.0 2.8-3.5 3.5-4.3 4.3-5.8 5.0-5.8 2.8
74.8-92.5 &
76.2-83.6 3.0-3.8 3.8-4.5 4.5-5.3 5.3-6.0 1.2
93.0-115.7 6
83.8-91.4 3.3-4,0 4.0-4.8 4.8-5,5 5.5-6.3 1.5
Grado minimo de mGsculo Carnoso Moderada Ligera- Flaco Muy
requerido mente mente flaco

Carnoso  Carnoso
*Pepartamento Agricola de los Estados Unidos.

Cuadro 5. Porciento del valor de algunas partes de la canal.

% peso canal t total del va-

lor de la canal
Jamdn 20 32
Lomo 16 25
Espalda y espadilla 17 17
IFlanco o panza 14 15

Total 67% 89%
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I'igura 1. Diagrama de una media canal en la clasificacidn ameri
cana, mostrando los puntos anatdémicos de las medidas-
de la grasa dorsal, longitud de la canal y el lugar -
donde se incide el lomo para la determinacidn a la al
tura del 4drea dorsal, del ojo de la chuleta. -

*Mondragon, 1979.
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I1.6. Corte y despiece de la canal

(tipo Americano)

En el matadero el cerdo se transforma en una canal, visce

ras comestibles y esquilmos utilizables industrialmente.

La canal de cerdo es un conjunto heterogéneo de tejido --
muscular, de tejido 6seo y conjuntivo..., inevitables... La pro
porcidn de estos tejidos varia considerablemente seglin el pe-~-

so, sexo y la raza del animal.

Fuera de la relacibn mfisculo/grasa, el volGmen de las di-
ferentes partes de la canal, representa el principal interés -
econdmico de la misma, asi se demuestra por el peso de los ja-
mones, representado por los msculos cuadriceps (recto femoral

y vastos), biceps femoral semitendinoso y semimembranoso.

Del lomo representado por el mGsculo largo dorsal, princi

palmente.

El pecho-vientre representado por los mfisculos pectora--

les superior y profundo (Andénimo 1 s/a).

Despecie del tercio anterior.

La separacibn del tercio anterior se hace de la siguiente
manera:

Se coloca la canal en la mesa de despecie con el cucro ha
cia abajo y se efectfia la separacidn del tercio anterior a la-
altura de la segunda y tercera costilla; el corte debe dc ser-
recto y perpendicular a la mesa. Se utiliza una segueta para-

el corte de las costillas y posteriormente se utiliza un cuchi
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llo para cortar el resto de la carne, grasa y cuero.

Se prosigue el corte de la papada a la altura de la pier-

na y al final del espinazo con el cuero volteado hacia arriba.

Se remueve o separa la pata a la altura de la articula---

cidn del codo.

Despecie del tercio central.

Se cortan las costillas con la segueta sin penetrar en la

carne, paralelamente a la espina dorsal siguiendo la curvatura

natural de la columna vertebral.

Seguido de esto sc termina el corte con un cuchillo de 1la

parte trasera hasta los cartilagos escapulares,

Las costillas se separan del tocino ventral con la menor-

cantidad de carne posible.

Se inserta el cuchillo por debajo de las costillas y por-
la parte anterior se avanza c¢] cuchillo lo mis cerca de las --
costillas. El tocino se ajusta en forma rectangular eliminan-

do las glandulas mamarias y los extremos.

Retirar la lonja y la piel, con la parte interna hacia la
mesa, dejandole solo un centimetro de espesor, de grasa al to-
cino. Se toma la piel con la mano izquierda y el cuchillo con
la derecha y se va haciendo el corte de la lonja y enrrollando

la piel con la mano izquierda.



MR

Despecie del tercio posterior.

Se corta la pierna a la altura de 1la segunda y tercera --

vértebra con un corte recto para evitar desperdicios.

Se recorta uniformemente cortando todos los pedazos suel-

tos de carne para darle forma al jamén y quitar la grasa super

ficial.

Se remueve la pata a la altura mis baja del corvejdén (And

nimo 2 s/a).
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Figura 2. Diagrama de una media canal que ilustra las referen--

cias anatdmicas de los cortes primarios que se hacen-
en la misma (corte americano),
(Thomas, 1975).



ITI. MATERIALES Y METODOS

El presente trabajo se realizo en la carniceria y labora
torio de Carnes de la Facultad de Agronomia de 1a U.A.N.L., --

ubicada en el municipio de Marin, N.L.

En la realizacifn de este trabajo se utilizar6n 20 cerdos
(F1); cinco de cada cruza de un peso comprendido entre 90 y --
100 kg. El tratamiento No. 1 comprendid la cruza Hampshire --
por Yorkshire (H-Y); el No. 2 la cruza Landrace por Yorkshire-
(L-Yj; el No. 3 la cruza Landrace por Duroc (L-D) y el No., 4 -
la cruza Yorkshire por Landrace (Y-L), provenientes del Proyec

to de Mejoramiento Porcino de la Facultad de Agronomia de la -

U.A.N.L.

En el sacrificio de los cerdos el método de aturdimiento-
que se utilizd fu€ por conmocibn, posteriormente se realizd 1la

matanza (deguello), depilado, evicerado y lavado de la canal.

En la evaluacidn y clasificacidén de la canal de cerdo se-

utilizd el m&todo americano.

l.as variables evaluadas fueron: edad (dias), peso en vivo
(kg), cabeza (kg), piel (kg), tercio anterior (kg), tercio me-
dio (kg), tercio posterior (kg), espesor de tocino (mm), longi
tud de canal (cm), &rea del ojo de la chuleta (cmz) y rendi---

miento d¢ la canal.

Rendimiento en canal. Es la relacibén entre el peso de la

canal y el peso en pie del animal.



Espesor de tocino. Se utiliz6 cl método de regleta, en -
el cual se realizan tres mediciones, la primera a la altura de
la primera costilla, la segunda a la altura de la Gltima costil
lla y la tercera a nivel de la Gltima vértebra lumbar, se su--

man y se dividen entre tres,

Longitud de la canal. Se mide de la parte anterior de la
primera costilla, a la parte anterior del hueso pé&lvico (Isqui

6n).

Area del ojo de la chuleta. Se hace un corte longitudi--
nal entre 1la 10a. y l1lla. costilla, se coloca un plistico sobre
la superficie que se va a medir, sobre el pldstico se asienta-
un papel bien transparente y se dibuja el perimetro del lon---
gissimus dorsi, posteriormente se determina el &rea con un pla

nimetro.

Corte del despiece mayor de la canal. Se utilizb el cor-
te de despiece tipo americano el cual divide a la canal en ---
tres tercios: tercio anterior (paleta y espaldilla), tercio me

dio (lomo, panceta) y tercio posterior (pierna).

El disefio utilizado para el anédlisis estadistico de los -
resultados fu& completamente al azar, con cuatro tratamientos-

(cruzas) y cinco repeticiones (cerdos).

Para la comparacibn de medias, se utilizé el m&todo de Tu

key (DMSH).
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El modelo del disefio experimental es el siguiente:

Yij =pu+ Ti + 8j + Lij
Donde:
Yij = Es la variable bajo estudio.
u = Es la media verdadera general.
Ti = Es el efecto del 1-&simo tratamiento.
Bj = Es el efecto del j-&sima repeticidmn.
Eij = Es el error aleatorio asociado a 1a ij-&sima unidad
experimental. Surge por el efecto conjunto de todos
los factores no controlados por el disefio y que cau

san heterogeneidad en las observaciones.

La hip6tesis ha probar es:

Ho; Tl = Ti Vs. Hl; T1 # Ti
Todas las cruzas tienen Al menos una cruza es
el mismo rendimiento en diferente en cuanto a

canal. rendimiento en canal.



V., RESULTADOS

El cuadro de anilisis de varianza para las variables en -
estudio, que en el presente experimento se determind con dife-
rencia significativa y no significativa, asi como los cuadros-
de la comparacién de medias correspondiente se muestran en los

cuadros del 6 al 10.

Para la comparacidn de medias de las variables con dife--

rencia significativa se utilizd el método de Tukey (DMSH}.

El cuadro 6 muestra los resultados del andlisis de varian
za de la suma de cuadrados para las variables en estudio: edad
-{dlas), peso (kg), tercio anterior (kg), tercio posterior (kg),
cabeza (kg), piel (kg), rendimiento en canal (%), las cuales -
no presentaron diferencia significativa, la variable tercio me
dio (kg), present6 diferencia significativa y las variables es
pesor de tocino (cm), longitud de la canal (cm), &rea del ojo-

de la chuleta (cmz) presentardn diferencia altamente significa

tiva.
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Cuadro 6. Resultados del an&lisis de varianza para las varia--

bles estudiadas en la Evaluacibn y clasificacién de-
canales de 4 cruzamientos de cerdos por el método -~-
Americano.

F.V. Entre grupos Dentro de érupos Total C.V.(%)

G.L. 3 16 19

X01 210,33 114,30 5.65

X02 17.49™ 6.35 2.7

X03 143 1.07 6.33
*

X04 12.25 2.80 6.0

X05 1,350 1.34 6.59

X06 ge .54 13.58

X07 Fi .12 8.4
*x

X08 145.80 11.80 11.56
*x

X09 6.64 .70 1.09
* %

X10 102.91 5.94 6.7

X11 10,32 4.36 2.73

Simbologia: * = significativo .01< P<.05

X01 = edad (dias) ** = altamente significativo P<.01

X02 = peso (kg) NS = no significativo

X03 = tercio anterior (kg)

X04 = tercio medio (kg)

X05 = tercio posterior (kg)

X06 = cabeza (kg)

X07 = piel (kg)

X08 = espesor de tocino (mm)

X09 = longitud de la canal (cm}

X10 = drea del ojo chuleta Lcmz)

X11 = rendimiento de la canal (%)
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El cuadro 7 muestra la comparacién de medias, para la va-
riable tercio medio (kg), donde puede observarse que el mayor-
peso (kg) del tercio medio pertenece a la cruza D-L (2Y.8 kg)-
con una diferencia de 3.6 kg, con respecto a la cruza Y-L ----

(26.2 kg), el cual fué de un peso promedio menor.

Cuadro 7. Comparacidn de medias para la variable tercioc medio-
en el estudio de Evaluacidn y clasificacién de cana-
les de 4 cruzamientos de cerdos por el m&todo Ameri-

cano.
Tratamiento Minimo Miximo Med 1a 0.05
3 26.14 32.8 798 a
2 27,5 29,4 28.4 ab
1 24.0 e, 27,12 ab
4 25.5 27 6.2 b

R.M.E. (0.05) = 3,035"

El cuadro 8 muestra la éomparacxﬁn de medias de la varia
ble espesor de tocino i(mm), donde puede ohservarse gue el ma-
yor espesor pertenece a la cruza D-L (37.. mm) con una diferen
cla de 12.8 mm con respecto a la cruza Y-L (24.4 mm; que tué

la que presentd menor espesor de tocino,
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Cuadro 8. Comparacidn de medias para la variable, espesor de -
tocino en el estudio de la Evaluacidn y clasifica---
cibén de canales de 4 cruzamientos de cerdos por el -
método Americano.

Tratamiento Minimo Miximo Media 0.05 0.01
3 29.0 41.0 37.2 a a
1 26.0 32.0 20 .7 b b
2 24.0 35.0 28.0 b I
4 23.0 25.0 24 .4 b b
R.M.E. (0.05) = 6.2217
R.M.E. (0.01) = 7.9730

El cuadro 9 muestra la comparacibén de medias para la va--
riable longitud de la canal (cm) donde puede observarse gue 1la
mayor longitud de la canal lo obtuvo la cruza L-Y (77.2 cm) --
con una diferencia de 2.4 cm, con respecto a la cruza H-Y ----

(74.8 cm) que fué la que presentd menor longitud de la canal.

Cuadro 9. Comparacidn de medias para la variable, longitund de-
la canal (cm) en el estudio de la Lvaluacidén y clasi
ficacidén de canales de 4 cruzamicntos de cerdos por-
el método Americano.

Tratamiento Minimo Maximo Media 0.05 0.01
2 76 .0 78.0 77.2 a i
3 76.0 78.0 77.1 a a
4 ' 76.0 78.0 77.0 a a
1 74.0 76.0 74.8 b B

R.M.E, (0.05) = 1.5222
R.M.E. (0.01) = 1.9506
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El cuadro 10 muestra la comparaci6n de medias para la va-
riable del &rea del ojo de la chuleta, donde puede observarse-
que la mayor &rea lo obtuvo la cruza H-Y (40.74 cmz) con una -
diferencia de Y.85 cm2 con respecto a la cruza D-L (30.85 cmz)

que fué la que presentd menor &rea del ojo de la chuleta.

Cuadro 10. Comparacibn de medlas para la variable 8rea del ojo
de la chuleta (cm?) en el estudio de la Evaluacifbn-
y clasificacidn de canales de 4 cruzamientos de cer
do por el método Americano.

Tratamiento Minimo Miximo Media 0.05 0.01
1 39.4 41,85 40,74 a a
2 34.9 41.48 39.56 a ab
4 31.74 40.26 34.90 b bc
3 28.08 32,50 30.85 b &
R.M.,E. (0.05) = 4,4359
R.M.E. (v.01) = 5.6845

El cuadro 11, muestra los resultados de la relacibn entre
el promedio de la capa de grasa dorsal, largo de la canal o pe
so y grado de la canal con musculatura tipica de su estado de-

engrasamiento, en base al mé&todo Americano.



Promedio de grasa dorsal (pulgadas)

1.2

30.

Cuadro 11. Resultados del m&todo Americano cn el estudio de la
Evaluacibn y clasificacibén de canales de 4 cruza---
mientos de cerdo. ‘

Peso de la canal (libras)
tipica
Ligeramente
€arnoso
Moderadamente
carnoso
Carnoso

—-—-——-—————A——;——————— —————————— -
il i e -
Dl
27 28 29 30 TR 7/ A % S 35 36
Largo de la canal (pulgadas)
A) Cruza Hampshire por Yorkshire
Largo de la canal = 74,8 cm & 29.4 plg.
Espesor de tocino = 2.9 cm 1.14 plg.
Musculatura tipica = Muy carnoso
U.S. No. 1
B) Cruza Landrace por Yorkshire
Largo de la canal = 77.2 cm 6 30.4 plg.
Espesor de tocino = 2.8 cm 6 1.1 plg.
Musculatura tipica= muy carnoso
U.S. No.l
C) Cruza Duroc por Landrace
Largo de la canal = 77,1 6 30.3 plg.
Espesor de tocino = 3.7 cm 1.46 plg.
Musculatura tipica = Carnoso
U.S. No. 2
D} Cruza Yorkshire por Landrace

Largo de la canal = 77 cm 3Q.3 plg.
Espesor de tocino = 2,5 cm .98 plg.
Musculatura tipica = muy carnoso
U.S. No., 1



YI. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

De acuerdo a los resultados obtenidos, no se encontrd di-
ferencia significativa entre las diferentes cruzas en las va--
riables edad, peso, tercio anterior, tercio posterior, cabeza,

piel y rendimiento en canal.

Se encontrd diferencia significativa en las variables ter
cio medio, espesor de tocino, longitud de canal y &rea del ojo

de la chuleta.

De acuerdo a los resultados obtenidos se puede concluir -
que la cruza (D-L), fu€é la que presentd§ un mayor peso del ter-
cio medio y mayor espesor de tocino pero tuvo una menor &rea -

del ojo de la chuleta.

En relacibn a las cruzas (H-Y] y (L-Y) fueron las que pre
sentardn una mayor drea del ojo de la chuleta, solo que la cru

za (H-Y) presentd una menor longitud de la canal.

Se concluye que las cruzas que obtuvieron los mejores re-

sultados fueron (D-L) y (L-Y).

De los resultados obtenidos en base a la clasificacibn de
los Estados Unidos, las cruzas que se clasificaron dentro del-
grado U.S. No. 1, son: (H-Y)}; (L-Y) y (Y-L); correspondiendo--
les el grado de musculatura tipica: muy carnoso y la cruza ---

(D-L), le correspondi6 el grado de musculatura tipica: carno--

50.

Se recomienda que la cruza (D-L) se use para el proceso -

industrial de tocinoc, asi mismo se recomienda que se hagan cru



V. DISCUSION

Al observar los resultados obtenidos en el presente estu-
dio la variable tercio medio kg, (lomo, panceta); las cruzas -
que presentaron diferencia significativa P<.0S5 son: Duroc por-
Landrace; Landrace por Yorkshire y Hampshire por Yorkshire, 1lo
cual concuerda con los resultados publicados por Mondragon ---

1979 para la variable tercio medio.

Con respecto a la variable espesor de tocino la cruza Du-
roc por Landrace fué la mejor con P<.0l1 que las dem8s cruzas,-
lo cual concuerda con resultados publicados de 1la raza D - L -

por Drewry 1988 y el articulo de la revista cubana 1974.

En relacifn a la variable longitud de la canal las cruzas
que presentarbdn una Pg.01, son las siguientes: Landrace por --
Yorkshire, Duroc por Landrace y Yorkshire por Landrace resul--
tando mejor que la cruza Hampshire por Yorkshire, los cuales -
coinciden con resultados publicados para las razas L, D, Y y H

por Drewry, 1988,

En lo que respecta a la variable 4rea del ojo de la chule
ta (sz) las cruzas que presentardn una Pg.01 fueron: Hampshi-
re por Yorkshire y Landrace por Yorkshire, siendo superiores a
los resultados para la cruza(H-Y)en el extudio realizado por -

Johnson, 1974,
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zamientos con otro tipo de razas para mejorar el frea del ojo-

de la chuleta.

Se recomienda que las cruzas (L-Y) y (H-Y) pueden ser usa
das como materia prima para cualquier proceso industrial de --
carnes (jamdn, chuleta y tocino ahumado, chorizo, etc.). Debi
do a que presentan una aceptable calidad de la canal para el -

consumidor.



VII. RESUMEN

El presente trabajo se llevé a cabo en la Carniceria y La
boratorio de Carnes de la Facultad de Agronomia de 1la U.A.N.L.
ubicada en el municipio de Marin, N.L. En este estudio se uti
lizar6n cuatro cruzas (Hampshire por Yorkshire; Landrace por -
Yorkshire; Duroc por Landrace; Yorkshire por Landrace), con el
propdsito de evaluar las canales de cada cruza para encontrar-

cual es la mejor en cuanto a la calidad de la canal.

Los cerdos (Fl), evaluados se ohtuvieron del Proyecto de-
Mejoramiento Porcino de la Facultad de Agronomia de la U,A.N.L,

comprendidos entre un peso en pie de 90 y 100 kg.

El disefio experimental bajo el cual se llevd a cabo el ex
perimento fu&é completamente al azar, el cual const6 de cuatro-

tratamientos (cruzas) y cinco repeticiones (cerdos F1l} dando -

un total de veinte unidades.

Para la evaluacidn se tomaron las siguientes variables: -
edad, peso en pie, peso de tercio anterior, peso de tercio me-
dio, peso de tercio posterior, peso de cabeza, peso de piel, -

espesor de tocino, longitud de canal, 4rea del ojo de la chule

ta y rendimiento de canal.

Para determinar la mejor cruza en las variables que resul
taron con diferencia significativa, la comparacibén de medias -

se realizb utilizando el método de Tukey (DMSH).

Los cerdos se sacrificaron cuando presentardn un peso com

prendido entre 90 y 100 kg. Las cruzas que obtuvieron los me-
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jores resultados aceptables en la evaluacitn de la canal fue--

ron: (L-Y) y (H-Y).
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Re§u1tados obtenidos en 13 mil camadas en los Estados Unidos. Y datos de 15 mil cerdos en estacio
Ohio, Minesota y Carolina del Norte.

nes porcinas de Indiana

Tamafio Aumento Alim/kg.de Longitud Grasa Area Musc. % carne Habilidad Habilidad Promedi
Raza camada peso/dia peso ganado canal dorsal Dros. (peso canal) maternal amamantar total
Cat.-cerdos Cat.-kg. Cat. - kg. Cat.- cms. Cat.- cms. Cat. - ams. Cat.- % Cat.- nivel Cat.- nivel
Berkshire ~ -7 8.07 8 0794 7°'1.397  4° 762 3° 3.58 3° 11.20 B 8.2 ' bijo I° bajo g°
ChesterWhite 4* 9.53 7°0.798 5° 1.365  6° 75.2 8 3.94. 8 10.62 7" 38,2 4o Med. 4° Mod. 7°
Duroc 9066 1°0.82 11311 1°° 749 4 3.6 7 103 N iEs 8 Bed & A 30
Mampshire © 55* 878 6 0,805 1.3 ¥ 767 1° 325 1° 12 0IAEE 40.0 7" Bajo 7°" Bajo 3
Landrace o 1052 1°°0.882 311 1° 77.7 6% 3.68 6 10.60 o0 8.6 10 Ao A 1¢
Spotted % 578 3'0.816 6°1.379 5 75.4 4 366 4° 11130336 @ ed @ e 52
Poland Chisa 7°" 8.07 3°70.816 7°'1.37  7°" 749 2° 3.5 2° UEEEEE 3.1 7" Bajo 1% iBajo . 6°
Yorkshive 111,35 3°"0.816 2° 1.7 2 772 6 3.68 5¢ 30,5 MR 5.5 - A ielRE e 2°

*Indica vinculo.

Las ocho razas fueron clasificadas seglin sus caracteristicas ,

totalizadas con el miximo en cada raza, seglin se muestra compara
derecha, la cual se basa en las nueve importantes caracteristicas de una plara.

de 1a mis baja. Estas categorias fueron
tivamente en la Gltima columna a ja -

6
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